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CIYXBEHU I'TACHUK buX

Tlonenjemax, 21. 1. 2013.

Parlamentarne skupstine Bosne i Hercegovine, od 15.03.2012. i
29.03.2012. godine, Vijece ministara Bosne i Hercegovine, na
32. sjednici odrzanoj 18. prosinca 2012. godine, donijelo je

ODLUKU
O USPOSTAVI RADNE SKUPINE ZA IZRADU NOVOG
TEKSTA ZAKONA O SPRECAVANJU I SUZBIJANJU
ZLOUPORABE OPOJNIH DROGA

Clanak 1.
(Predmet Odluke)
Ovom Odlukom uspostavlja se Radna skupina za izradu
novog teksta Zakona o spreCavanju i suzbijanju zlouporabe
opojnih droga (u daljem tekstu: Radna skupina).

Clanak 2.
(Sastav)

(1) Radnu skupinu ¢ine delegirani predstavnici navedenih
institucija, i to:

a)  Vjekoslav Vukovi¢, Ministarstvo sigurnosti Bosne i
Hercegovine - rukovoditelj,

b) Jasmin Pljevljak, Ministarstvo sigurnosti Bosne i
Hercegovine - koordinator,

¢) Sanja Buhi¢, Direkcija za europske integracije
Bosne i Hercegovine - ¢lan,

d) Sasa Dzafi¢, Ministarstvo vanjske trgovine i
ekonomskih odnosa Bosne i Hercegovine - ¢lan,

e) Suzana Mini¢, Ministarstvo financija i trezora Bosne
i Hercegovine - ¢lan,

f)  Jelena Draskovi¢, Ministarstvo civilnih poslova
Bosne i Hercegovine - ¢lan,

g) Indira Sarkié, Agencija za lijekove i medicinska
sredstva Bosne i Hercegovine - ¢lan,

h) Danijela Jozi¢, Uprava za neizravno oporezivanje
Bosne i Hercegovine - ¢lan,

i)  Tarik Dzubur, Uprava Bosne i Hercegovine za
zastitu zdravlja bilja - ¢lan,

j)  Dragan Golijan, Drzavna agencija za istrage i zastitu
Bosne i Hercegovine - ¢lan,

k) Tanja Sliskovi¢, Policija Bréko Distrikta Bosne i
Hercegovine - ¢lan,

1) Mladen Milosavljevié,
unutarnjih poslova - ¢lan,

m) Predrag Kudri¢, Ministarstvo unutarnjih poslova
Republike Srpske - ¢lan,

n) Miso Krstovi¢, Ministarstvo pravde Bosne i
Hercegovine - ¢lan,

0) Sanja Custovié, Federalno ministarstvo zdravstva -
¢lan,

p) Nikola Dvizac, Ministarstvo zdravlja i socijalne
zastite Republike Srpske - ¢lan.

(2) U svojstvu savjetnika u radu Radne skupine, bez prava
odlu¢ivanja, sudjelovat ¢e i imenovani predstavnici
Delegacije Europske unije i specijalnog predstavnika EU
u Bosni i Hercegovini:

a) Dragana Gluhovi¢,
b)  Aleksander Jevsek,
¢) Matjaz Sinkovec.

(3) Administrativno tehnic¢ke poslove u svojstvu tajnika
Radne skupine obavljat ée Lejla Copelj, struéni suradnik u

Federalno ministarstvo

Odjelu za suzbijanje zlouporabe opojnih droga
Ministarstva sigurnosti Bosne i Hercegovine.

Clanak 3.

(Rukovodenje)

Radnom skupinom rukovodi rukovoditelj Radne skupine
iz Clanka 2. ove Odluke, a u slucaju njegove odsutnosti ili

sprijeCenosti, koordinator Radne skupine ili drugi ¢lan kojeg
odredi rukovoditelj Radne skupine.

Clanak 4.
(Poslovnik)
(1) Radna skupina donosi Poslovnik o radu.
(2) Poslovnikom o radu regulisat ¢e se nacin i djelokrug rada,
prava i obveze, kao i druga pitanja znacajna za rad Radne
skupine.

Clanak 5.
(Zadatak)

(1) Radna skupina ¢e saciniti novi tekst Zakona o sprecavanju
i suzbijanju zlouporabe opojnih droga.

(2) Radna skupina ¢e pri provedbi zadatka uzeti u obzir
medunarodne standarde utvrdene konvencijama iz ove
oblasti i izvrsiti uskladivanja istog s pravnom steéevinom
Europske unije (acquis communautaire).

Clanak 6.
(Troskovi i naknade)

(1) Financijska sredstva za rad Radne skupine ¢e se osigurati
iz prora¢una Ministarstva sigurnosti Bosne i Hercegovine.

(2) Naknade za rad c¢lanovima Radne skupine koji su
imenovani ispred institucija Bosne i Hercegovine c¢e
osigurati rukovoditelji institucija iz kojih su predloZeni
¢lanovi Radne skupine, koriStenjem zakonskih ovlasti o
mogucnosti odobravanja isplate stimulacije i odredbi koje
reguliraju rad u radnim skupinama koje obavljaju poslove
meduresorne 1 meduentitetske koordinacije, dok ¢lanovi
Radne skupine koji su imenovani ispred entitetskih
institucija i1 institucija Bréko Distrikta Bosne i
Hercegovine mogu ostvariti pravo na naknadu za rad u
istoj, sukladno unutarnjim aktima razli¢itih razina vlasti
kojima se regulira ostvarivanje prava po ovoj osnovi.

Clanak 7.
(Rokovi)
Radna skupina je duzna izvrsiti zadatak u roku od 90 dana
od dana donoSenja ove Odluke i novi tekst Zakona o
spreCavanju i suzbijanju zlouporabe opojnih droga dostaviti
Ministarstvu sigurnosti Bosne i Hercegovine.
Clanak 8.
(Stupanje na snagu)
Ova Odluka stupa na snagu danom donos$enja i objavljuje
se u "Sluzbenom glasniku BiH".
VM broj 248/12
18. prosinca 2012. godine
Sarajevo

Predsjedatelj
Vije¢a ministara BiH
Vjekoslav Bevanda, v. r.

I76lllllllllllllllllll

Ha ocnoBy umana 16. 3akona o xpauu ("CiyxOeHn
rmacauk buX", 6poj 50/04) m umana 17. 3akoHa o Casjery
muHucTapa bocue u Xepuerosune ("Coiyx6enu rnacuuk buX",
6p. 30/03, 42/03, 81/06, 76/07, 81/07, 94/07 n 24/08), Casjer
muHHUcTapa bocHe u Xepuerosure, Ha npujeaIor AreHuyje 3a
6e30jennoct xpane bocHe u XepueroBuHe, y capagmu ca
Kannenapujom 3a BerepuHapctBo bocHe m Xepuerosuue u
HaJUIeXHUM OopraHuMa eHtutera u bpuko Jluctpukra bocHe u
XepueroBuHe, Ha 25. cjeanunu oapxkanoj 29. oktodpa 2012.
TOZIMHE, JOHHUO je
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ITPABHJIHUK
O XUI'MJEHU XPAHE

JUO IIPBH - OIIITE OAPEJBE

Unan 1.
(IIpenmer)

(1) OBuUM mNPaBWIHUKOM TPOIKUCYjy C€ OMNIITa IpaBHiIa O
XHUTHjeHH XpaHe 3a CyOjeKTe y IMOCJIOBamy ca XpaHoM,
mpd 4eMy ce noceOHO y3umajy y o03up cibenehu
[PHHIIUIN:
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@

(M
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1)

o)

e)

b)

r)

Ogaj

TJIaBHY OJTOBOPHOCT 3a 0e30jelHOCT XpaHe CHOCH
cy0jekar y IociIoBamy ca XpaHoM (y JaJbeM TEeKCTY:
CIIX);
notpebHO je ocurypati Oe30jemqHOCT XpaHe Yy
YUTABOM JIAHIy MCXPaHe, IOYEBIIM O NpUMapHe
[POHM3BO/IE;
3a XpaHy KOja ce HE MOXE CHI'YpHO 4yBaTH Ha
CcOOHOj TeMIepaTypu, a IOCEOHO 3a 3aMp3HYTY
XpaHy, HEOIIXO/IHO je OJIpyKaBaTH XJIA/(HU JIaHaLl;
HEONXOJHAa je OIIITa NpUMjeHa IOCTyIaKa
3acHOBaHMX Ha [IpuHIMIMMa cuCTeMa aHalM3e
pH3HKA U KPUTHYHUX KOHTPOJIHHX Tayaka (y JabeM
tekcty: HACCP), 3ajenno ca mpumjeHoM no0pe
XHMIHjeHCKe IIpakce, wWTo TmoBehiaBa OAroBOPHOCT
CIIX;
Boau4H 3a n00py mpakcy cy momoh CITX Ha cBuM
HMBOMMAa Y JIaHLy HPOM3BOAIE XpaHe IpU
ycariainiaBamy ca HPOMUCHMA O XHTHjEHH XpaHe W
npuMjean HACCP npunnmmna;
Ha OCHOBY Hay4YHE MPOIjeHe PH3HKa HEONXOHO je
YTBPAUTH MHUKPOOHOJIOIIKE KPUTEPHjyME Kao H
3aXTjeBe 3a KOHTPOIIy TEMIIEPaType;
HEOIXO/HO je 00e30ujeUTH 1a XpaHa Koja ce YBO3U
y BocHy u XepuerosuHy HCHyHaBa HajMarbe
jemHake ~ XWTHjEHCKe CTaHZapAe Kao  XpaHa
npousBeieHa y bBocHu u  XepLEeroBHHH —HIN
CTaHIAapA€ KOjU ce TpPH3HAjy Kao HHUXOBU
CKBHBAJICHTH.
HPaBUITHUK

npuMjeryje ce Ha cBe (ase

MPOM3BOME, Mpepaae U AUCTPHOYLHje XpaHe Kao ¥ Ha
H3BO3, HE TOBOJEhH y MHTame KOHKPETHH]E 3aXTjeBe KOjH
ce OJJHOCE HA XUTHjEHYy XpaHe.

Uinan 2.
(Usy3umame of onpenada)

Opnpenbe npaBHITHIKA HE IPUM]jEIbYjy ce Ha:

a)
0)

1)

)

NpUMapHy IIPOM3BO/bY HAMHjCHCHY 32 JIMYHY
ynotpedy y nomahnHCTBY;

HPUIPEMY, PYKOBAalkE WIH CKIAJUIITCHE XpaHe y
JNOMahMHCTBY HaMHjCECHE 3a JIMYHY MOTPOLIBKY Y
nomMahHHCTBY;

JHUPEKTHO CHaOAWjeBame MalIUM KOJIMYMHAMA IMPH-
MapHHUX MPOU3BOJa KOjuMa mpousBohau cHabamjeBa
Kpajiber MOTpoLIada HIIM JIOKAIHH 00jekar Koju
JIMPEKTHO cHAab/MjeBa Kpajiber MoTpouaya.

caOupHe LEHTPE WK KOXKape, KOjU MOTHanajy Mmoj
nepurnmujy  CIIX camo 3ato  IMTO  PYyKYjy
CHpPOBHHAMa 3a IPOM3BOAKBY JKEJIaTHHA MU
KOJIareHa.

AxTHBHOCTH 13 cTaBa (1) Tauke 1) OBOT WiaHa MPOMHUCY]jY
ce MOCeOHNM MPOMKUCUMA KOjH UCIYHaBajy IUJbEBE OBOT
[PaBUITHHUKA.

Ynan 3.
(Jedununrmje)

V cBpXy npuMjeHe OBOT MPaBUIHUKA KOPUCTE ce cibezehe
nepuHUIH]e:

a)

6)

1)
n)

e)
)

X)

XHrujeHa xpaHe (y JajbeM TEKCTY: XMIMjeHa)
nofipasymMujeBa Mjepe M YCIOBe MOTpeOHEe 3a
KOHTPOIY pH3HKa u o6e30jehuBama
NPUXBATJBHUBOCTH XpaHe 3a JbYACKY YIHOTpeOy y
CKJIaJy ca ’beHOM HaMjeHOM;

NPUMAapHH TIPOU3BOAM Cy IIPOU3BOAM IMpPUMapHE

NpPOM3BOJbE  YKJbY4yjyhu — mpousBoie — 3emibe,
CTOYapCTBa, JIOBA M PHOOIIOBA;

objexar je 6o koja jenunuia CIIX;

HAJIeKHU  OpramM 3a  CIpoBohjeme  OBOT

[paBUIIHUKA Yy CKIaly ca CBOjUM JehHHHCAHHM
HaJJIGKHOCTHMA CY:
1) 3a CIIX koja HHje )KUBOTHECKOT TIopHjekia (y

JlaJbeM TEKCTY: OCTaJla XpaHa):

- Arennuja 3a 6e30jennoct xpane bocHe u
XepueropuHe (y  gajbeM  TEKCTY:
Arennyja),

- HAJUIGKHH OpraHd eHTHTeTa M bBpuko
Huctpukra bocue u Xepuerosune (y
JajbeM  TekcTy: bpuko  JIMCTpHKT)
OJrOBOPHH 32 TpPEeXpamMOCHH CEKTOp M
crnipoBol)erbe 37paBCTBEHOr HAJI30pa Hal
[POM3BOJEHOM ¥ ITIPOMETOM JKHBOTHHX
HAMHUPHHLA KOjé HHCY JKUBOTHE-CKOT

MOpHUjeKIa;
2) 3a CIIX XUBOTHICKOT MOPHjEKIa HAJISHKHU
OpraHH cy:
- MuHHCTapcTBO  CIIOJPHE TPrOBHHE U
S€KOHOMCKHUX oJHOCa Bocue u
Xepueropune -  Kanmemapuja  3a

BeTeprHapcTBO bocHe u Xepuerosune (y
nasbeM TekcTy: Kanuenapuja);

- HaJUIC)KHH OpraHM eHTUTeTa W bBpuko
Juctpukra nepuHucaHH 3aKOHOM O
BerepuHapctBy  ("CiyxOeHe  HOBHHE
Oenepannje buX", 6poj 46/00), 3akoHOM
o BerepuHapcTBY y PemyGmunm Cprickoj
("Cnyx06enu TJIACHUK PenyGnuke
Cprcke", Opoj 42/08) u 3akoHOM O
BeTepuHapcTBY y bocHu n Xepuerosunu
("Ciryx6enn rmacauk buX", 6poj 34/02)
y cay4ajy bpuko ductpukra buX;

3) HapnexxHu MHCIIEKUM]CKH OpraHu neUHHCAHU
3akoHoM o uHcnekujamMa deneparmje bocHe n
Xeprerosune ("Cnyx0ene HoBuHe Deseparmje
buX", 6poj 69/05), 3akoHOM O HMHCHEKIMjama
Peryommke  Cpricke  ("CiryxOeHn — INIacHHK
Pemry6muxe Cpricke", 6poj 74/10) u 3akoHOM 0
uHcnekuujama bpuko [uctpukra BochHe u
Xepuerosune ("CmyxOeHu rnacHUK bpuko
Juctpukra buX", 6p. 24/08 u 25/08);

e€KBHUBAJIEHTAH 3HA4yM CIOCO0AH Ja UCIyHhaBa HCTE

LUJBEBE, KaJla Ce PajH O Pa3IMYUTHM CHCTEMHMA;

KOHTAMHUHANMja 3HAYM NPUCYCTBO WIH II0jaBy

pH3HKa;

Bona 3a muhe je Boja Koja MCIyaBa MUHHUMAJHE

3axtTjeBe yTBpheHe IIpaBMITHHKOM O 31paBCTBEHO]

ucnpaBHoctd Boje 3a nuhe ("CiyxOeHH TIIacHUK

buX", 6p. 40/10 u 43/10);

YHCTA MOPCKA BOJA je MPUPOJHA, BjelITadKa WU

npeyninheHa MOpCKa BOJia WIIM CllaHa BOJA Koja HE

caJpKu MHKDOOPraHM3ME, ILITCTHE MaTrepuje HIn

TOKCUYHE MOpCKE IUIAHKTOHE y KOJIMYMHAMa Koje

MOTy JAMPEKTHO WM HHAMUPEKTHO YTHLATH Ha

3[paBCTBEHY HCIPABHOCT XPAHE;
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@)
€)

M) 4YHCTAa BOJA je 4MCTa MOpCKa HJIM CllaTKa BOJa
CIIMYHOT KBAJIUTETA,;

j)  yMoTaBame jc CTaB/bambe¢ XpaHe y OMOTa4 WU
KOHTEjHEeP/TIOCyIy KOjH je y TUPEKTHOM KOHTAKTy ca
XpaHoM, a YKJbydyje caM  OMOoTay  WiIH
KOHTEjHEep/ToCyay;

K) TAaKOBaH-€ j¢ CTaBJbaibe jeIHE MM BUIIC jeIUHUIIA
yMOTaHe XpaHe y Ipyrd KOHTejHep/mocyny, a
YKJbyUYje U caM KOHTEjHEep/TIoCyay;

) XepMeTHYKH 3aTBOPeH KOHTejHep/mocyaa je
KOHTEjHEep/TIocyJa KOjH je HalpaBJ/beH Tako Ja Ha
BETOB CaJpKaj HE MOTY YTHUIATH OWIO Kakse
OIIaCHOCTH;

M) TIpepaja mojpa3yMHjeBa OWIO KOjU IHOCTYMaK KOju
3HAYajHO MUjera MPBOOUTHH MPOU3BOJ, YKIbYUyjyhu
3arpHjaBame, JUMIBCHE, CTBPIBABABE, CATAMYPCHE,
COJBEHBE, 3PEHE, CYLICHE, MAPUHUPAE, CKCTPAKIH]Y,
EKCTPY3Hjy W KOMOWHAIH]Y OBUX ITOCTYIIAKa;

H) HenpepaheHH MPOM3BOAM Cy IIPOU3BOJH KOjU HUCY
NOABPTHYTH Tpepanu, yKbydyjyhu u mpousBome

KOjU Cy pa3ABOjeHH, H3IMjeJbEHH, OJICjCUCHH,
UCJCLIKaHH, OTKOLITEHW, YCHTHCHH, OJICpaHH,
CaMJbCBEHH, HCjeUYCHH, OYMIINECHH, TPUMOBAHH,
OTyJbeHH,  pacxialjeHw, 3aMp3HYTH, JyOOKO

3aMp3HYTH WIH OOMP3HYTH;
0) mnpepalleHH NPOM3BOAM Cy INPOM3BOAM KOjH C€
nobujajy mpepagoM Hempepal)eHuX mpousBoxa, a
MOTY CaJip)KaBaTH CACTOjKE HEOIXOIHE 33 HHXOBY

NpOM3BOAKY WM KOjU UM Jajy  oxpehena
cnenurIHa CBOjCTBA;
M) ocTajla XpaHa je CBaka XpaHa Koja HHje

KUBOTHISCKOT TIOPH]jeKJIa.
3a morpebe OBOr MpaBWIHUKA INPUMjElYjy C€ H
neduHunMje n3 3aKOHA O XPaHH.
VYV aHekcHMa OBOr NpaBWIHHKAa TEPMHHU 'TIje je TO

motpebno", '"rmje je TO Moryhe", "amekBaTHO" U
"noBospbHO"  ymoTpeOsbaBajy ce |y oarosapajyhum
3Ha4YeHHUMa Yy CBpPXY IHOCTH3alma LWJbEBa  OBOT
[PaBUITHHUKA.

JIAO JIPYTH - TOCEBHE OJIPEJIBE
MOTJIABJBE I - OBABE3E CYBJEKATA V
MOCJOBAIY CA XPAHOM

Unan 4.
(Omniure obaBese)
CIIX wmopajy o0e30ujenutd ga cBe (ase MPOU3BOJIE,

mpepaze ¥ AUCTpUOyIHje XpaHe Koje Cy MOA HHXOBOM
KOHTPOJIOM 3aJl0BOJbAaBajy IIPOIMCAHE 3axTjeBe XHUIHjEHE
yTBpheHe oapendama OBOT MPaBHITHUKA.

(M

2

Unan 5.
(OrmmurTe ¥ TOCEOHN XUTHjEHCKH 3aXTjeBH)

CIIX koju ce 6aBe MpUMapHOM IPOU3BOIKHOM U 00aBIbajy
njenaTHOCTH HaBesieHe y AHekcy I, koju je cactaBHU 11O
OBOI' MNPAaBWIHUKA, MOpajy C€ IPHUAPKABATH OIILUTHX
3axXTjeBa O XUTHjeHHU KOju Cy mpomucanu y Auekcy I, Jlno
A oBoOT IpaBWJIHUKA U NoceOHMX 3axTjeBa u3 [IpaBmiHuKka
0 XUTHjEHH XpaHe >XHBOTHUECKOT mopujekia CM 0poj
221/12 ox 29. oxtobpa 2012. ronuHe.

CIIX xoju Bpuie 6mito kojy a3y Npou3Bojame, Ipepaie u
nucTpulyLje XpaHe, HaKoH (asza Ha Koje ce MpuMjerbyje
craB (1) oBor wiaHa, Mopajy ce HPHIpPKaBaTH OIILITHUX
3axTjeBa O XHIHMjEHHM KOju Cy mpomucanu y Anekcy II,
KOjH je cacTaBHH AMO OBOT MPaBHJIHUKA, ¥ CBHX MOCEOHMX
3axTjeBa U3 IIpaBHIIHMKA O XUTHjCHU XPaHE )KHBOTHHCKOT
Mopujexa.

)

“4)

®)
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@

3)

4

®)

CIIX cnpoBoze, raje je To noTpebHo, cibeache mocedbne

XHUTHjEHCKE Mjepe:

a) MOIITOBAkbE MHKPOOHONOMIKMX KpHUTEpHjyMa 3a
XpaHy;

0) Tmocrtynmke TmOTpeOHE 32 WCIYHAaBake IHIJBEBA
oJpel)eHUX OBUM MPABHIHUKOM;

1) WCIymaBame 3axTjeBa o npahemy TemiepaType 3a
XpaHy;

)  oXxpXKaBarbe XJIAIHOT JIAaHIIa;

€)  Y30pKOBame M aHAJIU3E.

AKO OBHM IPABUIIHUKOM WM IIpaBHJIHUKOM O XHIHjeHH

XpaHe XHBOTHI-CKOT TOpHjeKsIa HUCY yTBpheHe merone

y3opkoBaa u anamuze, CIIX wmory xopuctutu

onroeapajyhe MeTone mporcane moceOGHUM MpOIUCcHMa

WIH, aKko OHE HHUCYy ojpeleHe, MeTome Koje najy

CKBUBAJCHTHE pe3yJTaTe OHMMa KoOju ce J0o0ujy

NpUMjEHOM pe(depeHTHHX MeToAa Koje Cy HaydHO

motBpherne y ckmamy ca MehyHapomHO mpu3HATUM

MPaBUIIMMA WJIM IPOTOKOJIMA.

CIIX mory xopuctutd Bomuye npensuhene wi. 8. u 9.

OBOT IPaBMJIHUKA, KAa0o MOMOh 3a uchymaBame obaBesa

oapeljeHuX OBUM MPABHIHHKOM.

Ynan 6.
(AHanuza pu3uKa U KpUTHYHE KOHTPOJIHE TauKe)

CIIX ycnocraBibajy, CHpPOBOJE ¥ OJp)KaBajy CTaIHU

[ocTynak MWiu 1ocrtynke 3acHoBaHe Ha HACCP

MPHHIUITNAMA.

HACCP npunnumnu u3 crasa (1) oBor €wiaHa cacroje ce o

cipencher:

a) wuaeHTH(UKanWje CBHUX pH3MKAa KOjU Ce€ Mopajy
CIPHjEUYNTH, OTKJIOHHUTH WIH CMamHUTH Ha
MIPUXBaTJFHBE HUBOC,

0) wuneHTHHKALKje KPUTHYHUX KOHTPOJIHUX Tadyaka y
¢a3u wim ¢daszamMa KOA KOJjUX je KOHTpPOJIa Of
CYWITHHCKOT 3Hayaja paad CIpedaBamba MU
OTKJamama pPU3UKa WIM IUXOBOT CMamemha Ha
IIPUXBaTJbHBE HUBOC,

I[) YCIOCTaBJbAal€ TPAHUYHHX  BPHjEIHOCTH  KOJX
KOHTPOJIHUX Ta4daka Koje 0JBajajy MPUXBATIHHBO O]
HENPHXBAaT/BUBOI Pajd CIpeyaBamba, OTKIabarba
WM CMabeHha HICHTH(OUKOBAHUX PU3UKA;

) YCIOCTaBJbatbe U cropoBoheme  eduKacHUX
IocTymaka IUiaHa  npahema/MOHMTOPHHTa — HA
KPUTUYHUM KOHTPOJIHUM Ta4yKama,

€) yCHocTaB/bakhe KOPEKTHBHHX Mjepa, Kama ce
npuiInKoM — npahema/MOHUTOPUHIA — HOKaxe Ja
KPUTHYHA KOHTPOJIHA TayKa HUje MO KOHTPOJIOM;

¢) onpehuBame mocTymaka Koju ce MOpajy PEIOBHO
CIIPOBOJIUTH pamu TIOTBpAE edukacHor
(GyHKIMOHHCama Mjepa HaBeACHHX y Tad. Of a) 0
€) OBOT CTaBa; 1

I) YCHOCTaBJbame  JOKyMEHaTa M  CBHJCHIMjE
Cpa3MjepHO THIly W BEJIMYMHH IIOCJIOBama ca
XpaHOM paau BepuduKoBama edukacHe IpHUMjeHe
Mjepa HaBeIeHHX Yy Tad. oX a) 0 ¢) oBor crasa.

[Mpmmkom OO KakBe HpOMjeHe IPOU3BOJA, Ipepaie

wm Owio kxoje meHe ¢ase, CIIX cy nyxHm na

MPEUCINTAjy MOCTYIIaK U HAIpaBe HEOMXOJHE M3MjeHEe Y

BEMY.

Crag (1) oBor unana mpumjemyje ce camo Ha CIIX koju

cripoBozie OWiIo Kojy a3y NpPOH3BOAKE, Mpepane H

JTUCTPHOYIMje XpaHe IOCIUje MpUMapHe MPOU3BOME U

mparehux pjematHocTH HaBeaeHMX y AHekcy [ oBor

MPaBUITHUKA.

CIIX cy nyxHu na:
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a)  Tpy)Ke HaJJIEeKHOM EHTHTETCKOM OpraHy, OJHOCHO,
HaJJIe)KHOM opraHy bpuko [lucTpukra nokase na
MOCTYMAjy y cariacHOCTH ca craBoM (1) oBor 4iaHa
Ha Ha4YMH Ha KOjH TO HAJUIC)KHH CHTHTETCKH OpraH,
OJHOCHO, HamJIeXHH opraH bpuko Jluctpukra
TpakH, Bojehn padyHa O BpPCTH M OOMMY TMocia
CIIX;

0) ocurypatd CTaJIHO aXypHpame CBUX AOKyMeHara
KOjlMa C€ OINHWCYjy TMOCTYIIH YCIIOCTAB/BCHU Y
CKJIaJly Ca OBUM WIAHOM;

Il) dYyBajy OWJIO KOje Apyre JOKyMEHTe U eBHICHIHUjE Y
onrosapajyheM BpeMEHCKOM IEPHOLY.

(6) HerassHe Mjepe 3a npuMjeHy oBor wiaHa nonujehe Casjer
muHucTapa bBocHe wu  XepueroBuHe Ha HPHjEAIOT
Kannenapuje, y3 carilaCHOCT EGHTHTETCKHX HAaJIKHUX
oprana 3a CIIX )HBOTHE-CKOT ITOpHjEKJIa.

(7) [HerarsHe Mjepe 3a NMpuUMjeHy OBOT WIaHa 3a CyOjeKkTe y
mocjoBamy ca ocranoMm xpaHoMm noHujehe Casjer
muHucTtapa bBocue wu  XepueroBuHe Ha HPHjEAIOT
AreHuyje, y capa/iibu ca HaIJISKHUM OpraHuMa.

(8) J[lerasbHe Mjepe HaBenmene y crtaB (6) u (7) oBor wiaHa
Mory ozxpehennm CIIX onakmaT NmpuMjeHy OBOT 4WIaHA
nmoceOHO ako mpenBubhajy  NpHMjeHy — IIOCTyIaka
HaBeICHHUX y BoAMYNMa 3a npuMjeHy npuniuma HACCP,
a y CBpXy IpuIpkaBama onpemada u3 crasa (1) osor
yiaHa. TUM MjepamMa MOXe ce€ OJPEAUTH U INEpHOJ Y
kojem CIIX 3ampkaBajy JOKYMEHTE W €BHJCHIHjC Y
CKJIay ca cTaBoM (5) Tauka II) OBOT WIaHa.

Ynan 7.
(Ciy>x6eHe KOHTpOJIe, pErucTpaiuja u 0J00peme)

(1) CIIX capabyjy ca Ha[JIe)KHMM OpraHMMa y CKIagy ca
[OCEOHUM HPONUCHMA U OBUM TIPABHIHHKOM.

(2) CIIX mopajy:

a) 00aBHjeCTUTH  HAQUIKHH  OpPraH  CHTHTETETa
oxHocHO bpuko /lucTpukTa, Ha HAYMH Ha KOjH OH TO
3aXTHjeBa, O CBAaKOM O0jEKTY KOjH je MO HEeroBOM
KOHTPOJIOM, a y KojeM ce obaBiba Omino koja daza
HPOM3BO/IIbE, NIPepajie U AUCTPHOYLHje XpaHe, KaKko
Ou cBaKM TakaB 00jeKkaT OMO pEeruCTPOBaH;

6) cranHO 00aBjeIITaBaTH HAAJICKHHI OPraH CHTUTETETA
oxHocHO Bpuko JlucTprkTa 0 HajHOBHjUM MOJALMA
0 o0jexTiMa, yKJbydyjyhu cBaky 3Ha4yajHy NpoOMjeHy
JjeaTHOCTH M CBaKko 3aTBapame mocrojeher
o0jexTa.

(3) CIIX mopajy obe3bmjenutu na objektu Oyny omoOpeHH
0l HaJIeKHOI OpraHa eHTUTeTa OJHOCHO bpuko
JlucTpuKTa HAaKOH HajMame jeIHOr Mperjeqa Ha JIUIY
MjecTa, aKo Ce HaBe/ICHO 0100peme 3aXTHjeBa:

a)  Ha OCHOBY IIOCEOHHX IIPOIIHCA;

6) [IIpaBuiIHMKOM O XWIHjeHH XpaHe >XHBOTHECKOT
MOpHjeKIa.

(4) Csu CIIX Mopajy OMTH yIHUCaHH Y pETHCTPY ATeHLHje.

IIOI'TABJBE II - BOAUYH 3A TOBPY ITPAKCY

Unan 8.
(U3pana, muctpubynyja v IpuMjeHa BOIUYA)
HansexxHy opraHd HOJACTHYY H3pajy BOJM4YA 3a I0OpY
XHUTHjCHCKY Tpakcy u 3a npuMjeHy Hauena HACCP, koje CIIX
JIOOPOBOJBHO MpPUMjEEbYjy, Y CKIaay ca oipemdama wiaHa 9.
ITpaBuiHuKa, TE OACTHYY HBUXOBY JUCTPUOYLIMjY U IPUMjEHY.
Unan 9.
(Boxuuu 3a 106py XUIHjEHCKY HpaKcy)
(1) Boauue 3a mobpy xurmjeHcKy mpakcy wuspahyjy u
nmctpubyupajy npexncrasauim CIIX:

a) y3 KOHCyJTalMje ca IpEeICTaBHUIMMA CTpaHa Ha
YHje UHTepece MOTy 3Ha4YajHO YTHUIATH, Kao LITO CY
HaJUIS)KHH OPTaHU ¥ yJpyXKemba I0oTpolaya;

06) wumajyhm y Buay oarosapajyha mpasmia mpuMjeHe
Codex Alimentarius-a; u

1) aKo ce OJHOCE Ha MPUMapHy MPOU3BOAKY U mpartehe
njenatHoctd w3 AHekca [ oBor ImpaBMIIHMKa,
nmajyhu y BHIOy npernopyke HaBeneHe y AHekcy I,
Jlno b oBor npasunHuka.

(2) Bogmum ce Mory wm3pahuBatm M y capammH  ca
Wncrurytom 3a cranmapausanujy bocue u Xepuerosuse.
(3) VY cknany ca unanom (3) craB 1) Tauka a) anuHeja 1) u 2)

OBOT MPaBWIHUKA, HA[UISKHA OPTaHH MPOLjebYjy BOIUYES

Kako OM ce ocurypaio 1a cy:

a) wm3palhenu y ckiaay ca craBoM (1) oBor uiaHa;

0) BHUXOBH CaJpXaju TPHUMjCHUBH Yy CEKTOpHMA
KOjUMa Cy HaMHjCH:EHHU; U

1) TPUXBATJBHBU Ka0 BOJUYH 32 HCIYHaBaKkE 3aXTjeBa
u3 wi. og 4. 10 6. OBOI MNPAaBWIHUKA y OHHUM
CEKTOpHMa U 33 OHY XpaHy Ha KOjy ce OJHOCe.

MOI'JIABJBE 111 - YBO3 1 U3BO3

Wian 10.
(YBo3)
Xpana koja ce yBo3u y bocHy m XepuerosmHy mopa
3a70BOJbUTH onpende wiana 20. 3akoHa O XpaHU U ofapende
Ipomucane y wi. o4 4. 10 7. OBOT NPaBUITHHKA.

Unan 11.
(H3B03)

XpaHa Koja ce W3BO3M WM MOHOBO M3BO3U u3 bocHe u
XepreropuHe Mopa 3aJ0BOJBHTH onpende wiana 21. 3akoHa o
XpaHH H ofpende mnpomucaHe y wi ox 4. mo 7. oBor
MIpaBHJIHUKA.

JUO TPERU - IIPEJIAZHE U 3ABPIIIHE OJIPEJIGE

Ynan 12.
(M3mjene u nomyHe Anexca I u IT)

(1) Amnekcu I u II oBor npaBmIIHHKa MOTY OUTH M3MUjEHCHH,
JOTYEEHH WM aKypUpaH! y3uMajyhu y o03up:

a) morpeby ma ce W3MHjEHE IpEernopyKe HaBeJCHE Yy
Amnexcy [, lno b, Tauka 2 oBOTr MpaBHIIHHKA;

06) HCKYCTBO CT€YEHO Y NPUMjEHU CHCTeMa 3aCHOBAHHX
Ha HACCP npuHmmMnuMa y ckiagy ca 4wiaHoM 6.
OBOT IIPAaBUITHHKA;

I[) TEXHOJIONIKM HampelaKk M IEeroBe IIPaKTHIHE
MOCJbEINIIe, W OYCKMBama IOTPOIIAYa Be3aHa 3a
cacTaB XpaHe;

O) HayyYHa MHIUBCHA, a [OCEOHO HOBE MpOILjeHe
pH3HKa;

€) MHKpPOOHOJIONIKE W TeMIlepaTypHe KpUTepujyme 3a
XpaHy.

(2) Casjer munuctapa bocue u Xepuerosnute, Ha IpHjeIOT
Ha/UIOKHUX OpraHa, MOXKe OHOOpUTH OJCTyHama Of
onpenaba anekca I u Il oBor mpaBuinHMKa, a MoceOHO na
0u ce oJakulana MpUMjeHa wiaHa 6. OBOT HPAaBUIIHHKA,
y3umajyhu y 063up peneBaHTHe (akTope pU3HKa, 32 Mae
CIIX, mox ycinoBoM Ja TakBa OJCTyIama HE yTHdy Ha
MIOCTH3aMhe [INJHEBA OBOT IIPABIITHHKA.

Unan 13.
(Moryha oncrynama n u3ys3er)

(1) Ogn ompenaba anexca I n Il oBor npaBmiauka mMoryha cy
oacTymama M wu3y3eun camo 3a onpehene CIIX vy
00jeKTUMa KOjU Cy IOJ EbHXOBOM KOHTPOJIOM M YHYyTap
IpaHMIIA BUXOBE JIjeIIaTHOCTH:

a) y cily4ajeBUMa KaJa Ce KOPUCTE TpaJUIMOHAIHH
MIPOLIECH NTPOHU3BOILE/AUCTpUOyLIHje;
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6) Kkazmace paau 0 00jeKTHMa ca MaJkM KalalUTeToOM;

) Kaja ce paau o oxpeljeHnm kateropujama objekara y
MaJIOTIPO/IAjU;

n) y3 ycmoB jga je obe3dujeheHo  cucreMcko
cripoBoljerbe OMIITHX WM CHeUU(BUYIHHX YCIOBa
XUTHjeHe, TPHMjEHOM TIIOCTylaka CaMOKOHTPOJIE
3aCHOBaHHX Ha A00pOj MPOU3BONauKOj MPaKCH.

Arennuja n/unun Kanuenapuja, y capaambu ca HaUICKHHM

opraHuMma exturera u bpuko JIUCTpUKTa, HAKOH JETasbHE

IIPOLjeHe O MOCTOjaby OCHOBA 3a OACTYIAma U U3y3eTKe,

npemnaxy Casjery muuucrapa bocre m Xepuerosune

nonomeme Omiyke o yTBphuBamy mH3y3eTaka, Koju
omoryhagajy:

a)  HacTaBakK IPMMjeHe TPaJULHOHAIHUX METOJa U paj
objekaTta y cBUM (ha3ama NpOHM3BOJIE, IIPepaze Win
IUCTPHOYIHje XpaHe;

6) mpunarohaBame morpedama CIIX koju ce Hamase y
permjama ca moceOHHUM Teorpa)CKUM OrpaHHye-
BUMA,;

) [Ja cey OPYruM ClydajeBUMa TO MPHUMjeibyje caMo
Ha KOHCTPYKIIH]Y, Pacrope/l ¥ orpeMy y 00jeKTy.

UYnawu 14.
(IIpecranak Baxema)

CrynameM Ha CHary OBOT ITPaBUIIHHKA [PECTaje a BaXH:

a) IIpaBWIHHK O CaHUTAPHO-XUTHjEHCKHM YCIOBHMA
MPOCTOpPHja y KOjUMa ce IPOU3BONE, YYyBajy U
CTaBJbajy Ha TPXKHIITE J>XUBOTHE HAMHMPHHIE U
npeamet onmte ynorpede ("Cayx6enn muct CP
bocue wu Xepuerosune", ©Opoj 25/87), ocum
olpenada Koje ce OIHOCE Ha IpeaMeTe OIIIITe
ynotpebe;

6) IlpaBunHuK O ycloBHMMa 3a NPOAAjy >KUBOTHHX
HAMHMpHMIIA M TIpeJMeTa OIIITe YHoTpebe BaH
npocTopuja oxpeleHMX 3a mpoAajy M HauMHY
BpIIeHa 3ApaBcTBeHOr Hamzopa ("CmyxOeHHu JHuCcT
CP Bocue un Xepuerosune", 6poj 12/77) y nujery
KOjH €€ OHOCH Ha IIPOJIajy )KHBOTHUX HAMHPHHULIA.

Ynawn 15.

(Ilpenasnu nepuo/ 3a NpUMjeHy MPOIUCa)
Ipena3Hn nepuon 3a MpHUMjeHy OBOT IpaBWIIHHKA je 24
Mjecela Off IaHa FerOBOT CTyIamba Ha CHAry.

Hamnexxun opramm cy OyxHH Jga  o0e30ujene
ycarjaleHoCT ca 3aXTjeBIMa OBOT IPABHIIHHUKA.

Uian 16.
(Cryname Ha cHary)
OBaj mMpaBWJIHUK CTyIla Ha CHary OocMOra JaHa OJ JaHa

oGjaBspuBama y "Ciryx0eHom riaacHuky buX".

29. oxTo6pa 2012. roguHe

CM 6poj 234/12 [pencjenasajyhu
Casgjera munucrapa buX

CapajeBo BjexociaB BeBanna, c. p.

AHEKC I

IIPUMAPHA ITPOU3BO/JIbA

JUO A OIIIITE OJAPEJABE O XUI'NJEHU Y
IMPUMAPHOJ TIPOU3BOAIBLU U ITPUITAJAJYHAUM
JJEJIATHOCTUMA

I- OBJIACT IIPUMJEHE

OBaj aHeKc ce IpHUMjeryje Ha IPUMapHy NPOU3BOILY H

cipenehe npunanajyhe gjenarnocTu:

a) TPEBO3, CKIAIMINTECE W PYKOBAE IMPUMAPHUM
MPOM3BO/IMMA Ha MjeCTy MPOU3BO/IEHE, MO YCIOBOM
J1a TO CYIITHHCKU HE MHjCHha FbUXOBY MPHUPOLLY;

6) raje je To MOTPeOHO, MPEBO3 KUBUX KUBOTUEHA PaTH
MOCTU3amba UJbEBA OBOT MPABUITHHKA; U

m) y CiIy4dajy [pou3Boja OWJBHOT  MOpHjeKia,
pou3BoJa pubapcTBa M JIOBHE IMBJbAUM, NPEBO3
[PHIMKOM OTIIpeMama MPUMapHUX HPOM3BO/IA, YHja
NpUpOZa HUje CYIITHHCKU H3MHjCIEeHa, O]l MjecTa
IIPOU3BOALE N0 00jeKTa.

II - OAPEABE O XUTMJEHHN

1.

CIIX mopajy, Konuko rof je To moryhe, 06e36ujenutu na
NpUMapHu  mpou3Boxd  Oyny — samruheHn  of
KOHTaMUHaIje, 6e3 003upa Ha BpCTY mpepane kojoj he
[PUMapHY [POU3BOIN Jajbe OUTH M3JI0KCHH.

OcuM ommTrx obaBe3a yTBphEHUX y MPETXOIHOM CTaBy,

CIIX cy myxHu na ce mpuapxapajy Baxkehux mpommca

KOjH C€ O[HOCe Ha KOHTPOIY pH3HKa y IPUMapHO]

MIPOU3BOIBU u npunazaajyhum JjesaTHOCTIMA

yKIbyuyjyhu:

a) Mjepe 3a KOHTPOJYy KOHTAaMHHAIlMjeé W3 Ba3lyxa,
3eMJBHIITA, BOJC, XpaHE 3a JKUBOTHIE, lyOpuBa,
BETEPHHAPCKO-MEUIIMHCKUX MPOU3BO/A, CPEICTaBa
3a 3amTUTYy Owba u Ououuzaa, CKIAIMLITEHA,
PYKOBama 1 30pU-aBatba OTIaNa; U

0) Mjepe Koje ce OJHOCE Ha 37paBibe U JT0OPOOUT
KUBOTHEbA U 3[paBbe OWJba KOje MOTY YTHIATH Ha
3[paBjbe JbyIH, YKbydyjyhm u mporpame 3a
npahele M KOHTPONY 300HO32 U  HBHXOBHX
Y3POUHHKA.

CIIX koju y3rajajy, cakyIbajy WIIH JIOBE KUBOTHUILE MU

NPOU3BOJC  NpPUMapHEe  MPOU3BOAC  JKHBOTHECKOT

MIOpHjeKJIa yXKHU Cy, KaJ je TO HPUMjEepeHO, Ipery3eTH

cienehe oaropapajyhe mjepe:

a) oAp)KaBaTH YHCTONy y CBHM O0O0jeKTHMa KOjH ce
KOPUCTE y BE3M ca NPUMApHOM IIPOM3BOAKBOM U
npunagajyhum  gjenatHoctuMma, yKpydyjyhu u
00jeKTe KOjU C€ KOPUCTE 3a CKIAIMIITCHEC U
PYKOBame XpaHOM 3a JKHBOTHEC H, TIje je TO
motpeOHO, HAKOH YWIIhema  JIC3UH(PHUKOBATH
MIPOCTOpHje Ha OroBapajyhu HaumH;

6) oapxaBatu yuctohy u, raje je To MOTpeOHO, HAKOH
yumhema, 00aBjbaTH Ha oAroBapajyhu HauuH u
ne3uH(eKIyjy —ompeme, mocyna, rajou/kasesa,
BO3WJIA ¥ IJIOBUIIA,;

Il) KOJNUKO rox je To Mmoryhe, ocuryparn umctohy
KHUBOTHI-A KOje ce ynyhyjy Ha Kiame H, TOje je TO
HOTPEOHO, )KUBOTHIbA 32 IPOU3BOAIY;

o) ynorpebJbaBaTH BoLy 3a muhe WM 4UCTY BOLY, TIje
je To moTpeOHO, J1a ce CIpUjeun KOHTAMUHAIIN]ja,;

e) o00e30mjenuTH Na IHNa Koja PyKyjy ca XpaHoMm Oyny
3[[paBa U Jia Cy CTPYYHO eyKOBaHa O 3[paBCTBECHHM
pH3HLIIMa;

¢) kommko rox je To Moryhe, cipedaBaTyu 1a JXMBOTHIE
U LITETOYHHE M3a30BY KOHTAMUHALIH]Y;

r) CKIAAMIUTHTH M PYKOBAaTH OTIAJOM M OINACHUM
MaTepHjama Kako OH ce CIpHjednia KOHTaMUHAIIY]a;

X)  CHpHjEYHTH YHOLICHE U IIMPEHhe 3apa3Hux 0oiecTH
MIPEHOCUBHX HAa JbYJAE MyTeM XpaHe, YKIbydyjyhu u
npey3uMame Mjepa NPEeJOCTPOXKHOCTH Kaja ce
JIOBOZIC  HOBE JKUBOTHIC U IIPHjaBJbUBAE
HAQ/IJICKHOM OpraHy CyMibU Ha H30Hjale TaKBUX
OosecTH;

) y3UMatd y OO3Up pe3yiTare CBUX PEICBaHTHHX
aHaJM3a M3BPIICHUX Ha Yy30pLUMa Y3€THM O]
KUBOTUEbA WM JAPYTMM Y30pLHMa KOjU CY OJ
3Hauaja 3a 3JpaBJbe JbYIU; U

j)  WCOpaBHO KOPUCTHTH aJWTHBC Y XpaHH 3a
KUBOTHEE, BETCPUHAPCKO-MEIULIHCKE MIPOU3BOJE,
y cKiiagy ca oapendama Baxehux mpormca.
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4.

CIIX 6u/pHOT MOpHjekia KOjH Mpou3BoAe, Oepy, Kamy
WIH CKyIUbajy OWJbHE NPOM3BOAE IYXKHH Cy IpPEIy3eTH
ciwenehe oarosapajyhe Mjepe, Kaj je TO MPUMjepeHO:

a)  oxpXaBaTW 4YHCTOhy W, TIje je TO NOTpeOHO, HAKOH
gnmhewa, o0aBbaTH Ha oxarosapajyhm  HauwH
nesuH(ekuujy  MmpocTopuja, ompeme, Iocyna,
rajou/kaBe3a, BO3MIA U IUIOBIJIA;

6) o0e30ujenuTH, TAje je TO MOTPEOHO, XUTHjeHCKE
yCIOBE IPOU3BOMAE, IPEBO3a M CKIAIHIITCHA
OUJBHHX IIPOM3BOJA U FBHXOBY YHUCTONY;

1) ymnorpebsbaBaTH BOAY 3a Iuhe WM YHCTY BOAY Thje
je To moTpeOHO J1a ce CIIpHjevur KOHTAMUHAIIY]a;

n) o0e3dujenuTH Aa JMOA Koja PyKyjy XpaHoM Oymy
3[paBa U Jia Cy CTPYYHO €yKOBaHa O 37PaBCTBEHUM
pH3HLIIMA;

€)  KOJHKO roj je To Morylie, cipeyaBaTy [ja )KUBOTHIHE
H [ITETOYMHE H3a30BY KOHTAMUHALIN]Y;

¢) CKIAQAMIUTATH W PYKOBaTH OTHAaAOM H ONACHUM
Marepujama aa Ou ce CrpHjednsia KOHTaMHHAIIN]a;

r) y3uMaTu y oO3up pe3yiaTare CBUX pENCBAHTHUX
aHaNM3a W3BPLICHUX Ha Y30pIUMa Yy3€TUM O]
Onsbaka WIM Ha JAPYrHM Yy30pLHUMa KOjH Cy Of
3Hauaja 3a 3paBJbe JbY/IU; U

X) KOPHCTHUTH CPEICTBA 3a 3aITUTy OmJba W OMOIHIe
Ha HCIIpaBaH HAuyMH, y CKIagy ca ozpexdama
Baxehux mpomuca.

CIIX mopajy npenyseTu oarosapajyhe KopekTHBHE Mjepe

kaga Oynmy obaBujemreHn o mpoOiieMHMa KOjH Cy

HICHTU()UKOBAHN TOKOM CIIykOeHe KOHTpOJIE.

III - BOBEILE EBUJIEHIITUJA

1.

CIIX w™opajy Ha oxgroBapajyhu Ha4MH H  TOKOM
oxroeapajyher meprona BOAWTH W 4yBaTH €BUICHLH]Y O
Mjepama KoOje Ce CHpPOBOZAE pPaad KOHTPOJIC pPHU3HKa,
cpasMjepHO ca BpCTOM W obumoMm mocioBama. CIIX
MOpajy, Ha 3axTjeB, HamaexHoM oprany u CIIX uauju cy
OHM cHa0jjeBaud JOCTaBUTH HA YBHJ pEJICBAHTHE
MO/IaTKE U3 THX €BUJICHIIU]A.

CIIX koju ce OaBe y3rojeM JKHBOTHIbA HIH KOjU
NOPOM3BOJC  NPUMapHE  MPOM3BOJAE  JKHBOTHEHCKOT
MIOpHjeKiIa, MOpajy BOJUTH EBHICHIIN]E, a IOCEOHO O:

a) BPCTH U TIOPHjEKIy XpaHe KOjOM Cy J>KHBOTHIGE

XparmbCeHe;
0) BETEPUHAPCKO-MEIUIMHCKUM IPOM3BOAMMA  HJIU
JIpYruM TpeTMaHHMa HPUMHjCHEHIM Ha

KUBOTHIbAMA, JAaTyMy JaBama TEepaluje OJHOCHO
JHMjedetha v IIEPHOIMMA MTOBJIaYCHha Teparuja;

) 1mojaBaMa oOoJbeHa KOja MOTY YTHUIATH Ha
3[PaBCTBEHY HCIIPABHOCT MPOM3BOJA KUBOTHECKOT
nopujeKa;

) pesyiTaTHMa CBHX aHalli3a Koje cy 00aBJbeHEe Ha
y30pIMMa Y3€THM OJf JKHBOTHEA WIH JIPYTHUM
y30pLMMa y [HUjarHOCTHYKE CBpPXE 3HAYAjHUX 32
31paBJbC JbYIH; U

€) CBHM pENCBAaHTHHM H3BjEIITajUMa O HW3BPLUICHUM
nperiaeanma KUBOTHHA WIH HPOM3BOJIA
KUBOTHISCKOT TIOPHjeKJIa.

CIIX koju mpou3sBojie, Oepy, Kamby WIH CKYIbajy OHJbHE

MIPOU3BOIE, MOPajy BOIAWUTH €BHUACHIH]E, a IIOCEOHO 0:

a) CBakoj ymoTpeOM cpelncTaBa 3a 3alITUTY Omiba U
ouonuaa;

6) cBakoj MojaBH MITETOYMHA WK 000JbEHA KOja MOTY
YTHULATH Ha 3[PAaBCTBEHY HCIPABHOCT MPOM3BOJA
OMJBHOT MOPHjEKIIa; U

I[) pes3yiTaTUMa CBHX DEJICBAHTHUX aHalU3a Koje Cy
U3BPIICHE Ha y30pLUMa y3eTHM 0] Ouibaka WiIM Ha

IPYTHM y30pLiEIMa KOjU Cy OJ 3Ha4aja 3a 3/paBibe
JbYJTH.
Ipwmikom Bohemwa eupenuuje, CIIX mory momaraTtu
CTpy4Ha IIMIa, Kao INTO Cy IOKTOPH BeTepHHAapCKe

MEIVIIUHE/AUITIOMUPAaHH  BETCPHHAPH, JUITIOMUPAHH
arpOHOMH  T€  BETEPHHAPCKH M  MOJHOIPHBPEIHU
TEeXHUYapPU.

JUO b - IPEIIOPYKE 3A BOJUYE 3A 1OBPY

XUT'HJEHCKY ITIPAKCY

1. Bomwum m3 wi. 8. u 9. oBor mpaBmwIHHKA Tpedano Ou ma

cajgpxe YIyTcTBA O H00pOj XWIHjEHCKO] IpakCH 3a
KOHTPONy pHU3MKa Y IIPUMapHO] MpPOU3BOIBU U
npunaaajyhum ajenaTHocTiMa.

2. Boauum 3a m100py XUrHjeHCKy Ipakcy Tpeba na caapike
onrosapajyhe uH(popmaluje 0 puUsUIMa KOjH CE MOTY
MIOjaBUTH y TIPUMAapHO] TPOM3BOAIBM M TNpunajgajyhum
JjenaTHoCTIMa T€ O MjepaMa 3a KOHTPOJIy pPH3HKa,
yKIBydyjyhu oarosapajyhe mjepe mpomucane moceOHUM
MPOIKCHMa WK nporpamuma. HaBenenn pusuim u mjepe
MOTY YKJbYy4YHBaTH:

a)  KOHTpOIy KOHTaMUHAaIHje MHKOTOKCHHUMA,
TELIKAM METaIUMa U PaJHOaKTHBHUM MaTEpHjalioM;

6) ymorpeOy Boze, opranckor ornazna u hyopusa;

1) WCIOpaBHY W onromapajyhy ymotpedy cpencrasa 3a
3amTUTY Ousba U OHOIKIA U BbUXOBY CIHEIUBOCT;

o) ucmpaBHY U oaroapajyhy ymorpeOy BeTepHHApCKO-
ME/MIMHCKHX MPOM3BOJAa M aJUTHBA Yy XpaHH 3a
JKHBOTHEGE U FbHXOBY CJbEIHBOCT;

€) [puIpeMy, CKIaJUIITeHe, YIOTpeOy U CJHEIUBOCT
XpaHe 3a )KHBOTHIHE;

¢) wucmpaBHO 30pHm-aBarkba MPTBUX KUBOTHIbA, OTIHAIa
U IPOCTHUPKE;

I) 3aliTHUTHE Mjepe 3a ClipeyaBame YHOILICHA 3apa3HuX
6oJIecT NPEHOCHUBUX Ha JbyJE IIyTeM XpaHe U CBE
obaBe3e obaBjelTaBamba HaJIGKHUX OpraHa;

X) TOCTyIKe, Mpakcy M MeTone Koje o0e30jehyjy
NPUMHUjeEeHEe XUTHjEHCKE YCIOBE IPOU3BOIE
PYKOBamba, IaKOBama, CKIAMUIITEHa W IPEBO3a
xpaHe, ykbydyjyhum eduxacHo unmheme u
KOHTPOJIy LITETOYHHA;

W) Mjepe Koje ce OJHOCe Ha YHCTOhy JKHMBOTHIbA 32
KJIathe 1 KMBOTHIbA 32 IPOU3BO/IELY;

j)  Mjepe Koje ce OHOCE Ha BOlere eBUICHLIH]a.

AHEKC II

OIIIITHU XUTUJEHCKHU 3AXTJEBHU 3A CBE
CYBJEKTE Y IOCJTOBABY CA XPAHOM (OCUM
KAl CE IPUMJEBBYJE AHEKC I)

[ornasmsa ox V o XII oBor aHekca mpuMjemyjy ce Ha

cBe (hase MpPOM3BOMAME, Mpepaje W IUCTPUOyLHje XpaHe, a
ocTaja MoriaBiba MPUMjebYjy Ce KaKo CIIHje/IH:

a) IlormaBme I oBor amekca mpumjemyje ce Ha CBe
o0jexTe y KojuMa ce Iocilyje ca XpaHOM, OCHM 3a
objexre Ha Koje ce nmpumjemyje [lormasse 111 oBor
aHeKca,;

6) [Ilormasme II oBor aHekca mpuMjemyje ce Ha CBe
MPOCTOpHje y KOjUMa ce XpaHa mpurpema, odopahyje
wii npepalyje, OCHM MPOCTOpPHja 3a KOH3YMHPAHbE
XpaHe 1 o0jexara Ha Koje ce npumjemyje [lormasise
III oBor anekca;

n) Ilornmaeme III oBor aHekca mpuMmjemyje ce Ha CBE
o0jexTe HaBe/ICHE y HACIIOBY HABEJCHOT I1OTJIaBIba;

n) Tlornaese IV oBor anekca mpuMjemyje ce Ha CBe
BpPCTE [IPEBO3a.
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CIYXBEHU I'TACHUK buX

I- OIIIITHU 3AXTJEBHU 3A OBJEKTE Y IIOCJIOBABY
CA XPAHOM (OCUM OHUX HABEJEHHUX Y
IOI'TABJ/bY III OBOI' AHEKCA)

1.

10.

OO0jexT y KojUMa ce MOCIyje ca XpaHOM Mopajy ce
PEIOBHO YUCTHTH M OIPXXaBaTH y AOOpOM CTamy u
GyHKIHjH.

Pacniopes, mpojekar, W3rpajma, JIOKaluja W BEIHYHHA

o0jekTa y KojeM ce Iocilyje ca XpaHOM Mopajy Outn

TaKBH Ja:

a) omoryhaBajy oxaroBapajyhe oapkaBame, uuninherme
w/unn nesuHdexnujy, 1a crpedyaBajy WM CBeAy Ha
MHHHMYyM KOHTAMHHAlMjy IIyTeM BasayXxa ©
06e30jehyjy amekBaTaH pagHH IIPOCTOP KOjU
oMoryhaBa XurujeHcko 00aBJbambe CBUX ITOCIIOBA;

0) He I03BOJBABAjy CaKyIUbame HeuucTohe, KOHTAKT ca
TOKCHMYHMM MaTepHjajiiMa, YIaJame YecTHla Y
XpaHy M CTBapame KOHACH3AlMje WIM HEXKEeJbeHE
IUTMjECHH Ha MOBPIIHHAMA;

) omoryhaBajy noOpy XWIHjeHCKY TIpakCy IIpH
PYKOBamy ca XpaHOM, YKJbydyjyhu 3amrury ox
KOHTAMUHAIIMje U HAPOYUTO KOHTPOJY IITETOYMHA;
"

I) Tamo rije je To noTpebHo, 0be30jelhyjy amexBaTHe
TEMIIepaTypHE YCIIOBE 32 PYKOBAbE M CKIIAUIITCHHE
XpaHe, y mpocTopHjama ojarosapajyher kamanurera
3a  oipXaBamke XpaHe Ha  ozarosapajyhoj
TEMIIEpaTypH Koja ce€ MOXKE MPATUTH U, TAMO TIje je
TO MOTPEOHO, EBUACHTUPATH.

Mopa Outi o006e30mjehen moBosbaH OpOj CaHUTAPHUX

4yBopoBa ca TeKyhoM BOJOM KOju Cy IIOBE3aHH Ha

edurKkacaH HauMH ca CUCTEMOM 07Boja Boje. CaHHTapHU

YBOPOBH HE CMHjy OHTH [HMPEKTHO II0BE3aHH ca

MIPOCTOpHjaMa y KOjuMa ce pyKyje XpaHOM.

Mopa 6utn o6e3bujelen oarosapajyhu 0poj ymuBaoHHKa

aJIeKBAaTHO IIOCTABJbEHNX M HAMHjCHCHUX 32 MPAE PYKY.

VMHBAaOHMIM 3a Mpame PYKy MOpajy HMaTd TOIULY H

XJIaaHy Tekyly BOIy, CPEACTBA 3a Mparbe PyKy H OIpeMy

3a XHTHjEeHCKO cymeme pyky. [gje je To morpelHO,

ompeMa 3a Tpame XpaHe Mopa jga Oyae onaBojeHa oOf
olpeMe 3a Iparme PyKy.

Mopa Outu o006e30ujelena npuMjepeHa © JOBOJbHA

NIPUPOJIHA WM BjelITayka BeHTHIamuja. Mopa ce u3ojehn

BjelITaYKK J0BO/J| Ba3dyXa U3 KOHTAMHHHPAHOT IIPOCTOpa

y urcTu npocrop. CHCTeMH BeHTUIIALMje MOpajy 1a Oyay

Tako KOHCTPYHMCaHM Ja oMoryhaBajy JaK mpuia3s

¢unTepuMa ¥ IPYrHM [JHjENOBHMA Koje je MOTpeOHO

YHUCTHUTH WJIM 3aM]jCHUBATH.

CaHUTapHU YBOPOBH MOpajy MMATH aJeKBATHY NPHPOIHY

WY Bj€IITA4YKy BEHTHJIALH]Y.

OO6jexTH y KojuMa ce IOCIyje ca XpaHOM MOopajy UMaTH

aJIeKBaTHO MPUPOJHO /WU BjEIITAYKO CBjETIIO.

Cucremr 3a OJBOJ OTHAgHHX BOJa MOpajy OuTH

npuMjepeHr HamjeHd. Mopajy OuUTH NpOjeKTOBaHH U

n3rpaljeHH Tako Ja ce n30jerHe pusuK o KOHTaMHUHALHje.

AKO je 0Z1BOJ] OTITYHO WM JjeTMMHYHO OTBOPEHOT THIIA,

Mopa OUTH IIPOjEKTOBaH TaKoO Jia Ce OCHIypa Ja OTIaj He

Teye U3 MpJbaBor MPOCTOPA IpeMa YHCTOM HIIH y YHCTH

[POCTOpP, HAPOYUTO Yy MPOCTOPY y KOjeM ce pyKyje

XpaHOM, IITO OM MOIVIO TPEACTABJbATH BHCOK HHBO

pH3HKa 32 Kpajiber MoTpoLiaya.

I'nje je To morpedHO, MOpajy ce 00e30ujequTH aeKBaTHe

rapepoOHe IPOCTOPHje 3a 3aIl0CiIeHe.

CpenctBa 3a unmheme W Oe3MHGEKIH])y HE CMHjy ce

CKIAAUIITHTH y TMpocTOpHjaMa y KoOjuMa ce pyKyje

XPaHOM.

II - HOCEBHHU 3AXTJEBH 3A ITIPOCTOPUIJE Y
KOJUMA CE IIPUITPEMA, OBPABYJE NJIN
IIPEPABYJE XPAHA (OCUM ITPOCTOPUJA 3A
KOH3YMHUPAILE XPAHE U OBJEKATA KOJH CY

Tlonenjemax, 21. 1. 2013.

HABEJEHH Y IIOI'VIABJbY III OBOI' AHEKCA)

1.

IIpocropuje y kojuma ce mnpumnpema, obOpabyje wim

npepalyje xpaHa (ocMM NpOCTOpHja 3a KOH3YMHpAmbe

XpaHe 1 o0jexara koju cy HaBeneHu y Ilormasspy III oBor

aHeKca, yKJbydyjyhu mpocTopuje Koje cy AHO MPEeBO3HOT

cpezcTBa) Mopajy OMTH TpOjeKToBaHe U ypeleHe Tako na
omoryhaBajy m00py XHIHjEHCKY MpPakCy HpPH pPyKOBamby

XpaHOM, YKJbydyjyhm 3amiTuTy OJ KOHTaMMHAIlje

u3Mel)y ¥ TOKOM MOjeIMHUX pajiibH, a HAPOUHTO:

a) TOAHE IOBPIIMHE MOpPAjy Ce OIpXKaBaTh y HOOpOM
CTalby W MOpajy Ce JaKO YUCTUTH H, TOje je TO
notpebHo, nesuHpukoBatn. OHe Mopajy OHTH Of
HerpoOojHuX,  HearncopOyjyhux,  HETOKCHYHHX
Marepujaia koju ce mepy, ocum ako CIIX mory
JIOKa3aTH HaJJIeKHUM OpraHuMa Ja je ymortpeba
Ipyrux Marepujana mnpumjepeHa. [nmje je To
moTpedHO, TMONOBH MOpPajy HMaTH OAroBapajyhu
0JIBOJ] BOJIE Ca MOBPILINHA;

6) 3uAHE HOBPIIMHE MOpPajy Ce OJp)KaBaTH y A0OpOM
CTamy U Mopajy na Oyay nake 3a unmheme u, rije je
TO HOTpebHo, 3a AesuHpexunjy. OHe Mopajy OutH
on HearicopOyjyhnux, HEMPOMYCHHX, HETOKCHYHUX
MaTepHjaja KOju ce Mepy M TJaTKe MOBPIIMHE 10
BUCHHE MOTpeOHE 32 00aBJbabE MjelaTHOCTH, OCHM
ako CIIX mory noxa3aTu HaIJIS)KHHUM OpraHHMa Jaa
je ymotpeba Apyrux MaTepHjaia IpuMjepeHa;

n) mwradponn (wm TaMoO TrAje Hema IIagoHa,
YHYTpallibe IIOBPIIMHE KpoBa) U IIIa)OHCKE
KOHCTPYKIMje MOpajy OWUTH KOHCTPYHCAaHH U

yrpaleHH Tako Ja ce CIpHjeYd CaKyIUbarbe
HeurcTohe U cMamyje KOHIeH3alrja BOACHE mape U
Jla CTIPHjeYH Pa3BOj HEXKEJbCHE IUIMJECHH W Ma/arbe
YECTHLA;

o) Tpo30pH M OPYrd  OTBOPH  Mopajy  Outu
KOHCTPYHCAaHH TaKO [a CIPeYaBajy CaKyIlbarbe
HeurcTohe. OHM KOjU MOTY Jia ce OTBapajy mpema
BaHM MOPajy, TAje je TO MOTpeOHO, HMATH 3aIUTUTHE
MpEexe MPOTHB HHCEKATa KOje Ce MOTY JIaKO CKHAATH
pamu unmihewma. Tamo raje Ou oTBapame Mpo3opa
M3a3BaJI0 KOHTAMMHALIM]Y, PO30PU MOpajy OCTaTh
3aTBOPEHU U (PUKCHUpPAHH TOKOM IIPOU3BO/IHLE,

€) BpaTa Mopajy OMTH TakBa Ja ce JaKo YHCTe H, IIje je
TO TOTpeOHO, ne3uH(uKyjy. Ibuxosa mnoBpinHa
Mopa OWTH TjaTka W HempormycHa, ocuM ako CIIX
MOTy [OKa3aTH H/UICKHUM OpraHuMa Ja je
yrnotpeba Ipyrux MaTepyjana IpuMjepeHa; u

¢) moBpmmHe (YKBY4yjyhwm M MOBpIIMHE OmpeMe) y
npocTopuMa y KOjUMa Ce pyKyje XpaHoM, a
HApPOYMTO OHE KOje Jl0JIa3e Y KOHTAKT ca XPaHOM,
MOpajy ce OJpKaBaTH y 100pOM CTamby U OUTH Jlake
3a ynmheme U, TAje je To MOTpeOHO, Ae3HH(PEeKIN]y.
One Mopajy OHTH O TIJIarkOr ¥ HETOKCHYHOT
MaTepHjaja KOju ce Iepe M KOjU je OTIOpaH Ha
koposujy, ocum ako CIIX wmory nmokasaru
HaJUIeKHUM OpraHMMa Ja je ynorpeda Ipyrux
MaTepHjajia IpuMjepeHa.

Mopajy ce o0e30ujenur, raje je TO HOTpPeOHO,

oxrosapajyhn mpoctopu 3a uninheme, Ae3UH(EKINjy H

CKIIAUIITEHE PaTHOT Mprudopa u omnpeMe. OBH MPOCTOPU

Mopajy Outu um3rpaljeHn oj MarepHjana OTIOPHHX Ha

KOpO3Wjy, MOpajy Cce J1ak0o YHUCTUTH H  HUMaTH

oarosapajyhu 10Boj TOIUIE U XJIaIHE BOJE.
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3.

Mopajy ce o0e30bujenutd, raje je TO HOTPeOHO,
onroeapajyhu ycnoBu 3a mpame xpane. CBaku cyporep
WM CIIMYHA BPCTa ONpEMe Koja je HaMHjemheHa 32 Mpambe
XpaHe Mopa HUMaTd ojarosapajyhu mOBOI TOIUIE /WK
XJaaHe Boje 3a muhe y CcKiagy ca 3axTjeBUMa U3
[Tornassea VII oBor anekca u Mopa ce€ peIoBHO YUCTUTU
u, Taje je To motpedHo, Ae3nH(UKoBaTH.

III - 3BAXTJEBH 3A IIOKPETHE W/HNJIN
MNPUBPEMEHE OBJEKTE (KAO LITO CY IATOPH,
IMNJAYHE TE3I'E, HTOKPETHA BO3WJIA 3A
IMPOJAJY), OBJEKTE KOJHU CE KOPUCTE TIPUJE
CBEI'A KAO IIPUBATHE ITPOCTOPUJE 3A
CTAHOBAIBE, AJIN Y KOJUMA CE PEJOBHO
IIPUITPEMA XPAHA 3A CTAB/bAILE HA TPKHUIITE,
U 3A ITIPOJAJHE AYTOMATE

1.

IpocTopu u ayToMaTy 3a Ipojajy Mopajy, KOJUKO TOX je
TO W3BOIJBMBO, OHTH CMjENITCHH, IPOjeKTOBaHHU,
usrpaljeHn ¥ OfpXKaBaHH y YHUCTOM M HCIPABHOM CTamby,
TaKo J1a Ce CIPHje4N PU3HUK O]l KOHTAMHHALIK]E, HAPOUHTO
IIyTEM >KHBOTHIbA HJIM LITETHUX OpraHu3ama.

2. Tnje je 1o morpebHO, Tpeba mMmoceOHO 00e30UjeaAUTH
cipenehe:

a) Mopajy mocrojatH oxrosapajyhum mpocropu 3a
oIlpKaBame JINYHE XHTHjeHe (YKIbYdyjyhu mpocTop
3a XUTHJjCHCKO Mpame U CYIICHE PYKY, XUTHjEHCKU
CaHUTAapHH YBOP M IIPOCTOPHjE 32 NPECBIIAYCHHE);

0) TmOBpHIMHE y KOHTAaKTy ca XpaHOM Mopajy Outh y
I0OpOM cTamy M MOpPajy ce JIaKo YHCTHTH H, TIje je
TO OTpeOHO, ne3uHpuKroBaTH. OHE MOpPajy OUTH O
TJIaTKOT, HETOKCHYHOT, Hephajyher marepujana koju
ce Moxe mpat, ocuM ako CIIX mory mokaszaru
HaJUIOKHUM OpraHuMa Ja je ynorpeda Ipyrux
Martepujaia npuMjepeHa;

) Mopa ce obe3dujemuru oxaromapajyha moryhnoct
gnmhewa H, TJje je To MmoTpedHo, Ae3uH(eKnuja,
pazmHoTr mpubopa 1 orpeme;

)  TaMo TAje ce Y CKIOIy MOCJIOBamba ca XPaHOM BpLIN
u yniihemwe xpaHe, Mopa ce 00e30HjenuTu 1a ce To
M3BE/IC HA XUTHjCHCKH HAYMH,

e) Mopa ce ob6e30ujenuTH oAroBapajyhu moBox ToILIIE
W/WIIU XJIagHe Boje 3a nuhe;

¢) ™mopa ce 00e30ujenuTn oarosapajyha opranmuzamuja
w/uan 00jeKTH 3a XUTHjeHCKO CKIAJUIITeHe U
YKIIamambe PU3HIHUX W/UIH HEJECTUBHX MaTepHja u
ornasa (6e3 003upa aa Jid Cy Yy TEYHOM UITH YBPCTOM
CTamwy);

r) Mopa ce obe30ujenutTH oxrosapajyha omnpema u /mim
opraHmsanyja oIlpKaBama u npahema
oroBapajyhux TemnepaTypHuX ycioBa 3a XpaHy;

X) XpaHa ce MOpa Ap)KAaTH Ha TaKBOM MjecTy Ha ce
n30jerHe pu3uK oJ1 KOHTaMHHAIje KOJIHUKO TOJ jé TO
U3BOJBUBO.

IV - TIPEBO3

1.  IlpeBo3Ha cpencTBa W/MIH KOHTEJHEPH KOjU c€ KOPHCTE 3a
[PEBO3 XpaHe MOpajy ce PEJOBHO YHCTUTHU U OJIP)KaBaTh y
no0poM CTamy Tako JAa XpaHa Oyne 3amrTuheHa on
KOHTaMHUHAIMje M MOpajy, riAje je To HOoTpeOHo, OuTH
IpojeKToBaHM U w3rpaleHn Tako J1a omoryhasajy
oxrosapajyhe unmrheme n/umm ne3snHGEKIH]y.

2. Tlocyne y mpeBO3HHM CPEACTBUMA W/WIM KOHTEjHEpUMA
HE CMHjy Ce KOPHCTUTH 3a IPEeBO3 OMJIO Yera APyror OCHM
XpaHe, aKo TO MOXke 11a Oyzie y3poK KOHTaMHHaLHje.

3. AKxo ce npeBO3Ha CpeJCTBa W/WIM KOHTEJHEPU KOPUCTE 32

IIpeBO3 om0 yera JApyror oCuM XpaH€ WM 3a IIPEBO3

Pa3IMYUTHX BpCTAa XpaHE HCTOBPEMEHO, IIPOM3BOAU
MOpajy, Ije je To ToTpedHO, OUTH e(UKACHO Pa3aBOjCHH.
Pundys3na xpaHa y TEeYHOM, IPaHYJIMCAHOM, 3PHACTOM
W TIPAIIKAaCTOM CTarby MOpa ce IPEBO3UTH Y MOCyaaMa
W/WIH  KOHTEjHEpUMa/pe3epBoaprMa HaMUjEHEHIM 32
mpeBo3 xpaHe. TakBu KOHTEjHEpH MOpajy Oa Oyay
OOMJbE)KEHN Ha BUAJBMB M HEM30PHCUB HAYMH TAKO Ja je
BH/UBKBO JIa CE KOPHCTE 3a NPEBO3 XpaHe WM MOPajy Ja
HOCE O3HaKy "caMo 3a XpaHy'.

AKO Cy TpeBO3HAa CpeACTBa W/WIM  KOHTEJHEpH
ynoTpHjeGIbeHH 3a MPeBo3 OHIIO Yera Apyror OCHM XpaHe
WIH 32 [PEBO3 pA3NHYUTE XpaHe, OHU ce Mopajy
epukacHO ounCTUTH M3Mely ucToBapa M yToBapa pagu
n3bjeraBama pu3nKa 0Jf KOHTAaMUHALH]E.

XpaHa y TPEBO3HUM CPEACTBUMA W/HJIM KOHTEjHEpHMA
Mopa OHTH cMjellITeHa U 3amTulieHa Tako Ja ce PU3HK O
KOHTaMHUHAI{je CBEJIC Ha HajMamy Moryhy mjepy.

I'mje je TO moTpeOHO, mTpeBO3HA CpEACTBA W/WIHU
KOHTEJHEpH KOjU C€ KOPHUCTE 3a IPEeBO3 XpaHe MOpajy
OUTH ONpPEeMJbEHH TaKo Ja OApXKaBajy XpaHy Ha
onroeapajyhoj TemrepaTypH Koja ce MOJKe IpaTUTH.

V -3AXTJEBHU KOJU CE OJHOCE HA OITPEMY

1.

CBu npeamer, mpubop u ompeMa ca KOjUMa XpaHa

JI0JTa3H y KOHTaKT MOpajy:

a) Owutu edukacHo ounmheHu u, rjje je To MoTpedHo,
nesuHpukoBann. Yumihewe u aesundexuuja ce
00aBsbajy JOBOJFHO 4YECTO Kako Ou ce wu3bjerao
CBaKHU PU3HK OJI KOHTAMHHALH]E;

0) OwTH Tako KOHCTPYHCAHHM, OJ TaKBHUX MaTepHjaja U
OJIp)KaBaHU y WCIPABHOM CTamy M (YHKIHjH KaKo
O0M ce pU3HMK O] KOHTAaMHHAIMje CBEO HA HajMamby
Mjepy;

1) Ourtu u3paljeHn o TaKBUX MaTepujaja U OAp)KaBaHH
Y WCIpaBHOM cCTalky M (yHKIHjH Tako 1a HUX je
Moryhe wumctutm wuw, TOje je TO TOTpeOHO,
ne3uH(HUKOBAaTH, OCHM KOHTEjHEpa W ambaiaxe 3a
jenHOKpaTHy ynotpely; u

o) OWTH HMHCTaNMpaHM HA HAYMH KOju omoryhasa
a/IeKBaTHO YHIIhere OpeMe U OKOJIHOT TIPOCTOpA.

I'mje je To moTpebHO, Ha ompeMu ce MOpa MHCTAIHPATH

oxroeapajyhm  kouTponHm ypehaj paxam  Tapanimuje

UCITYEbCHha HJBEBA PABUITHUKA.

Axo ce ymorpebJbaBajy XeMHjCKa CpeacTBa  paau

MPEBEHTHBE KOPO3Wje OIpeMe M KOHTEjHepa, Mopajy ce

KOPUCTHUTH Yy CKJIaJly ca JoOpOM IPAKCOM.

VI- OTHAJ JOBUJEH Y IOCJTOBABY CA XPAHOM

1.

W3 npocropuja y KojuMa ce Hala3y XpaHa Mopajy ce, IITO
je Moryhe mpwje, YKIOHUTH OTHAlU XpaHe, HEjeCTHBU
HYCIPOHM3BOAM M OCTaJIM OTMax Kako Ou ce u30jeriio
BHXO0BO HATOMHJIABAKbE.

Otnany XpaHe, HEjeCTHBU HyCIPOU3BOIM M OCTAJIM OTIIAJ
MOpajy ce OjjaraTd y KOHTejHepe KOjH ce MOry
3arBapatH, ocuM ako CIIX Mmory JokazaTH HaAJIEKHOM
OpraHy Ja Cy W JpyTH THIIOBH KOpUIINEHHWX KOHTEjHEepa
WM eBaKyalljCKUX CHCTeMa MpuMjepeHu ynorpeou. OBu
KOHTEJHEpH  Mopajy  Ja  uMmajy  oarosapajyhy
KOHCTPYKIMjy, MOpajy ce OAp)KaBaTH y HOOpOM cTaimy,
MOpajy ce JIako YHCTHTH H, TAje je TO HOTpeOHO,
Je3NH(DUKOBATH.

Mopa ce 00e30ujenutn oarosapajyhe ckimamumreme U
oJUlarame OTIA/aKa XpaHe, HEJeCTHBUX HyCIPOM3BOAA U
ocranor ornaza. [Ipocropuje 3a otnaz Tpeda U3rpaguT 1
KOPUCTHTH Ha Ha4yuH Koju he omoryhut# HHXOBO
ynmheme M, TAje je TO MOTpeOHO, 3amITUTy OX yJacka
KUBOTHUA U ITETOYNHA.
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4.

CaB oTmajz ce Mopa YHMIUTABaTH HA XUTHjCHCKH U
€KOJIOIIKH TMPHXBAT/BUB HAUMH Yy CKJIady ca MOCeOHHM
NpOIIICMMa W HE CMHje IPEACTaBIbaTH IUPEKTAH WM
HHJMPEKTaH H3BOP KOHTAMUHALIH]E.

VII - CHABIMJEBAIBE BOJOM

1.

2.

Mopa OUTH OCUTYpaHO JOBOJEHO CHaOIMjeBarkh-¢ BOJOM 32
nuhe Koja ce, Kag Toj je TO NoTpeOHO, KOPUCTH Aa Ou ce
n30jeria KOHTaMHUHALMja XpaHe.

Yucra BoJa MOXKE Ce KOPHCTUTH KOJI LIHjEITHX TIPOU3BOJIA
pubapcrBa. Hucra MOpcKa Bojia MOXKeE Ce yrnoTpeOibaBaTu
KOJ JKHBHX MEKyllalla, eXWHOJIepMa, TyHHKara |
MOpPCKHMX TracTpomoja. Yucra Boma ce Takohe Moxe
KOPUCTHUTH 3a CIOJbAIlIbE Mpame. [Ipu ynoTpeOu umcre
BOJIe, MOpajy ce 00e30ujeaut oarosapajyha mocrpojema
W TOCTYIIM CHaOqujeBama BOJOM Ha HAYMH KOjH
ocurypaBa Jia TakBa yHnoTpeba He Ipe/iCTaBjba H3BOP
KOHTaMHUHAIIUje 3a XpaHy.

AKO ce KOpUCTH BoJia KOja HHje 3a muhe, Kao Ha mpuMjep
BOJIa 3a Talllee MoXapa, NPOU3BOABY nape, xaaheme u
Jpyre CAWYHEe HaMjeHe, OHa MOpa [ia IMPOTHYEe OJBOjeHUM
M TMPOIKCHO O3HAUCHHM CHUCTeMOM. Bona koja HHje 3a
nufic He CMHje JOJNA3HTH y KOHTaKT ca CHCTEMOM 3a
cHaOujeBambe BOAOM 3a nmuhe HUTH ce CMUje TO3BOJIUTH
Bpahame TakBe BoJe y cucteMe Boje 3a muhe.
Penykiupana Boja Koja ce KOPUCTH y OOpaau WM Kao
cacTojaKk XpaHe HE CMHje IPECTaB/baTh PH3UK OJ
koHTamuHanuje. OHa Mopa OJAroBapaté CraHaapauMa
BoJe 3a nulie, OCHM aKo ce HaJIGKHUM OpraHhMa JOKaxe
a KBAJMTET BOJEC HE MOXKE YTHILATH Ha 3APaBCTBECHY
HCTIPaBHOCT XPaHE Y (beHOM (PMHAITHOM OOJIHKY.

Jlen xoju nonasu y KOHTAKT ca XPaHOM HJIHM KOjH MOXKE
KOHTaMHUHHUPATH XpaHy Mopa 1a Oyze HarpaBJbeH OJf BOJE
3a nuhe, a kaja ce KOpPHUCTH 3a xiaheme Iujenux
npou3Boa pudapcTBa Moxe OMTH M o uncte Boge. OH
Mopa Ja Oyzae NpOU3BEACH, BHME Ce MOpa PYKOBAaTH U
Mopa ce CKIaIMIITUTH Y YCIOBMMa KOjU Ta IUTUTE O
KOHTaMHUHaIIHje.

ITapa xoja ce KOPHCTH Y IMPEKTHOM KOHTAaKTy Ca XpaHOM
HE CMHje CapKaBaTH MaTepHje KOje MPEACTaBIbajy PUIUK
3a 3[paBJbC WIN KOje O MOTJIe KOHTAMUHHPATH XpaHy.
Ako ce XpaHa TepMHYKH oOpahyje y XepMeTHUKH
3aTBOPEHUM KOHTEjHEpHMa, MOpa ce OCHUTYpaTH Jia BoJa
KOja ce KOpHUCTH 3a XJaljere KOHTejHepa HAaKOH TePMUYKE
obpase He Oyzie H3BOp KOHTAMHHALIN]E XPaHe.

VIII - IMYHA XUTUJEHA

1.

CBako JMIe KOje pagu y MpOCTOpPY y KOjeM ce pyKyje
XPaHOM MOpa OJIp’KaBaTH BHCOK CTEICH JINYHE XUTHjCHE,
HOCUTH aJIeKBaTHYy, YHCTy paaHy ognjehy u, rmje je To
noTpebHo, 3amTUTHY onjehy.

Hujennom nuiyy koje Gomyje ox OoiecTu Koja ce MOXe
MIPEHUjETH XPAaHOM WJIH je KJIMIIOHONIA, Ka0 HYU JIMIUMA Ca
uHOHUIMPaHUM MOBpeiaMa, nHMEeKIHjaMa KOXKe U paHaMa
WIH JIHjapejoM, HHje 03BOJBEHO PYKOBAE XPAHOM HIIH
yilazak y MpOCTOp TAje ce PyKyje XpaHoM, y OHIO KOM
CBOJCTBY, aKO IIOCTOjU OHJIO KakaB PHU3UK O JUPEKTHE
WM HHIMPEKTHEe KOHTaMuHauuje. TakBo JIMie 3a10ciIeHo
y mpexpaMOeHOM CEKTOpY M Koje Ou MOriio jako mohu y
KOHTAaKT ca xpaHoM Mopa oamax CIIX mpujaButé cBOjY
GOJIECT WM CHMITOME M, 10 MOTYHHOCTH, HHXOBE
y3pOKe.

IX - OAPEJBE KOJE CE IPUMJEBYJY HA XPAHY

1.

CIIX He cMuje mMpUMaTH CHPOBHHE WIIM CACTOjKE, OCHM
JKMBUX XMBOTHIA, WM OMIIO KOjH IPYTH MaTepujail Koju
ce KOPHCTH 3a IIpepajy IPOU3BOAA 32 KOje je MO3HATO 1a

Cy WJIH Ce MOXE OIpPAaBJaHO IPETIOCTaBJbaTH JAa Cy
KOHTAMHUHUPAHH Mapa3suTUMa, MHQUIUPAHH NaTOreHUM
MHKPOOPTraHM3MHMa,  KOHTAMHHHPAHH  TOKCHYHHM,
pacrmajHyTUM WIM CTpaHHM MaTepujama J0 Te Mjepe 1a,
yak u kazna 6u CIIX XurujeHcku NpuMUjeHno yoOudajeHe
IOCTYNKE COpTUpama W/WIM IpUIIpeMe H Ipepaje,
(uHATHM TPOM3BOA UIIAaK He OM OMO HCHpaBaH 3a JbYACKY
HCXpaHy.

CupoBHHE U CBH CacTOjUM KOjU C€ CKJIQIUIITE KOJ
cy0jekaTa 3a IOCJIOBAalE Ca XPaHOM MOpajy ce 4YyBaTH
moj oxaroBapajyhuM ycioBMMa Tako Ia ce cHpujede
MITETHE IPOMjEHE U Jla ce 3aIUTHTE O] KOHTAaMUHAIIH]€.

VY cBuMm (azama npousBome, Ipepaje U AUCTpudyuuje,
XpaHa ce MOpa 3aLITUTUTH O]l CBaKe KOHTAMUHALHje KOja
OM je Momla YYMHUTH HEHCIPABHOM 3a JBbYJICKY
MOTPOLIRY, IUTETHOM 110  3[ApaBjbe HJIH  TaKo
KOHTaMHUHUPAHOM Jia OM OMII0 Hepa3yMHO OYCKHBATH Ja
ce KOH3yMHUpa Y TAaKBOM CTamby.

Mopajy ce mnpumjemHBaTH onaroeapajyhum moctymim 3a
KOHTPOJYy IITETOYMHA M CIOPHjedduTH na Jomahe
JKMBOTHISE MMajy INMPUCTYIN MjecTHUMa Tje ce IpHIpeMa
XpaHa, PyKyje XpaHOM HJIM CE OHa CKJIAIHUIUTH (MM TaMo
raje je HaUIeKHH OpraH TO JI03BOJHMO Yy H3Y3ETHHM
CllydajeBHMa, ja OM ce CIPUjeuno IPUCTYI KOju OH MOTao
IPOY3pPOKOBATH KOHTAMUHALH]Y).

CupoBuHe, CacTOjuM, IOJNYNPOU3BOAM M  TOTOBH
NPOU3BOJAM KOjHU Cy TMOMJIOXKHH pPAcTy IaTOTCHUX
MHKPOOpraHu3aMa Wi CTBapamy TOKCHHA HE CMHjy ce
Ip>KaTH Ha TeMIeparypama Koje OM Morie OWTH y3poK
pu3MKa 3a 31apaBjbe. XJIJHM JIAHAIl CE€ HE CMHje
npekugatd. Mehytum, orpannueHnm nepuogu  6e3
KOHTPOJIMCaHEe TEMIIepaType Cy JO3BOJEHM, paju
MPAaKTUYHOT PYKOBama y TOKY IpUIpeMe, IIpeBo3a,
CKJIQHINTCHha, H3Jarama U YCIy)KHBama XPaHOM, IO[
YCIOBOM Jia TO HE Ipe/CTaBJba pU3uK 3a 3apasibe. CIIX
KOjU TpPOHM3BOAE, PYKYjy WM IaKyjy mpepaheHy xpany
MOpajy uMatH oxarosapajyhe mpocTopuje, JJI0BOJHHO
BEJIMKE 32 OJIBOJEHO CKIAJUIITCHE CHPOBHHA  OJ1
npepal)eHUX TPOM3BOJA KAaO M JIOBOJBHO OJBOjEHOT
[POCTOpA 32 CKIAHIITCHC Y XIIaAhadama.

Kama ce xpaHa uyBa WJIM CepBHpa Ha TeMIEpaTypu
xnalema, Mopa ce HaKOH 3aBpIIHE (a3e TepMHUIKe 00pae
WM 3aBpuiHe Qase mpumpeMe, ako ce He NpHMjerbyje
MOCTyMaKk TepMuuke obpanme, mro je wmoryhe mpuje
OXJIAIUTH Ha TeMIieparypy Kkoja Hehe npencraBibaTH
PH3HK 32 3]paBJibe.

OnMp3aBame XpaHe Mopa ce 00aBHUTH TakKO Ja CE PU3HK
0] pa3Boja MATOreHUX MHMKPOOpraHH3aMa WIH CTBapame
TOKCHMHA y XpaHH CBele Ha HajMamby Mjepy. Y TOKY
oJMp3aBamba XpaHa Ce MOpa H3JlaraTi TemIeparypama
koje Hehe mpencraBipaTH PU3MK 3a 37paBibe. Tamo Taje
TEYHOCT OJI OJMp3aBarba MOXE HPEICTaBIbATH PU3HK 3a
31paBJbe, MOpa ce Ha OJroBapajyiiu HAYMH PHjCIIUTH HEH
onson. HakoH oaMp3aBara, XpaHOM Tpeda pyKOBaTH Ha
TakaB HayMH Ja C€ pU3MK OJ pacTa MNaTOrCHHX
MHKpOOpraHu3aMa WIM CTBapama TOKCHHA CBele Ha
HajMamwy Moryhy Mjepy.

OmacHe W/WiM HejecTHBE MaTepHje, YKIbydyjyhu u xpany
3a KHMBOTHISE, MOpajy ce Ha oxaroapajyhum HaumH
o0MbeXXaBaTH ¥  CKIAJUINTHTH y TOCEOHHM W
3amTHheHNM KOHTEjHEepUMa.

X - OAPEJBE KOJE CE IPUMJEBYJY HA
YMOTABAIGE U TAKOBAILE XPAHE

Marepujan Koju ce KOPHCTH 332 YMOTaBame U ITaKOBAIbe
XpaHe He CMHje MPEeICTaBIbaTH U3BOP KOHTAMHHAIIH]E.
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2.

3.

4.

Marepujanu 3a yMOTaBambe MOpajy Ce CKIAAUIITUTH Ha
HaYMH KOjuU uX Hehe U3NOXUTH  PU3HKY  Of
KOHTaMHHAIH]C.

IMocTynuy ymMoTaBama M IIaKOBaka XpaHE Mopajy ce
BPIIUTH TaKo Ja ce u30jerHe KOHTaMHUHaIMja IPOU3BOJA.
Imje je To morpebHO, a MOCeOHO Kama ce pagdm o
KOH3epBaMa M  CTAaKJICHUM  TerjlaMa, Mopa  ce
00e30HjeauTH 1jelOBUTOCT U YncToha mocyie.

Marepujai 3a yMOTaBambe U NMAKOBAKE XPAaHE HAMHU]CHCH
3a BUILIEKpATHY yHnoTpeOy Mopa ce JIako YHCTUTH, MpaTH,
U rije je To HOTPeOHO, Ne3NH(PHKOBATH.

XI - TEPMHUYKA OBPAJIA

1.

2.

Crmenehu 3axTjeBH ogHOCE ce caMO Ha XpaHy Koja ce
CTaB/ba Ha TPXHUIITE Yy XEPMETHYKH 3aTBOPEHUM
KOHTEjHepHMa:

a)  CBakW IOCTYIIaK TEPMHUUKE 00pajie KOju ce KOPHCTH
3a mpepamy HempepaheHOr IpoM3BOJa WIH 32
JI0/laTHY Ipepajy npepaheHor npousBoga Mopa:

i. y oapeheHOM BpEMEHCKOM Tpajamby CBaKd
HPOU3BOJ 3arpujaTu 10 onpehene
TeMIieparype, u

il.  CHpHje4YnTH KOHTaMHHANHUja IPOU3BOJA Y TOKY
TOT IpoIeca;

0) ma Om ocurypaim Ja TPUMHjECEHEHH MOCTYHaK
ucnymaa xejbeHe uibeBe, CIIX Mopajy penoBHO
NpOBjepaBaTH IJIABHE pEJIEBAHTHE IapaMerpe
(HapoyuTO TEMIEpaTypy, INPUTHUCAK, XEPMETHYKO
3aTBapame M MHUKpPOOMONIOTHjy), YKJbYdyjyhu mpn
TOME KopHIIhiekhe ayToMaTcKux ypehaja.

[Ipumujemenn moctynmak Tpeba ma Oynme yckiahen ca

MehyHapoHO MIPU3HATHM CTaHIApAOM (amp.

nacrepusanuja, UHT-ynTpa BucOka TemmepaTypa WM

CTCPUITU3AIIN]A).

XII - ENYKAIIUJA

CIIX mopajy obe30bujenuru cibenehe:

1. ma cy nmma Koja pyKyjy XpaHOM IIOX HaA30pOM
HNPUMHIA MHCTPYKLHMjE€ W/WIM Jia Cy €IyKOBaHH U3
00JIacCTH XWTHjeHe XpaHe, Y CKJIajy Cca HUXOBHM
paZHUM aKTHBHOCTHMA,;

2. jma cy JIMIa Koja Cy OJArOBOpHAa 3a pa3Boj H
ollpkaBame IocTymaka u3 wiaHa 6. craB (1)
[lpaBumHuka wiM 3a TpuMjeHy oarosapajyhux
yIyTcTaBa Tpouuia ojroBapajyhy eaykamujy o
npumjern HACCP npunimmna; u

3. yckmaljeHOCT ca OMIO KOjUM OJ 3aXTjeBa MOCCOHHX
Hponuca KOjU Ce OJHOCE Ha Iporpame eryKaiuje
IMIma koja page y onpeheHumM mpexpamOeHHM
CEKTOpHMA.

Na osnovu ¢lana 16. Zakona o hrani ("Sluzbeni glasnik

BiH", broj 50/04) i ¢lana 17. Zakona o Vijecu ministara Bosne i
Hercegovine ("Sluzbeni glasnik BiH", br. 30/03, 42/03, 81/06,
76/07, 81/07, 94/07 i 24/08), Vije¢e ministara Bosne i
Hercegovine, na prijedlog Agencije za sigurnost hrane Bosne i
Hercegovine, u saradnji s Uredom za veterinarstvo Bosne i
Hercegovine i nadleznim organima entiteta i Bréko Distrikta
Bosne i Hercegovine, na 25. sjednici odrzanoj 29. oktobra
2012. godine, donijelo je

PRAVILNIK
O HIGIJENI HRANE

DIO PRVI - OPCE ODREDBE

(M

@

(M

@

(M

Clan 1.
(Predmet)

Ovim pravilnikom propisuju se opc¢a pravila o higijeni

hrane za subjekte u poslovanju s hranom, pri ¢emu se

posebno uzimaju u obzir sljedeci principi:

a) glavnu odgovornost za sigurnost hrane snosi
subjekat u poslovanju s hranom (u daljnjem tekstu:
SPH);

b) potrebno je osigurati sigurnost hrane kroz ¢itav lanac
ishrane, pocevsi od primarne proizvodnje;

c) za hranu koja se ne moze sigurno ¢uvati na sobnoj
temperaturi, a posebno zamrznutu hranu, neophodno
je odrzavati hladni lanac;

d) neophodna je opc¢a primjena postupaka baziranih na
Principima sistema analize rizika 1 kritinih
kontrolnih tacaka (u daljnjem tekstu: HACCP),
zajedno s primjenom dobre higijenske prakse, §to
poveéava odgovornost SPH;

e) vodi¢i za dobru praksu su pomo¢ SPH na svim
nivoima u lancu proizvodnje hrane pri usaglasavanju
s propisima o higijeni hrane i primjeni principa
HACCP;

f) na osnovu nauéne procjene rizika, neophodno je
utvrditi mikrobioloske kriterije kao i zahtjeve za
kontrolu temperature;

g) neophodno je osigurati da hrana koja se uvozi u
Bosnu i Hercegovinu zadovoljava najmanje jednake
higijenske standarde kao hrana proizvedena u Bosni
i Hercegovini ili standarde koji se priznaju kao
ekvivalentni njima.

Ovaj pravilnik primjenjuje se na sve faze proizvodnje,

prerade i distribucije hrane kao i na izvoz, ne dovode¢i u

pitanje konkretnije zahtjeve koji se odnose na higijenu

hrane.

Clan 2.
(Izuzimanje od odredbi)

Odredbe pravilnika ne primjenjuju se na:

a)  primarnu proizvodnju namijenjenu za linu upotrebu
u domacinstvu;

b) pripremu, rukovanje ili skladiStenje hrane u
domacdinstvu namijenjene za licnu potrosnju u
domacdinstvu;

¢) direktno snabdijevanje malim koli¢inama primarnih
proizvoda kojima proizvoda¢ snabdijeva krajnjeg
potrosaca ili lokalni objekat u maloprodaji koji
direktno snabdijeva krajnjeg potrosaca;

d) sabirne centre ili kozare, koji potpadaju pod
definiciju SPH samo zato $to rukuju sirovinama za
proizvodnju Zelatina ili kolagena.

Aktivnosti iz stava (1) tacke c) ovog ¢lana propisuju se

posebnim propisima koji ispunjavaju ciljeve ovog

pravilnika.
Clan 3.
(Definicije)
U svrhu primjene ovog pravilnika koriste se sljedece
definicije:

a) higijena hrane (u daljnjem tekstu: higijena)
podrazumijeva mjere i uslove potrebne za kontrolu
rizika i osiguravanja prihvatljivosti hrane za ljudsku
upotrebu u skladu s njenom namjenom;
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b)

<)
d)

e)

2

h)

)

k),

k)

primarni proizvodi su

proizvodnje  ukljucujuéi

stoCarstva, lova i ribolova;

objekat je bilo koja jedinica SPH;

nadleZni organi za provodenje ovog pravilnika u

skladu sa svojim definiranim nadleznostima su:

1) za SPH koja nije Zivotinjskog porijekla (u
daljnjem tekstu: ostala hrana);

- Agencija za sigurnost hrane Bosne i
Hercegovine (u  daljnjem  tekstu:
Agencija),

- nadlezni organi entiteta i Br¢ko Distrikta
Bosne i Hercegovine (daljnjem tekstu:
Breko Distrikt) odgovorni za
prehrambeni  sektor i  provodenje
zdravstvenog nadzora nad proizvodnjom i
prometom Zzivotnih namirnica koje nisu
zivotinjskog porijekla;

2) za SPH Zivotinjskog porijekla nadlezni organi
su:

- Ministarstvo ~ vanjske  trgovine i
ekonomskih odnosa Bosne i Hercegovine
- Ured za veterinarstvo Bosne i
Hercegovine (u daljnjem tekstu: Ured);

- Nadlezni organi entiteta i Bréko Distrikta
definirani Zakonom o veterinarstvu
("Sluzbene novine Federacije BiH", broj

proizvodi
proizvode

primarne
zemlje,

46/00), Zakonom o veterinarstvu u
Republici Srpskoj ("Sluzbeni glasnik
Republike  Srpske", broj 42/08) i

Zakonom o veterinarstvu u Bosni i
Hercegovini ("Sluzbeni glasnik BiH",
broj 34/02) u slucaju Bréko Distrikta;

3) Nadlezni inspekcijski organi definirani
Zakonom o inspekcijama Federacije Bosne i
Hercegovine ("Sluzbene novine Federacije
BiH", broj 69/05), Zakonom o inspekcijama
Republike  Srpske  ("Sluzbeni  glasnik
Republike Srpske", broj 74/10) i Zakonom o
inspekcijama  Brcko  Distrikta Bosne i
Hercegovine  ("Sluzbeni  glasnik  Brcko
Distrikta BiH", br. 24/08 i 25/08);

ekvivalentan znadi sposoban da ispunjava iste

ciljeve, kada se radi o razli¢itim sistemima;
kontaminacija je prisustvo ili pojava rizika;

voda za pi¢e je voda koja ispunjava minimalne

zahtjeve utvrdene Pravilnikom o zdravstvenoj

ispravnosti vode za pice ("Sluzbeni glasnik BiH", br.

40/10 1 43/10);

¢ista morska voda je prirodna, vjeStacka ili

preciséena morska voda ili slana voda koja ne sadrzi

mikroorganizme, Stetne materije ili toksicne morske

planktone u koli¢inama koje mogu direktno ili

indirektno uticati na zdravstvenu ispravnost hrane;

¢ista voda je Cista morska ili slatka voda sli¢nog
kvaliteta;

umotavanje je stavljanje hrane u omotaé ili

kontejner/posudu koji je u direktnom kontaktu s

hranom, a  ukljuCuje = sam  omota¢ ili

kontejner/posudu;

pakovanje je stavljanje jedne ili vise jedinica

umotane hrane u drugi kontejner/posudu, a ukljucuje

i sam kontejner/posudu;

hermeticki  zatvoren  kontejner/posuda je

kontejner/posuda koji je tako napravljen da na

njegov sadrzaj ne mogu uticati bilo kakve opasnosti;

@)
3)

m) prerada je bilo koji postupak koji znacajno mijenja
prvobitni  proizvod, ukljuCujuéi  zagrijavanje,
dimljenje, stvrdnjavanje, salamurenje, soljenje,
zrenje, suSenje, mariniranje, ekstrakciju, ekstruziju
ili kombinaciju ovih postupaka;

n) nepreradeni proizvodi su proizvodi koji nisu prosli
preradu, ukljucujuéi i proizvode koji su razdvojeni,
izdijeljeni, odsjeceni, isjeckani, otkoSteni, usitnjeni,
oderani, samljeveni, isjeCeni, o¢iSéeni, trimovani,
oguljeni, rashladeni, zamrznuti, duboko zamrznuti ili
odmrznuti;

o) preradeni proizvodi su proizvodi koji se dobivaju
preradom nepreradenih proizvoda, a mogu da sadrze
sastojke neophodne za njihovu proizvodnju ili koji
im daju odredena specifi¢na svojstva;

p) ostala hrana je svaka hrana koja nije zivotinjskog
porijekla.

Za potrebe ovog pravilnika primjenjuju se i definicije iz

Zakona o hrani.

U aneksima ovog pravilnika termini "gdje je to potrebno",

"gdje je to moguée", "adekvatno" i "dovoljno"

upotrebljavaju se u odgovaraju¢im znacenjima u svrhu

postizanja ciljeva ovog pravilnika.

DIO DRUGI - POSEBNE ODREDBE
POGLAVLJE I. OBAVEZE SUBJEKATA U
POSLOVANJU S HRANOM

distribucije

Clan 4.
(Opce obaveze)
SPH moraju osigurati da sve faze proizvodnje, prerade i
hrane koje su pod njihovom kontrolom

zadovoljavaju propisane zahtjeve higijene utvrdene odredbama
ovog pravilnika.

(M

@

3)

“4)

Clan 5.
(Opéi i posebni higijenski zahtjevi)
SPH koji se bave primarnom proizvodnjom i obavljaju
djelatnosti navedene u Aneksu 1., koji je sastavni dio ovog
pravilnika, moraju se pridrzavati op¢ih zahtjeva o higijeni
koji su propisani u Aneksu 1., Dio A ovog pravilnika i
posebnih zahtjeva iz Pravilnika o higijeni hrane
zivotinjskog porijekla VM broj 221/12 od 29. oktobra
2012. godine.
SPH koji obavljaju bilo koju fazu proizvodnje, prerade i
distribucije hrane, nakon faza na koje se primjenjuje stav
(1) ovog c¢lana, moraju se pridrzavati op¢ih zahtjeva o
higijeni koji su propisani u Aneksu II., koji je sastavni dio
ovog pravilnika, i svih posebnih zahtjeva iz Pravilnika o
higijeni hrane zivotinjskog porijekla.
SPH provode, gdje je to potrebno, sljedece posebne
higijenske mjere:
a)  postivanje mikrobioloskih kriterija za hranu;
b) postupke potrebne za ispunjavanje ciljeva odredenih
ovim pravilnikom;
c) ispunjavanje zahtjeva o pracenju temperature za
hranu;
d) odrzavanje hladnog lanca;
e) uzorkovanje i analize.
Ako ovim pravilnikom ili Pravilnikom o higijeni hrane
zivotinjskog porijekla nisu utvrdene metode uzorkovanja i
analize, SPH mogu koristiti odgovarajuée metode
propisane posebnim propisima ili, ako one nisu odredene,
metode koje daju ekvivalentne rezultate onima koji se
dobiju primjenom referentnih metoda koje su naucno
potvrdene u skladu s medunarodno priznatim pravilima ili
protokolima.
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(5) SPH mogu koristiti vodi¢e predvidene ¢l. 8. i 9. ovog
pravilnika, kao pomo¢ za ispunjavanje obaveza, odredenih
ovim pravilnikom.

Clan 6.
(Analiza rizika i kriti¢ne kontrolne tacke)

(1) SPH uspostavljaju, provode i odrzavaju stalni postupak ili
postupke zasnovane na principima HACCP.

(2) Principi HACCP iz stava (1) ovog ¢lana sastoje se od
sljedeceg:

a) identifikacije svih rizika koji se moraju sprijeciti,
otkloniti ili smanjiti na prihvatljive nivoe;

b) identifikacije kriti¢nih kontrolnih tacaka u fazi ili
fazama kod kojih je kontrola od sustinskog znacaja
radi sprecavanja ili otklanjanja rizika ili njihovog
smanjenja na prihvatljive nivoe;

c) uspostavljanja grani¢nih vrijednosti kod kontrolnih
tacaka koje odvajaju prihvatljivo od neprihvatljivog
radi  spreavanja, otklanjanja ili smanjenja
identificiranih rizika;

d) uspostavljanja i provodenja efikasnih postupaka
plana praéenja/monitoringa na kritiénim kontrolnim
tackama;

e) uspostavljanja korektivnih mjera, kada se prilikom
pracenja/monitoringa pokaze da kriticna kontrolna
tacka nije pod kontrolom;

f)  odredivanja postupaka, koji se moraju redovno
provoditi, radi potvrde efikasnog funkcioniranja
mjera navedenih u ta¢. od a) do e) ovog stava; i

g) uspostavljanja dokumenata i evidencije srazmjerno
tipu i veli¢ini poslovanja s hranom radi verificiranja
efikasne primjene mjera navedenih u ta¢. od a) do f)
ovog stava.

(3) Kod bilo kakve promjene proizvoda, prerade ili bilo koje
njene faze, SPH su duzni preispitati postupak i napraviti
neophodne izmjene u njemu.

(4) Stav (1) ovog clana primjenjuje se samo na SPH koji
provode bilo koju fazu proizvodnje, prerade i distribucije
hrane poslije primarne proizvodnje i pratecih djelatnosti
navedenih u Aneksu I. ovog pravilnika

(5) SPH su duzni:

a) pruziti nadleznom entitetskom organu, odnosno
nadleznom organu Bréko Distrikta, dokaze da
postupaju u skladu sa stavom (1) ovog ¢lana na
nacin na koji to nadlezni entitetski organ, odnosno
nadlezni organ Brcko Distrikta trazi, vodeci racuna o
vrsti i obimu posla SPH;

b) osigurati stalno azuriranje svih dokumenata koji
opisuju postupke uspostavljene u skladu s ovim
¢lanom,;

c) Cuvati bilo koje druge dokumente i evidencije u
odgovaraju¢em vremenskom periodu.

(6) Detaljne mjere za provodenje ovog ¢lana donijet ée Vijece
ministara Bosne i Hercegovine, na prijedlog Ureda, uz
saglasnost entitetskih nadleznih organa za SPH
zivotinjskog porijekla.

(7) Detaljne mjere za provodenje ovog ¢lana za subjekte u
poslovanju s ostalom hranom donijet ¢e Vijece ministara
Bosne i Hercegovine, na prijedlog Agencije, u saradnji s
nadleznim organima.

(8) Detaljne mjere navedene u st. (6) i (7) ovog ¢lana mogu
odredenim SPH olaksati provodenje ovog ¢lana posebno
ako predvidaju primjenu postupaka navedenih u vodi¢ima
za primjenu principa HACCP, a u svrhu pridrzavanja
odredbi iz stava (1) ovog ¢lana. Tim mjerama moze se
odrediti i period u kojem SPH zadrzavaju dokumente i
evidencije u skladu sa stavom (5) tacka c) ovog ¢lana.

Clan 7.
(Sluzbene kontrole, registracija i odobrenje)

(1) SPH saraduju s nadleznim organima u skladu s posebnim
propisima i ovim pravilnikom.

(2) SPH moraju:

a)  obavijestiti nadlezni organ entiteteta, odnosno Brcko
Distrikata, na nacin na koji on to zahtijeva, o
svakom objektu koji je pod njegovom kontrolom, a u
kojem se obavlja bilo koja faza proizvodnje, prerade
i distribucije hrane, kako bi svaki takav objekat bio
registriran;

b) stalno obavjeStavati nadlezni organ entiteteta,
odnosno Bréko Distrikta, o najnovijim podacima o
objektima, ukljuujuéi svaku znacajnu promjenu
djelatnosti i svako zatvaranje postojeéeg objekta.

(3) SPH moraju osigurati da objekte odobri nadlezni organ
entiteta, odnosno Brc¢ko Distrikta nakon najmanje jednog
pregleda na licu mjesta, ako se navedeno odobrenje
zahtijeva:

a) naosnovu posebnih propisa;

b) Pravilnikom o higijeni hrane Zivotinjskog porijekla.

(4) Svi SPH moraju biti upisani u registar Agencije.

POGLAVLJE II. VODICI ZA DOBRU PRAKSU

Clan 8.
(Izrada, distribucija i primjena vodica)

Nadlezni organi podsticu izradu vodi¢a za dobru
higijensku praksu i za primjenu principa HACCP, koje SPH
dobrovoljno primjenjuju, u skladu s odredbama c¢lana 9.
pravilnika, te podsticu njihovu distribuciju i primjenu.

Clan 9.
(Vodici za dobru higijensku praksu)

(1) Vodice za dobru higijensku praksu izraduju i distribuiraju
predstavnici SPH:

a) uz konsultacije s predstavnicima strana na Cije
interese mogu znacajno uticati, kao $to su nadlezni
organi i udruzenja potrosaca;

b) imajuéi u vidu odgovarajuca pravila primjene Codex
Alimentariusa; 1

c) ako se odnose na primarnu proizvodnju i pratece
djelatnosti iz Aneksa 1. ovog pravilnika, imajuéi u
vidu preporuke navedene u Aneksu 1., Dio B ovog
pravilnika.

(2) Vodi¢i se mogu izradivati i u saradnji s Institutom za
standardizaciju Bosne i Hercegovine.

(3) U skladu s ¢lanom 3. stav (1) tacka d) alineja 1) i 2) ovog
pravilnika, nadlezni organi procjenjuju vodice kako bi se
osiguralo da su:

a) izradeni u skladu sa stavom (1) ovog ¢lana;

b) njihovi sadrzaji primjenjivi u sektorima kojima su
namijenjenti; i

c) prihvatljivi kao vodi¢i za zadovoljavanje zahtjeva iz
¢l. 4. do 6. ovog pravilnika u onim sektorima i za
onu hranu na koju se odnose.

POGLAVLIJE I11. UVOZ 1 1ZVOZ

Clan 10.
(Uvoz)
Hrana koja se uvozi u Bosnu i Hercegovinu mora
zadovoljiti odredbe ¢lana 20. Zakona o hrani i odredbe
propisane u ¢l. 4. do 7. ovog pravilnika.

Clan 11.
(Izvoz)
Hrana koja se izvozi ili ponovo izvozi iz Bosne i
Hercegovine mora zadovoljiti odredbe ¢lana 21. Zakona o hrani
i odredbe propisane u ¢l. 4. do 7. ovog pravilnika.
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DIO TRECI - PRIJELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE

(M

@)

(M

@

Clan 12.
(Izmjene 1 dopune aneksa I. 1 II.)

Aneksi I. i II. ovog pravilnika mogu biti izmijenjeni,

dopunjeni ili azurirani uzimajuéi u obzir:

a) potrebu da se izmijene preporuke navedene u
Aneksu I, Dio B, tacka 2. ovog pravilnika;

b) iskustvo steCeno u primjeni sistema zasnovanih na
principima HACCP u skladu s ¢lanom 6. ovog
pravilnika;

¢) tehnoloski napredak i njegove prakti¢ne posljedice i
oc¢ekivanja potrosaca vezana za sastav hrane;

d) naucna misljenja, a posebno nove procjene rizika;
e) mikrobioloske i temperaturne kriterije za hranu.
Vije¢e ministara Bosne i Hercegovine, na prijedlog
nadleznih organa, moZe odobriti odstupanja od odredbi
aneksa I. i II. ovog pravilnika, a posebno da bi se olaksala
primjena ¢lana 6. ovog pravilnika, uzimaju¢i u obzir
relevantne faktore rizika, za male SPH, pod uslovom da
takva odstupanja ne uticu na postizanje ciljeva ovog
pravilnika.

Clan 13.
(Moguca odstupanja i izuzeci)

Od odredbi aneksa 1. i II. ovog pravilnika moguca su

odstupanja i izuzeci samo za odredene SPH u objektima

koji su pod njihovom kontrolom i u granicama njihove
djelatnosti:

a) u slucajevima kada se koriste tradicionalni procesi
proizvodnje/distribucije;

b) kada se radi o objektima s malim kapacitetom;

c¢) kada se radi o odredenim kategorijama objekata u
maloprodaji;

d) uzuslov da je osigurano sistemsko provodenje opéih
ili specificnih uslova higijene, primjenom postupaka
samokontrole zasnovanih na dobroj proizvodackoj
praksi.

Agencija i/ili Ured, u saradnji s nadleznim organima

entiteta i Brcko Distrikta, nakon detaljne procjene o

postojanju osnova za odstupanja i izuzetke, predlazu

Vije¢u ministara Bosne i Hercegovine donosenje odluke o

utvrdivanju izuzetaka, koji omoguéavaju:

a) nastavak upotrebe tradicionalnih metoda i rad
objekata u svim fazama proizvodnje, prerade ili
distribucije hrane; ili

b) prilagodavanje potrebama SPH koji se nalaze u
regijama s posebnim geografskim ograni¢enjima.

c¢) da se u drugim slucajevima to primjenjuje samo na
konstrukciju, raspored i opremu u objektu.

Clan 14.
(Prestanak vazenja)

Stupanjem na snagu ovog pravilnika prestaje vaziti:

a) Pravilnik o  sanitarno-higijenskim  uslovima
prostorija u kojima se proizvode, ¢uvaju i stavljaju
na trziSte zivotne namirnice i predmeti opce
upotrebe ("Sluzbeni list SR Bosne i Hercegovine",
broj 25/87), izuzev odredbi koje se odnose na
predmete opce upotrebe.

b) Pravilnik o uslovima za prodaju zivotnih namirnica i
predmeta opée upotrebe van prostorija odredenih za
prodaju i nacinu vrSenja zdravstvenog nadzora
("Sluzbeni list SR Bosne i Hercegovine", broj 12/77)
u dijelu koji se odnosi na prodaju zivotnih
namirnica.

(M
@

Clan 15.
(Prijelazni period za primjenu propisa)

Prijelazni period za primjenu ovog pravilnika je 24
mjeseca od dana njegovog stupanja na snagu.
Nadlezni organi duzni su osigurati usaglaSenost sa
zahtjevima ovog pravilnika.

Clan 16.

(Stupanje na snagu)

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana

objavljivanja u "Sluzbenom glasniku BiH".

29. oktobra 2012. godine

VM broj 234/12 Predsjedavajuci
Vijec¢a ministara BiH

Sarajevo Vjekoslav Bevanda, s. 1.

ANEKS I

PRIMARNA PROIZVODNJA

DIO A OPCE ODREDBE O HIGIJENI U PRIMARNOJ
PROIZVODNJI I PRIPADAJUCIM DJELATNOSTIMA
1. OBLAST PRIMJENE

Ovaj aneks primjenjuje se na primarnu proizvodnju i

sljedece pripadajuce djelatnosti:

a) prijevoz, skladiStenje i rukovanje primarnim
proizvodima na mjestu proizvodnje, pod uslovom da
to sustinski ne mijenja njihovu prirodu;

b) gdje je to potrebno, prijevoz zivih Zivotinja radi
postizanja ciljeva ovog pravilnika; i

¢) u slucaju proizvoda biljnog porijekla, proizvoda
ribarstva i lovne divljaci, prijevoz kod otpremanja
primarnih proizvoda, ¢ija priroda nije susStinski
izmijenjena, od mjesta proizvodnje do objekta.

II. ODREDBE O HIGIJENI

1.

SPH moraju, koliko god je to moguce, osigurati da
primarni proizvodi budu zasti¢eni od kontaminacije, bez
obzira na vrstu prerade kojoj ¢e primarni proizvodi dalje
biti izloZeni.

Pored op¢ih obaveza utvrdenih u prethodnom stavu, SPH

su se duzni pridrzavati vazecih propisa koji se odnose na

kontrolu rizika u primarnoj proizvodnji i pripadajué¢im
djelatnostima ukljucujuéi:

a) mjere za kontrolu kontaminacije iz zraka, zemljista,
vode, hrane za zivotinje, dubriva, veterinarsko-
medicinskih proizvoda, sredstava za zastitu bilja i
biocida, skladiStenja, rukovanja i zbrinjavanja
otpada; i

b) mjere koje se odnose na zdravlje i dobrobit Zivotinja
i zdravlje bilja koje mogu uticati na zdravlje ljudi,
ukljucujuéi 1 programe za pracenje i1 kontrolu
zoonoza i njihovih uzro¢nika.

SPH koji uzgajaju, sakupljaju ili love zivotinje ili

proizvode primarne proizvode zivotinjskog porijekla

duzni su, kad je to primjereno, preduzeti sljedece
odgovarajuée mjere:

a) odrzavati ¢isto¢u u svim objektima koji se koriste u
vezi s primarnom proizvodnjom i pripadajuéim
djelatnostima, ukljucujuéi i objekte koji se koriste za
skladi$tenje i rukovanje hranom za Zivotinje, i gdje
je to potrebno, nakon ¢i$¢enja dezinficirati prostorije
na odgovarajuci nacin;

b) odrzavati Cisto¢u i, gdje je to potrebno, nakon
CiS¢enja, obavljati na odgovarajuéi nacin i
dezinfekciju opreme, posuda, gajbi/kaveza, vozila i
plovila;
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c¢) koliko god je to moguce, osigurati Cistocu zivotinja
koje se upucuju na klanje i, gdje je to potrebno,
zivotinja za proizvodnju;

d) upotrebljavati vodu za pice ili ¢istu vodu, gdje je to
potrebno, da se sprijeci kontaminacija;

e) osigurati da lica koja rukuju hranom budu zdrava i
da su stru¢no educirana o zdravstvenim rizicima;

f)  koliko god je to moguce, sprecavati da Zivotinje i
Stetoine izazovu kontaminaciju;

g) skladistiti i rukovati otpadom i opasnim materijama
da bi se sprijecila kontaminacija;

h) sprijeciti unoSenje 1 Sirenje zaraznih bolesti
prenosivih na ljude preko hrane, ukljucujuéi i
preduzimanje mjera predostroznosti kada se dovode
nove Zzivotinje i prijavljivanje nadleznom organu
sumnji na izbijanje takvih bolesti;

i)  uzimati u obzir rezultate svih relevantnih analiza
izvrSenih na uzorcima uzetim od Zivotinja ili na
drugim uzorcima koji su od znacaja za zdravlje
ljudi; i

j)  ispravno Kkoristiti aditive u hrani za Zivotinje,
veterinarsko-medicinske proizvode, u skladu s
odredbama vazecih propisa.

SPH biljnog porijekla koji proizvode, beru, Zzanju ili

skupljaju biljne proizvode duzni su preduzeti sljedece

odgovarajuée mjere, kad je to primjereno:

a) odrzavati Cisto¢u i, gdje je to potrebno, nakon
¢iS¢enja, obavljati na  odgovarajuéi  nacin
dezinfekciju prostorija, opreme, posuda,
gajbi/kaveza, vozila i plovila;

b) osigurati, gdje je to potrebno, higijenske uslove
proizvodnje, prijevoza i skladiStenja  biljnih
proizvoda i njihovu Cistocu;

¢) upotrebljavati vodu za pice ili ¢istu vodu gdje je to
potrebno da se sprijeci kontaminacija;

d) osigurati da lica koja rukuju hranom budu zdrava i
da su stru¢no educirana o zdravstvenim rizicima;

e) koliko god je to mogude, spreavati da Zivotinje i
Stetoine izazovu kontaminaciju;

f)  skladistiti 1 rukovati otpadom i opasnim materijama
da bi se sprijecila kontaminacija;

g) uzimati u obzir rezultate svih relevantnih analiza
izvrSenih na uzorcima uzetim od biljaka ili na
drugim uzorcima koji su od znacaja za zdravlje
ljudi; i

h)  Kkoristiti sredstva za zastitu bilja i biocide na ispravan
nacin, u skladu s odredbama vazeéih propisa.

SPH moraju preduzeti odgovarajué¢e korektivne mjere

kada budu obavijesteni o problemima koji su identificirani

tokom sluzbene kontrole.

III. VODENJE EVIDENCIJA

1.

SPH moraju na odgovarajuéi nacin i tokom odgovarajuceg
perioda voditi i ¢uvati evidenciju o mjerama koje se
provode radi kontrole rizika, srazmjerno vrsti i obimu
poslovanja. SPH moraju, na zahtjev, nadleznom organu i
SPH ¢iji su oni snabdjevadi dostaviti na uvid relevantne
podatke iz tih evidencija.
SPH koji se bave uzgojem zivotinja ili koji proizvode
primarne proizvode Zivotinjskog porijekla moraju voditi
evidencije, a posebno o:
a)  vrstii porijeklu hrane kojom su Zivotinje hranjene;
b)  veterinarsko-medicinskim proizvodima ili drugim
tretmanima primijenjenim na zivotinjama, datumu
davanja terapije, odnosno lije¢enja i periodima
povlacenja terapija;

uticati na
zivotinjskog

c) pojavama
zdravstvenu
porijekla;

d) rezultatima svih analiza koje su obavljene na
uzorcima uzetim od zivotinja ili drugim uzorcima u
dijagnosticke svrhe znacajnih za zdravlje ljudi; i

e) svim relevantnim izvjeStajima o  izvrSenim
pregledima Zivotinja ili proizvoda zivotinjskog
porijekla.

SPH koji proizvode, beru, zanju ili skupljaju biljne

proizvode, moraju voditi evidencije, a posebno o:

a)  svakoj upotrebi sredstava za zastitu bilja i biocida;

b) svakoj pojavi StetoCina ili oboljenja koja mogu
uticati na zdravstvenu ispravnost proizvoda biljnog
porijekla; i

c) rezultatima svih relevantnih analiza koje su izvrSene
na uzorcima uzetim od biljaka ili na drugim
uzorcima koji su od znacaja za zdravlje ljudi.

Prilikom vodenja evidencije, SPH mogu pomagati stru¢na

lica, kao $to su doktori veterinarske medicine/diplomirani

veterinari, diplomirani agronomi te veterinarski i

poljoprivredni tehnicari.

oboljenja
ispravnost

koja mogu
proizvoda

DIO B - PREPORUKE ZA VODICE ZA DOBRU
HIGIJENSKU PRAKSU

1.

Vodic¢i iz €l. 8. i 9. ovog pravilnika trebalo bi da sadrze
uputstva o dobroj higijenskoj praksi za kontrolu rizika u
primarnoj proizvodnji i pripadaju¢im djelatnostima.

2. Vodi¢i za dobru higijensku praksu treba da sadrze
odgovarajuce informacije o rizicima koji se mogu pojaviti
u primarnoj proizvodnji i pripadaju¢im djelatnostima te o
mjerama za kontrolu rizika, ukljucujuéi odgovarajuce
mjere propisane posebnim propisima ili programima.
Navedeni rizici i mjere mogu ukljucivati:

a) kontrolu kontaminacije mikotoksinima, teSkim
metalima i radioaktivnim materijalom;

b)  upotrebu vode, organskog otpada i dubriva;

c) ispravnu i odgovarajuéu upotrebu sredstava za
zastitu bilja i biocida i njihovu sljedivost;

d) ispravnu i odgovarajuéu upotrebu veterinarsko-
medicinskih proizvoda i aditiva u hrani za Zivotinje i
njihovu sljedivost;

e) pripremu, skladiStenje, upotrebu i sljedivost hrane za
zivotinje;

f) ispravno zbrinjavanje mrtvih Zivotinja, otpada i
prostirke;

g) zaStitne mjere za spreCavanje unoSenja zaraznih
bolesti prenosivih na ljude preko hrane i sve obaveze
na obavjestavanju nadleznih organa;

h) postupke, praksu i metode koje osiguravaju
primjerene  higijenske  uslove  proizvodnje,
rukovanja, pakovanja, skladistenja i prijevoza hrane,
ukljucujuci efikasno ¢iséenje i1 kontrolu Stetocina;

i)  mjere koje se odnose na Cistocu zivotinja za klanje i
zivotinja za proizvodnju;

j)  mjere koje se odnose na vodenje evidencija.

ANEKS II.

OPCI HIGIJENSKI ZAHTJEVI ZA SVE SUBJEKTE U
POSLOVANJU S HRANOM (OSIM KAD SE
PRIMJENJUJE ANEKS I.)

Poglavlja od V. do XII. ovog aneksa primjenjuju se na sve

faze proizvodnje, prerade i distribucije hrane, a ostala se
poglavlja primjenjuju kako slijedi:

a) Poglavlje I. ovog aneksa primjenjuje se na sve
objekte u kojima se posluje s hranom, osim za
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objekte na koje se primjenjuje Poglavlje III. ovog
aneksa;

b) Poglavlje II. ovog aneksa primjenjuje se na sve
prostorije gdje se hrana priprema, obraduje ili
preraduje, osim prostorija za konzumiranje hrane i
objekata na koje se primjenjuje Poglavlje III. ovog
aneksa;

c) Poglavlje III. ovog aneksa primjenjuje se na sve
objekte navedene u naslovu navedenog poglavlja;

d) Poglavlje IV. ovog aneksa primjenjuje se na sve
vrste prijevoza.

I. OPCI ZAHTJEVI ZA OBJEKTE U POSLOVANJU S
HRANOM (OSIM ONIH NAVEDENIH U POGLAVLJU
III. OVOG ANEKSA)

1.

2.

Objekti u kojima se posluje s hranom moraju se redovno

Cistiti 1 odrzavati u dobrom stanju i funkeiji.

Raspored, projekat, izgradnja, lokacija i veli¢ina objekta u

kojem se posluje s hranom moraju biti takvi da:

a) omogucavaju odgovarajuce odrzavanje, ¢iscenje i/ili
dezinfekciju, da sprecavaju ili svedu na minimum
kontaminaciju preko zraka i osiguravaju adekvatan
radni prostor koji omoguéava higijensko obavljanje
svih poslova;

b) ne dozvoljavaju sakupljanje necistoce, kontakt s
toksi¢nim materijalima, upadanje Cestica u hranu i
stvaranje kondenzacije ili neZeljene plijesni na
povrsinama;

¢) omogucéavaju dobru higijensku praksu pri rukovanju
hranom, ukljucuju¢i zastitu od kontaminacije i
narocito kontrolu $teto¢ina; 1

d) tamo gdje je to potrebno, osiguravaju adekvatne
temperaturne uslove za rukovanje i skladiStenje
hrane, u prostorijama odgovarajuceg kapaciteta za
odrzavanje hrane na odgovarajucoj temperaturi koja
se moze pratiti i, tamo gdje je to potrebno,
evidentirati.

Mora biti osiguran dovoljan broj sanitarnih ¢vorova s

tekuéom vodom koji su povezani na efikasan nacin sa

sistemom odvoda vode. Sanitarni ¢vorovi ne smiju biti
direktno povezani s prostorijama u kojima se rukuje
hranom.

Mora biti osiguran odgovarajuéi broj umivaonika

adekvatno postavljenih i namijenjenih za pranje ruku.

Umivaonici za pranje ruku moraju imati toplu i hladnu

tekuéu vodu, sredstva za pranje ruku i opremu za

higijensko susenje ruku. Gdje je to potrebno, oprema za
pranje hrane mora da bude odvojena od opreme za pranje
ruku.

Mora biti osigurana primjerena i dovoljna prirodna ili

vjeStacka  ventilacija. VjeStacki dovod =zraka iz

kontaminiranog prostora u Cisti prostor mora se izbjeci.

Sistemi ventilacije moraju biti tako konstruirani da

omogucavaju lak prilaz filterima i drugim dijelovima koje

je potrebno Cistiti ili zamjenjivati.

Sanitarni ¢vorovi moraju imati adekvatnu prirodnu ili

vjestacku ventilaciju.

Objekti u kojima se posluje s hranom moraju imati

adekvatno prirodno 1/ili vjestacko svjetlo.

Sistemi za odvod otpadnih voda moraju biti primjereni

namjeni. Moraju biti tako projektirani i izgradeni da se

izbjegne rizik od kontaminacije. Ako je odvod potpuno ili

djelimi¢no otvorenog tipa, mora biti tako projektiran da se

osigura da otpad ne tece iz prljavog prostora prema Cistom

ili u ¢isti prostor, naro€ito u prostoru u kojem se rukuje

hranom $to bi moglo predstavljati visok nivo rizika za
krajnjeg potrosaca.

9. Gdje je to potrebno, moraju se osigurati adekvatne
prostorije za garderobu zaposlenih.

10. Sredstva za ¢iS¢enje i dezinfekciju ne smiju se skladistiti u
prostorijama u kojima se rukuje hranom.

II. POSEBNI ZAHTJEVI ZA PROSTORIJE U KOJIMA
SE PRIPREMA, OBRADUJE ILI PRERADUJE HRANA
(IZUZEV PROSTORIJA ZA KONZUMIRANJE HRANE I
OBJEKATA KOJI SUNAVEDENI U POGLAVLJU III.
OVOG ANEKSA)

1. Prostorije u kojima se priprema, obraduje ili preraduje
hrana (izuzev prostorija za konzumiranje hrane i objekata
koji su navedeni u Poglavlju IIl. ovog aneksa, ali
ukljucujuci prostorije koje su dio prijevoznog sredstva)
moraju biti tako projektirane i uredene da omogucavaju
dobru higijensku praksu pri rukovanju hranom,
ukljucujuéi zastitu od kontaminacije izmedu i tokom
pojedinih radnji, a naro€ito:

a) podne povrSine moraju se odrzavati u dobrom stanju
i moraju se lako Cistiti i, gdje je to potrebno,
dezinficirati. One moraju biti od neprobojnih,
neapsorbirajuc¢ih, perivih i netoksi¢nih materijala
osim ako SPH mogu dokazati nadleznim organima
da je upotreba drugih materijala primjerena. Gdje je
to  potrebno, podovi moraju omogucavati
odgovarajuéi odvod vode s povrsina;

b) zidne povrSine moraju se odrzavati u dobrom stanju
i moraju biti lake za ¢is¢enje i, gdje je to potrebno,
dezinfekciju. One moraju biti od neapsorbirajucih
nepropusnih, perivih i netoksi¢nih materijala i glatke
povrSine do one visine potrebne za obavljanje
djelatnosti, osim ako SPH mogu dokazati nadleznim
organima da je wupotreba drugih materijala
primjerena;

c) plafoni (ili tamo gdje nema plafona, unutrasnje
povrsine krova) i plafonske konstrukcije moraju biti
tako konstruirani i ugradeni da se sprijeci
sakupljanje necisto¢e 1 smanjuje kondenzacija
vodene pare i da sprijeci razvoj nezeljene plijesni i
padanja Cestica;

d) prozori i drugi otvori moraju biti tako konstruirani
da sprecavaju sakupljanje necistoe. Oni koji se
mogu otvarati prema vani moraju, gdje je to
potrebno, imati zaStitne mreze protiv insekata koje
se mogu lako skidati radi ¢iS¢enja. Tamo gdje bi
otvaranje prozora izazvalo kontaminaciju, prozori
moraju  ostati zatvoreni 1 fiksirani tokom
proizvodnje;

e) vrata moraju biti takva da se lako Ciste i, gdje je to
potrebno, dezinficiraju. Njihova povrSina mora biti
glatka i nepropusna, osim ako SPH mogu dokazati
nadleznim organima da je upotreba drugih materijala
primjerena; i

f) povrsine (ukljuCujuéi i povrSine opreme) u
prostorima u kojima se rukuje hranom, a narocito
one koje dolaze u kontakt s hranom, moraju se
odrzavati u dobrom stanju i biti lake za ¢iscenje i,
gdje je to potrebno, dezinfekciju. One moraju biti od
glatkog, perivog i netoksi¢nog materijala otpornog
na koroziju, osim ako SPH mogu dokazati
nadleznim organima da je upotreba drugih materijala
primjerena.

2. Moraju se osigurati, gdje je to potrebno, odgovarajuci
prostori za ciS¢enje, dezinfekciju i skladiStenje radnog
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pribora i opreme. Ovi prostori moraju biti izgradeni od
materijala otpornih na koroziju, da se lako Ciste i da imaju
odgovarajuéi dovod tople i hladne vode.

Moraju se osigurati, gdje je to potrebno, odgovarajuci
uslovi za pranje hrane. Svaki sudoper ili sli¢na vrsta
opreme koja je namijenjena za pranje hrane mora imati
odgovaraju¢i dovod tople i/ili hladne vode za pice u
skladu sa zahtjevima iz Poglavlja VII. ovog aneksa i mora
se redovno distiti i, gdje je to potrebno, dezinficirati.

III. ZAHTJEVI ZA POKRETNE I/ILI PRIVREMENE
OBJEKTE (KAO STO SU SATORI, PIJACNE TEZGE,
POKRETNA VOZILA ZA PRODAJU), OBJEKTE KOJI
SE KORISTE, PRIJE SVEGA, KAO PRIVATNE
PROSTORIJE ZA STANOVANJE ALI U KOJIMA SE
REDOVNO PRIPREMA HRANA ZA STAVLJANJE NA
TRZISTE I PRODAJNE AUTOMATE

1.  Prostori i automati za prodaju moraju, koliko god je to
izvodljivo, biti tako smjeSteni, projektirani, izgradeni i
odrzavani u ¢istom i ispravnom stanju, da se sprije¢i rizik
od kontaminacije, naro€ito preko zivotinja ili Stetnih
organizama.

2. Gdje je to potrebno, treba posebno osigurati sljedece:

a)  moraju postojati odgovarajuci prostori za odrzavanje
licne higijene (ukljucujuéi prostor za higijensko
pranje i suSenje ruku, higijenski sanitarni ¢vor i
prostorije za presvlacenje);

b) povrsSine u kontaktu s hranom moraju biti u dobrom
stanju i moraju se lako Cistiti i, gdje je to potrebno,
dezinficirati. One moraju biti od glatkog,
netoksi¢nog, nehrdaju¢eg materijala koji se moze
prati, osim ako SPH mogu dokazati nadleznim
organima da je upotreba drugih materijala
primjerena;

c) mora se osigurati odgovaraju¢a mogucnost ¢is¢enja
i, gdje je to potrebno, dezinfekcija radnog pribora i
opreme;

d) tamo gdje se, u sklopu poslovanja s hranom, obavlja
i njeno ¢iS¢enje, mora se osigurati da se to izvede na
higijenski nacin;

e) mora se osigurati odgovaraju¢i dovod tople i/ili
hladne vode za pice;

f) mora se osigurati odgovarajuca organizacija i/ili
objekti za higijensko skladiStenje i uklanjanje
rizinih i/ili nejestivih materija i otpada (bez obzira
da li su u te¢nom ili ¢vrstom stanju);

g) mora se osigurati odgovarajuéa oprema i/ili
organizacija odrzavanja i pracenja odgovarajucih
temperaturnih uslova za hranu;

h) hrana se mora drzati na takvom mjestu da se
izbjegne rizik od kontaminacije koliko god je to
izvodljivo.

IV. PRIJEVOZ

1. Prijevozna sredstva i/ili kontejneri koji se koriste za
prijevoz hrane moraju se redovno Cistiti i odrzavati u
dobrom stanju tako da hrana bude =zaStiCena od
kontaminacije i moraju, gdje je to potrebno, biti tako
projektirani i izgradeni da omoguéavaju odgovarajuée
¢is¢enje 1/ili dezinfekciju.

2. Posude u prijevoznim sredstvima i/ili kontejnerima ne
smiju se koristiti za prijevoz bilo ¢ega drugog osim hrane,
ako to moze biti uzrok kontaminacije.

3.  Ako se prijevozna sredstva i/ili kontejneri koriste za

prijevoz bilo ¢ega drugog osim hrane ili za prijevoz
razli¢itih vrsta hrane istovremeno, proizvodi moraju, gdje
je to potrebno, biti efikasno razdvojeni.

4. Rinfuzna hrana u teénom, granuliranom, zrnastom ili
praskastom stanju mora se prevoziti u posudama i/ili
kontejnerima/rezervoarima namijenjenim za prijevoz
hrane. Takvi kontejneri moraju biti obiljezeni na vidljiv i
neizbrisiv nacin tako da je vidljivo da se koriste za
prijevoz hrane ili moraju nositi oznaku "samo za hranu".

5. Ako su prijevozna sredstva i/ili kontejneri upotrebljeni za
prijevoz bilo ¢ega drugog osim hrane ili za prijevoz
razli¢ite hrane, oni se moraju efikasno ocistiti izmedu
istovara 1 utovara radi izbjegavanja rizika od
kontaminacije.

6. Hrana u prijevoznim sredstvima i/ili kontejnerima mora
biti smjeStena i zaSticena tako da se rizik od kontaminacije
svede na najmanju moguéu mjeru.

7. Gdje je to potrebno, prijevozna sredstva i/ili kontejneri
koji se koriste za prijevoz hrane moraju biti opremljeni
tako da odrzavaju hranu na odgovaraju¢oj temperaturi
koja se moze pratiti.

V.ZAHTJEVI KOJI SE ODNOSE NA OPREMU

1. Svi predmeti, pribor i oprema s kojima hrana dolazi u
kontakt moraju:

a) Dbiti efikasno ocis¢eni i, gdje je to potrebno,
dezinficirani. Cis¢enje i dezinfekcija obavljaju se
dovoljno cesto da se izbjegne svaki rizik od
kontaminacije;

b) Dbiti tako konstruirani, od takvih materijala i
odrzavani u ispravnom stanju i funkciji kako bi se
rizik od kontaminacije sveo na najmanju mjeru;

c)  biti tako izradeni, od takvih materijala i odrzavani u
ispravnom stanju i funkciji da ih je moguce Cistiti 1,
gdje je to potrebno, dezinficirati, izuzev kontejnera i
ambalaze za jednokratnu upotrebu; i

d) biti instalirani na takav nacin koji omogucava
adekvatno ¢iS¢enje opreme i okolnog prostora.

2.  Gdje je to potrebno, na opremi se mora instalirati
odgovaraju¢i kontrolni uredaj radi garancije ispunjenja
ciljeva Pravilnika.

3. Ako se primjenjuju hemijska sredstva radi preventive
korozije opreme i kontejnera, moraju se koristiti u skladu
s dobrom praksom.

VI. OTPAD DOBIVEN U POSLOVANJU S HRANOM

1. Iz prostorija u kojima se nalazi hrana moraju se, §to je
moguce prije, ukloniti otpaci hrane, nejestivi nusproizvodi
i ostali otpad da bi se izbjeglo njihovo nagomilavanje.

2. Otpaci hrane, nejestivi nusproizvodi i ostali otpad moraju
se odlagati u kontejnere koji se mogu zatvarati, osim ako
SPH mogu dokazati nadleznom organu da su i drugi tipovi
koristenih kontejnera ili evakuacijskih sistema primjereni
upotrebi. Ovi kontejneri moraju biti odgovarajuce
konstrukcije, moraju se odrzavati u dobrom stanju, biti
laki za CiScenje 1, gdje je to potrebno, za dezinfekciju.

3. Mora se osigurati odgovarajuce skladistenje i odlaganje
otpadaka hrane, nejestivih nusproizvoda i ostalog otpada.
Prostorije za otpad treba izgraditi i koristiti na nacin koji
¢e omoguditi njihovo ¢is¢enje i, gdje je to potrebno,
zastitu od ulaska Zivotinja i Steto¢ina.

4. Sav otpad mora se unistavati na higijenski i ekoloski
prihvatljiv nacin u skladu s posebnim propisima i ne smije
predstavljati direktan ili indirektan izvor kontaminacije.

VII. SNABDIJEVANJE VODOM

1. Mora biti osigurano dovoljno snabdijevanje vodom za
pi¢e koja se, kad god je to potrebno, koristi da bi se
izbjegla kontaminacija hrane.
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2.

Cista morska voda moze se koristiti kod cijelih proizvoda
ribarstva. Cista morska voda moZe se upotrebljavati kod
zivih  mekuSaca, ehinoderma, tunikata 1 morskih
gastropoda. Cista voda se takoder moze koristiti za
vanjsko pranje. Kod upotrebe ciste vode, moraju se
osigurati  odgovarajuéa  postrojenja i  postupci
snabdijevanja vodom na nacin koji osigurava da takva
upotreba ne predstavlja izvor kontaminacije za hranu.

Ako se koristi voda koja nije za pice, kao npr. voda za
gasenje pozara, proizvodnju pare, hladenje i druge sli¢ne
namjene, ona mora proticati odvojenim i propisno
oznacenim sistemom. Voda koja nije za pie ne smije
dolaziti u kontakt sa sistemom za snabdijevanje vodom za
pice niti se smije dozvoliti vracanje takve vode u sisteme
vode za pice.

Reciklirana voda koja se koristi u obradi ili kao sastojak
hrane ne smije predstavljati rizik od kontaminacije. Ona
mora odgovarati standardima vode za pice, osim ako se
nadleznim organima dokaze da kvalitet vode ne moze
uticati na zdravstvenu ispravnost hrane u njenom finalnom
obliku.

Led koji dolazi u kontakt s hranom ili koji moze
kontaminirati hranu mora biti napravljen od vode za pice,
a kada se koristi za hladenje cijelih proizvoda ribarstva
moze biti i od ¢iste vode. On mora biti proizveden, njime
se mora rukovati i mora se skladistiti u uslovima koji ga
Stite od kontaminacije.

Para koja se koristi u direktnom kontaktu s hranom ne
smije sadrzavati materije koje predstavljaju rizik po
zdravlje ili koje bi mogle kontaminirati hranu.

Ako se hrana termicki obraduje u hermeticki zatvorenim
kontejnerima, mora se osigurati da voda koja se koristi za
hladenje kontejnera nakon termicke obrade ne bude izvor
kontaminacije hrane.

VIIL LICNA HIGIJENA

I.

Svako lice koje radi u prostoru u kojem se rukuje hranom
mora odrzavati visok stepen li¢ne higijene, nositi
adekvatnu, Cistu radnu odjecu, i gdje je to potrebno,
zastitnu odjecu.

Nijednom licu koje boluje od bolesti koja se moze
prenijeti hranom ili je kliconosa, kao ni licima s
inficiranim povredama, infekcijama koze i ranama ili
dijarejom, nije dozvoljeno rukovanje hranom ili ulazak u
prostor gdje se rukuje hranom, u bilo kojem svojstvu, ako
postoji bilo kakav rizik od direktne ili indirektne
kontaminacije. Takvo lice zaposleno u prehrambenom
sektoru i koje bi moglo lako do¢i u kontakt s hranom mora
odmah SPH prijaviti svoju bolest ili simptome i, po
mogucnosti, njihove uzroke.

IX. ODREDBE KOJE SE PRIMJENJUJU NA HRANU

1.

SPH ne smije primati sirovine ili sastojke, izuzev Zivih
zivotinja, ili bilo koji drugi materijal koji se koristi za
preradu proizvoda za koje je poznato da su ili se moze
opravdano pretpostavljati da su kontaminirani parazitima,
inficirani patogenim mikroorganizmima, kontaminirani
toksi¢nim, raspadnutim ili stranim materijama do te mjere
da, ¢ak i kada bi SPH higijenski primijenio uobicajene
postupke sortiranja i/ili pripreme i prerade, finalni
proizvod ipak ne bi bio ispravan za ljudsku ishranu.
Sirovine 1 svi sastojci koji se skladiSte kod subjekata za
poslovanje s hranom moraju se ¢uvati pod odgovaraju¢im
uslovima tako da se sprijeCe Stetne promjene i da se
zaStite od kontaminacije.

U svim fazama proizvodnje, prerade i distribucije, hrana
se mora zastititi od svake kontaminacije koja bi je mogla

udiniti neispravnom za ljudsku potro$nju, Stetnom po
zdravlje ili tako kontaminiranom da bi bilo nerazumno
ocekivati da se konzumira u takvom stanju.

Moraju se primjenjivati odgovarajuci postupci za kontrolu
Stetocina 1 sprijeciti da domace Zivotinje imaju pristup
mjestima gdje se priprema hrana, rukuje hranom ili se ona
skladisti (ili tamo gdje je nadlezni organ to dozvolio u
izuzetnim slucajevima, da bi se sprijeCio pristup koji bi
mogao da uzrokuje kontaminaciju).

Sirovine, sastojci, poluproizvodi i gotovi proizvodi koji su
podlozni rastu patogenih mikroorganizama ili stvaranju
toksina ne smiju se drzati na temperaturama koje bi mogle
biti uzrok rizicima po zdravlje. Hladni lanac ne smije se
prekidati. Medutim, ograniceni periodi bez kontrolirane
temperature dozvoljavaju se radi praktiénog rukovanja u
toku pripreme, prijevoza, skladiStenja, izlaganja i
usluzivanja hranom, pod uslovom da to ne predstavlja
rizik za zdravlje. SPH koji proizvode, rukuju ili pakuju
preradenu hranu moraju imati odgovarajuée prostorije,
dovoljno velike za odvojeno skladiStenje sirovina od
preradenih proizvoda kao i dovoljno odvojenog prostora
za skladistenje u hladnjacama.

Kada se hrana cuva ili servira na temperaturi hladenja,
mora se nakon zavrSne faze termicke obrade ili zavr$ne
faze pripreme, ako se ne primjenjuje postupak termicke
obrade, §to je moguce prije ohladiti na temperaturu koja
nece predstavljati rizik za zdravlje.

Odmrzavanje hrane mora se obaviti na takav nacin da se
rizik od razvoja patogenih mikroorganizama ili stvaranje
toksina u hrani svede na najmanju mjeru. U toku
odmrzavanja, hrana se mora izlagati temperaturama koje
nece predstavljati rizik za zdravlje. Tamo gdje te¢nost od
odmrzavanja moze predstavljati rizik za zdravlje, mora se
na odgovarajuéi nacin rijeSiti njen odvod. Nakon
odmrzavanja, hranom treba rukovati na takav nacin da se
rizik od rasta patogenih mikroorganizama ili stvaranja
toksina svede na najmanju moguéu mjeru.

Opasne 1i/ili nejestive materije, ukljucuju¢i i hranu za
zivotinje, moraju se na odgovarajuci nacin obiljezavati i
skladistiti u posebnim i zasti¢enim kontejnerima.

X. ODREDBE KOJE SE PRIMJENJUJU NA
UMOTAVANJE I PAKOVANJE HRANE

1.

2.

Materijal koji se koristi za umotavanje i pakovanje hrane
ne smije biti izvor kontaminacije.

Materijali za umotavanje i pakovanje moraju se skladistiti
na nacin koji ih nece izloziti riziku od kontaminacije.
Postupci umotavanja i pakovanja hrane moraju se
obavljati tako da se izbjegne kontaminacija proizvoda.
Gdje je to potrebno, a posebno kada se radi o konzervama
i staklenim teglama, mora se osigurati cjelovitost i ¢istoca
posude.

Materijal za umotavanje i pakovanje hrane, namijenjen za
viSekratnu upotrebu, mora se lako Cistiti, prati, i gdje je to
potrebno, dezinficirati.

XL. TERMICKA OBRADA

1.

Sljedeci zahtjevi odnose se samo na hranu koja se stavlja

na trziste u hermeticki zatvorenim kontejnerima:

a) svaki postupak termiCke obrade koji se koristi za
preradu nepreradenog proizvoda ili za dodatnu
preradu preradenog proizvoda mora:

i. u odredenom vremenskom trajanju svaki
proizvod zagrijati do odredene temperature, i

ii.  sprijediti kontaminaciju proizvoda u toku tog
procesa;
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b)

2. Primijenjeni

da bi osigurali da primijenjeni postupak ispunjava
zeljene ciljeve, SPH moraju redovno provjeravati
glavne relevantne parametre (narodito temperaturu,
pritisak, hermeticko zatvaranje i mikrobiologiju),
ukljucujuéi pri tome primjenu automatskih uredaja.

postupak treba da bude wuskladen s

medunarodno priznatim standardom (npr. pasterizacija,
UHT - ultra visoka temperatura ili sterilizacija).

XII. EDUKACIJA
SPH moraju osigurati:

1.

da su lica koja rukuju hranom pod nadzorom, da su
primila instrukcije i/ili da su educirana iz oblasti
higijene hrane, u skladu s njihovim radnim
aktivnostima;

da su lica koja su odgovorna za razvoj i odrzavanje
postupaka iz C¢lana 6. stav (1) Pravilnika ili za

primjenu odgovarajucih uputstava prosla
odgovarajuéu edukaciju o primjeni principa
HACCP; i

uskladenost s bilo kojim od zahtjeva posebnih
propisa koji se odnose na programe edukacije lica
koja rade u odredenim prehrambenim sektorima.

Na temelju ¢lanka 16. Zakona o hrani ("Sluzbeni glasnik
BiH", broj 50/04) i ¢lanka 17. Zakona o Vije¢u ministara Bosne
i Hercegovine ("Sluzbeni glasnik BiH", br. 30/03, 42/03, 81/06,
76/07, 81/07, 94/07 i 24/08), VijeCe ministara Bosne i
Hercegovine, na prijedlog Agencije za sigurnost hrane Bosne i
Hercegovine, u suradnji s Uredom za veterinarstvo Bosne i
Hercegovine i nadleznim tijelima entiteta i Brcko Distrikta
Bosne i Hercegovine, na 25. sjednici odrzanoj 29. listopada
2012. godine, donijelo je

PRAVILNIK
O HIGIJENI HRANE

DIO PRVI - OPCE ODREDBE

Clanak 1.
(Predmet)

(1) Ovim se pravilnikom propisuju opéa pravila o higijeni
hrane za subjekte u poslovanju s hranom, pri ¢emu se
posebice uzimaju u obzir sljedeéa nacela:

a)
b)

<)

d)

2

glavnu odgovornost za sigurnost hrane snosi subjekt
u poslovanju s hranom (u daljnjem tekstu: SPH);
potrebno je osigurati sigurnost hrane kroz ¢itav lanac
prehrane, pocevsi od primarne proizvodnje;

za hranu koja se ne moze sigurno ¢uvati na sobnoj
temperaturi, a posebice zamrznutu hranu, potrebno
je odrzavati hladni lanac;

potrebna je opca primjena postupaka utemeljenih na
nacelima sustava analize rizika i kriti€nih kontrolnih
totaka (u daljnjem tekstu: HACCP), zajedno s
primjenom dobre higijenske prakse, §to povecava
odgovornost SPH-a;

vodi¢i za dobru praksu od pomo¢i su SPH-u na svim
razinama lanca proizvodnje hrane pri usuglaSavanju
s propisima o higijeni hrane i primjeni nacela
HACCP-a;

potrebno je utvrditi mikrobioloske kriterije i
zahtjeve za kontrolu temperature na temelju
znanstvene procjene rizika;

potrebno je osigurati da hrana koja se uvozi u Bosnu
i Hercegovinu odgovara najmanje jednakim
higijenskim standardima kao hrana proizvedena u

Bosni i Hercegovini ili standardima koji se priznaju
kao istovrijedni njima.

(2) Ovaj se pravilnik primjenjuje na sve faze proizvodnje,
prerade i distribucije hrane kao i na izvoz, ne dovode¢i u
pitanje konkretnije zahtjeve koji se odnose na higijenu
hrane.
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Clanak 2.
(Iznimke od odredaba)

Odredbe pravilnika ne primjenjuju se na:

a)
b)

c)

d)

primarnu proizvodnju namijenjenu za osobnu
uporabu u kuéanstvu,

pripremu, rukovanje ili skladiStenje hrane u
kucanstvu namijenjene za osobnu potrosnju u
kucanstvu;

izravnu opskrbu malim koli¢inama primarnih
proizvoda kojima proizvoda¢ opskrbljuje krajnjeg
potrosaca ili lokalni objekt u maloprodaji koji
izravno opskrbljuje krajnjeg potrosaca;

sabirne centre ili Stavionice koji spadaju pod
definiciju SPH-a samo zato §to rukuju sirovinama za
proizvodnju zelatine ili kolagena.

Djelatnosti iz stavka (1) tocke c) ovoga ¢lanka propisuju
se posebnim propisima kojima se ostvaruju ciljevi ovoga

Pravilnika.

Clanak 3.
(Definicije)

U svrhu primjene ovoga pravilnika, koriste se sljedece

definicije:

a) higijena hrane (u daljnjem tekstu: higijena) podra-
zumijeva mjere i uvjete potrebne za kontrolu rizika i
osiguranje prihvatljivosti hrane za ljudsku uporabu u
skladu s njezinom namjenom;

b) primarni proizvodi su proizvodi primarne proi-
zvodnje, ukljuujuéi proizvode zemlje, stocarstva,
lova i ribolova;

c) objekt je bilo koja jedinica SPH-a;

d) nadleZna tijela za provedbu ovoga pravilnika u

skladu sa svojim utvrdenim nadleznostima su:
1) za SPH koja nije Zivotinjskog podrijetla (u
daljnjem tekstu: ostala hrana);

- Agencija za sigurnost hrane Bosne i
Hercegovine (u  daljnjem  tekstu:
Agencija),

- nadlezna tijela entiteta i Bréko Distrikta
Bosne i Hercegovine (u daljnjem tekstu:
Brcko Distrikt) odgovorna za prehram-
beni sektor i provodenje zdravstvenog
nadzora nad proizvodnjom i prometom
ziveznih namirnica koje nisu zZivotinjskog

podrijetla,
2) za SPH zivotinjskog podrijetla nadlezna tijela
su:
- Ministarstvo ~ vanjske  trgovine i

ekonomskih odnosa Bosne i Hercegovine
- Ured za veterinarstvo Bosne i
Hercegovine (u daljnjem tekstu: Ured),

- nadlezna tijela entiteta i Bréko Distrikta
utvrdena Zakonom o veterinarstvu
("Sluzbene novine Federacije BiH", broj

46/00), Zakonom o veterinarstvu u
Republici  Srpskoj ("Sluzbeni glasnik
Republike  Srpske", broj 42/08) i

Zakonom o veterinarstvu u Bosni i
Hercegovini ("Sluzbeni glasnik BiH",
broj 34/02) u slu¢aju Brcko Distrikta,
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3) nadlezna inspekcijska tijela utvrdena Zakonom o
inspekcijama Federacije Bosne i Hercegovine
("Sluzbene novine Federacije BiH", broj 69/05),
Zakonom o inspekcijama Republike Srpske
("Sluzbeni glasnik Republike Srpske", broj
74/10) 1 Zakonom o inspekcijama Brcko
Distrikta Bosne i Hercegovine ("Sluzbeni
glasnik Br¢ko Distrikta BiH", br. 24/08 i 25/08);

e) istovrijedan znaci sposoban postici iste ciljeve kada
se radi o razli¢itim sustavima;

f)  kontaminacija je prisutnost ili pojava rizika;

g) voda za piée je voda koja ispunjava minimalne
zahtjeve utvrdene Pravilnikom o zdravstvenoj
ispravnosti vode za pice ("Sluzbeni glasnik BiH", br.
40/10 1 43/10);

h) ¢cista morska voda je prirodna, umjetna ili
procis¢ena morska voda ili slana voda koja ne sadrzi
mikroorganizme, Stetne tvari ili toksi¢ne morske
planktone u koli¢inama koje mogu izravno ili
neizravno utjecati na zdravstvenu ispravnost hrane;

i)  Cista voda je Cista morska ili slatka voda sli¢ne
kakvoce;

j)  pakiranje je stavljanje hrane u omot ili
spremnik/posudu koji je u izravnom dodiru s
hranom, a ukljucuje sam omot ili spremnik/posudu;

k) ambalaZiranje je stavljanje jedne ili vise jedinica
zapakirane hrane u drugi spremnik/posudu, a
ukljucuje i sam spremnik/posudu;

1)  hermeticki zatvoreni spremnik/posuda jest
spremnik/posuda koji je tako nacinjen da na njegov
sadrzaj ne mogu utjecati bilo kakve opasnosti;

m) prerada je bilo koji postupak koji znatno mijenja
prvotni proizvod, ukljucujuéi zagrijavanje, dimljenje,
stvrdnjavanje, salamurenje, soljenje, zrenje, suSenje,
mariniranje, ekstrahiranje, preSanje ili kombinaciju
ovih postupaka;

n) nepreradeni proizvodi su proizvodi koji nisu bili
podvrgnuti preradi, ukljucujuéi proizvode koji su
razdvojeni, podijeljeni, odrezani, isjeckani, o¢i§¢eni
od kostiju, kosani, oguljeni, samljeveni, izrezani,
ociséeni, trimovani, oljusteni, rashladeni, zamrznuti,
duboko zamrznuti ili odmrznuti;

0) preradeni proizvodi su proizvodi koji se dobivaju
preradom  nepreradenih  proizvoda, a mogu
sadrzavati sastojke potrebne za njihovu proizvodnju
ili koji im daju odredena posebna svojstva;

p) ostala hrana je svaka hrana koja nije Zivotinjskog
podrijetla.

Za potrebe ovoga pravilnika primjenjuju se i definicije iz

Zakona o hrani.

U aneksima ovoga pravilnika termini: "prema potrebi”,

"gdje je to moguce", "odgovarajuée" i "dovoljno" rabe se

u odgovarajué¢im znacenjima u svrhu postizanja ciljeva

ovoga pravilnika.

DIO DRUGI - POSEBNE ODREDBE
POGLAVLJE 1. OBVEZE SUBJEKATA U POSLOVANJU
S HRANOM

Clanak 4.
(Opce obveze)
SPH-i moraju osigurati da sve faze proizvodnje, prerade i

distribucije hrane koje su pod njihovim nadzorom ispunjavaju
propisane zahtjeve higijene utvrdene odredbama ovoga
pravilnika.
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Clanak 5.
(Opéi i posebni higijenski zahtjevi)
SPH-i koji se bave primarnom proizvodnjom i obavljaju
djelatnosti navedene u Aneksu I. koji je sastavni dio
ovoga pravilnika moraju se pridrzavati op¢ih higijenskih
zahtjeva propisanih u Aneksu I. Dijelu A. ovoga
pravilnika i posebnih zahtjeva iz Pravilnika o higijeni
hrane Zzivotinjskog podrijetla VM broj 221/12 od 29.
listopada 2012. godine.
SPH-i koji obavljaju bilo koju fazu proizvodnje, prerade i
distribucije hrane nakon faza na koje se primjenjuje
stavak (1) ovoga clanka moraju se pridrzavati opéih
higijenskih zahtjeva propisanih u Aneksu II., koji je
sastavni dio ovoga pravilnika, i svih posebnih zahtjeva iz
Pravilnika o higijeni hrane Zivotinjskog podrijetla.
SPH-i provode, prema potrebi, sljedece
higijenske mjere:
a) postivanje mikrobioloskih kriterija za hranu;
b) postupke potrebne za postizanje ciljeva odredenih
ovim pravilnikom;
¢) ispunjavanje zahtjeva o pracenju temperature za
hranu;
d) odrzavanje hladnog lanca;
e) uzorkovanje i analize.
Ako ovim pravilnikom ili Pravilnikom o higijeni hrane
zivotinjskog podrijetla nisu utvrdene metode uzorkovanja
i analize, SPH-i mogu koristiti odgovarajuée metode
propisane posebnim propisima ili, ako one nisu odredene,
metode koje daju istovrijedne rezultate onima koji se
dobiju primjenom referentnih metoda koje su znanstveno
potvrdene u skladu s medunarodno priznatim pravilima ili
protokolima.
SPH-i mogu koristiti vodi¢e predvidene ¢l. 8. i 9. ovoga
pravilnika kao pomo¢ u ispunjavanju obveza odredenih
ovim pravilnikom.

posebne

Clanak 6.
(Analiza rizika i kriti¢ne kontrolne tocke)

SPH-i uspostavljaju, provode i odrzavaju stalni postupak

ili postupke utemeljene na nacelima HACCP-a.

Nacela HACCP-a iz stavka (1) ovoga ¢lanka sastoje se od

sljedeceg:

a) identificiranje svih rizika koji se moraju sprijeciti,
ukloniti ili smanyjiti na prihvatljive razine;

b) identificiranje kriti¢nih kontrolnih toCaka u fazi ili
fazama u kojima je kontrola od sustinskog znacaja
radi spreCavanja ili uklanjanja rizika ili njihovog
smanjenja na prihvatljive razine;

c) uspostava grani¢nih vrijednosti kod kontrolnih toc¢aka
koje razdvajaju prihvatljivo od neprihvatljivog radi
sprecavanja, uklanjanja ili smanjenja identificiranih
rizika;

d) uspostava i provedba ucinkovitih postupaka plana
pracenja/monitoringa na  kriticnim  kontrolnim
to¢kama;

e) uspostava korektivnih mjera kada se pri
pracenju/monitoringu pokaze da kritina kontrolna
tocka nije pod nadzorom,;

f)  odredivanje postupaka koji se moraju redovito
provoditi radi potvrde ucinkovitog funkcioniranja
mjera navedenih u to¢. od a) do ¢) ovoga stavka i

g) uspostava dokumenata i evidencija razmjerno vrsti i
veli¢ini poslovanja s hranom radi verificiranja
ucinkovite primjene mjera navedenih u toc. a)-f)
ovoga stavka.
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(3) Kod bilo kakve promjene proizvoda, prerade ili bilo koje
njene faze, SPH-i su duZni preispitati postupak i u njega
unijeti potrebne izmjene.

(4) Stavak (1) ovoga Clanka primjenjuje se samo na SPH-e
koji obavljaju bilo koju fazu proizvodnje, prerade i
distribucije hrane poslije primarne proizvodnje i prateé¢ih
djelatnosti navedenih u Aneksu I. ovog pravilnika

(5) SPH-i su duzni:

a) pruziti nadleznom entitetskom tijelu odnosno
nadleznom tijelu Brc¢ko Distrikta dokaze o
postupanju sukladno stavku (1) ovoga clanka na
nacin na koji to trazi nadlezno tijelo entiteta odnosno
Bréko Distrikta, vodeci racuna o vrsti i opsegu posla
SPH-a;

b) osigurati stalno azuriranje svih dokumenata kojima
se opisuju postupci uspostavljeni u skladu s ovim
¢lankom;

¢) Cuvati bilo koje druge dokumente i evidencije
tijekom odgovarajuceg razdoblja.

(6) Detaljne mjere za provedbu ovoga c¢lanka donijet ce
Vijec¢e ministara Bosne i Hercegovine na prijedlog Ureda
uz suglasnost entitetskih nadleznih tijela za SPH-e
zivotinjskog podrijetla.

(7) Detaljne mjere za provedbu ovoga ¢lanka za subjekte u
poslovanju s ostalom hranom donijet ¢e Vijece ministara
Bosne i Hercegovine na prijedlog Agencije u suradnji s
nadleznim tijelima.

(8) Detaljne mjere navedene u st. (6) i (7) ovoga ¢lanka mogu
olaksati odredenim SPH-ima provedbu ovoga clanka,
posebice ako se njima predvida primjena postupaka
navedenih u vodi¢ima za primjenu nacela HACCP-a, a u
svrhu pridrzavanja odredaba stavka (1) ovoga ¢lanka. Tim
se mjerama moze odrediti i razdoblje u kojemu SPH-i
zadrzavaju dokumente i evidencije u skladu sa stavkom
(5) tockom c) ovoga ¢lanka.

Clanak 7.
(Sluzbene kontrole, registriranje i odobrenje)

(1) SPH-i suraduju s nadleznim tijelima u skladu s posebnim
propisima i ovim pravilnikom.

(2) SPH-i moraju:

a) obavijestiti nadlezno tijelo entiteta odnosno Brcko
Distrikta, na nacin na koji ono to zahtijeva, o
svakom objektu koji je pod njegovim nadzorom, a u
kojem se obavlja bilo koja faza proizvodnje, prerade
i distribucije hrane, kako bi svaki takav objekt bio
registriran;

b) stalno obavjestavati nadlezno tijelo entiteta odnosno
Brc¢ko Distrikta o najnovijim podacima o objektima,
ukljucujuéi svaku znacajnu promjenu djelatnosti i
svako zatvaranje postojeceg objekta.

(3) SPH-i moraju osigurati da objekti budu odobreni od
nadleznoga tijela entiteta odnosno Brcko Distrikta nakon
najmanje jednog pregleda na licu mjesta, ako se navedeno
odobrenje zahtijeva:

a) natemelju posebnih propisa,

b)  Pravilnikom o higijeni hrane zivotinjskog podrijetla.

(4) Svi SPH-i moraju biti upisani u registar Agencije.

POGLAVLIJE IL VODICI ZA DOBRU PRAKSU

Clanak 8.
(Izrada, distribucija i primjena vodica)

Nadlezna tijela poticu izradu vodic¢a za dobru higijensku
praksu i primjenu nacela HACCP-a, koje SPH-i dobrovoljno
primjenjuju, u skladu s odredbama c¢lanka 9. Pravilnika, te
poticu njihovu distribuciju i primjenu.

Clanak 9.
(Vodici za dobru higijensku praksu)

(1) Vodice za dobru higijensku praksu izraduju i distribuiraju
predstavnici SPH-a:

a) uz konzultacije s predstavnicima strana na Cije
interese mogu znacajno utjecati, kao $to su nadlezna
tijela i udruge potrosaca;

b) imajuéi u vidu odgovarajuca pravila primjene Codex
Alimentariusa i

c¢) ako se odnose na primarnu proizvodnju i pratece
djelatnosti iz Aneksa I., imajué¢i u vidu preporuke
navedene u Aneksu L. Dijelu B. ovog pravilnika.

(2) Vodi¢i se mogu izradivati i u suradnji s Institutom za
standardizaciju Bosne i Hercegovine.

(3) U skladu s ¢lankom 3 stavkom (1) to¢kom d) alinejama 1)
i 2) ovoga pravilnika, nadlezna tijela procjenjuju vodice
kako bi se osiguralo da su:

a) izradeni u skladu sa stavkom (1) ovoga ¢lanka;

b) njihovi sadrzaji primjenjivi u sektorima kojima su
namijenjeni i

¢) prihvatljivi kao vodi¢i za ispunjavanje zahtjeva iz ¢l.
od 4. do 6. ovoga pravilnika u onim sektorima i za
onu hranu na koju se odnose.

POGLAVLJE III. UVOZ11ZVOZ

Clanak 10.
(Uvoz)
Hrana koja se uvozi u Bosnu i Hercegovinu mora
odgovarati odredbama ¢lanka 20. Zakona o hrani i odredbama
¢l. od 4. do 7. ovoga pravilnika.

Clanak 11.
(Izvoz)
Hrana koja se izvozi ili ponovno izvozi iz Bosne i
Hercegovine mora odgovarati odredbama ¢lanka 21. Zakona o
hrani i odredbama ¢l. od 4. do 7. ovoga pravilnika.

DIO TRECI — PRIJELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE

Clanak 12.
(Izmjene i dopune aneksa I. i II.)

(1) Aneksi I. i II. ovoga pravilnika mogu se izmijeniti,
dopuniti ili azurirati uzimajuéi u obzir:

a) potrebu da se izmijene preporuke navedene u
Aneksu I. Dijelu B. to¢ki 2. ovoga pravilnika;

b) iskustvo steCeno u primjeni sustava utemeljenih na
nacelima HACCP-a u skladu s ¢lankom 6. ovoga
pravilnika;

c) tehnoloski napredak i njegove prakti¢ne posljedice
te ocekivanja potroSaca vezana uz sastav hrane;

d) znanstvena misljenja, a posebice nove procjene
rizika;

e) mikrobioloske i temperaturne kriterije za hranu.

(2) Vije¢e ministara Bosne i Hercegovine, na prijedlog
nadleznih tijela, moze odobriti odstupanja od odredaba
aneksa I. i II. ovoga pravilnika, a posebice kako bi se
olaksala primjena ¢lanka 6. ovoga pravilnika, uzimajuci u
obzir bitne faktore rizika za male SPH-e, pod uvjetom da
takva odstupanja ne utjeCu na postizanje ciljeva ovoga
pravilnika.

Clanak 13.
(Moguc¢a odstupanja i iznimke)

(1) Moguca su odstupanja i iznimke od odredaba aneksa I. i
II. ovoga pravilnika samo za odredene SPH-¢ u objektima
koji su pod njihovim nadzorom i u granicama njihove
djelatnosti:

a) u slucajevima primjene tradicionalnih postupaka
proizvodnje/distribucije;
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b) kada se radi o objektima malog kapaciteta;

c¢) kada se radi o odredenim kategorijama objekata u
maloprodaji;

d) uz uvjet da je osigurana sustavna provedba op¢ih ili
posebnih higijenskih uvjeta primjenom postupaka
samokontrole utemeljenih na dobroj proizvodackoj
praksi.

Agencija 1/ili Ured, u suradnji s nadleznim tijelima

entiteta i Brcko Distrikta, nakon detaljne procijene o

postojanju osnove za odstupanja i iznimke, predlazu

Vije¢u ministara Bosne i Hercegovine donosenje odluke o

utvrdivanju iznimaka koji omogucéuju:

a) nastavak primjene tradicionalnih metoda i rada
objekata u svim fazama proizvodnje, prerade ili
distribucije hrane;

b) prilagodbu potrebama SPH-a koji se nalaze u
regijama s posebnim geografskim ogranicenjima;

¢) da se u drugim slu¢ajevima to primjenjuje samo na
konstrukciju, raspored i opremu u objektu.

Clanak 14.
(Prestanak vazenja)

Stupanjem na snagu ovoga pravilnika prestaje vaziti:

a) Pravilnik o  sanitarno-higijenskim  uslovima
prostorija u kojima se proizvode, ¢uvaju i stavljaju
na trziSte zivotne namirnice i predmeti opce
upotrebe ("Sluzbeni list SR Bosne i Hercegovine",
broj 25/87), izuzev odredaba koje se odnose na
predmete opée uporabe,

b) Pravilnik o uslovima za prodaju zivotnih namirnica i
predmeta opée upotrebe van prostorija odredenih za
prodaju i1 nacinu vrSenja zdravstvenog nadzora
("Sluzbeni list SR Bosne i Hercegovine", broj 12/77)
u dijelu koji se odnosi na prodaju ziveznih
namirnica.

Clanak 15.
(Prijelazno razdoblje za primjenu propisa)

Prijelazno razdoblje za primjenu ovoga pravilnika je 24

mjeseca od dana njegovog stupanja na snagu.

Nadlezna tijela duzna su osigurati usuglasenost sa

zahtjevima ovoga pravilnika.

Clanak 16.
(Stupanje na snagu)
Ovaj pravilnik stupa na snagu osmoga dana od dana

objave u "Sluzbenom glasniku BiH".

29. listopada 2012. godine

VM broj 234/12 Predsjedatelj
Vije¢a ministara BiH

Sarajevo Vjekoslav Bevanda, v. r.

ANEKS 1.

PRIMARNA PROIZVODNJA

DIO A. OPCE ODREDBE O HIGIJENI U PRIMARNOJ
PROIZVODNJI I PRIPADAJUCIM DJELATNOSTIMA
I. PODRUCJE PRIMJENE

Ovaj Aneks primjenjuje se na primarnu proizvodnju i

sljedece pripadajuce djelatnosti:

a) prijevoz, skladiStenje i rukovanje primarnim
proizvodima na mjestu proizvodnje, pod uvjetom da
to bitno ne mijenja njihovu prirodu;

b) prema potrebi, prijevoz zivih Zivotinja
postizanja ciljeva ovog Pravilnika i

¢) u slucaju proizvoda biljnog podrijetla, proizvoda
ribarstva i lovne divljadi, prijevoz pri otpremanju
primarnih  proizvoda, ¢ija priroda nije bitno
izmijenjena, od mjesta proizvodnje do objekta.

radi

II. ODREDBE O HIGIJENI

1.

SPH-i moraju, koliko god je to moguce, osigurati da
primarni proizvodi budu zasti¢eni od kontaminacije, bez
obzira na vrstu prerade kojoj ¢e primarni proizvodi biti
dalje podvrgnuti.

Osim op¢ih obveza utvrdenih u prethodnom stavku SPH-i

su duzni pridrzavati se vazecih propisa koji se odnose na

kontrolu rizika u primarnoj proizvodnji i pripadajué¢im
djelatnostima, ukljucujuéi:

a) mjere za kontrolu kontaminacije iz zraka, tla, vode,
hrane za  zivotinje, gnojiva, veterinarsko-
medicinskih proizvoda, sredstava za zastitu bilja i
biocida, skladistenja, rukovanja 1 zbrinjavanja
otpada i

b) mjere koje se odnose na zdravlje i dobrobit zivotinja
i zdravlje bilja koje mogu utjecati na zdravlje ljudi,
ukljuCujué¢i i programe za pracenje i kontrolu
zoonoza i njihovih uzroénika.

SPH-i koji uzgajaju, skupljaju ili love zivotinje ili

proizvode primarne proizvode zivotinjskog podrijetla

duzni su, kad je to primjereno, poduzeti sljedece
odgovarajuce mjere:

a) odrzavati ¢isto¢u u svim objektima koji se koriste u
vezi s primarnom proizvodnjom i pripadajuc¢im
djelatnostima, ukljucujuci i objekte koji se koriste za
skladiStenje i rukovanje hranom za Zivotinje i, prema
potrebi, nakon c¢iS¢enja dezinficirati prostorije na
odgovarajuéi nacin;

b) odrzavati Cistocu i, prema potrebi, nakon ¢is¢enja na
odgovarajuéi nacin dezinficirati opremu, spremnike,
sanduke/kaveze, vozila i plovila;

¢) koliko god je to mogude, osigurati Cistocu zZivotinja
koje se upucuju na klanje i, prema potrebi, zivotinja
za proizvodnju;

d) koristiti vodu za pice ili ¢istu vodu kad god je
potrebno za spreavanje kontaminacije;

e) osigurati da hranom rukuju zdrave osobe koje su
stru¢no educirane o zdravstvenim rizicima;

f)  koliko god je to moguce, spreCavati da zivotinje i
StetoCine izazovu kontaminaciju;

g) skladistiti i rukovati otpadom i opasnim tvarima
kako bi se sprijecila kontaminacija;

h) sprijeciti unoSenje 1 Sirenje zaraznih bolesti
prenosivih na ljude putem hrane, ukljucujuéi i
poduzimanje mjera predostroznosti kada se dovode
nove zivotinje i prijavljivati nadleznom tijelu
sumnju na izbijanje takvih bolesti;

i) uzimati u obzir rezultate svih relevantnih analiza
obavljenih na uzorcima uzetim od Zivotinja ili na
drugim uzorcima koji su od znacaja za zdravlje ljudi
i

j)  pravilno rabiti aditive u hrani za Zivotinje i
veterinarsko-medicinske proizvode, u skladu s
odredbama vazecih propisa.

SPH-i biljnog podrijetla koji proizvode, beru, zanju ili

skupljaju biljne proizvode duzni su poduzeti sljedece

odgovarajuée mjere, kad je to primjereno:

a) odrzavati Cistocu i, prema potrebi, nakon ¢is¢enja na
odgovarajuéi nacin dezinficirati prostorije, opremu,
spremnike, sanduke/kaveze, vozila i plovila;

b) osigurati, prema potrebi, higijenske
proizvodnje, prijevoza 1 skladistenja
proizvoda i njihovu ¢istocu;

c) koristiti vodu za pice ili ¢istu vodu kad je potrebno
za sprecavanje kontaminacije;

uvjete
biljnih
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d) osigurati da hranom rukuju zdrave osobe koje su
stru¢no educirane o zdravstvenim rizicima;

e) koliko god je to moguée, spreCavati da zivotinje i
Stetocine izazovu kontaminaciju;

f)  skladistiti i rukovati otpadom i opasnim tvarima
kako bi se sprijecila kontaminacija;

g) uzimati u obzir rezultate svih relevantnih analiza
obavljenih na uzorcima uzetim od biljaka ili na
drugim uzorcima koji su od znacaja za zdravlje ljudi
i

h) rabiti sredstva za zastitu bilja i biocide na pravilan
nacin, u skladu s odredbama vazeéih propisa.

SPH-i moraju poduzeti odgovarajuce korektivne mjere

kada budu obavijesteni o problemima utvrdenima tijekom

sluzbene kontrole.

III. VODENJE EVIDENCIJA

1.

SPH-i moraju na odgovaraju¢i nain 1 tijekom
odgovaraju¢eg razdoblja voditi i Cuvati evidenciju o
mjerama koje se provode radi kontrole rizika, razmjerno
vrsti i opsegu poslovanja. SPH-i moraju, na zahtjev,
nadleznome tijelu i SPH-u kojeg oni opskrbljuju dostaviti
na uvid relevantne podatke iz tih evidencija.

SPH-i koji se bave uzgojem zivotinja ili koji proizvode

primarne proizvode zivotinjskog podrijetla moraju voditi

evidencije, a posebice o:

a)  wvrsti i podrijetlu hrane kojom su hranjene Zivotinje;

b)  veterinarsko-medicinskim proizvodima ili drugim
tretmanima primijenjenim na Zzivotinjama, datumu
davanja terapije odnosno lijecenja i razdobljima
povlacenja terapija;

¢) javljanju bolesti koje mogu utjecati na zdravstvenu
ispravnost proizvoda zivotinjskog podrijetla;

d) rezultatima svih analiza koje su obavljene na
uzorcima uzetim od zivotinja ili na drugim uzorcima
u dijagnosticke svrhe koje su znacajne za zdravlje
Jjudi i

e) svim relevantnim izvjeS¢ima o obavljenim
pregledima Zivotinja ili proizvoda zivotinjskog
podrijetla.

SPH-i koji proizvode, beru, zanju ili skupljaju biljne

proizvode moraju voditi evidencije, a posebice o:

a) svakoj uporabi sredstava za zastitu bilja i biocida;

b) svakoj pojavi Stetnika ili bolesti koje mogu utjecati
na zdravstvenu ispravnost proizvoda biljnog
podrijetla i

c) rezultatima svih relevantnih analiza koje su
obavljene na uzorcima uzetim od biljaka ili na
drugim uzorcima koji su od znacaja za zdravlje ljudi.

U vodenju evidencija SPH-u mogu pomagati stru¢ne

osobe, kao Sto su doktori veterinarske medicine/diplo-

mirani veterinari, diplomirani agronomi te veterinarski i

poljoprivredni tehnicari.

DIO B. PREPORUKE ZA VODICE ZA DOBRU
HIGIJENSKU PRAKSU

1.

Vodi¢i iz €l. 8.1 9. ovoga Pravilnika trebali bi sadrzavati
upute o dobroj higijenskoj praksi za kontrolu rizika u
primarnoj proizvodnji i pripadaju¢im djelatnostima.
Vodi¢i za dobru higijensku praksu trebaju sadrzavati
odgovarajuée informacije o rizicima koji se mogu javiti u
primarnoj proizvodnji i pripadaju¢im djelatnostima te o
mjerama za kontrolu rizika, ukljucujuéi odgovarajuce
mjere propisane posebnim propisima ili programima.
Navedeni rizici i mjere mogu ukljucivati:

a) kontrolu kontaminacije mikotoksinima, teskim

metalima i radioaktivnim materijalom;

b) uporabu vode, organskog otpada i gnojiva;

¢) pravilnu i primjerenu uporabu sredstava za zaStitu
bilja i biocida i njihovu sljedivost;

d) pravilnu i primjerenu uporabu veterinarsko-
medicinskih proizvoda i aditiva u hrani za Zivotinje i
njihovu sljedivost;

e) pripremu, skladistenje, uporabu i sljedivost hrane za
zivotinje;

f)  pravilno zbrinjavanje mrtvih Zzivotinja, otpada i
stelje;

g) zaStitne mjere za spreCavanje unoSenja zaraznih
bolesti prenosivih na ljude putem hrane i sve obveze
o obavjestavanju nadleznih tijela;

h) postupke, praksu i metode koje osiguravaju
primjerene higijenske uvjete proizvodnje, rukovanja,
pakiranja, skladistenja i prijevoza hrane, ukljuc¢ujuci
ucinkovito ¢iS¢enje i kontrolu Stetnika;

i)  mjere koje se odnose na Cisto¢u zivotinja za klanje 1
zivotinja za proizvodnju;

j)  mjere koje se odnose na vodenje evidencija.

ANEKS II.

OPCI HIGIJENSKI ZAHTJEVI ZA SVE SUBJEKTE U
POSLOVANJU S HRANOM (OSIM U SLUCAJU
PRIMJENE ANEKSA L.)

Poglavlja V.-XII. ovoga Aneksa primjenjuju se na sve
faze proizvodnje, prerade i distribucije hrane, a ostala se
poglavlja primjenjuju kako slijedi:

a) Poglavlje I. ovoga Aneksa primjenjuje se na sve
objekte u kojima se posluje s hranom, osim za
objekte na koje se primjenjuje Poglavlje III. ovoga
Aneksa;

b) Poglavlje II. ovoga Aneksa primjenjuje se na sve
prostorije u kojima se hrana priprema, obraduje ili
preraduje, osim prostorija u kojima se hrana
konzumira 1 objekata na koje se primjenjuje
Poglavlje III. ovoga Aneksa;

c) Poglavlje III. ovoga Aneksa primjenjuje se na sve
objekte navedene u naslovu navedenog poglavlja;

d) Poglavlje IV. ovoga Aneksa primjenjuje se na sve
vrste prijevoza.

I. OPCI ZAHTJEVI ZA OBJEKTE U POSLOVANJU S
HRANOM (OSIM ONIH NAVEDENIH U POGLAVLJU
III. OVOGA ANEKSA)

1. Objekti u kojima se posluje s hranom moraju se redovito

Cistiti i odrzavati u dobrom stanju i funkciji.

2. Raspored, projekt, izgradnja, lokacija i veli¢ina objekta u
kojemu se posluje s hranom moraju biti takvi da:

a) omogucéuju odgovarajuée odrzavanje, CiSéenje i/ili
dezinfekciju, da sprec¢avaju ili svedu na minimum
kontaminaciju zrakom i osiguravaju odgovarajuci
radni prostor koji omogucuje higijensko obavljanje
svih poslova;

b) ne dopustaju nakupljanje necistoce, doticaj s
toksi¢nim materijalima, upadanje Cestica u hranu i
stvaranje kondenzacije ili neZeljene plijesni na
povrSinama;

¢) omoguéuju dobru higijensku praksu pri rukovanju
hranom, ukljucujuéi zastitu od kontaminacije, te
narocito kontrolu Stetnika i

d) prema potrebi, osiguravaju odgovarajuée tempera-
turne uvjete za rukovanje i skladiStenje hrane u
prostorijama odgovarajueg kapaciteta za odrza-
vanje hrane na odgovarajuc¢oj temperaturi, koja se
moze pratiti i, prema potrebi, biljeziti.
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3.

9.

10.

Mora biti osiguran dovoljan broj sanitarnih ¢vorova s
tekuéom vodom koji su povezani s uéinkovitim odvodnim
sustavom. Sanitarni C¢vorovi ne smiju biti izravno
povezani s prostorijama u kojima se rukuje hranom.

Mora biti osiguran odgovaraju¢i broj umivaonika
prikladno postavljenih i namijenjenih za pranje ruku.
Umivaonici za pranje ruku moraju imati toplu i hladnu
tekuéu vodu, sredstva za pranje ruku i opremu za
higijensko su$enje ruku. Gdje je to potrebno, oprema za
pranje hrane mora biti odvojena od opreme za pranje
ruku.

Mora biti osigurana primjerena i dovoljna prirodna ili
umjetna ventilacija. Mora se izbjeéi umjetno izazvan
protok zraka iz oneéiS¢enog prostora u Cisti prostor.
Ventilacijski sustavi moraju biti tako konstruirani da
omogucuju lak pristup filtrima i drugim dijelovima koje
Sanitarni ¢vorovi moraju imati odgovarajucu prirodnu ili
umjetnu ventilaciju.

Objekti u kojima se posluje s hranom moraju imati
odgovarajuée prirodno i/ili umjetno osvjetljenje.

Sistemi za odvod otpadnih voda moraju biti primjereni
namjeni. Moraju biti tako projektirani i izgradeni da se
izbjegne rizik od kontaminacije. Ako je odvod potpuno ili
djelomi¢no otvoreni, mora biti tako projektiran da se
osigura da otpad ne teCe iz oneciS¢enog prostora prema
¢istom ili u Cisti prostor, naro€ito u prostoru u kojem se
rukuje hranom, §to bi moglo predstavljati visok stupanj
rizika za krajnjeg potrosaca.

Prema potrebi, mora se osigurati odgovarajuci garderobni
prostor za zaposlenike.

Sredstva za ¢iséenje i dezinfekciju ne smiju se skladistiti u
prostorijama u kojima se rukuje hranom.

II. POSEBNI ZAHTJEVI ZA PROSTORIJE U KOJIMA
SE PRIPREMA, OBRADUJE ILI PRERADUJE HRANA
(IZUZEV PROSTORIJA ZA KONZUMIRANJE HRANE I
OBJEKATA KOJI SUNAVEDENI U POGLAVLJU III.
OVOGA ANEKSA)

1.

Prostorije u kojima se priprema, obraduje ili preraduje
hrana (izuzev prostorija za konzumiranje hrane i objekata
koji su navedeni u Poglavlju III. ovoga Ancksa, ali
ukljucujuéi prostorije koje su dio prijevoznog sredstva)
moraju biti tako projektirane i uredene da omogucuju
dobru higijensku praksu pri rukovanju hranom,
ukljucujuéi zastitu od kontaminacije izmedu i tijekom
pojedinih radnji, a narocito:

a) podne se povrSine moraju odrzavati u dobrom stanju
i moraju se lako Cistiti i, prema potrebi, dezinficirati.
One moraju biti od nepropusnih, neupijajucih,
perivih i neotrovnih materijala, osim ako SPH-i
mogu dokazati nadleznim tijelima da je uporaba
drugih materijala primjerena. Prema potrebi, podovi
moraju omogucavati odgovarajuu  povrSinsku
odvodnju;

b) zidne se povrSine moraju odrzavati u dobrom stanju
i moraju se lako Cistiti i, prema potrebi, dezinficirati.
One moraju biti od neupijajuéih, nepropusnih,
perivih i netoksi¢nih materijala te glatke do visine
potrebne za obavljanje djelatnosti, osim ako SPH-i
mogu dokazati nadleznim tijelima da je uporaba
drugih materijala primjerena;

c) stropovi (ili, ako nema stropova, unutarnja povrsina
krova) i stropne konstrukcije moraju biti tako
konstruirani i izvedeni da sprecavaju nakupljanje
prljavstine i smanjuju kondenzaciju vodene pare te

spreavaju razvoj nezeljene plijesni i padanje
Cestica;

d) prozori i drugi otvori moraju biti tako konstruirani
da sprecavaju nakupljanje prljavstine. Oni koji se
mogu otvarati prema vani moraju, prema potrebi,
imati zaStitne mreze protiv insekata, koje se mogu
lako skidati radi ¢is¢enja. Tamo gdje bi otvaranje
prozora izazvalo kontaminaciju, prozori moraju
ostati zatvoreni i fiksirani tijekom proizvodnje;

e) vrata moraju biti takva da se mogu lako Cistiti i,
prema potrebi, dezinficirati. Njihova povrSina mora
biti glatka i nepropusna, osim ako SPH-i mogu
dokazati nadleznim tijela da je uporaba drugih
materijala primjerena i

f)  povrSine (ukljucujuéi 1 povrSine opreme) u
prostorima u kojima se rukuje hranom, a narocito
one koje dolaze u dodir s hranom, moraju se
odrzavati u dobrom stanju te se lako ¢istiti i, prema
potrebi, dezinficirati. One moraju biti od glatkog,
perivog i netoksiénog materijala otpornog na
koroziju, osim ako SPH-i mogu dokazati nadleznim
tijelima da je uporaba drugih materijala primjerena.

Prema potrebi, moraju se osigurati odgovarajuci prostori

za Cis¢enje, dezinfekciju i skladiStenje radnog pribora i

opreme. Ti prostori moraju biti izgradeni od materijala

otpornih na koroziju, moraju se lako Cdistiti i imati
odgovarajuéi dovod tople i hladne vode.

Prema potrebi, moraju se osigurati odgovarajuci uvjeti za

pranje hrane. Svaki sudoper ili sli¢na oprema namijenjena

za pranje hrane mora imati odgovarajué¢i dovod tople i/ili

hladne vode za pice u skladu sa zahtjevima iz Poglavlja

VII. ovoga Aneksa, te se mora redovito Cistiti i, prema

potrebi, dezinficirati.

III. ZAHTJEVI ZA POKRETNE I/ILI PRIVREMENE
OBJEKTE (KAO STO SU SATORI, STANDOVI NA
TRZNICAMA, POKRETNA VOZILA ZA PRODAJU),
OBJEKTE KOJI SE PRIJE SVEGA KORISTE KAO
PRIVATNI STAMBENI PROSTORI, ALI U KOJIMA SE
REDOVITO PRIPREMA HRANA ZA STAVLJANJE NA
TRZISTE, | AUTOMATE ZA PRODAJU

1.

Prostori i automati za prodaju moraju, koliko god je to

izvedivo, biti tako smjeSteni, projektirani, izgradeni i

odrzavani u ¢istom i ispravnom stanju da se sprijeci rizik

od kontaminacije, narodito putem zivotinja ili Stetnih
organizama.

Prema potrebi, treba posebno osigurati sljedece:

a) moraju biti na raspolaganju odgovarajuci prostori za
odrzavanje osobne higijene (ukljucujuéi prostor za
higijensko pranje i susenje ruku, higijenski sanitarni
¢vor i prostorije za presvlacenje);

b) povrsine koje dolaze u doticaj s hranom moraju biti
u dobrom stanju i moraju se lako Cistiti i, prema
potrebi, dezinficirati. One moraju biti od glatkog,
netoksi¢nog, nehrdaju¢eg materijala koji se moze
prati, osim ako SPH mogu dokazati nadleznim
tijelima da je uporaba drugih materijala primjerena;

c) mora se osigurati odgovarajuéa mogucnost ¢is¢enja
i, prema potrebi, dezinfekcije radnog pribora i
opreme;

d) tamo gdje se u sklopu poslovanja s hranom obavlja i
¢isCenje hrane, mora se osigurati da to bude
izvedeno na higijenski nacin;

e) mora se osigurati odgovaraju¢i dovod tople i/ili
hladne vode za pice;
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f) mora se osigurati odgovarajuéa organizacija i/ili
objekti za higijensko skladiStenje i odlaganje
rizi¢nih i/ili nejestivih tvari i otpada (bez obzira na
to jesu li u tekucem ili krutom stanju);

g) mora se osigurati odgovarajua oprema 1 /ili
organizacija za odrzavanje i pracenje temperaturnih
uvjeta prikladnih za hranu;

h) hrana se mora drzati na takvome mjestu da se
izbjegne rizik od kontaminacije koliko god je to
izvedivo.

IV. PRIJEVOZ

1.  Prijevozna sredstva i/ili kontejneri koji se upotrebljavaju
za prijevoz hrane moraju se redovito Cistiti i odrzavati u
dobrom stanju tako da hrana bude =zaSticena od
kontaminacije te moraju, prema potrebi, biti tako
projektirani i izradeni da omogucuju odgovarajuce
¢is¢enje 1/ili dezinfekciju.

2. Spremnici u prijevoznim sredstvima i/ili kontejnerima ne
smiju se upotrebljavati za prijevoz bilo ¢ega drugog osim
hrane, ako to mozZe biti uzrokom kontaminacije.

3. Ako se prijevozna sredstva i/ili kontejneri upotrebljavaju
za prijevoz bilo ¢ega drugog osim hrane ili za prijevoz
razli¢itih vrsta hrane istodobno, proizvodi moraju, prema
potrebno, biti u¢inkovito razdvojeni.

4. Rinfuzna hrana u tekuéem, granuliranom, zrnastom ili
praskastom stanju mora se prevoziti u posudama i/ili
kontejnerima/spremnicima namijenjenima za prijevoz
hrane. Takvi se kontejneri moraju oznaciti na vidljiv i
neizbrisiv nacin tako da je vidljivo da sluze za prijevoz
hrane ili moraju nositi oznaku "samo za hranu".

5. Ako su prijevozna sredstva i/ili kontejneri upotrijebljeni
za prijevoz bilo ¢ega drugog osim hrane ili za prijevoz
razli¢ite hrane, oni se moraju ucinkovito ocistiti izmedu
istovara 1 utovara radi izbjegavanja rizika od
kontaminacije.

6. Hrana u prijevoznim sredstvima i/ili kontejnerima mora
biti tako smjeStena i zastiena da je rizik od kontaminacije
sveden na najmanju moguéu mjeru.

7.  Prema potrebi, prijevozna sredstva i/ili kontejneri koji se
upotrebljavaju za prijevoz hrane moraju biti tako
opremljeni da odrzavaju hranu na odgovarajucoj
temperaturi koja se moze pratiti.

V.ZAHTJEVI KOJI SE ODNOSE NA OPREMU

1. Svi predmeti, pribor i oprema s kojima hrana dolazi u
dodir moraju:

a) biti ucinkovito ociS¢eni i, prema potrebi,
dezinficirani. Cis¢enje i dezinfekcija obavljaju se
dovoljno cesto da se izbjegne svaki rizik od
kontaminacije;

b) biti tako konstruirani, od takvih materijala i
odrzavani u ispravnom stanju i funkciji kako bi se
rizik od kontaminacije sveo na najmanju mjeru;

c) biti tako izradeni, od takvih materijala i odrzavani u
ispravnom stanju i funkciji da ih je moguce Cistiti 1,
prema potrebi, dezinficirati, osim kontejnera i
ambalaze za jednokratnu uporabu i

d) Dbiti postavljeni na nacin koji omogucuje
odgovarajuce ¢is¢enje opreme i okolnog prostora.

2. Prema potrebi, na opremi mora biti postavljen
odgovaraju¢i kontrolni uredaj radi jamcenja ispunjenja
ciljeva Pravilnika.

3. Ako se upotrebljavaju kemijska sredstva za spreavanje
korozije opreme i kontejnera, moraju se upotrebljavati u
skladu s dobrom praksom.

VI. OTPAD NASTAO U POSLOVANJU S HRANOM

1.

Iz prostorija u kojima se nalazi hrana moraju se, Sto je
mogucde prije, ukloniti otpaci hrane, nejestivi nusproizvodi
i ostali otpad da bi se izbjeglo njihovo gomilanje.

Otpaci hrane, nejestivi nusproizvodi i ostali otpad moraju
se odlagati u spremnike koji se mogu zatvarati, osim ako
SPH-i mogu dokazati nadleznom tijelu da su i druge vrste
upotrijebljenih spremnika ili evakuacijskih sustava
primjereni. Ti spremnici moraju biti odgovarajuce
konstrukcije, moraju se odrzavati u dobrom stanju, te biti
takvi da se mogu lako Cistiti i, prema potrebi, dezinficirati.
Mora se osigurati odgovarajuce skladistenje i odlaganje
otpadaka hrane, nejestivih nusproizvoda i ostalog otpada.
Prostorije za otpad treba izgraditi i koristiti na nacin koji
¢e omoguditi njihovo ¢is¢enje i, prema potrebi, zastitu od
ulaska Zivotinja i Stetnika.

Sav se otpad mora uniStavati na higijenski i ekoloski
prihvatljiv nacin u skladu s posebnim propisima i ne smije
predstavljati izravni ili neizravni izvor kontaminacije.

VII. OPSKRBA VODOM

1.

Mora biti osigurana dovoljna opskrba vodom za pice koja
se, kad god je to potrebno, upotrebljava kako bi se
izbjegla kontaminacija hrane.

Cista se voda moZe upotrebljavati za cjelovite proizvode
ribarstva. Cista morska voda moZe se upotrebljavati za
zive Skoljkase, bodljikase, plastenjake i morske puzeve.
Cista se voda takoder moze upotrebljavati za vanjsko
pranje. Pri upotrebi Ciste vode moraju se osigurati
odgovarajuéa postrojenja i postupci opskrbe vodom na
nadin koji osigurava da takva upotreba ne predstavlja
izvor kontaminacije za hranu.

Ako se upotrebljava voda koja nije za pice, primjerice za
gasenje pozara, proizvodnju pare, hladenje i druge slicne
svrhe, ona mora protjecati odvojenim i propisno
oznafenim sustavom. Voda koja nije za pi¢e ne smije
dolaziti u dodir sa sustavom za opskrbu vodom za pice
niti se smije dopustiti vracanje takve vode u sustave vode
za pice.

Reciklirana voda koja se upotrebljava u obradi ili kao
sastojak hrane ne smije predstavljati rizik od
kontaminacije. Ona mora odgovarati standardima vode za
pice, osim ako se nadleznim tijelima dokaze da kakvoca
vode ne moze utjecati na zdravstvenu ispravnost hrane u
njezinom kona¢nom obliku.

Led koji dolazi u dodir s hranom ili koji moze
kontaminirati hranu mora biti od vode za pice, a kada se
upotrebljava za hladenje cjelovitih proizvoda ribarstva,
moze biti i od ¢iste vode. On mora biti proizveden, njime
se mora rukovati i mora se skladistiti u uvjetima koji ga
Stite od kontaminacije.

Para koja se upotrebljava u neposrednom dodiru s hranom
ne smije sadrzavati tvari koje predstavljaju rizik za
zdravlje ili koje bi mogle kontaminirati hranu.

Ako se hrana termicki obraduje u hermetic¢ki zatvorenim
spremnicima, mora se osigurati da voda koja se
upotrebljava za hladenje kontejnera nakon termicke
obrade ne bude izvor kontaminacije hrane.

VIII. OSOBNA HIGIJENA

1.

Svaka osoba koja radi u prostoru u kojemu se rukuje
hranom mora odrzavati visok stupanj osobne higijene,
nositi primjerenu, Cistu radnu odjecu, i prema potrebi,
zastitnu odjecu.

Nijednoj osobi koja boluje od bolesti koja se moze
prenijeti hranom ili je kliconosa, kao ni osobama s
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inficiranim ozljedama, infekcijama koze i ranama ili
dijarejom, nije dopusteno rukovati hranom ili uéi u prostor
u kojemu se rukuje hranom, u bilo kojem svojstvu, ako
postoji bilo kakav rizik od izravne ili neizravne
kontaminacije. Takva osoba zaposlena u prehrambenom
sektoru i koja bi mogla lako do¢i u dodir s hranom mora
odmah prijaviti SPH-u svoju bolest ili simptome i, po
mogucnosti, njihove uzroke.

IX. ODREDBE KOJE SE PRIMJENJUJU NA HRANU

1.

SPH ne smije primiti sirovine ili sastojke, izuzev Zzivih
zivotinja, ili bilo koji drugi materijal koji se koristi za
preradu proizvoda za koje se zna da su ili se moze
opravdano pretpostaviti da su kontaminirani parazitima,
inficirani patogenim mikroorganizmima, kontaminirani
toksi¢nim, raspadnutim ili stranim tvarima do te mjere da,
cak i kada bi SPH higijenski primijenio uobiajene
postupke sortiranja i/ili pripreme i prerade, konacni
proizvod ipak ne bi bio prikladan za ljudsku prehranu.
Sirovine i svi sastojci koje skladisti subjekt za poslovanje
s hranom moraju se Cuvati pod odgovaraju¢im uvjetima
tako da se sprije¢e Stetne promjene i da se zaStite od
kontaminacije.

U svim fazama proizvodnje, prerade i distribucije hrana se
mora zastititi od svake kontaminacije koja bi je mogla
uciniti neprikladnom za ljudsku potro$nju, Stetnom za
zdravlje ili tako kontaminiranom da bi bilo nerazumno
ocekivati da se konzumira u takvom stanju.

Moraju se provoditi odgovarajuci postupci za kontrolu
Stetnika 1 sprijeciti da domace zivotinje imaju pristup
mjestima na kojima se priprema hrana, rukuje hranom ili
se ona skladisti (ili tamo gdje je nadlezno tijelo to
odobrilo u iznimnim slucajevima, kako bi se sprijeio
pristup koji bi mogao prouzro¢iti kontaminaciju).
Sirovine, sastojci, poluproizvodi i gotovi proizvodi koji
mogu pogodovati rastu patogenih mikroorganizama ili
stvaranju toksina ne smiju se drzati na temperaturama
koje bi mogle dovesti do rizika za zdravlje. Hladni lanac
se ne smije prekidati. Medutim, dopustena su ograniena
razdoblja bez kontrolirane temperature zbog prakticnosti
rukovanja tijekom pripreme, prijevoza, skladiStenja,
izlaganja 1 usluzivanja hrane, pod uvjetom da to ne
predstavlja rizik za zdravlje. SPH-i koji proizvode, rukuju
ili pakiraju preradenu hranu moraju imati odgovarajuce
prostorije, dovoljno velike za odvojeno skladiStenje
sirovina od preradenih proizvoda, kao i1 dovoljno
odvojenog prostora za skladiStenje u hladnjacama.

Kada se hrana cuva ili servira na temperaturi hladenja,
mora se nakon zavrSne faze termicke obrade, ili zavr$ne
faze pripreme ukoliko se ne primjenjuje postupak
termic¢ke obrade, §to je mogucée prije ohladiti na
temperaturu koja necée predstavljati rizik za zdravlje.
Hrana se mora odmrznuti na takav nacin da se rizik od
razvoja patogenih mikroorganizama ili stvaranje toksina u
hrani svede na najmanju mjeru. Tijekom odmrzavanja
hrana se mora izlagati temperaturama koje ne¢e dovesti
do rizika za zdravlje. Tamo gdje tekucina od odmrzavanja
moze dovesti do rizika za zdravlje, mora se na
odgovarajuéi nacin rijesiti njezino odvodnjavanje. Nakon
odmrzavanja, hranom treba rukovati na takav nacin da se
rizik od rasta patogenih mikroorganizama ili stvaranja
toksina svede na najmanju mogucu mjeru.

Opasne i/ili nejestive tvari, ukljuCujuéi i hranu za
zivotinje, moraju se na odgovarajuéi nacin oznacavati i
skladistiti u posebnim i zasticenim spremnicima.

X. ODREDBE KOJE SE PRIMJENJUJU NA PAKIRANJE
I AMBALAZIRANJE I HRANE

1. Materijal koji se upotrebljava za pakiranje i ambalaziranje
hrane ne smije biti izvor kontaminacije.

2. Materijali za pakiranje moraju se skladistiti na nacin koji
ih nece izloziti riziku od kontaminacije.

3. Postupci pakiranja i ambalaziranja hrane moraju se
obavljati tako da se izbjegne kontaminacija proizvoda.
Prema potrebi, a osobito kada se radi o limenkama i
staklenkama, mora se osigurati cjelovitost i Cistoca
posude.

4.  Materijal za pakiranje i ambalaziranje hrane, namijenjen
za viSekratnu uporabu, mora se lako Cistiti, prati i, prema
potrebi, dezinficirati.

XI. TERMICKA OBRADA

1. Sljedeéi se zahtjevi odnose samo na hranu koja se stavlja
na trziSte u hermeticki zatvorenim spremnicima:

a)  svaki postupak termicke obrade koji se primjenjuje
za preradu nepreradenog proizvoda ili za dodatnu
preradu preradenog proizvoda mora:

i.  u odredenom vremenskom razdoblju svaki
proizvod zagrijati do odredene temperature i

ii.  sprijeciti kontaminaciju proizvoda tijekom tog
postupka;

b) kako bi se osiguralo da primijenjeni postupak
ispunjava Zeljene ciljeve, SPH-i moraju redovito
provjeravati glavne relevantne parametre (narocito
temperaturu, tlak, hermeticko zatvaranje i
mikrobioloske  kriterije),  ukljuuju¢i  pritom
primjenu automatskih uredaja.

2. Primijenjeni postupak treba biti uskladen s medunarodno
priznatim standardom (npr. pasterizacija, UHT - ultra
visoka temperatura ili sterilizacija).

XII. EDUKACIJA

SPH-i moraju osigurati:

1. da su osobe koje rukuju hranom pod nadzorom,
primile upute i/ili educirane iz podruc¢ja higijene
hrane, u skladu s njihovim radnim aktivnostima;

2. da su osobe koje su odgovorne za razvoj i
odrzavanje postupaka iz c¢lanka 6. stavka (1)
Pravilnika ili za primjenu odgovarajué¢ih uputa
odgovarajuée educirane o primjeni nacela HACCP-a
i

3. uskladenost s bilo kojim od zahtjeva posebnih
propisa koji se odnose na programe edukacije osoba
koje rade u odredenim prehrambenim sektorima.
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