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unutra{njost sastoji od pekarskih proizvoda, keksa, biskvita ili
sladoleda.

Vanjski ~okoladni dio proizvoda koji nosi jedan od ovih
naziva ~ini najmanje 25% ukupne mase proizvoda.

8. ^okolada "a la taza"

^okolada "a la taza" je proizvod dobiven od kakaovih
proizvoda, {e}era i bra{na ili {kroba od p{enice, ri`e ili kukuruza,
a koji sadr`i najmanje 35% ukupne suhe tvari kakaovih dijelova,
uklju~uju}i najmanje 18% kakaovog maslaca i najmanje 14%
bezmasne suhe tvari kakaovih dijelova te najvi{e 8% bra{na ili
{kroba.

9. Obiteljska ~okolada "a la taza"

Obiteljska ~okolada "a la taza" je proizvod dobiven od
kakaovih proizvoda, {e}era i bra{na ili {kroba od p{enice, ri`e ili
kukuruza, a koji sadr`i najmanje 30% ukupne suhe tvari
kakaovih dijelova, uklju~uju}i najmanje 18% kakaovog maslaca
i najmanje 12% bezmasne suhe tvari kakaovih dijelova te najvi{e
18% bra{na ili {kroba.

10. ^okoladni desert ili praliné

^okoladni desert ili praliné je proizvod veli~ine jednog
zalogaja, a sastoji se od:

- punjene ~okolade ili
- jedne ~okolade ili kombinacije ili mje{avine ~okolada

definiranih u to~. 3., 4., 5. i 6. ovoga Aneksa te drugih
jestivih tvari, pod uvjetom da ~okolada ~ini najmanje 25%
ukupne mase proizvoda.

B. NEOBVEZUJU]I DOPU[TENI SASTOJCI
Dodavanje jestivih tvari

1. ^okoladnim proizvodima iz dijela A. pod to~. 3., 4., 5., 6., 8.
i 9. ovoga Aneksa dopu{teno je dodavati i druge jestive tvari.
Dodavanje:
- `ivotinjskih masti i njihovih prera|evina zabranjeno je

ako se ne dobivaju isklju~ivo iz mlijeka,
- bra{na, granuliranog ili pra{kastog {kroba dopu{teno je

samo proizvodima iz dijela A. pod to~. 8. i 9. ovoga
Aneksa sukladno propisanim zahtjevima za te proizvode.

Koli~ina dodanih jestivih tvari ne smije pre}i 40% ukupne
mase gotovog proizvoda.
2. ^okoladnim proizvodima iz dijela A. pod to~. 2., 3., 4., 5.,

6., 8. i 9. dopu{teno je dodavati samo arome koje ne
opona{aju okus ~okolade ili mlije~ne masti.

C. IZRA^UN POSTOTKA
1. Minimalna koli~ina sastojaka proizvoda navedenih u dijelu

A. ovoga Aneksa pod to~. 3., 4., 5., 6., 8. i 9. izra~unava se
nakon oduzimanja mase sastojaka kori{tenih sukladno dijelu
B. ovoga Aneksa.

2. U slu~aju proizvoda iz dijela A. ovoga Aneksa pod to~. 7. i
10., minimalna koli~ina sastojaka izra~unava se nakon
oduzimanja mase sastojaka kori{tenih sukladno dijelu B.
ovoga Aneksa, kao i mase punjenja.

3. Koli~ina ~okolade u proizvodima iz dijela A. ovoga Aneksa
pod to~. 7. i 10. izra~unava se u odnosu na ukupnu masu
gotovog proizvoda, uklju~uju}i i njegovo punjenje.

D. [E]ERI
U proizvodnji proizvoda iz ~lanka 1. ovoga Pravilnika

dopu{tena je uporaba {e}era propisanih Pravilnikom o {e}erima
("Slu`beni glasnik BiH", broj 25/10).

ANEKS II.

BILJNE MASNO]E RAZLI^ITE OD KAKAOVOG
MASLACA KOJE SE MOGU DODAVATI

^OKOLADNIM PROIZVODIMA

Biljne masno}e koje se, sukladno ~lanku 6. ovoga Pravilnika,
dodaju pojedina~no ili u smjesi kao zamjena kakaovom maslacu
moraju ispunjavati sljede}e zahtjeve:

(a) da su nelaurinske biljne masno}e, bogate simetri~nim
mononezasi}enim trigliceridima tipova POP, POSt i
StOSt(1);

(b) da se mogu mije{ati u bilo kojem omjeru s kakaovim
maslacem i da su im svojstva sukladna s njegovim
fizikalnim svojstvima (to~ka topljenja i temperatura
kristalizacije, brzina topljenja, potreba za temperiranjem);

(c) da su dobivene isklju~ivo procesom rafinacije i/ili
frakcioniranja koji isklju~uje enzimsku modifikaciju
strukture triglicerida.

U skladu s navedenim zahtjevima mogu se koristiti biljne
masno}e dobivene iz biljaka navedenih u tablici:

Red.
br.

Uobi~ajeni naziv biljne masno}e Stru~ni naziv biljaka iz kojih se
mogu dobiti biljne masno}e

1. Illipe, bornejska mast ili Tengkawang Shorea spp.

2. Palmino ulje Elaeis guineensis, Elaeis olifera

3. Sal Shorea robusta

4. Shea Butyrospermum parkii

5. Kokum gurgi Garcinia indica

6. Mangove ko{tice Mangifera indica

Iznimno od navedenog, mo`e se dodavati kokosovo ulje u
~okoladu koja se koristi za proizvodnju sladoleda i sli~nih
smrznutih proizvoda.

(1) P - palmitinska kiselina, O - oleinska kiselina, St - stearinska
kiselina.
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Na osnovu ~lana 15. stav 2. Zakona o veterinarstvu u Bosni i
Hercegovini ("Slu`beni glasnik BiH", broj 34/02) i ~lana 17.
Zakona o Savjetu ministara Bosne i Hercegovine ("Slu`beni
glasnik BiH", br. 30/03, 42/03, 81/06, 76/07, 81/07, 94/07 i 24/08),
Savjet ministara Bosne i Hercegovine, na prijedlog
Kancelarije za veterinarstvo Bosne i Hercegovine, na 151.
sjednici odr`anoj 25. maja 2011. godine, donio je

PRAVILNIK

O IZMJENI PRAVILNIKA O MJERAMA ZA

OTKRIVAWE, SUZBIJAWE I ISKORJEWIVAWE

KLASI^NE SVIWSKE KUGE

^lan 1.

U Pravilniku o mjerama za otkrivawe, suzbijawe i
iskorjewivawe klasi~ne sviwske kuge ("Slu`beni glasnik
BiH", broj 38/10) u ~lanu 27. u stavu (2) rije~i: " 1. januar 2011.
godine", zamjewuju se rije~ima: "1. jula 2011. godine."

^lan 2.

Ovaj Pravilnik stupa na snagu danom dono{ewa i objavquje
se u "Slu`benom glasniku BiH".

SM broj 77/11
25. maja 2011. godine

Sarajevo

Predsjedavaju}i
Savjeta ministara BiH
Dr Nikola [piri}, s. r.

Na osnovu ~lana 15. stav 2. Zakona o veterinarstvu u Bosni i
Hercegovini ("Slu`beni glasnik BiH", broj 34/02) i ~lana 17.
Zakona o Vije}u ministara Bosne i Hercegovine ("Slu`beni
glasnik BiH", br. 30/03, 42/03, 81/06, 76/07, 81/07, 94/07 i
24/08), Vije}e ministara Bosne i Hercegovine, na prijedlog
Ureda za veterinarstvo Bosne i Hercegovine, na 151. sjednici,
odr`anoj 25. maja 2011. godine, donijelo je



PRAVILNIK

O IZMJENI PRAVILNIKA O MJERAMA ZA

OTKRIVANJE, SUZBIJANJE I ISKORJENJIVANJE

KLASI^NE SVINJSKE KUGE

^lan l.
U Pravilniku o mjerama za otkrivanje, suzbijanje i

iskorjenjivanje klasi~ne svinjske kuge ("Slu`beni glasnik BiH",
broj 38/10) u ~lanu 27. u stavu (2) rije~i: "1. januar 2011. godine",
zamjenjuju se rije~ima: "1. jula 2011. godine."

^lan 2.
Ovaj Pravilnik stupa na snagu danom dono{enja i objavljuje

se u "Slu`benom glasniku BiH".

VM broj 77/11
25. maja 2011. godine

Sarajevo

Predsjedavaju}i
Vije}a ministara BiH

Dr. Nikola [piri}, s. r.

Na temelju ~lanka 15. stavak 2. Zakona o veterinarstvu u
Bosni i Hercegovini ("Slu`beni glasnik BiH", broj 34/02) i
~lanka 17. Zakona o Vije}u ministara Bosne i Hercegovine
("Slu`beni glasnik BiH", br. 30/03, 42/03, 81/06, 76/07, 81/07,
94/07 i 24/08), Vije}e ministara Bosne i Hercegovine, na
prijedlog Ureda za veterinarstvo Bosne i Hercegovine, na 151.
sjednici, odr`anoj 25. svibnja 2011. godine, donijelo je

PRAVILNIK

O IZMJENI PRAVILNIKA O MJERAMA ZA

OTKRIVANJE, SUZBIJANJE I ISKORJENJIVANJE

KLASI^NE SVINJSKE KUGE

^lanak l.
U Pravilniku o mjerama za otkrivanje, suzbijanje i

iskorjenjivanje klasi~ne svinjske kuge ("Slu`beni glasnik BiH",
broj 38/10) u ~lanku 27. u stavku (2) rije~i: "1. sije~anj 2011.
godine", zamjenjuju se rije~ima: "1. srpnja 2011. godine."

^lanak 2.
Ovaj Pravilnik stupa na snagu danom dono{enja i objavljuje

se u "Slu`benom glasniku BiH".

VM broj 77/11
25. svibnja 2011. godine

Sarajevo

Predsjedatelj
Vije}a ministara BiH

Dr. Nikola [piri}, v. r.
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Na osnovu ~lana 16. i 17. stav 2. i ~lana 72. Zakona o hrani

("Slu`beni glasnik BiH", broj 50/04) i ~lana 17. Zakona o
Savjetu ministara Bosne i Hercegovine ("Slu`beni glasnik
BiH", br. 30/03, 42/03, 81/06, 76/07, 81/07, 94/07 i 24/08), Savjet
ministara Bosne i Hercegovine, na prijedlog Agencije za
bezbjednost hrane Bosne i Hercegovine, u saradwi sa
nadle`nim tijelima entiteta i Br~ko Distrikta Bosne i
Hercegovine, na 144. sjednici odr`anoj 24. februara 2011
.godine, donio je

PRAVILNIK

O BRZO SMRZNUTOJ HRANI ZA ISHRANU QUDI

DIO PRVI - OP[TE ODREDBE

^lan 1.
(Predmet)

(1) Pravilnikom o brzo smrznutoj hrani za ishranu qudi (u
daqwem tekstu:Pravilnik) propisuju se uslovi koje mora
ispuwavati brzo smrznuta hrana tokom postupka
zamrzavawa, skladi{tewa, prevoza, ~uvawa u rashladnim
vitrinama u maloprodaji, namijewena krajwim
potro{a~ima, restoranima, bolnicama i drugim objektima
javne ishrane ukqu~uju}i i hranu koja }e biti daqe
prera|ena i upotrijebqena za pripremu gotovih jela.

(2) Pravilnikom se propisuju i uslovi za sprovo|ewe
samokontrole i slu`bene kontrole temperature u
prevoznim sredstvima i prostorima za kratkotrajno i
dugotrajno skladi{tewe brzo smrznute hrane, na~in
uzorkovawa i metode mjerewa temperature brzo smrznute
hrane koje se koriste u svrhu slu`bene kontrole u
proizvodwi i prometu brzo smrznute hrane.

^lan 2.
(Svrha brzog zamrzavawa)

(1) Svrha brzog zamrzavawa jeste da se sa~uvaju va`na svojstva
hrane du`i period.

(2) U svim ta~kama proizvoda neophodno je posti}i u {to
kra}em vremenskom roku temperaturu od -18°C ili ni`u.

(3) Mikrobiolo{ka aktivnost i hemijske promjene koje bi
mogle uticati na bezbjednost hrane smawuju se na najmawu
mjeru na -18°C.

^lan 3.
(Definicija)

(1) Brzo smrznuta hrana namijewena za ishranu qudi (u daqwem
tekstu: brzo smrznuta hrana) jeste hrana koja je bila
podvrgnuta odgovaraju}em postupku brzog zamrzavawa, s
najkra}im vremenom kristalizacije u kojem je u cijelom
proizvodu postignuta i odr`avana temperatura od -18°C i
ni`a.

(2) Za potrebe ovog pravilnika "brzo smrznuti prehrambeni
proizvodi" podrazumijevaju prehrambene proizvode kojima
se trguje na na~in koji upu}uje da imaju takve
karakteristike.

(3) Sladoled i wemu sli~ni smrznuti deserti ne smatraju se
brzo smrznutom hranom u smislu ovog pravilnika.

(4) Samo proizvodi koji zadovoqavaju odredbe st. (1) i (2) ovog
~lana mogu se ozna~avati u skladu sa ~lanom 9. i Aneksom I.
ovog pravilnika.

DIO DRUGI - POSEBNE ODREDBE

^lan 4.
(Kvalitet sirovina)

(1) Sirovine koje se koriste u proizvodwi brzo smrznute hrane
moraju biti prirodnog porijekla, imati potreban nivo
svje`ine, te moraju odgovarati propisima kojima se ure|uje
zdravstvena ispravnost, higijena i tr`i{ni kvalitet.

(2) Priprema i postupak brzog zamrzavawa proizvoda mora se
obaviti brzo, uz upotrebu prikladne tehni~ke opreme kako
bi se promjena hemijskih, biohemijskih i mikrobiolo{kih
svojstava svela na minimum.

^lan 5.
(Sredstva zamrzavawa)

Za brzo zamrzavawe hrane u neposrednom dodiru sa hranom,
uz izuzetak svih ostalih, mogu se koristiti:

a) vazduh
b) azot i
c) ugqen-dioksid.

^lan 6.
(Temperatura brzo smrznute hrane)

(1) Temperatura brzo smrznute hrane mora biti stabilna i
odr`avana u svim ta~kama proizvoda na -18°C ili ni`e s
mogu}im kratkim odstupawima, uglavnom tokom prevoza i u
rashladnim vitrinama u maloprodaji.

(2) Odstupawa ne smiju biti vi{a od ± 3°C pri ~emu je
potrebno po{tovati principe dobre prakse skladi{tewa i
prometa.

(3) U vitrinama u maloprodaji odstupawa mogu biti do ±6°C
ali se rok upotrebe smawuje u skladu sa temperaturom
~uvawa.

^lan 7.
(Oprema za brzo zamrzavawe)

(1) Oprema koja se koristi za brzo zamrzavawe hrane,
skladi{tewe, prevoz, distribuciju i maloprodaju brzo
smrznute hrane mora biti izvedena na na~in koji
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