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Federalno povjerenstvo ¢ine tri posebna povjerenstva Ciji se
sastavi nalaze u prilogu ovog rjesenja i ¢ini njegov sastavni dio.
v
Federalno povjerenstvo iz tocke I ovoga rjeSenja imenuje se
na dvije godine.
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Ovo rjeSenje stupa na snagu danom donosenja, a prestaju da
vaze rjeSenja broj: 01-49-3842/10 od 01.10.2010. godine.
Broj 01-34-3-1268/12
01. listopada/oktobra
2012. godine
Sarajevo

Ministar
Zoran Mikuli¢, v. r.
(S1-1223/12-F)

FEDERALNO MINISTARSTVO
POLJOPRIVREDE, VODOPRIVREDE I
SUMARSTVA

2566

Na temelju Clanka 77. stavak 3. Zakona o veterinarstvu
("Sluzbene novine Federacije BiH" broj 46/00), federalni ministar
poljoprivrede, vodoprivrede i Sumarstva donosi

PRAVILNIK .
O DOPUNI PRAVILNIKA O MIKROBIOLOSKIM
KRITERIJIMA HRANE ZIVOTINJSKOG PODRIJETLA

Clanak 1.

U Pravilniku o mikrobioloskim kriterijima hrane Zivotinjskog

podrijetla ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj 80/12) u ¢lanku

10. iza rijeci "podrijetla" brise se tocka i dodaju rijeci: "i Pravilnika

o metodama obavljanja mikrobioloskih analiza i superanaliza
ziveznih namirnica ("Sluzbeni list SFRJ" broj 25/80)".

Clanak 2.

Ovaj Pravilnik stupa na snagu narednog dana od dana objave

u "Sluzbenim novinama Federacije BiH".
Broj 10-02/1-1654-6/12

15. studenoga 2012. godine
Sarajevo

Ministar
Jerko Ivankovié-
Lijanovié, v. r.

Ha ocHoBy umana 77. craB 3. 3akOHa O BETEPUHAPCTBY
("Cmyx6ene HoBuHe Denepammje buX" 6poj 46/00), penepaanu
MMHHCTAp MOJBONPHUBPE/IE, BOIOIPUBPEE U LIIyMapCTBa JOHOCH

ITPABHJIHUK
O JOIIYHU ITPABUJIHUKA O MUKPOBUOJIOIIKUM
KPUTEPUIJUMA XPAHE ’KUBOTHUILCKOTI'
IHOPUJEKJIA

Unan 1.

VY TlpaBmIHUKY O MHKPOOHOJONIKMM KpUTEpUjUMa XpaHe
*uBoTHECKOT TIopHjekia ("CiyxOeHe HoBuHe deneparmje buX",
0poj 80/12) y umany 10. u3a pujeun "mopujexna” Opuie ce Tauka
u jgoxajy pujeun: "u IlpaBmiHnmka o0 Merojama oOaBibama

MUKPOOHOJIOIIKMX ~ aHalM3a W CyNepaHaIu3a  KMBEKHHX
Hamupauna ("Cyx6enn suct COPI" 6poj 25/80)".
Unan 2.

Ogaj IIpaBUIHMK CTyna Ha CHary HapeIHOr JaHa Of JaHa
objase y "Cyx6ennm HoBuHama Oenepanmje buX".
Bpoj 10-02/1-1654-6/12
15. HoBemOpa 2012. roxune
CapajeBo

Munucrap
Jepko UBankosuh-
Jlujanosuh, c. p.

Na osnovu ¢lana 77. stav 3. Zakona o veterinarstvu
("Sluzbene novine Federacije BiH" broj 46/00), federalni ministar
poljoprivrede, vodoprivrede i Sumarstva donosi

PRAVILNIK 5
O DOPUNI PRAVILNIKA O MIKROBIOLOSKIM
KRITERIJIMA HRANE ZIVOTINJSKOG PORIJEKLA

Clan 1.

U Pravilniku o mikrobioloskim kriterijima hrane Zivotinjskog
porijekla ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj 80/12) u ¢lanu
10. iza rijeci "porijekla" brise se tacka i dodaju rijeéi: "i Pravilnika
o metodama obavljanja mikrobioloskih analiza i superanaliza
ziveznih namirnica ("Sluzbeni list SFRJ" broj 25/80)".

Clan 2.

Ovaj Pravilnik stupa na snagu narednog dana od dana objave

u "Sluzbenim novinama Federacije BiH".

Broj 10-02/1-1654-6/12
15. novembra 2012. godine
Sarajevo

Ministar
Jerko Ivankovié-
Lijanovié, s. 1.
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Na temelju ¢lanka 77. Zakona o veterinarstvu ("Sluzbene
novine Federacije BiH", broj 46/00) i ¢lanka 68. Zakona o
organizaciji organa uprave u Federaciji Bosne i Hercegovine
("Sluzbene novine Federacije BiH" broj 35/05), Federalno
ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede i Sumarstva donosi

NAPUTAK
O SUSTAVU UZIMANJA UZORAKA,
LABORATORIJSKIM METODAMA I CILINIM
TKIVIMA ZA ODREPIVANJE MIKROBIOLOSKIH
KRITERIJA U HRANI ZIVOTINJSKOG PODRIJETLA

OPCE ODREDBE

Naputak se donosi radi osiguranja jedinstvenog nacina
provedbe Pravilnika o mikrobiloskim kriterijima hrane
zivotinjskog podrijetla ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj
80/12) (u daljnjem tekstu: Pravilnik). U Naputku se daju
pojasnjenja za primjenu Pravilnika namijenjena subjektima u
poslovanju hranom (u daljnjem tekstu: SPH) radi osiguranja
ucinkovitosti sustava samokontrole kao temelja za proizvodnju
sigurnog proizvoda (zdravstveno i higijenski ispravne hrane
zivotinjskog podrijetla), te ovlaséenim i sluzbenim veterinarima
koji provode propisane veterinarske preglede, kontrolu i nadzor
u objektima za proizvodnju hrane Zivotinjskog podrijetla (u
daljnjem tekstu: hrane) radi planiranja i provedbe sluzbenog
uzimanja uzoraka hrane, hrane za zivotinje, vode za napajanje
zivotinja, briseva i dijagnostickog materijala za sluzbene
analize. Uzorkovanje se vrsi u svim fazama proizvodnje hrane i
hrane za zivotinje, a u cilju osiguranja sljedivosti.

Pojmovi

Za potrebe ovoga Naputka pored pojmova uvedenih u
Pravilniku koriste se i sljede¢i pojmovi:



Srijeda, 28. 11. 2012.

SLUZBENE NOVINE FEDERACIJE BiH

Broj 101 - Stranica 3

1. Jedinica (elementarna, ambalazna) je stvarni dio
lota, koji moze biti oznacen kao jedinica lota i koji je
uzet kako bi ¢inio uzorak.

2. Pribor za uzorkovanje je sterilan pribor za uzimanje
i transport uzoraka (destruktivna metoda) ili sterilna
abrazivna spuzva (bris sa povrSine — nedestruktivna
metoda),

3. Subjekt u poslovanju s hranom je fizicka ili pravna
osoba, registrirana za obavljanje odredenih djelat-
nosti vezanih uz poslovanje s hranom, odgovorna da
osigura nesmetanu provedbu odredbi propisa iz
oblasti veterinarstva i sigurnosti hrane unutar poslo-
vanja kojim upravlja.

4. Monitoring je rutinsko ispitivanje radi otkrivanja
onecisc¢enja hrane koje sluzi za procjenu SPH;

5. Nadzor je provedba sustavnog posmatranja SPH u
postivanju higijenskih principa, u svrhu provedbe
korektivnih mjera.

Uvrstavanje mikrobioloskih kriterija u plan samokontrole

Glavnu odgovornost za zdravstvenu ispravnost hrane
snosi SPH koji mora uvrstiti u plan samokontrole sve obvezne
mikrobioloske kriterije i ostale mikrobioloske zahtjeve
specificne za poslovanje s hranom navedene u Privicima
Pravilnika. Pri uvrStavanju mikrobioloskih kriterija u plan
samokontrole, SPH mora uzeti u obzir sve komponente koje
¢ine mikrobioloski kriterij:

- kategoriju hrane (proizvod) na koju se odnosi;

- mikroorganizam ili toksin/metabolit koji se ispituje;

- plan uzimanja uzoraka (s brojem i veli¢inom

elementarnih jedinica koje sacinjavaju uzorak);

- grani¢ne vrijednosti;

- ispitnu metodu;

- fazu u kojoj se kriterij primjenjuje;

- korektivne mjere u slucaju nezadovoljavajucih

rezultata.

Sve gore navedene komponente moraju biti opisane na
odgovaraju¢i nafin u okviru planova samokontrole koje
sastavlja i provodi SPH.

Kontrolu i nazor nad gore navedenim, obavljaju
veterinarski inspektori koji u svrhu potvrdivanja samokontrole
u SPH vrse i sluzbeno uzorkovanje na nacin kako je propisano
ovim Naputkom.

Nacin uzimanja sluZbenih uzoraka

S obzirom na ciljeve provedbe kontrole i nadzora (u
daljnjem tekstu: sluzbene kontrole) sluzbene Kkontrole,
primjenjuju se razliciti nacini uzorkovanja.

Nacin sluzbenog uzorkovanja pri kojem se uzima samo
jedna elementarna jedinica moze se primjenjivati isklju¢ivo u
maloprodaji i objektima iz sustava javne ishrane (Kriteriji
sigurnosti hrane). U svim ostalim slucajevima sluzbenog
uzorkovanja uzima se propisani broj elementarnih jedinica
(proizvodnja, veleprodaja, uvoz, itd.).

Sluzbene uzorke mogu dostavljati samo sluzbeni
veterinari uz Zapisnik o izvrSenom uzorkovanju na nacin kako
je propisano ovim Naputkom. Zapisnik ne smije sadrzavati
naziv objekta kod kojeg je uzet, veé jedinstvenu oznaku koja se
nalazi na reprezentativnom uzorku i duplikatu uzorka (pricuvni
uzorak).

Sluzbeni uzorci moraju na sebi imati posebitu oznaku
sluzbenog veterinara koja ¢e jamciti anonimnost uzorka
prilikom njegove analize.

Sluzbeni uzorci se uzimaju u paru, jedan se Salje u
laboratorij, a drugi — pri¢uvni uzorak, jasno oznacen, ostaje u
objektu u kojem se izvrSilo uzorkovanje, ili kod sluzbenog
veterinara, do momenta prispijeca laboratorijskog nalaza.

Za superanalizu, koja se radi u slu¢aju primjedbe stranke,
koristi se pri€uvni uzorak, koji se dostavlja drugoj ovlaséenoj
veterinarskoj laboratoriji na ispitivanje.

Kod sluzbenog veterinara u evidenciji uzorkovanja ostaje
podatak o imenu i adresi vlasnika zivotinje, odnosno objekta u
kojem se vrsi uzorkovanje.

Sluzbeni veterinar prilikom slanja uzorka obvezan je, u
uputi za ispitivanje, navesti koja se analiza traZzi.

Postupak sa uzorkom

Organi i tkiva za pretrage pakiraju se u sterilne boce, koje
se zaCepe gumenim ¢epom. Obi¢no se koriste boce sa Sirokim
otvorom - opodeldok.

Pojedini organi mogu se slati i u sterilnim plasti¢nim
vre¢icama, ili omotani u alu foliju, konzerviranje se moze
izvrSiti samo u slu¢aju da se ne radi o kemijskoj analizi. Ako se
uzorak mora konzervirati, onda se na pakiranju mora naznaciti
koji je konzervans korisc¢en.

U ljetnom periodu najbolje je uzorke slati u opremljenim
friziderima na —20° C, ili u termos bocama na + 4° C.

Uzimanje uzorka u postupku samokontrole

Uzorkovanje je potrebito provoditi priborom za
uzorkovanje na nacin da se sprije¢i svako njegovo naknadno
oneciséenje, kvarenje i oStecenje, kao i onecis¢enje, kvarenje 1
oste¢enje hrane od koje je izuzet. Pri uzorkovanju se moraju
uvazavati nacela dobre higijenske prakse kao i moguée dodatne
odredbe koje vrijede za objekt iz kojeg se uzima uzorak. Pri
uzimanju uzorka obvezno je kori$¢enje odgovarajuce zastitne
odjeée (pokrivala za glavu, mantil, zaStitna obuca i sl.).
Obvezna je higijena ruku, pranje i dezinfekcija pribora nakon
koris¢enja.

Uzorak mora biti reprezentativan u odnosu na seriju hrane
od koje se uzima.

Osim uzetog broja elementarnih jedinica potrebito je
voditi rauna i o koli¢ini uzetog uzorka odnosno koli¢ini jedne
elementarne jedinice. Preporu¢ena minimalna koli¢ina uzorka
(jedna elementarna jedinica wuzorka) za mikrobiolosko
ispitivanje je 500 g ili ml ili jedini¢no pakiranje. U slucaju da
nije moguée obezbijediti tu koli¢inu, tada se prije samog
uzorkovanja mora posavjetovati s laboratorijem o koli¢ini
uzorka koji ¢e biti dostatan za propisano mikrobiolosko
ispitivanje.

SkladiStenje i transport uzorka pri obavljanju
samokontrole

Rezultati ispitivanja uveliko ovise o nacinu uzimanja,
skladiStenja, transporta, pripreme, kao i samog ispitivanja
uzorka.

Neovisno o ispitivanju, koje je isklju¢ivo kompetencija
laboratorija, SPH mora unutar plana samokontrole imati
opisane postupke za upravljanje uzorcima nakon njihova
uzimanja, te obezbijediti (provjeravajuci s laboratorijem) da su
oni zadovoljavajuéi.

U postupcima se mora definirati vrijeme od trenutka
uzimanja uzoraka, dolaska u laboratorij do pocetka ispitivanja
(koje u pravilu ne bi smjelo biti duze od 24 casa) te uvjeti
skladistenja uzoraka (temperatura, izlaganje suncevoj svjetlosti
i dr.). Vrijeme od trenutka uzimanja uzoraka do pocetka
ispitivanja za razli¢itu hranu je navedeno u normi BAS ISO
7218/Amd 1:2004, pa time, SPH moze u postupcima definirati
navode iz navedene norme.

Uzorak hrane za koju je temperatura skladiStenja
definirana, mora se ¢uvati na toj temperaturi. Hladene uzorke je
tijekom prijevoza potrebito transportirati na to¢no odredenoj
temperaturi, usuglasenoj s preporu¢enom temperaturom koja je
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navedena na originalnoj ambalazi hrane, a smrznute uzorke pri
temperaturi i u uvjetima, koji spre¢avaju otapanje.

Uzorci koji se brzo kvare ne bi se smjeli smrzavati niti
dovoditi u izravan kontakt s povrSinama niske temperature
(ispod 0°C) poput smrznutih ulozaka u spremnicima.

Ako se izri€ito trazi, u svrhu obezbjedenja preciznosti
ispitivanja, SPH treba omoguditi pracenje temperature za
vrijeme prijevoza uzoraka ili provjeriti promjene temperatura
koje su se dogodile u uzorcima. Uzorak se mora transportirati u
temperaturnim uvjetima koji ne dovode do mikrobioloskih
promjena uzorka.

Sve faze uzorkovanja i transportiranja uzoraka iz
samokontrole u SPH mogu kontrolirati i nadzirati sluzbeni
veterinari.

Ispitivanje uzorka

Laboratorijska ispitivanja
akreditiranim metodama.

SPH pri obavljanju samokontrole mora postupati sukladno
dobroj laboratorijskoj praksi.

Ako metoda koja se koristi za otkrivanje patogenih
bakterija u hrani nije zasnovana na izolaciji uzro¢nika,
preporucuje se potvrda rezultata klasiénom metodom.

Metode se dijele na:

Kvalitativne metode

Granica detekcije

se moraju provoditi po

Kvantitativne metode
Granica kvantifikacije

Inkluzija/ekskluzija

(nazoc¢nost/izo¢nost) Inkluzija/ekskluzija
Osjetljivost Linearnost
Specifi¢nost

Klasifikacija metoda je navedena u BAS ISO 16140 koja
ukljucuje inter i intra — laboratorijska uporedna ispitivanja.

Mjerna nesigurnost

U nedostatku postojanja zakonski definiranih mikrobio-
loskih kriterija, procjena hrane moze se provesti sukladno ¢l.
12. i 13. Zakona o hrani ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04)
koji propisuje zabranu stavljanja zdravstveno neispravne hrane
na trzite. Veterinarski inspektor moZe ograniciti stavljanje
hrane na trziSte na temelju procjene rizika od slucaja do slucaja.

Mjere primjene koje govore kako uzeti u obzir mjernu
nesigurnost prilikom tumacenja rezultata mikrobioloske analize
prehrambenih proizvoda nisu utvrdene.

Vrlo je slozen problem na koji nacin uzeti u obzir mjernu
nesigurnost prilikom tumacenja rezultata ispitivanja s obzirom
na propisane mikrobioloske standarde. To je osobito vazno kod
mikrobioloskih ispitivanja, gdje je mjerna nesigurnost veoma
visoka (od 0,5 do 1,0 log jedinica) u odnosu na analiticke
metode ispitivanja.

Kada je u pitanju odredivanje mikrobioloskih kriterija za
hranu, SPH moraju uvijek smatrati sve rezultate ispitivanja koji
su iznad dopustenih granica kao neprihvatljive, bez obzira na
uklju¢enu mjernu nesigurnost, dok se u sluzbenim kontrolama
mjerna nesigurnost uzima u obzir kako bi se garantiralo da
doti¢na hrana nije sukladna kriterijima.

a) kvalitativna analiza i mjerna nesigurnost

Trenutno na medunarodnoj razini nema dogovorenog
nacina o tome kako izraziti mjernu nesigurnost kod kvalitativ-
nog odredivanja i stoga nema smjernica u tom pogledu.

b) Kvantitativna analiza i mjerna nesigurnost

Mjerna nesigurnost se zasniva na standardnom odstupanju
ponovljivosti rezultata.

U okviru sluzbenih kontrola preporucuje se uzeti u obzir
slijedeca nacela:

s obzirom na patogenu bakteriju koja se prenosi hranom,
najvisi prihvatljiv rezultat, ukljucuju¢i i mjernu nesigurnost,
trebao bi biti dovoljno nizak kako bi osigurao visoku razinu

zastite zdravlja ljudi. U kontekstu aktivnosti posebice pozorno
moraju se razmatrati najvisi prihvatljivi rezultati za svaki
pojedini slucaj.

Bakterijski indikatori koriste se kao
prihvatljive provedbe proizvodnog procesa.

Svaki akredititrani laboratorij mora izracunati mjernu
nesigurnost za svako kvantitativno mikrobiolosko ispitivanje,
ako je to sluzbeni veterinar zatrazio, i priloziti ga uz
laboratorijski nalaz.

INTERPRETACIJA REZULTATA MIKROBIOLOSKIH
ISPITIVANJA

Sukladno mikrobioloskim kriterijima postoje dva nacina
tumacenja rezultata provedenih mikrobioloskih ispitivanja
uzoraka.

Prvi nacin je kada je u mikrobioloskom kriteriju zadana
jedna grani¢na vrijednost (tj. kada su minimalne i maksimalne
dozvoljene vrijednosti iste m=M) te ¢e rezultati ispitivanja biti
zadovoljavajuéi ili nezadovoljavajuéi. Ovakva grani¢na
vrijednost i interpretacija rezultata uglavnom se primjenjuje za
Kriterije sigurnosti hrane.

Na ovaj nacin rezultati provedenih mikrobioloskih
ispitivanja interpretiraju se na sljede¢i nacin:

1.  Kada su vrijednosti m=M

Zadovoljavajuce: Ako svih 5 (n) uzoraka pokaze izo¢nost
Salmonelle u 25g

Nezadovoljavajuce: Ako je ustanovljena Salmonella u 25g
u bilo kojoj elementarnoj jedinici uzorka.

2. Drugi nacin je kada su u mikrobioloskom kriteriju
zadane dvije granicne vrijednosti, tj. kada se date
dvije grani¢ne vrijednosti minimalna i maksimalna
dozvoljena vrijednost (m i M), dobiveni rezultati
ispitivanja mogu se interpretirati kao zadovolja-
vajuéi, prihvatljivi ili nezadovoljavajuéi. Dvije
grani¢ne vrijednosti 1 tri moguce interpretacije
rezultata uobicajene su za Kriterije higijene u

pokazatelji

procesu proizvodnje.
Primjer:
Plan Grani¢ne
uzorko- vrijed-
o vanja* nosti < o
& £ £ Fazau K
= c . =
< g Sw kojoj £
S H 83 se 2
6 ) 38 kriterij 2
> = © £ imi b7
@ 8 n c m M £ primje- ]
g g H niie g
g @
Mes- E. 5 2 |500 |5000 BAS ISO Kraj proi- Poboljsa-
ni coli cm? | cm? 16649 zvodnje nje
proi- -1i2 higijenske
zvodi prakse

* "'n" predstavlja broj ukupno ispitanih uzoraka, dok je "c"
oznaka za broj neodgovarajuc¢ih uzoraka od ukupno ispitanih.

Na ovaj nacin rezultati provedenih mikrobioloskih
ispitivanja interpretiraju se na sljedeéi nacin:

Zadovoljavajuée: Ako su sve ustanovljene vrijednosti
manje od 500 cfu/g ili cm? (<m)

Prihvatljive: Ako su maksimalno 2 (c¢) od 5 (n) dobivenih
vrijednosti izmedu 500 i 5000 cfu/g ili cm? (izmedu m i M), a
ostale dobivene vrijednosti manje ili jednake 500 cfu/g (<m)

Nezadovoljavajuée: Ako je jedna ili vise vrijednosti veca
od 5000 cfu/g ili cm? (>M), ili ako je vise od 2 (c) od
ispitivanih 5 (n) vrijednosti izmedu 500 i 5000 cfu/g ili cm?
(izmedu m i M)
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SPECIFICNA PRAVILA
Utvrdivanje stanja i osobina hrane

Kriteriji sigurnosti hrane primjenjuju se na hranu od faze
otpremanja iz SPH sve do isteka roka trajanja. Kako bi se
primjenjivali odgovaraju¢i Kriteriji sigurnosti hrane, osoba
ovlaséena za provedbu sluzbene kontrole u trenutku uzimanja
uzorka u objektu proizvodnje, mora provjeriti te zabiljeziti
stvarno stavljanje hrane na trziste (da se ono zaista dogodilo).
Zato se smatra da se Kriteriji sigurnosti hrane primjenjuju,
kada je hrana u fazi otpreme i ve¢ su sastavljeni dokumenti za
transport.

U pojedinim slucajevima, pri definiranju mikrobioloskih
kriterija koji se primjenjuju za odredenu vrstu hrane, uzima se u
obzir nac¢in na koji se hrana konzumira, ali je jo§ vaznije uzeti u
obzir posebitu grupu potrosaca kojima je namijenjena. To se
posebice odnosi na odredene mikrobioloske kriterije koji se
primjenjuju za gotovu hranu, odnosno, hranu koja se ne mora
podvrgnuti nikakvom daljnjem postupku kojim bi se uklonio ili
smanjio broj nazo¢nih mikroorganizama do prihvatljive razine.

Kako bi se odgovaraju¢i Kriterij sigurnosti hrane mogao
primijeniti, sluzbeni veterinar za provedbu sluzbene kontrole
mora u trenutku uzimanja uzoraka takoder uzimati u obzir,
sukladno ¢lanku 13. Zakona o hrani, i upute navedene pri
oznacavanju hrane (npr."konzumirati nakon kuhanja"), koje
moraju biti odgovarajue za tu vrstu hrane, sukladno
uobicajenom nacinu koriSéenja, naputkom za pripremu hrane i
lokalnim obicajima.

Kod definiranja Kriterija sigurnosti hrane za ispitivanje
na nazoc¢nost bakterije L. monocytogenes, uzimaju se u obzir
svojstva hrane i njena namjena, postujuci razli¢itosti hrane koje
pogoduju ili ne pogoduju rastu i razvitku ove bakterije.

U tu svrhu, a prije provedbe ispitivanja, SPH mora
odrediti u koju kategoriju odredena hrana pripada:

- Gotova hrana za dojencad i gotova hrana za posebne

medicinske namjene;

- Gotova hrana u kojoj moze doéi do rasta bakterije L.
monocytogenes;

- Gotova hrana koja ne pogoduje rastu bakterije L.
monocytogenes.

U svrhu definiranja kojoj kategoriji hrana pripada, smatra
se da hrana koja ima sljede¢a navedena svojstva ne pogoduje
rastu i razvitku bakterije L. monocytogenes:

pH<4.4iliaw <0.92;

pH<5.0iaw <0.94;

rok trajanja < 5 dana.

Osim hrane sa gore navedenim svojstvima, SPH moze
svrstati i drugu hranu u kategoriju "Gotova hrana koja ne
pogoduje rastu bakterije L. monocytogenes”, ukoliko moze
znanstveno opravdati da takva hrana neée pogodovati rastu
bakterije L. monocytogenes.

Redovito  ispitivanje =~ nazoCnosti  bakterije L.
monocytogenes ne primjenjuje se u uobicajenim okolnostima za
sljede¢u gotovu hranu:

- onu koja je termicki obradena ili na neki drugi nacin
koji u¢inkovito uklanja bakteriju L. monocytogenes,
kada nakon takve obrade viSe nije mogucéa ponovna
kontaminacija (npr. proizvodi koji su termicki
obradeni nakon zavr$nog pakiranja),

- med,

- zivi §koljkasi,

Slijedom gore navedenog, SPH mora osigurati postivanje

Kriterija sigurnosti hrane definiranih ovim Naputkom.

PROCJENA SUBJEKATA U PROIZVODNJI SA
HRANOM

Sluzbeni veterinar za provedbu sluzbene kontrole duzan je
provjeriti je li SPH sastavio i primjenjuje li planove
samokontrole u koje su uvrSteni mikrobioloski kriteriji,
odnosno da li provodi korektivne mjere.

Procjena rezultata ~ uzastopnog (konsekutivnog)
uzorkovanja provodi se na principu pomi¢nog okvira (engl.
Rolling window).

Uzastopno (konsekutivno) uzorkovanje je uzorkovanje
koje se odvija u ukupnom vremenu trajanja proizvodnog
procesa u klaonicama goveda, ovaca, koza, konja, svinja, a
posebice peradi prilikom uzorkovanja sa trupova u svrhu
ispitivanja na nazo¢nost uzrocnika Salmonella spp.

SPH (klaonice i objekti za proizvodnju mljevenog mesa,
mesnih proizvoda i strojno otkoStenog mesa) moraju uzimati
uzorke za mikrobioloska ispitivanja najmanje jednom u
kalendarskom tjednu (svakog tjedna uvijek razli¢itog dana).

Ako SPH radi vise od 5 dana u tjednu, uzimanje uzorka
obavlja se svakog tjedna uvijek razli¢itog dana, kako bi se
kontrolom obuhvatili svi dani. U sluaju da se u danu
definiranom za uzorkovanje zakolje manje od 5 papkara,
kopitara ili manje od 15 komada peradi, predviden broj
zivotinja, od kojih se uzimaju uzorci, mora se nadopuniti
prilikom sljedeceg klanja.

Ukupan broj aerobnih mezofilnih bakterija i
enterobakterija na trupovima

Mjesta s kojih se uzimaju uzorci za dokazivanje
nazo¢nosti aerobnih mezofilnih bakterija i enterobakterija
moraju biti opisana u planovima samokontrole koje je sastavio
SPH, a njihov odabir prvenstveno ovisi od tehnologije i
postupaka obrade u pojedinoj klaonici odnosno od vrste
zivotinja za klanje.

Kako je svrha pregledati mjesta s najvjerojatnije najvecom
kontaminacijom, odabrana su {etiri moguéa mjesta za
uzorkovanje u svrhu odredivanja broja aerobnih mezofilnih
bakterija i enterobakterija:

goveda: vrat, vrh prsiSta, bo¢ni dio trbuha i zadnji dio
zivotinje;

ovce i koze: trbuh, postrani dio grudnog kosa (rebra), vrh
prsista i prsa;

svinje: but, obraz, srednji dio buta i trbuh;

konji: trbuh, vrh prsista, but, zadnji dio zivotinje.

Ako SPH odlu¢i uzimati uzorke s mjesta razlicitih od ovih
predloZenih ili je zapo€eo s obavljanjem tih aktivnosti duzan je
validirati predlozeni sustav. Takoder je vazno tijekom
odredenog vremenskog perioda odrzati dosljednost u odabiru
mjesta uzorkovanja radi pracenja dobivenih rezultata.

Navedene vrijednosti za interpretaciju rezultata dobivenih
nakon wuzimanja uzoraka nedestruktivnom metodom -
abrazivnom spuzvom - mogu se Kkoristiti kao preporucene
vrijednosti ako je SPH obvezan uzorkovati, a odabrao je
nedestruktivnu metodu uzimanja uzoraka s trupova.

Za sve ostale metode nedestruktivnog uzorkovanja tru-
pova zbog nedostatka definiranog kriterija za procjenu rezultata
dobivenih nakon prebrojavanja aereobnih mezofilnih bakterija i
enterobakterija, SPH wusvaja i opisuje unutar postupaka
samokontrole jedan od sljedeéih kriterija:

a. "m" je definiran za svaki objekt na temelju prosje-

¢nih vrijednosti rezultata dobivenih u posljednjih 12
mjeseci umnozeno za 1,5.

b. "M" je definiran za svaki objekt na temelju prosje-

¢nih 5% najlosijih rezultata u posljednjih 12 mjeseci;
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Pri provedbi sluzbene kontrole provjerava se provode li
SPH analizu razvitka trendova rezultata ispitivanja, te da li su
se u slucaju razvitka trenda prema nezadovoljavajuc¢im
rezultatima, poduzimale odgovaraju¢e korektivne mjere bez
odgadanja, a u cilju sprje¢avanja pojave mikrobioloskih rizika.

"Razvitkom trenda prema nezadovoljavajucim
rezultatima" smatra se dobivanje i samo jednog rezultata koji
prelazi vrijednost "M" ili tri uzastopna dnevna rezultata s
vrijednostima izmedu "m" i "M". Obe situacije zahtijevaju od
SPH primjenu korektivnih mjera predvidenih u slucaju
dobivanja nezadovoljavajucih rezultata.

Nacin uzimanja uzoraka s trupova nedestruktivnom
metodom opisan je u normi BAS ISO 17.604 2008. godina
Mikrobiologija hrane i hrane za Zzivotinje - Uzorkovanje
zivotinjskih trupova za mikrobioloske analize.

Provjera nazo¢nosti bakterija Salmonella spp. na
trupovima

Za ispitivanje nazocnosti Salmonella spp. mora se koristiti
metoda uzimanja uzoraka abrazivnom spuzvom, povrSina
uzorkovanja mora obuhvatiti najmanje 400 cm?.

Rezultati na trupovima odnose se na 50 wuzoraka
prikupljenih u 10 serija uzastopnog (konsekutivnog)
uzorkovanja (5 uzoraka po svakoj seriji). Procjena rezultata
uzastopnog uzorkovanja provodi se na principu pomicnog
okvira (engl. Rolling window).

Postupak provedbe uzastopnog (konsekutivnog)
uzorkovanja

SPH u klaonicama uzimaju uzorke za mikrobiolosko
ispitivanje najmanje jednom tjedno, odnosno svakog tjedna,
uvijek razli¢itog dana kako bi se kontrolom obuhvatili svi dani
u tjednu. To znaci da ¢e SPH npr. prvog tjedna uzorke uzeti u
ponedjeljak, drugog tjedna u utorak, tre¢eg u srijedu itd. 50
uzoraka (sukladno planu uzimanja uzoraka da se dobije 10
uzastopnih serija uzimanja uzoraka). Poblize objasnjeno, od 5
uzetih uzoraka u svakom tjednu, nakon 10 uzastopnih tjedana
ispituje se serija od 50 uzetih uzoraka. Druga serija uzorkovanja
obuhvata uzorke uzete u intervalu od 2. do 11. tjedna
(zanemaruje se 5 uzoraka iz prvog tjedna, a pridruzuje se 5
uzoraka iz 11. tjedna) te se procjenjuje nova serija od 50
uzoraka. Trecu seriju ¢initi ¢e uzorci uzeti u intervalu od 3. do
12. tjedna, Cetvrtu seriju od 4. do 13. tjedna, itd.

Pomicéni okvir (Rolling window)
Prvih 50 uzoraka ¢inili bi uzorci uzeti u intervalu od 1. do

10. tjedna, drugih 50 uzoraka €inili bi uzorci uzeti od 2. do 11.
tjedna itd., odnosno kako je prikazano u tablici:

Tjedni/serije uzorkovanja:

172 345 6 7 8 910 11 12 13 14 15 16

! I }

Itd...

Prvih 50 uzoraka €ine uzorci uzeti u intervalu od 1. do 10.
tjedna, drugih 50 uzoraka ¢ine uzorci uzeti od 2. do 11. tjedna
itd., odnosno kako je prikazano u tablici:

tjedan tjedan tiedan tjedan tjedan tjedan

1.- 10. 2-11. 3:-12! 4.-13 5.-14. 6.-15
1/5 1/5 0/5 0/5 1/5 0/5
1/5 0/5 0/5 1/5 0/5 0/5

0/5 0/5 /5 0/5 0/5 1/5

0/5 1/5 0/5 0/5 1/5 0/5
1/5 0/5 0/5 1/5 0/5 2/5

0/5 0/5 1/5 0/5 2/5 0/5

0/5 1/5 0/5 2/5 0/5 0/5
1/5 0/5 2/5 0/5 0/5 0/5

0/5 2/5 0/5 0/5 0/5 /5

2/5 0/5 0/5 0/5 1/5 1/5

6/50 5/50 4/50 4/50 5/50 5/50

Rezultati  provedenih ~ mikrobioloskih  ispitivanja

interpretiraju se na sljede¢i nacin:

- zadovoljavajuce, ako je nazoCnost salmonele
ustanovljena u najvise 5 ("c") od ispitivanih 50 ("n")
uzoraka

- nezadovoljavajuée, ako je nazocnost salmonele
ustanovljena u vise od 5 ("c") od ispitivanih 50 ("n")
uzoraka.

Primjer:

U primjeru su prikazani rezultati dobiveni tijekom
uzastopnog tjednog uzorkovanja i ispitivanja trupova svinja na
nazocnost Salmonella spp. koji su bili sljede¢i kroz 15 tjedana
(broj pozitivnih/broj uzorkovanih):

1. tjedan 1/5 (1 uzorak pozitivan na Salmonella spp. od

5 ispitivanih)
2. tjedan 1/5
3. tjedan 0/5
4 tjedan 0/5
5. tjedan 1/5
6. tjedan 0/5
7. tjedan 0/5
8. tjedan 1/5
9. tjedan 0/5
10. tjedan 2/5
11. tjedan 0/5
12. tjedan 0/5
13. tjedan 0/5
14. tjedan 1/5
15. tjedan 1/5

Analiza trenda

SPH moraju analizirati razvitak trendova rezultata
ispitivanja na nacin da se biljeze rezultati analiti¢kih ispitivanja
u tablice ili grafikone unutar odredenog vremenskog razdoblja.
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U tablici ili grafikonu moraju se biljeziti svi dobiveni
rezultati, i oni zadovoljavajuci i oni nezadovoljavajucéi.

UCESTALOST UZORKOVANJA

Obvezno je tjedno uzorkovanje za odredene proizvode,
kao §to su trupovi, meso, proizvodi od mesa i strojno otkosteno
meso. U svim ostalim slu¢ajevima SPH mora sam odrediti
udestalost uzorkovanja uzimajuc¢i u obzir nazo¢ne rizike vezane

za proizvod.

Ucestalost sluzbenog uzorkovanja planira se na temelju
utvrdenog rizika u SPH.

A. Ucestalost uzorkovanja u klaonicama s trupova goveda,
svinja, ovaca, koza i konja ovisno o kapacitetima

proizvodnje
‘ H Ucestalost uzorkovanja
Godisnji
kapacitet Pocetna ucestalost Smanjena ucestalost

proizvodnje

uzorkovanja

uzorkovanja (kod
zadovoljavajucih

Al 1(15.000 svinja,
ili ovaca ili

koza

rezultata)
od 1.001 do Enterobacteriaceae i Enterobacteriaceae i
7.000 goveda |faerobne mezofilne laerobne mezofilne bakterije:
ili konja bakterije: 5 trupova mjesecno
od 4.001 do 5 trupova svakog 2 tjedna

lbarem 2 mjeseca uzastopno

Salmonella spp.:

ISalmonella spp.:

<1 od 20 od 20
(vrijedi samo za (vrijedi samo za Al)
A1)
SVINJE
IAerobne mezofilne  |[<4.0 (3.3) log 4.0(3.3)1 5.0 (4.3) log cfu/em?
bakterije cfu/cm” dnevnog  |[<5.0 (4.3) ldnevnog prosjeka
prosjeka log cfu/cm’
dnevnog
iprosjeka
Enterobacteriaceae |[<2.0 (1.3) 2 (1.3)1 3.0 (2.3) log cfu/em?
log cfu/cm’ <3.0(2.3) idnevnog prosjeka
dnevnog prosjeka |[log cfu/cm?
dnevnog
prosjeka
Salmonella spp. broj pozitivnih je - broj pozitivnih je >2
<2 od 20 od 20
(vrijedi samo za (vrijedi samo za Al)
A1)
Napomene:
1) Uzorkovanje treba provoditi odvojeno za svaku

vrstu zivotinja. U jednoj seriji potrebito je uzorko-
vati 5 trupova; 1 uzorak podrazumijeva 1 trup.

2)

Broj navedenih trupova u jednom uzorku podrazu-

mijeva uzorkovanje unutar jednog klaonic¢kog lota.

5 trupova svakog 2 tjedna
barem 2 mjeseca uzastopno

5 trupova mjese¢no

lod 101 do 1.000
igoveda ili konja
lod 1.001 do
4.000 svinja, ili
lovaca ili koza

A2

5 trupova kvartalno

Enterobacteriaceae i aerobne mezofilne bakterije:

3)  Aerobne mezofilne bakterije i Enterobacteriaceae —
kriterij je ispod definiranog log prosjeka na razini 5
uzoraka. Grani¢ne vrijednosti (m i M) primjenjuju se
samo na uzorke uzete destruktivnom metodom, dok

su kriteriji za uzorke uzete nedestruktivnom

Salmonella spp.:
5 trupova kvartalno

lod 101 do 1.000
svinja, ili ovaca

A3 lili koza

5 trupova u polugodi§tu
Salmonella spp.:
5 trupova u polugodistu

Enterobacteriaceae i aerobne mezofilne bakterije:

metodom (spuzvom) nizi i prikazani u zagradi ().

4)

Za A2, A3 i A4 kategoriju prihvatljiva vrijednost za

Salmonella spp. = 0 / broj uzoraka

B. Ucestalost uzorkovanja u klaonicama peradi ovisno o
kapacitetima proizvodnje

do 100 goveda ili
lkonja ili svinja ilj
Ad lovaca ili koza

Salmonella spp.:
5 trupova godi$nje

Enterobacteriaceae i aerobne mezofilne bakterije,

Tumacenje rezultata:

|GOVEDA, KONIJL O

VCE, KOZE

| | |Zadovo|javajuée| |Prihvat|jivo| | Nezadovoljavajuce |

Aerobne mezofilne  |[<3.5 (2.8) log >3.5(2.8)i |P5.0 (4.3) log cfu/cm®
bakterije cfu/cm” dnevnog  |[<5.0 (4.3) dnevnog prosjeka
prosjeka log cfu/cm’
dnevnog
prosjeka
Enterobacteriaceae |[<1.5 (0.8) log >1.5(0.8)i |P2.5 (1.8) log cfu/cm?
cfu/cm” dnevnog  |[<2.5(1.8) log||dnevnog prosjeka
prosjeka cfu/cm?®
dnevnog
prosjeka
Salmonella spp. Ibroj pozitivnih je || - Ibroj pozitivnih je >1

N

Ucestalost uzorkovanja

Godisnji
kapacitet Pocetna ucestalost Smanjena ucestalost
proizvodnje uzorkovanja uzorkovanja (kod
zadovoljavajucih rezultata)
d 100.001 do ||Salmonella spp.: ISalmonella spp.:
1.000.000 5 uzoraka u svaka 2 tjedna |[5 uzoraka jednom u mjesecu
brojlera barem 3 mjeseca uzastopno
Bl
lod 10.001 do  |[Salmonella spp.: Salmonella spp.:
100.000 purana|S uzoraka u svaka 2 tjedna |[S uzoraka jednom u mjesecu
barem 3 mjeseca uzastopno
d 5.501 do |[Salmonella spp.:
100.000 5 uzoraka kvartalno
B2 brojlera
d 5.501 do Salmonella spp.:
10.000 purana ||5 uzoraka kvartalno
do 5.500 Salmonella spp.:
brojlera 5 uzoraka u polugodistu
B3
do 5.500 Salmonella spp.:
[purana 5 uzoraka u polugodistu
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Tumacenje rezultata:

‘BROJLERI, PURANI ‘

|

‘ }Zadovoljavajuée ‘ |Nezadovo|javajuée ‘

\Salmonella spp.

Inazo¢nost ustanovljena u

. Inazo¢nost ustanovljena u vise od|
<3 od 30 ispitivanih

3 od 30 ispitivanih uzoraka

k
zoraka (vrijedi samo za B1)

(vrijedi samo za B1)

Napomena:

1) Uzorkovanje potrebito provoditi odvojeno za svaku

vrstu Zivotinja.

2) Broj

navedenih
podrazumijeva

trupova

klaonickog lota.

3) Za B2 i B3 kategoriju prihvatljiva vrijednost za

uzorkovanje

jednom
unutar

Salmonella spp. = 0 / broj uzoraka.

4) Za uzorke u kojima je ustanovljena nazocnost

Salmonella spp. izolati sojeva moraju biti dalje
svthu odredivanja
Salmonella Typhimurim i Salmonella Enteritidis
kako bi se
mikrobioloskim kriterijem iz tocke 1.5. Privitka 1.

serotipizirani u

Pravilnika.

verificirala

usuglasenost

C. Uclestalost uzorkovanja mljevenoga mesa, mesnih
pripravaka i strojno otkoStenog mesa (SOM) ovisno o
kapacitetima proizvodnje

IE. coli i aerobne
imezofilne bakterije:
1 uzorak mjese¢no, do

IE. coli i aerobne
imezofilne bakterije:
1 uzorak u 2 mjeseca

uzorku
jednog

serotipova

Mjesecni H Vrsta H
mesa

kapaciteti
proizvodnje

Ucestalost uzorkovanja

Pocetna ucestalost
uzorkovanja

Smanjena ucestalost
uzorkovanja (kod
zadovoljavajué¢ih

rezultata)

E. coli i acrobne
imezofilne bakterije:

1 uzorak u 2 tjedna, do
[dobivanja 6 uzastopnih

E. coli i aerobne
imezofilne bakterije:
1 uzorak mjese¢no

od 5 do 10 tona sve vrste zadovoljavaju¢ih
mljevenog osimr::;sa rezultata
mesa/SOM-a peradi Salmonella spp.: Salmonella spp.:
1 uzorak u 2 tjedna, do |[l uzorak mjese¢no
[dobivanja 6 uzastopnih
zadovoljavaju¢ih
rezultata
\E. coli |E. coli:
1 uzorak u 2 tjedna, do [l uzorak mjese¢no
dobivanja 6 uzastopnih |{Salmonella spp.:
sve vrste |[zadovoljavajucih 1 uzorak mjesec¢no
od 5 do 10 tona mesa, |[rezultata

mesnih pripravaka||osim mesa|[Salmonella spp.:

peradi

1 uzorak u 2 tjedna, do
[dobivanja 6 uzastopnih
zadovoljavajuéih
rezultata

[dobivanja 4 uzastopna |[Salmonella spp.:
zadovoljavajuca 1 skupni uzorak
sve vrste K
od 1 do 5 tona mesa, | [FeZultata mjesetno
mljevenog . " lSatmonella spp.:
losim mesa| .
mesa/SOM-a peradi 1 uzorak mjeseéno, do
[dobivanja 4 uzastopna
zadovoljavajuca
rezultata
meso |[Salmonella spp.: 1 uzorak mjese¢no
peradi
E. coli:
sve vrste ||l uzorak mjesecno, do ||l uzorak u 2 mjeseca
mesa, ||dobivanja 4 uzastopna ||Salmonella spp.:
od 1 do 5 tona |losim mesallzadovoljavajuca 1 skupni uzorak
mesnih peradi ||rezultata mjese¢no
pripravaka
meso |[Salmonella spp.: 1 uzorak mjese¢no
peradi
E. coli i acrobne E. coli i aerobne
imezofilne bakterije: imezofilne bakterije:
1 uzorak u 2 mjeseca, do||l uzorak svaka 4 mjeseca
[dobivanja 3 uzastopna |[Salmonella spp.:
sve vrste L, . .
zadovoljavajuca 1 skupni uzorak jednom
mesa, .
0d 501 kgdo | |[osim mesal rezultata u 2 mjeseca
. _ ||Salmonella spp.:
tone mljevenog peradi :
mesa/SOM-a 1 uz'orak' u 2 mjeseca, do
[dobivanja 3 uzastopna
zadovoljavajuca
rezultata
meso |[Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese¢no
peradi
E. coli: E. coli:
1 uzorak u 2 mjeseca, do|(l uzorak svaka 4 mjeseca
[dobivanja 3 uzastopna ||Salmonella spp.:
zadovoljavajuca 1 skupni uzorak jednom
sve vrste .
ezultata 2 mjeseca
mesa,
. Salmonella spp.:
0d 501 kgdo 1 |fosim mesal .
X .||l uzorak jednom u 2
tone mesnih peradi X T
. Imjeseca, do dobivanja 3
pripravaka uzastopna
zadovoljavajuca
ezultata
meso |[Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjesecno
peradi
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ISalmonella spp.:

1 uzorak mjesecno, do
dobivanja 4 uzastopna
zadovoljavajuca rezultata

Salmonella spp.:
1 skupni uzorak mjese¢no

E. coli:
1 uzorak u polugodi§tu

E. coli:

1 uzorak kvartalno, do
dobivanja 3 uzastopna
zadovoljavajuca rezultata
Salmonella spp.: Salmonella spp.:

1 skupni uzorak mjesecno, do||l skupni uzorak u 2 mjeseca
dobivanja 4 uzastopna
zadovoljavajuca rezultata

do 100 kg mesnih
pripravaka koji su
kao sirovi
[namijenjeni za jelo

E. coli i aerobne E. coli i aerobne
imezofilne bakterije: imezofilne bakterije:
1 uzorak u 4 mjeseca, do|[l uzorak u polugodistu
[dobivanja 3 uzastopna |[Salmonella spp.:
zadovoljavajuca 1 skupni uzorak jednom
sve vrste |jrezultata lu 4 mjeseca
mesa, |ISalmonella spp.:
do 500 kg osim mesa| |1 skupni uzorak u 2
mljevenog peradi [lmjeseca, do dobivanja 3
mesa/SOM-a uzastopna
zadovoljavajuca
rezultata
meso |[Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese¢no
peradi
E. coli: E. coli:
1 uzorak u 4 mjeseca, do|(l uzorak u polugodistu
dobivanja 3 uzastopna |[Salmonella spp.:
zadovoljavajuca 1 skupni uzorak jednom
sve vIste [rezultata lu 4 mjeseca
mesa, Salmonella spp.:
do 500 kg osim mesal[! Skupni uzorak u 2
mesnih peradi imjeseca, do dobivanja 3
pripravaka luzastopna
zadovoljavajuca
rezultata
meso |[Salmonella spp.:1 skupni uzorak mjese¢no
peradi
Napomena:

1) Uzorak je uzorak sastavljen od 5 elementarnih
jedinica od kojih se svaka ispituje prema zadanim
parametrima te se dobiva 5 rezultata, a rezultati se
interpretiraju sukladno Pravilniku.

2)  Skupni uzorak se dobiva na nacin da osoba koja
uzorkuje zdruzi pet elementarnih jedinica u uzorak
te se ispitivanje provodi na tom uzorku i dobiva se
jedan rezultat koji se interpretira sukladno
Pravilniku.

D. Ucestalost uzorkovanja mesnih pripravaka namijenjenih
za jelo sirovih ovisno o kapacitetu proizvodnje

Mjesecni ” Ucestalost uzorkovanja

kapacitet

proizvodnje Pocetna ucestalost

Smanjena ucestalost
uzorkovanja (kod

zadovoljavajudih rezultata)

uzorkovanja

E. coli:

1 uzorak u 2 mjeseca
Salmonella spp.:

1 uzorak mjese¢no

E. coli:
1 uzorak mjese¢no, do
dobivanja 6 uzastopnih

od 501 kg do 1 tone
imesnih pripravaka
lkoji su kao sirovi
Inamijenjeni za jelo |lzadovoljavajucih rezultata
Salmonella spp.:

1 uzorak u 2 tjedna, do
[dobivanja 6 uzastopnih

zadovoljavajucih rezultata

E. coli:
1 uzorak kvartalno

E. coli:
1 uzorak u 2 mjeseca, do

od 101 kg do 500 kg
imesnih pripravaka
lkoji su kao sirovi dobivanja 4 uzastopna

Inamijenjeni za jelo |[zadovoljavajuca rezultata

Napomena:

1) Uzorak je uzorak sastavljen od 5 elementarnih
jedinica od kojih se svaka ispituje prema zadanim
parametrima te se dobiva 5 rezultata, a rezultati se
interpretiraju sukladno Pravilniku.

2)  Skupni uzorak se dobiva na nacin da osoba koja
uzorkuje zdruzi pet elementarnih jedinica u uzorak
te se ispitivanje provodi na tom uzorku i dobiva se
jedan rezultat koji se interpretira sukladno
Pravilniku.

Smanjivanje ucestalosti uzorkovanja

SPH koji primjenjuju planove uzorkovanja prema
ucestalosti propisanoj Pravilnikom odnosno jednom tjedno,
mogu smanjiti uzorkovanje na svakih 14 dana, ako su kroz 6
uzastopnih  tjedana dobiveni rezultati ispitivanja  bili
zadovoljavajuéi radi odredivanja broja aerobnih mezofilnih
bakterija i1 enterobakterija na trupovima, te broja aerobnih
mezofilnih bakterija i bakterije E. coli u mljevenom mesu i
mesnim pripravcima. U sluCaju tri uzastopna prihvatljiva
(vrijednost rezultata je izmedu "m" i "M") ili jednog
nezadovoljavajuéeg (vrijednost veca od "M") rezultata,
uzorkovanje se vra¢a na pocetnu ucestalost odnosno obavlja se
na tjednoj osnovi.

SPH koji primjenjuju planove uzorkovanja s predvidenim
tjednim uzimanjem uzoraka (prema Pravilniku) mogu smanyjiti
ucestalost uzorkovanja i ispitivanja na nazo¢nost salmonela na
svakih 14 dana ukoliko su tijekom 30 uzastopnih tjedana (150
ukupnih  uzoraka) dobiveni rezultati ispitivanja  bili
zadovoljavajuéi.

Ucestalost uzorkovanja te moguénost smanjenja broja
uzorkovanja za klaonice manjih kapaciteta i objekte u kojima se
proizvodi mljeveno meso, mesni pripravci ili strojno otkoSteno
meso u malim koli¢inama data je u ovome Naputku u dijelu
koji se odnosi na prikaz ucestalosti uzorkovanja trupova,
mljevenog mesa i mesnih pripravaka te uvjeta i nacina
smanjenja broja elementarnih jedinica uzorka u objektima
manjeg kapaciteta proizvodnje.

PREGLED PREPORUCENIH I OBVEZNIH
MIKROORGANIZAMA ZA ODREDENU VRSTU
HRANE

SPH, pored obveznih mikrobioloskih kriterija navedenih u
Privitku I. Pravilnika moZe u okviru poslovanja s hranom
ispitivati i alternativne = mikroorganizme.  Ispitivanje
alternativnih mikroorganizama sukladno odredbi c¢lanka 5.
stavak 6. Pravilnika dozvoljeno je samo za Kriterije higijene u
procesu proizvodnje. Sukladno tome, ukoliko SPH u okviru
poslovanja s hranom ispituje alternativne mikroorganizme,
mora ih wuvrstiti u plan samokontrole te navesti sve
komponente koje ¢ine mikrobioloski kriterij:

- kategoriju hrane (proizvod) na koju se odnosi;
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- mikroorganizam ili toksin/metabolit koji se ispituje;

- plan uzimanja uzoraka (s brojem i veli¢inom

elementarnih jedinica koje sacinjavaju uzorak);

- granicne vrijednosti;

- ispitnu metodu;

- fazu u kojoj se kriterij primjenjuje;

- korektivne mjere u slu¢aju nezadovoljavajucih

rezultata.

U tablicama su navedeni alternativni (PREPORUCENT)
mikroorganizmi koje SPH mogu uvrstiti u svoje poslovanje s
hranom, ali pored komponenti koje su sadrzane u preporukama,
SPH u planove samokontrole moraju uvrstiti i sve ostale
komponente koje ¢ine mikrobiloski kriterij. Takoder, ako za
odredenu vrstu hrane postoje propisani i obvezni kriteriji
kojima hrana mora udovoljavati u tablicama su navedene i
poveznice sa Pravilnikom.

Preporuceni mikroorganizmi navedeni u sljede¢im
tablicama uz kategoriju hrane na koju se odnose, primjenjuju
se prvenstveno na kraju proizvodnog procesa, ali njihove
grani¢ne vrijednosti navedene u tablicama preporucene su i
tijekom cijelog roka trajanja proizvoda, te se mogu Koristiti pri
definiranju mikrobiloskih kriterija kod izrade proizvodackih
specifikacija za sirovine.

MESO I MESNE PRERADEVINE
1.1. Sirovo meso i meso peradi, proizvodi od sirovog mesa i
mesa peradi, svjeZe i smrznuto

Hrana Mikroorganizmi/njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti Juzorkovanjal
n c¢
1.1.1.|Sirovo meso trupova,[Preporuceni
polovica i Cetvrti
(najmanje jedan cm ISalmonella spp. 5 0 |nn.u25g
ispod povrsine) |\Listeria monocytogenes 5 0 |hn.u25g
|Enterobacteriaceae 5 0 |nn.ulg
Sulfitreducirajuce 5 0 [pnulg
klostridije
[Koagulaza pozitivni 5 0 |nn.ulg
stafilokoki
Staphylococcus aureus
[Aerobne mezofilne 5 2 |[m=10°cfu/g
bakterije IM=10*cfu/g
1.1.2. [Sirovo [Preporuceni
konfekcionirano
Imeso i meso peradi u |Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
trupovima (najmanje |Listeria monocytogenes 5 0 Innu2sg
0,5 cm ispod
povrsine) |Enterobacteriaceae 5 2 [m=10%cfu/g
IM=10’cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g
klostridije M=10%cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 0
stafilokoki IM=10 cfu/g
Staphylococcus aureus
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=10"cfu/g
bakterije IM=10°cfu/g
1.1.3. |Porcionirano meso i |Preporudeni
Imeso u malim
[komadima |Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
|Listeria monocytogenes 5 0 [M=10%cfu/g

[Enterobacteriaceae 5 2 |m=10°cfu/g
IM=10"cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 m=10%cfu/g
klostridije M=10%cfu/g
|Koagulaza pozitivni 5 0
stafilokoki M=10%cfu/g
Staphylococcus aureus
Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g
bakterije M=10°cfu/g
1.1.4. Mljeveno meso, Preporuceni
oblikovano mljeveno
meso, kobasice za  |Salmonella spp. 5 0 |nn.u2sg
pecenje, iznutrice,
soljena crijeva i Listeria monocytogenes 5 0 [M=10%cfu/g
liéni proizvodi
e protzvodt [Escherichia coli 5 2 |m=10%cfu/g
M=10°cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10%cfu/g
klostridije M=10°cfu/g
|Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10%cfu/g
stafilokoki M=10°cfu/g
Staphylococcus aureus
[Aerobne mezofilne 5 2 m=10°cfu/g
bakterije IM=10°cfu/g
Obvezni
Pravilnik o [Kriterij 2.1.6.
Imikrobioloskim Kriterij 2.1.7
kriterijima za hranu [Kriterij 2.1.8.
Zivotinjskog podrijetla  [Kriterij 1.4.
Kriterij 1.5.
Kriterij 1.6.
Kriterij 1.7.
Kriterij 1.8.
Kriterij 1.9.
1.2. Kobasice, suhomesnati proizvodi i slanine
Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
njihovi toksinii  |uzorkovanja
metaboliti n c
1.2.1. [Trajne kobasice i IPreporuceni
drugi trajni
suhomesnati \Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
pproizvodi \Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g
M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 m=10cfu/g
klostridije M=10cfu/g
Koagulaza  pozitivni 5 1 m=10cfu/g
stafilokoki / M=10cfu/g
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.

mikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog podrijetla
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1.2.2. [Polutrajne kobasice [Preporudeni
(tirolska, Sunkarica i [g, 7. onella spp. 5 0 |nn.u2sg Plijesni 5 2 m=10cfu/g
(dr.), obarene - M=10’cfu/g
. . . |Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
lkobasice, polutrajni N
. IM=10"cfu/g
suhomesnati Obvezni
Iproizvodi i sli¢ni Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g Pravilnik o Kriterij 1.2
lproizvodi Klostridije M=10cfu/g  nikrobiolodkim -
Koagulaza pozitivni 5 2 m=10cfu/g kriterijima za hranu
stafilokoki / IM=10%cfu/g Zivotinjskog podrijetla
—10° . . .
Actobne mezofilne 5| 2 prl0cfug 1.3.Konzervirano meso i druga konzervirana hrana od
lbakterije M=10%cfu/g mesa
Obvezni Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
Pravilnik o Kriterij 1.2. njihovi toksinii |uzorkovanja|
imikrobioloskim metaboliti n c
kriterijima za hranu
givotinjskog podrijetla 1.3.1. [Sterilizirane trajne  |Preporudeni
1.2.3. Kuhanfe ko?aswe Preporuceni mesne kor'1er1Arvei Sulfitreducirajuce 5 0 M<icfue
(kt:\t/a:/lca, sirl(glé o \Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g druga sterilizirana klostridije
asteta u ovitku i dr. i
P \Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g konzer\{lrana
M=10%cfu/g gotova jela (nakon. 4 ¢ obne mezofilne 5 0 [M<lcfu/g
termostatiranja 7-10 bakterii
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g dana na 37°C) axterue
lklostridije M=10cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g — —
stafilokoki / M=10%cfu /g 1.3.2. Pasterlzllrano ' Preporuceni
- konzervirano meso i g4 monelia spp. 5 0 |n.n.u25¢g
/Aerobne mezofilne 5 2 m=5x10"cfu/g druga pasterizirana —
bakterije M=10"cfug konzervirana hrana [~/ S R
. od mesa (mesne onocylogenes
Obvezni . Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g
— — polukonzerve ¢uvane
Pravilnik o Kriterij 1.2. o ri temperaturama
imikrobioloskim hladenja) |Koagulaza pozitivni 5 0 |M=10cfu/g
kriterijima za hranu stafilokoki /
zivotinjskog podrijetla
1.2.4. Preporuceni [Enterococcus spp. 5 1 |m=10cfu/g
IPakirano rezano =10?
" C e \Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25¢g M=107cfu/g
suseno i dimljeno 5
. . [Aerobne mezofilne 5 2 |m=10"cfu/g
Imeso (trajne kobasice o X — ..
O . \Escherichia coli im=10cfu/g bakterije M=10°cfu/g
i proizvodi) 5 1 M=10cfule
Sulfitreducirajuce m=10cfu/g 2. RIBE, RAKOVI, SKOLJKASI, PUZEVI,
klostridije 5 1 [M=10°cfu/g GLAVONOSCI I ZABE
2.1. Svjeza riba, rakovi, §koljkasi, puZevi, glavonoSci i Zabe
Koagulaza pozitivni 5 1 m=10cfu/g
stafilokoki / M=10%cfu/g Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
Hrana njihovi toksini i uzorkovanja
Obvezni metaboliti n ¢
Pravilnik o Kriterij 1.2. — —
mikrobiologkim 2.1.1. S;]eza 11( smrz;utad Preporuceni
kriterijima za hranu riba (u komadima do |, 0neila spp. 5 0 [nn.u25g
. . 0,5kg)
zivotinjskog podrijetla N
KAnt'erlJ S? ) \Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
1.2.5. |Pakirnice rezane Preporuceni an]enj uj ° %koj ¢ M=10’cfu/g]
lutraine kobasi Iriba namijenjena za
pg u ra_mke bo aS1C¢, ASalmonella spp. 5 0 |n.n.u25g elo sirova Sulfitreduciraju¢e 5 2 jm=10%cfu/g
lobarene kobasice, g —10°
.. \Escherichia coli 5 2 m=10cfu/g klostridije M=10"cfu/g
[polutrajni =1 0%cfu/
suhomesnati i sli¢ni oo Obvezni
Iproizvodi Sulfitreducirajuce 5 2 m=10cfu/g
klostridije M=10cfu/g Pravilnik o iterij 1.2.%
— mikrobioloskim iterij 1.24.
Koagulaza pozitivni 5 2 m=10cfu/g criterijima za hranu
: —102
stafilokoki / M=10"cfu/g bivotinjskog podrijetla
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2.1.2. |Svjeza i smrznuta  |Preporuéeni Sulfitreducirajuce 5 0 [M<lcfu/g
riba [Salmonelia spp. 5 | 0 Junu2se lostridije
u komadima tezim Ob i
( 40.5k \Enterobacteriaceae 5 2 Im=10cfu/g veznt
od 0,5kg) M=10%cfu/e Pravilnik o IKriterij 1.24.
*Kriterij se : s lodlk
SR ) — Imikrobioloskim
primjenjuje ako je  |Sulfitreducirajuce 5 0 |M=10cfu/g kriterijima za hranu
riba namijenjena za |klostridije ivotinjskog podrijetla
jelo sirova Koagulaza pozitivni 5 1 jm=10cfu/g b 2.2, [Pasterizirane Preporuteni
stafilokoki / M=10cfu/,
g poluk.onzerve iSalmonella spp. 5 0 [|nn.u2Sg
(Cuvaju se na —
Aerobne mezofilne 5 2 |m=10’cfu/g temperaturama |Listeria monocytogenes 5 0 [nn.ou25g
bakterije M=10%cfu/g] hladenja) Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g
(Obvezni klostridije
— — [Koagulaza pozitivni 5 0 |M=10cfu/g
Pravilnik o Kriterij 1.2.* stafilokoki /
mikrobioloskim Kriterij 1.24. [Staphylococeus aureus
criteriii h
wrl erAUlAma = rarAlAu |Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g
Zivotinjskog podrijetla bakicrije M=10°cfu/e
2.1.3. |Svjeza i smrznuta  [Preporuceni |[Enterococcus spp. 5 1 jm=10cfu/g
porcionirana i [Saimonetla spp. s |0 Janu2se M=10"ciu/g
konfekcionirana riba :
+Kriterii se |Enterobacteriaceae 5 2 Im=10%cfu/g Obvezni
N M=10°cfu/g Pravilnik o [Kcriterij 1.24.
[primjenjuje ako je ikrobiologki
riba namijenjena za |Sulfitreducirajuce 5 2 Im=10%cfu/g I(m, romlo 08 1hm
jelo sirova klostridije M=10%cfu/g] wnteliljl,l?(d “ zimu )
Z1votinjskog podrijetla
Koagula@ pozitivni 2.2.3. [Nepasterizirani Preporuéeni
ptafilokokd > 2 [m10cfure proizvodi ribarstva u s, ponelia spp 5 0 |nn.u25g
Staphylococcus aureus M=107cfu/g] hermeticki zatvore- ’ -
. e Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g
- Inoj ambalazi (losos u L
(Obvezni . . Iklostridije
lju, srdela i dr) — >
[Koagulaza pozitivni 5 2 [m=10"cfu/g
Pravilnik o Kriterij 1.2.* stafilokoki / M=103cfu/g
mikrobioloskim Kriterij 1.24. IStaphylococcus aureus
kriterijima za hranu |Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g
Zivotinjskog podrijetla Ibakterije M=10*cfu/g]
—— - |Enterococcus spp. 5 2 |m=10cfu/g
2.1.4. [Svjezi i smrznuti Preporuceni M=10%cfu/g
onfekcionirani [Enterococcus spp. 5 1 |m=10cfu/g -
Skoljkasi, rakovi, M=10cfu /g (Obvezni
glavonosci, zabe i — Pravilnik o iterij 1.2.
buzevi :ekmb?e mezofilne S| ‘]\‘/‘I:ll‘;fz// g mikrobioloskim iterij 1.25.
*Kriterij s akterije —Uelug Ikriterijima za hranu
primjenjuje ako je  |Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g Zivotinjskog podrijetla
proizvod namijenjen M=107cfu/g]
jza jelo sirov . . . . v 1o ~
! Obvezni 2.3. Drugi proizvodi od riba, rakova, Skoljkasa, glavonoZaca
Pravilnik o Kriterij 1.2.* i Zaba
mikrobioloskim Kriterij 1.23. Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
kriterijima za hranu toksini i metaboliti  |uzorkovanja
Zivotinjskog podrijetla n ¢
. . v 1w o oy 2.3.1. [Smrznuti proizvodi |Preporuceni
2.2. Ribe, rakovi, Skoljkasi, puZevi, glavonosci i Zabe u . P P
. pripremljeni za
konzervi .
kulinarsku obradu  |Sa/monella spp. 5 0 |nn.u25g
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji (fileti, panirani [ istoria monocviogenas 5 0 IM=100cfu/
toksini i metaboliti  fuzorkovanjal proizvodi, plodovi s 5
n c Imora itd.) Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10’cfu/g
klostridije M=10°cfu/g
2.2.1. |Sterilizirane Preporuceni — >
konzerve (nakon [Koagulaza pozitivni 5 2 m=10°cfu/g
S stafilokoki / M=10%cfu/g
termostatiranja 7-10 I
dana pri 37°C) |Aerobne mezofilne 5 0 [M<lcfu/g taphylococcus aureus
bakterije \Enterobacteriaceae 5 2 [m=10°cfu/g
M=10%cfu/g
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[Aerobne mezofilne 5 2 |[m=10°cfu/g [Enterococcus spp. m=10cfu/g
bakterije IM=10°cfu/g 5 2 [M=10’cfu/g
[Obvezni
(Obvezni
Pravilnik o IKriterij 1.24. Pravilnik o Kriterij 1.2.
mikrobioloskim mikrobioloskim Kriterij 1.25.
kriterijima za hranu kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla Zivotinjskog podrijetla
2.3.2. [Dimljena i susena  [Preporuceni v
o 3. MLIJEKO I MLIJECNI PROIZVODI
ISalmonella spp. 5 0 [nn.u25g 3.1 Mlijeko i mlijeéni napitCi
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
klostridije IM=10"cfu/g toksini i metaboliti  |uzorkovanja|
|Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g noe
stafilokoki /
Staphylococcus aureus [3.1.1. [Pasterizirano Preporuceni
Aerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g mlijeko i [Salmonella spp. 5 0 |n.n. u25ml
i ~103 Imlijecni napitci
oakterije M=10"cfu/g / P |Listeria monocytogenes 5 0 jnn.u25ml
(Obvezni [Koagulaza pozitivni 5 0 |M=10cfu/ml
tafilokoki /
Pravilnik o IKriterij 1.2 ;ta 1ho ZO !
mikrobioloskim apnylococcus aureus
s |Enterobacteriaceae 5 2 |m<lcfu/ml
riterijima za hranu
L. .. IM=10cfu/ml
Zivotinjskog podrijetla
- - — JAerobne mezofilne 5 1 [m=10cfw/ml
2.3.3. [Soljena riba Preporudeni bakterije M=10%cfu/ml
Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g Obvezni
Sulfitreducirajuce 5 2 m=10cfu/g Pravilnik o Kriterij 2.2.1.
lostridije IM=10cfu/g Imikrobioloskim
|Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10’cfu/g lf‘merAU 1Arr11(a = hr;r}}l )
stafilokoki / M=10°cfu/g Z1votinjskog podrijetla
3.1.2. [Sterilizirano Preporuceni
Staphylococcus aureus N L
Escherichia coli 5 2 m=10%fu/g mlplelv(ol, sten'llz‘lram IAerobne mezofilne 5 0 [M<lcfu/ml
M=10"cfu/e mlijecni napitci  pakterije
(nakon termostati- —
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=10%fu/g anja 15 dana na Sulfitreducirajuce 5 0 [M<lcfu/ml
bakterije M=10"cfu/g 30°C ili 7danana  [Klostridije
[Obvezni 55°C)
3.1.3. Mlijeko u prahui  |Preporuceni
Pravilnik o iterij 1.2. drugi prakasti |Listeria monocytogenes 5 0 nn.u2s5g
Imikrobioloskim iterij 1.24. proizvodi od mlijeka .
o Lo [Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g
kriterijima za hranu iterij 1.25. .
L. .. stafilokoki /
Zivotinjskog podrijetla
IStaphylococcus aureus
|\Enterobacteriaceae 5 0 |M=10cfu/g
2.3.4. [Marinirani proizvodi|Preporudeni Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfurg
(hladne marinade u lostridije M=10%cfu/g
ulju ili tekuéini, s Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
majonezom ili Aerob?e mezofilne 5 1 m=1034cfu/g
amuladom; tople  [Sulfitreducirajuce m=10cfu/g pakterije M=10" cfu/g
imarinade) lostridije 5 2 M=10’cfu/g Obvezni
Pravilnik o I‘]:iten'j 22.7.
|[Koagulaza pozitivni 5 2 m=10%cfu/g 1ni'krc{lziolo§kim iterdj 1.13.
stafilokoki / M=10%cfu/g criterijima za hranu
Staphylococcus aureus - — ZlVOtlankOg-p odrijetla
Escherichia coli 5 2 |m=locfug 3.1.4. Slroy‘o @ll_]eko, [Preporuceni
M=10%cfu/g namijenjeno Salmonella spp. 5 0 |n.n. u25ml
konzumaciji bez —
. [Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/ml
3 prethodne toplinske . N
[Aerobne mezofilne Im=10"cfu/g brade stafilokoki / IM=10"cfu/ml|
o JODI
bakterije 5 2 [M=10%fu/g IStaphylococcus aureus
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[Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/ml |Enterobacteriaceae 5 1 Jm=10cfu/g
M=10cfu/ml| M=10’cfu/g]
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/ml Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
klostridije M=10cfu/ml| M=10’cfu/g]
JAerobne mezofilne 5 1 Jm=10*cfu/ml (Obvezni
bakterije M=10°cfu/ml Pravilnik o Kriterij 1.2.
lObvezni mikrobioloskim
Pravilnik o Kriterij 1.2. riterijima za hranu
 nikrobiologkim Zivotinjskog podrijetla
kriterijima za hranu 3.3.2. Vrb'nje od sirovog  |Preporuceni
ivotinjskog podrijetla mlijeka [Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10%fu/g
3.1.5. [Zgusnuto zasladeno [Preporudeni stafilokoki / M=10’cfu/g]
i [Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25ml Staphylococcus aureus
nezasladeno mlijeko — |Enterobacteriaceae 5 1 |m=10%cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 0 M<lcfu/ml P
[M=10"cfu/g|
stafilokoki /
(Staphylococcus aureus [Kvasci i plijesni 5 1 Jm=10cfu/g
|[Enterobacteriaceae 5 0 M<lcfu/ml M=10"cfu/g
JAerobne mezofilne 5 1 |m=10%fu/ml (Obvezni
bakterije M=10"cfu/m] Pravilnik o Kriterij 2.2.6.
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/ml mikrobioloskim Kriterij 1.2.
IM=10%cfu/mll kriterijima za hranu [Kriterij 1.12.
Zivotinjskog podrijetla
(Obvezni
Pravilnik o [Kriterij 1.2. 3.4. Slatka vrhnja i maslac
mikrobioloskim
kriterijima za hranu Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
ivotinjskog podrijetla toksini i metaboliti uzorkovanja
n c¢
3.2. Mlijecni deserti -
3.4.1. [Slatko vrhnje Preporuceni
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji Salmonella spp. 5 0 |nn.u2sg
toksini i metaboliti  [uzorkovanjal .
noc |Koagulaza pozitivni 5 2 |m=lcfu/g
stafilokoki / M=10cfu/g
3.2.1. |Puding, toplinski  [Preporuceni
obradeni mlijeéni g, 110nella spp. 5 0 |nn.u25g Acrobne mezofilne 5 1 |m=10°cfu/g
deserti i srodni i —10%
L Listeria monocytogenes 5 0 [hnu2s5g bakterije M=10"cfu/g
Iproizvodi
[Koagulaza pozitivni 5 1 fm=10cfu/g [Kvasci i plijesni 5 2 Im=lcfu/g
stafilokoki / M=10%cfu/g M=10cfu/g
IStaphylococcus aureus
|Enterobacteriaceae 5 2 |m=lcfu/g Obvezni
M=10cfu/g [Pravilnik o mikrobioloskim t:iterij 1.2.
Bacillus cereus 5 2 Im=5x10%cfu/g] k.meltl‘l 1lma “ hrarll'u iterij 1.12.
M=10"cfu/g Zivotinjskog podrijetla
|Acrobne mezofilne 5 2 |m=10° cfu/g 3.4.2. |Maslac, kajmak  [Preporudeni
bakterije M=10’cfu/g |Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g stafilokoki / M=10"cfu/g
M=107cfu/g
[Aerobne mezofilne 5 2 |Im=10%cfu/g
bakterije* M=10"cfu/g]
3.3. Kiselo mlijecni fermentirani proizvodi Escherichia coli 5 2 |m=10ctu/g
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji M=10"cfu/g
toksini i metaboliti  |uzorkovanja [ivasci i plijesni 5 1 |m=10cfug
noe M=10%cfu/g]
- - (Obvezni
3.3.1. [Kiselo mlije¢ni Preporuceni
fermentirani [Salmonella spp. 5 0 Jonu2se Prfivll.[AlAlk o mikrobioloskim #erp 2.2.6.
Iproizvodi, kiselo — kriterijima za hranu iterj 1.2.
vrhnje [Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g Zzivotinjskog podrijetla iterij 1.12.
stafilokoki / M=10"cfu/g]
IStaphylococcus aureus
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3.4.3. [Sterilizirano slatko |Preporuéeni
vrhnje i |Aerobne mezofilne 5 0 [M<lcfu/g
sterilizirane Ibakterije
zamjene za slatko — —
. Sulfitreducirajuce bakterije | 5 0 [M<lcfu/g
vrhnje (nakon
termostatiranja 15
dana na 30°C ili 7
dana na 55 °C)
*ne ukljucuje maslac iz fermentiranog vrhnja
3.5. Sirevi
Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
njihovi toksini i uzorkovanja
metaboliti n ¢
3.5.1. |Meki (svjezi) sirevi [Preporudeni
od sirovog mlijeka  |pceperichia coli 5 2 |m=10%fu/g
M=10%cfu/g]
Koagulaza pozitivni 5 2 [m=10%cfu/g
stafilokoki / M=10°cfu/g
Kvasci i plijesni 5 2 |m=10%cfu/g
M=10cfu/g]
(Obvezni
Pravilnik o iterij 2.2.3.
mikrobioloskim iterij 1.12.
kriterijima za hranu iterij 1.2.
Zivotinjskog podrijetla
3.5.2. |Meki (svjezi) sirevi |Preporudeni
od pasteriziranog g nonella spp. 5 0 [n.n.u25g
imlijeka
\Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
M=107cfu/g]
Koagulaza pozitivni 5 2 [m=10cfu/g
stafilokoki / M=107cfu/g]
Kvasci 5 1 |m=10%cfu/g
IM=10’cfu/g
Plijesni 5 1 |m=10cfu/g
IM=10’cfu/g
(Obvezni
Pravilnik o iterij 2.2.2.
mikrobioloskim iterij 2.2.5.
kriterijima za hranu iterij 1.2.
Zivotinjskog podrijetla
3.5.3. [Sirevi s plijesnima  |Preporudeni
ISalmonella spp. 5 0 |nn.u25g
\Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
M=10%cfu/g]
Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
stafilokoki / M=10%cfu/g
(Obvezni
Pravilnik o iterij 2.2.2.
mikrobioloskim iterij 2.2.4.
kriterijima za hranu iterij 1.2.
Zivotinjskog podrijetla iterj 1.12.

3.5.4. |Polutvrdi sirevi Preporuceni
ISalmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
[Escherichia coli 5 2 [m=10cfu/g
M=10%cfu/g
|Koagulaza pozitivni 5 2 [m=10cfu/g
stafilokoki / M=10%cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 Jm=10cfu/g
klostridije M=10cfu/g]
Obvezni
[Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
Imikrobioloskim Kriterij 2.2.4.
kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
Zivotinjskog podrijetla |Kriterij 1.12.
3.5.5. [Tvrdi sirevi Preporuceni
Salmonella spp. 5 0 [n.n.u25g
[Escherichia coli 5 2 |m=lcfu/g
M=10cfu/g
|Koagulaza pozitivni 5 2 |m=lcfu/g
stafilokoki / M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 |m=Icfu/g
klostridije M=10cfu/g
Obvezni
[Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
Imikrobioloskim [Kriterij 2.2.4.
kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
zivotinjskog podrijetla
3.5.6. |Topljeni sirevi Preporuceni
[Aerobne mezofilne 5 2 |m=10%fu/g
bakterije M=10°cfu/g
[Escherichia coli 5 2 |m=Icfu/g
M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 |m=Icfu/g
klostridije M=10cfu/g
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
Imikrobioloskim Kriterij 1.2.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla
3.5.7. [Mlijecni i sirni Preporuceni
namazi Salmonella spp. 5 0 [n.n.u25g
toplinski obradeni) ~
[Aerobne mezofilne 5 2 |m=10"cfu/g
bakterije M=10’cfu/g]
Escherichia coli 5 1 |m=lcfu/g
M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 |m=lcfu/g
klostridije M=10cfu/g
Obvezni

[Pravilnik o
Imikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog podrijetla

Kriterij 2.2.2.
Kriterij 1.2.
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3.6. Sladoledi 5.JAJA 1 PROIZVODI
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  fuzorkovanja toksini i metaboliti  fuzorkovanjal
n c n c
3.6.1. [Sladoledi, smrznuti |Preporudeni 5.1. [Svjeza jaja Preporuceni
deserti i sliéni Acrobne mezofilne 5 2 Im=10°cfu/g Salmonella spp. 5 0 |n.n.u50g
roizvodi s —104
i bakterije M=10"cfu/g Listeria monocytogenes 5 0 |n.n.u25g
|Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g |Aerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g
stafilokoki / bakterije M=10cfu/g]
Staphylococcus aureus -
- [Enterobacteriaceae 5 0 M<10cfu/g
[Enterobacteriaceae 5 2 [m=10cfu/g
M=10%cfu/g |Koagulaza pozitivni 5 0 [M<I0cfu/g
- stafilokoki /
Obvezni IStaphylococcus aureus
Pravilnik o Kriterij 2.2.8. |Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
Imikrobioloskim iterij 1.2. M=10’cfu/g]
kriterijima za hranu iterij 1.14.
Zivotinjskog podrijetla 5.2. [Smrznutiihladeni [Preporudeni
62 f?:"ése,za sla(:lolede, Preporutent proizvodiod jaja 7 ;seria monocytogenes 5 0 |n.n.u25g
ckuce 1 u prahu Sall 1l . 5 0 |nn.u25
atmoneria Spp 01208 [Aerobne mezofilne 5 1 |m=10"cfu/g
Listeria monocytogenes 5 0 |nn.u25g bakterije M=10°cfu/g]
102
Aerobfl.e mezofilne 3 2 | IOﬂcfu/g |[Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
bakterije IM=10"cfu/g M=102cfu/g]
IKoagulaza} pozitivni 3 0 M<lcforg Koagulaza pozitivni 5 0 [M<I0cfu/g
stafilokoki / stafilokoki /
Staphy loc'occ:lxs aureus IStaphylococcus aureus
[Enterobacteriaceae 5 0 [M<Icfu/g [kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
M=10%cfu/g
4. MED I PROIZVODI
Hrana Mikroorganizmi/ njihovil Plan Kriteriji Obvezni
toksini i metaboliti |uzorkovanja
n c [Pravilnik o mikrobioloskim|Kriterij 2.3.1.
kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
Zivotinjskog podrijetla Kriterij 1.15.
4.1. [Med Preporuceni
5.3.  [SuSeni proizvodi od |Preporudeni
JAerobne mezofilne 5 2 m=10°cfu/g jaja |Aerobne mezofilne 5 1 m=10%fuw/g
bakterije M=10"cfu/g] bakterije M=10%cfu/g]
|Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g |Koagulaza pozitivni 5 0 [M<IOcfu/g
M=10%cfu/g] stafilokoki /
Sulfitreducirajuée s| o0 |M=tocfue Staphylococcus aureus
lostridije [Enterobacteriaceae 5 0 [M<IOcfu/g
[Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g Obvezni
M=10cfu/g]
4.2.  [Drugi péelinji Preporuéeni Pravilnik o mikrobioloskim|Kriterij 2.3.1.
proizvodi i kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
broizvodi na bazi Aerobne mezofilne 5 2 m=10“scfu/g Zivotinjskog podrijetla Kriterij 1.15.
meda (med s bakterije [M=10"cfu/g
lodacima i sliéni -
:0;(32;?)1 shent |Enterobacteriaceae 5 1 m=10"cfu/g 6. POLUGOTOVA 1 GOTOVA JELA
i M=10’cfu/g] Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
Sulfitreducirajue 5 1 |n=tocfue toksini i metaboliti  [uzorkovanjal
klostridije M=10cfu/g] noe
[Kvasci 5 1 |jm=10%cfu/g PR I — b —
M=10"cfu/g .1.  |Polugotova jela reporuceni
[Salmonella spp. 5 0 [nn.u25g
Plijesni 5 1 |m=10%cfu/g —
M=10cfu/g |Listeria monocytogenes 5 0 [nn.u25g
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Sulfitreducirajuce 5 1 [m=10cfu/g [Koagulaza pozitivni 5 2 m=10cfu/g
klostridije IM=10’cfu/g] stafilokoki / IM=10cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10%cfu/g Siap hy {ucoccus qurens 3 ey
Ktafilokoki / M=10%cfu/g Plijesni > =10 cfug
Staphylococcus aureus M=10"cfu/g
[Enterobacteriaceae 5 2 [m=10%cfu/g 7.2.  |Koncentrati za juhe i[Preporudeni
—10° .
M=10"cfu/g lJrr?ake,' dod'am Acrobne mezofilne 5 2 [m=10°cfu/g
Aerobne mezofilne 5 2 [m=10°cfu/g ehhma ! ij €€ 72 Ihakterije M=10%cfu/g
bakterije M=10°cfu/ preframbene
J g broizvode, koji se  [e/monella spp. 5 0 [nn. u25g
_— B » 5 —
6.2. |Gotova jela Preporuteni toplinski ne obradujulEnterobacteriaceae 5 Im: Offu/g
[IM=10"cfu/g
[Salmonella spp. 5 0 [n.n.u25g
Sulfitredneiraiad P 1 Yy [Koagulaza pozitivni 5 2 m=<lIcfu/g
ultitreducirajuce " telwe stafilokoki / M=10cfu/g
klostridije IM=10"cfu/g|
IStaphylococcus aureus
[Koagulaza pozitivni 5 1 |m<lcfu/g Plijesni 5 2 |m=10cfu/g
stafilokoki / IM=10cfu/g IM=10°cfu/g
IStaphylococcus aureus Obvezni
[Enterobacteriaceae 5 1 Jm=10 cfu/g
M=10%cfu/g Pravilnik o Kriterij 1.3.
5 Imikrobioloskim
Aerob?e mezofilne 5 2 m:10'4cfu/g kriterijima za hranu
bakterije M=10"cfu/g Zivotinjskog podrijetla
(Obvezni
Pravilnik o kgiterij 1.2. 8. ZELATINA, MESNI EKSTRAKT I DRUGI
Imikrobioloskim iterij 1.3. PROIZVODI
kriterijima za hranu Kriterij 1.16.
L . Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
Zivotinjskog podrijetla Lo . .
toksini i metaboliti  |uzorkovanja
6.3. |Gotovajela—kod [Preporuéeni noc
ojih pojedini Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
sastojci nisu termicki 8.1. |Zelati i P! Ceni
N ; . Sulfitreducirajuce s | 1 fm=toctug catin, mesit reporucent
obradent lostridije M=10"cfu/g eks“‘ak‘“ . |Aerobne mezofilne 5 2 [m=10°cfu/g
drugi bjelancevinasti bakterije M=10%cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10 cfu/g Iproizvodi
stafilokoki / IM=10’cfu/g ivotinjskog Salmonella spp. 5 0 |pn.u25g
IStaphylococcus aureus podrijetla (od krvi, |Enterobacteriaceae 5 2 m<lcfu/g
|[Enterobacteriaceae 5 2 [m=10%cfu/g Imlijekaa i dr.) IM=10cfu/g
—103
M=10"chu/g Sulfitreducirajuce 5 2 m=10cfu/g
[Aerobne mezofilne 5 2 [m=10%fu/g klostridije IM=10cfu/g
. 108
bakterije M=10"cfu/g Plijesni 5 1 Jm=10cfu/g
(Obvezni IM=10cfu/g
Pravilnik o Kriterij 1.2. .
S - 9. JESTIVE MASNOCE I PROIZVODI
Imikrobioloskim iterij 1.3.
kriterijima za hranu iterij 1.16. Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
Zivotinjskog podrijetla toksini i metaboliti  |uzorkovanja
n c
* ne ukljuCuje gotova jela koja sadrze fermentirane
sastojke 9.1.  estive Zivotinjske [Preporudeni
7. KONCENTRATI ZA JUHE I SLICNI PROIZVODI masti i ulja [Acrobne mezofilne 5 | 1 |etocue
. —102
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji oakterije M=10"cfu/g
toksini i metaboliti  [uzorkovanja [Enterobacteriaceae 5 1 [m=10cfu/g
n c M=107cfu/g]
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
7.1. [Koncentrati za juhe i|Preporuceni M=10%cfu/g
Tm?ake,' dod'aci | Aerobne mezofilne 5 1 |m=10cfu/g Obveani
elimaismjese za oy ierije M=10°cfu/g
prehrambene Pravilnik o Kriterij 1.3.
broizvode, kojise  [Salmonella spp. 5 | 0 |pnu2sg mikrobiologkim
toplinski obraduju  |Enterobacteriaceae 5 2 |m=10%cfu/g kriterijima za hranu
IM=10°cfu/g Zivotinjskog podrijetla
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9.2.  |Margarini, [Preporuceni
margarinski \Enterobacteriaceae 5 1 |m=10%cfu/g
Inamazi i sliéni M=10%cfu/g
Iproizvodi
[Kvasci i plijesni 5 1 [m=10cfu/g
IM=10°cfu/g]
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
mikrobioloskim Kriterij 1.3.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla
9.3.  |Majoneze, salatni  [Preporuceni
maci, ISalmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
preljevi i sliéni 7
. . [Aerobne mezofilne 5 1 |m=10"cfu/g
proizvodi . 5
bakterije IM=10"cfu/g|
\Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g
IM=10’cfu/g
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
IM=10’cfu/g]
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
mikrobioloskim Kriterij 1.3.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla

NORMATIVI MIKROBIOLOSKE CISTOCE ZA
PREDMETE, POVRSINE I RUKE KOJI DOLAZE U
DODIR S HRANOM

Normativi mikrobioloske ¢istoée za predmete, povrsine i
ruke koji dolaze u dodir s hranom odreduju se sukladno normi
BAS ISO 18593 - Mikrobiologija hrane i hrane za zivotinje -
Horizontalne metode za postupke uzorkovanja s povrSina
koris¢enjem kontaktnih ploca i briseva. SPH ¢e unutar plana
samokontrole odrediti ucestalost i broj uzoraka s obzirom na
namjenu i obim proizvodnje.

Normativi mikrobioloske ¢istoée za predmete, povrSine i
ruke koji dolaze u dodir s hranom

PREDMETI, [Aerobne mezofilne bakterije| Enterobacteriacea
POVRSINE, 4 q q q
RUKE odgovara | ne odgovara | odgovara | ne odgovara
Porculanske,
staklene,glatko <10 >10
metalne povrsine (=) (&30 0-1 >1
cfu*/cm?
Ostale povrsine
(drvene, plasti¢ne, <30 >30
kamene i sl.) (3) >3) 0-1 >1
cfu*/cm?
Tanjuri, zdjelice,
pribor za jelo i manje <100 >100
posude (=) 1 0-1 >1
cfu*/ml ili cm?
Boce ili ambalaza za
tekuéine 0-1 >1 0-1 -1
cfu*/ml ) - )
Ruke li}fa u dodiru sa 200 ?i(z);)
ranom
) <2 0-1 >1
cfu*/ml ili cm® (=2)

*cfu — broj kolonija bakterija

- Ispitivana povrSina za detekciju specifiénih (npr.Listeria
monocytogenes ili Salmonella spp.) i drugih patogenih
mikroorganizama, mora iznositi 100 cm? do 1000 cm?.

- Kontaktne i otisne plocice ne mogu se koristiti za
detekciju patogena.

- U slucaju vidljivih necistoca potrebito je provesti ¢iS¢enje
i dezinfekciju prije mikrobioloske evaluacije.

- Vrijednosti navedene u zagradama odnose se na otisak.

KOREKTIVNE MJERE KOJE SE PROVODE U
SLUCAJU NEZADOVOLJAVAJUCIH REZULTATA

1. Primarna proizvodnja

Ukoliko se pojavi sumnjivi uzorak (pozitivan uzorak) u
jatu odreduju se korektivne mjere, i to:

- priviemena zabrana prometa

proizvoda, hrane za Zivotinje,

- ponovno uzorkovanje (epidemiolosko istrazivanje);

Ukoliko je potvrdena nazocnost Salmonellae enteritidis,
S. typhimurium, S.hadar, S. infantis, S. virhow:

- klanje jata (ograniCeni uvjeti stavljanja na trziste);

- prerada konzumnih i jaja za rasplod (ograniceni

uvjeti stavljanja na trziste);

- prerada mesa podrijetlom od pozitivnih jata tovnih
pilica;

- pojacana sanitarna obrada prostorija, opreme, vozila,
objekata, dubriva;

- izrada plana mjera potrebitih za sprecavanje Sirenja i
iskorjenjivanja uzro¢nika;

- dodatne mjere:

- unaprijedenje biosigurnosnog sustava;

- unapredenje menadzmenta farme;

- dobrovoljni monitoring jata i
zivotinje.

Zabranjeno je koriséenje antimikrobnih sredstava u svrhu
lijecenja i iskorjenjivanja salmoneloze peradi. Izuzetak moze
predstavijati  ocuvanje genetskog materijala, koriscenje
odobrenih dodataka hrani ili pojava druge bolesti, kada se nad
tim jatima mora tijekom lijecenja provoditi nadzor od strane
sluzbenog veterinara.

2. Proizvodnja hrane

Prilikom interpretacije rezultata mikrobioloskih ispiti-
vanja koja se provode unutar samokontrole, SPH je duzan uzeti
u obzir sve rezultate koji nisu sukladni definiranim grani¢nim
vrijednostima.

U slucaju kada su rezultati ispitivanja Kriterija sigurnosti
hrane nezadovoljavajuc¢i i/ili kada je mjerna nesigurnost
iskazana uz rezultat te on prelazi granice, SPH je duzan
poduzeti odgovarajuce korektivne mjere:

- povlacenje i/ ili povrat / opoziv hrane

- utvrdivanje i uklanjanje uzroka nezadovoljavajucih
rezultata;

- provjeru je li proces ponovno pod nadzorom;

- ponovna procjena primijenjenih mjera za prevenciju
pojave opasnosti i upravljanja rizikom (dobra
proizvodacka praksa, dobra higijenska praksa,
HACCP) radi eventualnih izmjena i/ili dopuna.

Korektivne mjere moraju biti predvidene i primjenjivati se
unutar plana samokontrole kojeg je izradio SPH, a njihovu
provedbu kontrolira i nadzire sluzbeni veterinar.

Hrana koja je povucena s trziSta moze biti podvrgnuta
daljnjoj obradi postupcima kojima se uklanja utvrdena opasnost
ili se moze koristiti u svrhu razli¢itu od prvobitne, pod uvjetom
da takvo koriSéenje ne predstavlja rizik za zdravlje ljudi ili
zivotinja. Takve prenamjene su moguce pod uvjetom da su
predvidene unutar postupaka utemeljenih na nacelima HACCP

zivotinja, jaja,

hrane za
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sustava i dobre higijenske prakse i iskljuc¢ivo u sluc¢aju da njima
upravlja SPH koji je razli¢it od maloprodajnog subjekta.

U oba slu¢aja, SPH mora prije toga dobiti odobrenje od
sluzbenog veterinara.

Mjere koje mora poduzeti SPH ako su dobiveni rezultati
ispitivanja na temelju Kriterija higijene u procesu
proizvodnje, nezadovoljavajuéi

SPH mora poduzeti odgovarajuée korektivne mjere kako
bi vratio proces pod kontrolu te one moraju biti usmjerene na:

- utvrdivanje i uklanjanje uzroka nezadovoljavajucih
rezultata; izmedu ostalog, vazno je pozorno istraziti
podrijetlo Zivotinja i sirovina kori$¢enih u procesu
proizvodnje;

- provjeru je li proces ponovno pod kontrolom;

- ponovnu procjenu mjera za upravljanje rizikom
(dobra proizvodacka praksa, dobra higijenska
praksa, HACCP) koje SPH primjenjuje, kako bi se

Korektivne mjere moraju se poduzeti odmah po dobivanju
rezultata koji ukazuju na nezadovoljavajuéi konacéni rezultat
cijele serije (npr. u 1. tjednu utvrdeno je pozitivnih 3 od ukupno
ispitanih 5 uzoraka, u 2. tjednu 4 od 5 i ve¢ tada SPH mora
poduzeti korektivne mjere, a uzorkovanje se i dalje nastavlja
planiranim tijekom— serija od 50 uzoraka).

Ovakva procjena rezultata ispitivanja korisna je pri analizi
razvitka trenda rezultata ispitivanja.

U sluaju kada su u seriji uzoraka za ispitivanje
nazo¢nosti  bakterija  Salmonella  spp.  ustanovljeni
nezadovoljavajuci rezultati (broj pozitivnih uzoraka u seriji od
50 uzoraka koji je veéi od definiranog "c" za pojedinu vrstu
zivotinja), sluzbeni veterinar, po zaprimanju laboratorijskog
izvjeS¢a, provjerava je li odgovorno lice u klaonici ponovno
procijenilo postupke samokontrole, posebice analizirajuci
postupke nabave zivotinja, higijenu klanja i sprjeCavanje
unakrsnih kontaminacija u svakoj fazi proizvodnog postupka.
Ako se pokaze potrebitim, uzimaju se i uzorci s povrsina koje
dolaze u izravan ili neizravan kontakt s trupovima.

U sluCaju da i sljedeca serija uzoraka za ispitivanje
nazoénosti bakterija Salmonella spp. (serija od 50 uzoraka)
pokaze nezadovoljavaju¢e rezultate, sluzbeni veterinar
provjerava je li odgovorna osoba u klaonici osim mjera
navedenih po prethodnom stavku utvrdila i seriju Zivotinja ¢iji
su uzorci pokazali nezadovoljavajuce rezultate, obavijestila
uzgajivata o rezultatima ispitivanja trazeéi u isto vrijeme
poduzimanje odgovarajué¢ih mjera na farmi.

Ako i treta uzastopna serija uzoraka za provjeru
nazoc¢nosti bakterija Salmonella spp. pokaze nezadovoljavajuce
rezultate, sluzbeni veterinar, osim provjere poduzetih mjera
sukladno prethodnim tockama od strane SPH (odgovorna osoba
u klaonici), ocjenjuje i moguénost poduzimanja jedne ili vise
mjera.

Trupove kod kojih su nezadovoljavaju¢i rezultati
ispitivanja dobiveni unutar provedbe planova samokontrole nije
obvezno povuéi, ve¢ u takvom sluc¢aju odgovorna osoba SPH
mora dokazati poduzimanje odgovarajuce korektivne mjere.

SLUZBENA KONTROLA / POSTUPANJE SLUZBENOG
VETERINARA PRI OBAVLJANJU SLUZBENE

KONTROLE:
1. Postupa sukladno odredbama propisa o zdravlju i zastiti
Zivotinja;

2. Provjerava da li SPH postuje propise o hrani;

3. Provjerava sustav za upravljanje  zdravstvenom
ispravnos¢éu hrane (HACCP, DHP, DPP) kao i planove
uzorkovanja i rezultate analitiCkih ispitivanja (ispitivanja

na teSke metale, biorezidue, kontaminante i dr.) koje
provodi SPH u okviru samokontrole;

4. Provjerava za svaki mikrobioloski kriterij je li
uzorkovanje ispravno provedeno;

5. Verificira usuglaSenost s pravilima i kriterijima;

6. Provjerava analize trendova rezultata ispitivanja,

zakljucke donesene na temelju njih te korektivne mjere
koje poduzima SPH u slucaju razvitka trenda prema
nezadovoljavaju¢im rezultatima;

7. Provjerava je li SPH ili primarni proizvoda¢ poduzeo
korektivne mjere.

Kriteriji za sastavljanje planova sluZbene kontrole

Sluzbene kontrole koje se provode putem uzimanja
uzoraka i ispitivanjem hrane mogu imati razliCite svrhe i
provoditi se na razlicite nacine:

- Verifikacija postivanja
popisanih u  Privicima
mikrobioloskih zahtjeva;

- Provjera mikrobioloskog statusa hrane;

- Procjena ucinkovitosti sustava samokontrole od
strane SPH;

- Ocjena usuglasenosti serije proizvoda u odnosu na
propisane kriterije;

- Sluzbena kontrola u slucajevima trovanja, prituzbi,
tuzbiidr.;

- Identifikacija i dobivanje podataka o novim
mikrobiolo§kim opasnostima radi procjene rizika.

mikrobioloskih  kriterija
Pravilnika i drugih

Plan sluZbene kontrole

Planovi sluzbenih kontrola (uklju¢uju¢i uzorkovanje)
moraju se provoditi na temelju analize rizika ili u slucaju da
postoji sumnja da hrana nije prikladna za koris¢enje.

Provedba sluzbene kontrole mora biti osmiSljena,
planirana i provedena na temelju analize rizika uzimajuéi u
obzir i rezultate postupaka samokontrole koje provodi SPH,
osim u slucaju kada se sluzbena kontrola provodi radi
potvrdivanja uzroka i prirode zdravstvenih problema kod ljudi
(bolesti uzrokovane hranom) ili kod sumnje u zdravstvenu
ispravnost hrane koja se nalazi na trziStu.

Sluzbeni veterinar mjerodavan za provedbu sluzbene
kontrole ima pravo "uzimati dodatne uzorke i provoditi dodatna
ispitivanja,  radi  otkrivanja i  mjeremja  nazocnosti
mikroorganizama, njihovih  toksina, metabolita ili radi
verifikacije postupaka, za hranu za koju postoji sumnja da nije
prikladna za koriscenje ili u kontekstu analize rizika".

U slucaju kada se sumnja da je hrana zdravstveno
neispravna, da je uzrokovala trovanje ili bolest koja se prenosi
hranom, i/ili nakon izolacije patogenog mikroorganizma iz
hrane, osoba ovlas¢ena za provedbu sluzbene kontrole moze,
radi zastite zdravlja ljudi, narediti poduzimanje strogih mjera
ukljucujuéi, ako je potrebito, povlacenje ili opoziv hrane s
trzista, cak i ako propisima nije specificno definiran odreden
mikrobioloski kriterij.

Postoje situacije u kojima je i u nedostatku propisanih
mikrobioloskih  kriterija moguce zakljuciti na temelju
znanstveno potvrdenih podataka da je odredena hrana $tetna za
zdravlje te se smatra zdravstveno neispravnom sukladno ¢1.12. i
13. Zakona o hrani. Npr. ako se utvrdi nazo¢nost bakterije
Clostridium botulinum ili Brucella melitensis u hrani, takva se
hrana mora smatrati Stetnom za zdravlje ljudi te su i SPH i
sluzbeni veterinari duzni poduzeti odgovarajuce mjere ¢ak i ako
odreden kriterij nije propisan.

Izvjeséa

Ovlas¢ene veterinarske dijagnosticke laboratorije o

pozitivnim sluzbenim uzorcima i uzorcima koji su dostavljeni u
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okviru samokontrole SPH moraju u roku od 24 sata obavijestiti
sluzbenog veterinara.

Sluzbeni veterinar mora redovito da kontrolira Izvjesce o
laboratorijskim nalazima u 50 tjedana (Rolling window) koji
mu prezentira SPH.

Ukoliko postoji za to potreba, sluzbeni veterinar moze
narediti da se SPH uskrati djelatnost ili izvrsi zaplijena usljed
ne uvodenja ili nepostivanja korektivnih mjera, o ¢emu de
obavijestiti Federalno ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede
i Sumarstva.

Odgovornost za neprovedbu uzorkovanja u okviru
samokontrole i sluzbene kontrole snosi SPH i sluzbeni veteri-
nar mjerodavan za taj objekt.

Broj 10-02/1-1654-8/12
21. studenoga 2012. godine
Sarajevo

Ministar
Jerko Ivankovié -
Lijanovié, v. r.

Ha ocHoBy wumana 77. 3akoHa O BETEpPUHAPCIBY
("Ciryx6ene HoBuHe ®Denepannje buX", 6poj 46/00) n unana
68. 3akoHa O opraHW3audju opraHa ymnpaBe y Dexpepanuju
Bocue u Xepuerosusre ("Cnyxbene Houne Peneparmje buX"
6poj 35/05), denepaqHo MHHHCTAPCTBO MOJBOIPHUBPELL,
BOJIOTIPHUBPEIE U IIyMapCcTBa JOHOCH

YIIYTCTBO
O CUCTEMY Y3UMAIbA Y30PAKA,
JJABOPATOPUJCKUM METOJAMA U IWJbHUM
TKHUBHUMA 3A OJPEBUBAIE MUKPOBHNOJIOIIKNX
KPUTEPUJA Y XPAHU ’KUBOTUIBCKOT
IIOPUJEKJIA

OMNIITE OJPEJBE

VYIyTcTBO C€ MOHOCH pagd OCHTypama jeIMHCTBEHOT
HauynHa TpoBohema [IpaBUiIHMKA O MHUKPOOHJIOIIKAM KpHUTE-
pujuMa XpaHe >KHBOTHE-CKOT mopujekia ("CmyxOeHe HOBHHE
Denepanuje buX", 6poj 80/12) (y mamem tekcry: [IpaBHiiHUK).
VY VmyrcTBy ce majy mnojammerma 3a npumjeHy IlpaBuiHuKa
HaMHUjeleHA CyOjeKTHMa y IOCIOBamy XpaHoM (y IajbeM
texcry: CIIX) pagu ocurypama ehUKacCHOCTH CHCTEMa CaMOKO-
HTpOJiC Kao OCHOBE 3a IIPOM3BO/EY CUTYPHOT HPOHM3BOJA
(30paBCTBEHO M XWMIMjEHCKH MCIIPABHE XpaHE JKUBOTHE-CKOT
MOpHUjeKIia, Te OBJIALITCHUM U CIYKOCHUM BeTepHHApHMa KOjU
MIPOBOJIE IIPONMCAHE BETEPUHAPCKE Nperyieie, KOHTPOIy H
HAJ30p y OOjeKTHMa 3a TPOU3BOMY XpPaHE YKUBOTHUELCKOT
nopujexia (y JajbeM TEKCTY: XpaHe) pajd IUIaHUpama WU
mpoBohema CIIy>)KOCHOT y3UMama y30paka XpaHe, XpaHe 3a
JKHUBOTHISE, BOJIC 32 Halajamke KUBOTHIbA, OpHUCeBa U IHjarHO-
CTUYKOI MaTepHjajia 3a CIykOeHe aHaiM3e. Y30pKOBame ce
BpuM y cBUM (a3zamMa MpPOU3BOAME XpaHe M XpaHe 3a
JKMBOTHSE, @ Y [IUJBY OCHTYpamba CIbEUBOCTH.

ojmoBu

3a motpebe oBora YmyTcTBa MOpEA MOjMOBA YBEACHUX Y
[IpaBunHuKY KopHUCTe ce U cibenehn mojmMoBu:
Jeounuya (enemeHtapHa, am0asiakHa) je CTBapHH
JIHO JI0Ta, KOJU MOKE OMTH O3HAYCH KA0 jCMHUIIA
JIOTa U KOJH je y3eT Kako O YMHHO y30paK.

2.  Ilpubop 3a y3opkosame jec crepwiaH mpubop 3a
y3UMambe M TPAHCIOPT Yy30paka (AECTPyKTHBHA
METO/1a) WK cTepuiiHa abpa3mBHA cIryxBa (Opuc ca
MOBPIINHE — HEAECTPYKTUBHA METO/IA).

3.  Cybjekm y nocnoeamwy c¢ xpanom je GU3MIKO WK
NpaBHO JIMIE, PErHCTPOBaHO 3a  00aBJbame
onpeheHNx mjenaTHOCTH Be3aHMX y3 HOCIOBamE C
XpaHoOM, OIrOBOPHO Ja OCHUTypa HECMETaHO

obactu
yHyTap

npoBoheme  oapeabu  mpomuca U3
BETEPUHAPCTBA M CHTYPHOCTH  XpaHe
HOCJIOBamba KOjUM YIIPaBJba.

4. Monumopunz je pPYTHHCKO WCIIUTHUBAKE paIH
OTKpHBama OHeuninhema XpaHe Koja CIyXKH 3a
nponjeny CITX.

5. Haozop je npoBolheme CHCTEMCKOr IOCMaTpama
CIIX y mnomTHBamy XUTHjeHCKHX IPHHIMOA, Y
CBpXY IpoBolema KOPEKTHUBHUX Mjepa.

YBpuITaBamke MUKPOOHOIOMIKHX KPUTEPHja Y IVIaH
CaMOKOHTpOJIE

I'maBHy OJArOBOPHOCT 3a 3/IPaBCTBEHY MCHPABHOCT XpaHe
cHocu CITX koju Mopa yBPCTHTH y IUIaH CAMOKOHMPOE CBE
00aBe3He MHUKPOOHOJIOIIKE KPUTEpHje M OcTalle MUKPOOHOIIO-
IIKE 3aXTjeBe crel(HUIHE 3a 0CJIOBAKE C XPAHOM HaBeIeHE Y
IIpunosnma IlpaBmmamka. [lpm yBpmTaBamy MHKpOOMOIO-
IIKUX KpuTepuja y iaH camokoHtpose, CIIX mopa y3eru y
003up cBe KOMIIOHEHTE KOj€ YHHE MUKPOOHOIOIIKA KPUTEPH]:

- KaTeropujy xpase (IPOM3BO/) HA KOjy CE& OJJHOCH;

- MHKpPOOPTaHU3aM WM TOKCHH/METabOJHT KOjU ce

UCTIUTY]E;

- IUIAaH y3UMama y3opaka (c OpojeM M BEIHMYHHOM

eJIEMEHTapHHX je[NHNIIA KOje CaulbaBajy y30paK);

- rpaHUYHE BPUjEIHOCTH;

- UCIIUTHY METOLY;

- (ba3y y K0joj ce KpUTepHj puMjemyje;

- KOPCKTHBHE Mjepe y Ciy4ajy He3aaoBoJbaBajyhux

pesynTara.

Cge rope HaBeJleHE KOMIIOHEHTE MOpajy OUTH onHcaHe Ha
onroBapajyhn Ha4WH y OKBHpPY IUIaHOBa CaMOKOHTpOJIE KOje
cacraBsba U npoBoau CIIX.

KonTtpony u Ham3op Haj rope HaBEOCHHM, 00aBibajy
ciykOeHH BETepHHApH, KOjU y CBpXy mHoTBphuBama
camokontpoie y CIIX Bpme n ciyx0eHO y30pKkoBame Ha
HaYMH KaKo je MPONUCAHO OBUM Y IIyTCTBOM.

Hauunn y3umMama cayK0eHnX y3opaKa

C 0031poM Ha LUJbEBE MpOBOhema ciyx0eHe KOHTpOIe,
NpUMjerby]jy Ce Pa3IMYUTH HAUUHU Y30PKOBaIba.

Hauun ciy»x6eHor y30pkoBarma IpH KOjeM ce y3uMa caMo
jemHa eEMEHTapHa jeIMHHLA MOXE C€ I[PUMjCHUBATH
HCKJBYYNBO y MAaJIONPOAaju M OOjeKTMMa M3 CHCTeMa jaBHE
ucxpane (Kpurepuju curypHoctu xpane). Y CBHM OCTallUM
CllyyajeBMMa CIIy)KOEGHOr Yy30pKOBama y3UMa C€ HPOIUCAHU
Opoj eneMeHTapHHX jeAMHHMIA (IPOM3BOMAHA, BENENPOaja,
YBO3, UT]L.).

Cayx0OeHe y30pKe MOTY JOCTaBJbaTH CaMO CITy>KOCHHU
BETEpHHAPHU y3 3allUCHHK O U3BPIICHOM y30pKOBamby HA HAUMH
KaKo je MpONHCAaHO OBMM YIYTCTBOM. 3alWCHHK HE CMHje
caap)KaBaTH Ha3UB 00jeKTa KO Kojer je y3eT, Beh jenuHcTBeHy
O3HAaKy KoOja C€ HaJla3u Ha pENpe3CHTATUBHOM Y30pKYy H
ITUTUKATY y30pKa (pe3epBHH y30paK).

CiyxxOeHn y3opuu Mopajy Ha ce6u WMaTH IoceOHy
O3HaKy CITykOeHOTI BeTepHHapa Koja he jaMInTH aHOHMMHOCT
y30pKa IPUINKOM H-ETOBE aHaJIn3e.

CityxOeHn y30pLy ce y3uMajy y mapy, jedaH ce Iambe y
nabopaTopHj, a APYTH — PE3ePBHH Y30paK, jaCHO O3HAuEH,
ocTaje y 00jeKTy y KOjeM Ce U3BPIUIMJIO Y30PKOBAHE, HIH KO
cirykOeHOT BeTepruHapa, 10 MOMeHTa npucnujeha maboparopwj-
CKOT HaJiasa.

3a cymepaHanmu3y, Koja ce pamd y ciiydajy npumjende
CTpaHKe, KOPHCTU C€ DPE3epPBHH Y30paK, KOjU C€ I0CTaBJba
OpYroj  OBJAIUTEHOj BETEPUHAPCKOj  Jaboparopuju  Ha
UCIHTHBAbE.
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Kon cnyxOeHor BerepuHapa y eBHACHLH)H Y30pKOBarba
ocTaje MoAaTak O HMEHY W aJpecH BIACHHUKA >KUBOTHIGC,
OJIHOCHO 00jEKTa Y KOjEM Ce BPIIIU Y30PKOBAaIbE.

Cityx6GeHH BeTeprHap HPHIMKOM Cllamba y30pKa 00aBe3aH
je, Y YIyTH 3a UCIIUTUBAbE, HABECTH KOja Ce aHaJi3a TPAXKH.

IocTynak ca y30pkoM

OpraHu 1 TKHMBA 3a TIpeTpare Makyjy ce y crepuine oore,
Koje ce 3aderne rymeHuM udernoM. OOHYHO ce kopucTe Oole ca
LIMPOKHM OTBOPOM - OTIOJEIJIOK.

Iojenmuan opraHm MOry ce CJIaTH H Yy CTEPWIHHM
IIacTUYHUM  Bpehniiama, WM oOMoOTaHH y aiy omwmjy,
KOH3EpBUpAKkE CE MOXKE M3BPLIUTH CaMoO y CiIy4ajy Ja ce He
pami 0 XEeMHjCKO] aHaiM3M. AKO Cce y30pak Mopa
KOH3EPBUCATH, OHJa CE Ha ITaKOBakby MOpa Ha3HAYUTH KOjH je
KOH3€PBaHC KOPHUILTEH.

Y perHoM mepuoxy HajOoJse je y30pKe claTth |y
onpemsbeHHM ¢prokuaepuma Ha —20° C, wim y Tepmoc 6onama
Ha +4°C.

Y3umame y30pKa y HOCTYIIKY CAMOKOHTPOJI¢

V30pkoBame je NOTPeOHO MPOBOAUTH NPHUOOPOM 3a
y30pPKOBamC Ha HAYKH J[a CC CIIPHjECUH CBAKO HETOBO HAKHAIHO
oneunmheme, kBapeme M omreheme, kao M oHeuHmheme,
KBapeme M omreheme XpaHe of Koje je wm3yser. Ilpm
Y30pKOBamy CE€ MOpajy yBakaBaTH Hauella JOOpEe XHIHjeHCKE
mpakce kao u Mmoryhe nogaTtre ozxpende Koje Bpujene 3a odjexar
u3 Kojer ce y3uma ysopak. [Ipu y3umamy y3opka 006aBe3HO je
KopuIITeHhe oxaroapajyhe samrutHe opjehe (mokpuBama 3a
TJIaBy, MaHTWI, 3alITHTHA o0yha u ci1.). O6aBe3Ha je XUrujeHa
PYKY, ipame 1 ae3uHdexnuja npubopa HAKOH KOPUILITCHA.

VY30pak Mopa OUTH perpe3eHTaTUBAH Y OJHOCY Ha CEpPHjy
XpaHe o[l Koje ce y3uma.

Ocum y3eTor 6poja eleMeHTapHUX jeJUHHILA TOTPeOHO je
BOJMUTH pauyHa M O KOJHYMHH Y3€TOT Y30pKa OIHOCHO
KOJIMYMHHU je[HE eJIeMEeHTapHe jeauHuue. IIpernopydeHa
MHUHHMMaJIHa KOJIMYMHA y30pKa (jeqHa eleMEHTapHa jeJUHHIIA
y30pKa) 3a MEKpOOHoIonIko ucnutuBame je 500 g nmm ml wu
jeAMHMYHO makupame. Y  ciaydajy ga  Huje  Moryhe
00e301jeIuTH Ty KOJHYKHY, TaJga ce MPHje CaMor y30pKOBarbha
MOpa TOCaBjeTOBATH C JIA0OPATOPUjeM O KOJMYMHHU Yy30pKa
koju he OWTH mOBOJBAH 3a MPOIMCAHO MHKPOOHOIIONIKO
UCIIHTHBAE.

CkJIaaMIITee U TPAHCHOPT Y30pKa NPH 06aB/bamby
CaMOKOHTpOJIe

Pesynratn ucnuTHBaEm-a YBENMKO 3aBHCE OJf HAuMHA
y3UMama, CKIAUIITeha, TPAHCIIOPTa, IPUIIPEMe, Kao M caMor
HCTINTHBAmbA y30pPKa.

HeoBucHo o ucnuTHBamy, KOje je HCKJbYUHBO KOMIIE-
tTeHnuja naboparopuja, CIIX mopa yHyTap IUlaHa CaMOKO-
HTpOJIC MMAaTH ONMCaHEe MOCTYIKE 3a YIpaB/balbe Y30pLHUMa
HaKOH IUXOBA y3HUMama, Te 00e30ujenutu (mposjepaBajyhu c
nabopaTopujem) J1a Cy OHM 3a/10BOJbaBajyhu.

Y mocrymmuma ce Mopa JeUHHCATH BpHjeME OJ
TpeHyTKa y3uMama y30paka, jgojacka y JabopaTtopwj 10
MMOYeTKa WCIHTHBAaWma (KOje y MpaBWiIy He Om cMmjeno Outu
oyxe oa 24 cara) Te YCIOBM CKIAAMIITEEHAa Yy30paka
(Temmeparypa, U3narame CyHYeBO]j CBJETIIOCTH U 1p.). Bpujeme
Oll TPEHyTKa y3MMama y30paka J0 I0YeTKa HCIUTHBama 3a
pa3nuuuTy XpaHy je HaBemeHo y HopMmu BAS ISO 7218/Amp
1:2004, ma tmme, CIIX Mmoxe y mocrynmuma AepHHUCATH
HaBO/IC M3 HABEICHE HOPME.

V3opak xpaHe 3a KOjy je TeMmIepaTrypa CKJIaIUIITCha
neduHncaHa, MOpa ce 4yBaTH Ha TOj TeMmIeparypu. Xiahene
y30pKe je TOKOM IpeBo3a MOTPeOHO TPAHCIOPTOBATH Ha Ta4HO
onpehenoj Temmeparypm, yckiaheHoj ¢ mpenopydeHOM

TEeMIIepaTypoM Koja je HaBeleHa Ha OPUTHHAIHOj ambanmau
XpaHe, a 3aMp3HYTe y30pKE NPH TEMIIEpaTypy M y yCJIOBHMA,
KOjH CIIpeyaBajy oTamname.

VY3o0puu xoju ce 6p30 KBape He OM ce CMjeNd 3aMp3aBaTh
HUTU JIOBOAWTH Y IHUPEKTaH KOHTAKT C IOBPIIMHAMA HUCKE
temneparype (ucnox 0°C) momyT 3aMp3HYTHX YIIOXKaka y
CIIPEMHHIMMA.

Axo ce moceOHO Tpaxu, Yy CBpXy obOe30jehema
npennsHocty ucnutuBama, CIIX tpeda omoryhurn npaheme
TeMIlepaType 3a BpHjeMe IpPeBO3a y30paka WIN IPOBjEpPUTH
NIPOMjeHe TeMIeparypa Koje Cy ce JOTOAwie y Y30pIHMa.
V30pak ce MOpa TPaHCIIOPTOBATH y TEMIIEPATypPHUM YCIOBHMA
KOjU HE TOBOJIC 10 MUKPOOHOJIOMIKKX TIPOMjeHa y30pKa.

Cse (ase y30pkoBama M TPAaHCHOPTOBaba y30paKa W3
camokoHTposie y CIIX Mory KOHTpoJuCaTH U HaJI3UpaTH
cirykKOeHU BETepUHApH.

HcnuruBame y3opka

JlaGoparoprjcka UCIIMTHBAaKkA CE MOPAjy MPOBOAMUTH IIO
aKpeJMTOBAaHUM METOJ[aMa.

CIIX mpu o6aBibamy CaMOKOHTPOJIE MOpa IOCTYNaTH y
CKJIaJly ca I0OpOM J1ab0paTOPHjCKOM IIPAKCOM.

AXO MeTozia Koja ce KOPHUCTH 3a OTKPHBAambe ITATOTCHUX
OakTepHja y XpaHH HUje 3aCHOBaHAa Ha M30JALMjH y3POYHHKA,
Ipenopyd4yje ce NOTBpAa pe3yJirara KIaCHYHOM METOIOM.

Meroze ce nujene Ha:

KBanuraTuHe Merosie

I'panuna nerekuuje

KBanTuTaTHBHE MeTO/1E
I'pannna kBaHTUUKALH]E

Wnkiysuja/exciiry3nja

(mpucyTHOCT/ONCYTHOCT)  VHKITy3HMja/eKcKiy3uja
OcjeTspuBOCT JlureapHOCT
Crnenupudsoct

Knacudukauuja metona je HaBemena y BAS ISO 16140
KOja yKJbydyje MHTEp M HHTpa — JabopaTopHjcka yIropeaHa
HUCTIUTHBAbA.

MjepHa HecurypHoct

Y HemocTaTKy IIOCTOjamba 3aKOHCKH JeUHHCAHHX
MHKPOOHOJIOLIKUX ~KpPUTEpHja, MpOLjeHa XpaHe MOXe ce
IpoBecTH Ha ocHOBY Wi. 12. u 13. 3akona o xpanu ("'Cnyx0OeHu
riacauk buX", 6poj 50/04) xoju npomucyje 3a0paHy CTaBJbarmba
3paBCTBEHO HEHCIIPABHE XpaHE Ha TPIKHIUTE. BerepuHapcku
HHCIIEKTOP MOXKE OIPaHHYUTH CTaBJbAKE XPaHE Ha TPXKHILITE
Ha OCHOBY IpOIjeHe PH3HKa O] CIIydaja 0 clydaja.

Mjepe npumjeHe Koje roBope Kako y3eTH y 003up MjepHY
HECHI'yPHOCT IPHIIMKOM TyMadera pe3yJiTaTa MUKpOOHOIIOIIKE
aHanm3e npexpamMOeHUX MMPOU3BO/Ia HUCY yTBpheHe.

Bpro je cnoxen npobieM Ha KOjH Ha49MH y3€TH y 003up
MjepHY HECHUTYPHOCT IPHIMKOM TyMaderha pe3ysirara HCIUTH-
Bama C 003MPOM Ha MPOIMHUCAHE MUKPOOHOJOUIKE CTaHIapje.
To je moceOHO Ba)KHO KO MHKPOOHOJIOLIKMX UCITUTUBAbA, T/je
je MmjepHa HecurypHoct Beoma Bucoka (ox 0,5 mo 1,0 log
jeIMHHUIA) y OJHOCY Ha QaHATUTUYKE METOJIC UCITUTHBAbA.

Kama je y mmramy oxpehuBame MHUKpOOHOJIOMIKHX
kpurepuja 3a xpany, CIIX Mopajy yBHjeK cMaTpaTH CBe
pesyirare MCIUTUBAHKbA KOjU Cy M3HAJ JOMYIITCHHUX I'PaHMIIA
Kao HempuxBaT/bhBe, 03 o003upa Ha YKIJbYYCHY MjepHY
HECHT'YPHOCT, JIOK C€ Yy CIY)KOGHHM KOHTpoJama MjepHa
HECUT'YPHOCT y3uMa y 003up Kako OM ce rapaHToBajo na
JOTHYHA XpaHa HUje y CKIIaJy ca KpPUTepHjHMa.

a)  KBaJWTaTHBHA aHAIM3a U MjepHa HECUTYPHOCT

TpeHnyTHO Ha Mel)yHapOIHOM HHBOY HEMa JOTOBOPEHOT
HA4YMHA O TOME KaKO M3Pa3UTH MjepHY HECUTYPHOCT KOJI KBaJIH-
TaTHBHOT oxpehuBama 1 3aT0 HEeMa CMjepHHULIA y TOM IOTJIEy.

6) KsanruraTnBHa aHaNM3a U MjepHA HECUTYPHOCT

MjepHa HECHI'ypHOCT Ce 3aCHHBa Ha CTaHIApAHOM
OJICTyIIary TIOHOBJBUBOCTH pe3yJITara.
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VY okBHpY CiIy’KOSHHX KOHTpOJA IPEnopyyyje ce y3eTH y
063up cnujencha Havena:

¢ 003upoM Ha maToreHy OakTepHjy Koja ce IpeHOCH
XpaHOM, HajBHIIM [PHUXBATJBHB pE3YyNTar, YKbydyjyhu wu
MjepHy HECHT'YpHOCT, Tpebao Ou OUTH JOBOJEHO HHM3aK Kako On
OCHTI'Ypao BHCOK HHBO 3aIITHTE 3/paBjba JbyJH. Y KOHTEKCTY
aKTUBHOCTH TOCEOHO MNaXJBMBO MOpajy ce pa3MarpaTtu
HajBUILIM [IPUXBATJFHBU PE3YJITATH 32 CBAKH MOjEJHHH CIIy4aj.

BakTepHjcKM MHIUKATOPU KOPHUCTE CE Kao II0Ka3aTebH
[PUXBATJLHBOT IIPOBOEEba MPONU3BOIHUX MpoOLIEca.

CBakd akpeIuTOBaHH JiabopaTopdj Mopa H3padyHaTH
MjepHy HECHI'YPHOCT 3a CBAaKO KBaHTHTATHBHO MHKPOGHOJIO-
IIKO UCITUTHBAKE, aKO j€ TO CIIY)KOCHU BETEPUHAp 3aTPaxKuo, 1
MPUIIOKUTH Ta Y3 J1a00paTOPHjCKH HaJIas3.

HUHTEPIPETALIMJA PE3YJITATA
MHUKPOBHUOJIOINKUX HCIIMTUBAIBA

VY ckmagy ca MHKPOOMOJOIIKMM KPHTEpHjUMa MOCTOje
JIBa HAa4YMHA TyMauyelra pe3yjirara IPOBEICHUX MHUKpPOOHO-
JIOIIKMX MCIIUTHBAbA y30paKa.

IIpBu HauyuH je Kajga je y MHUKPOOHOJIOLIKOM KPUTEPHjy
3aJlaHa jeHa TPaHUYHA BPHjeIHOCT (Tj. Kaja Cy MHHHUMAIHE U
MaKCHMaJHe [I03BOJbeHEe BpujenHoctd ucre M =M) Tte he
pe3yATaTH HCIHUTUBaka OUTH 3a0060.basajyhu unu He3a0060-
swasajyhu. OBakBa TpaHHYHA BPHjEIHOCT W HMHTEpIpETAIHja
pesyirTata yrJaBHOM ce mpuMmjemyje 3a Kpumepuje cueyproc-
mu xpate.

Ha oBaj Ha4YuH pe3ynTaTy IPOBEACHUX MHKPOOHOIOIIKHX
UCIIUTHBaKka HHTEPIPETHPAjy ce Ha cibeAehin HauuH:

1.  Kapna cy Bpujenqnoct M=M
3amoBospaBajyhe: Ako cBuX 5 (H) y30paka ITOKaxe

oncytHocT Salmonelle y 25g

HesanoBospaBajyhe: Axo je ycraHoBibeHa Salmonella y
25g y OHIII0 K0jOj €lIEeMEHTapHO] jeIUHHIU Y30PKa.

2. Jlpyru HauuWH je Kaja cy y MHKPOOHOJIOIIKOM KPUTEpHUjy
3a/laHe JIBHje TPaHHYHE BPHjEJHOCTH, Tj. Kaja Cy Jare
JIBHje IPaHUYHE BPHjEAHOCTH MUHH-MaJHA U MaKCHMaJIHA
[103BOJbeHA BpHjeAHOCT (M U M), NOOHjeHH pe3ynTaTH
UCIUTHBAaKka MOTY CE€ MHTCPIIPETUPATH Kao 3a/10BOJba-
Bajyhu, npuxBaT/bUBH WIH He3aqoBo/baBajyhu. /[Buje
rpaHUYHE BPHjEIHOCTH M Tpu Moryhe HHTeprpeTaruje
pesyirara yobuuajeHe cy 3a Kpumepuje xueujene y
npoyecy npou3soore.
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* "u" mpencraBiba OpOj YKYIMHO HCIHMTAaHUX y30paka, 0K
je "u" osHaka 3a Opoj Heoarosapajyhux ysopaka o1 YKYITHO
HCITUTAHHX.

Ha oBaj Ha4YMH pe3yNTaTy IPOBEACHUX MUKPOOHOJIOIIKHX
WCTITUBaka HHTEPIPETHPA]y ce Ha cibeaehr HauMH:

3anoBosbaBajyhe: Ako Cy CBe yCTaHOBJbEHE BPHjSAHOCTH
Mmame o1 500 cfu/g wmn cm? (<m)

IMpuxBatbuBo: Ako cy MakcumanHo 2 () ox 5 (H)
nobujerux BpujegHocta m3Mehy 500 u 5000 cfu/g mim cm?
(mmehy M u M), a ocrane nodOujeHe BpHjEIHOCTH Mambe WIN
jemnnake 500 cfu/g (<m)

He3anoBosbaBajyhe: Axko je jegHa wiu  BHILIS
Bpujenuocti Beha ox 5000 cfu/g win cm? (>M), win ako je
Buie ox 2 (1) of UCTIUTUBAHUX 5 (H) BpujeaHocTH m3Mely 500
u 5000 cfu/g nmm cm? (n3mehy M u M)

CIIEUPUYHA ITPABUJIA
Y1ephuBame crama u 0cO0MHA XpaHe

Kpumepuju cueyprnocmu xpane npuMjemyjy ce Ha XpaHy
on ¢asze ornpemama u3 CIIX cBe 10 ucTeka poka Tpajama.
Kako 0u ce mpumjemuBanu onrosapajyhu Kpumepuju cuey-
PpHOCmuU XpaHe, NHIE OBJAIITEHO 3a IpoBoheme ciyxOeHe
KOHTpOJIE y TPEHYTKY y3UMarma y30pKa y 00jeKTy IPOU3BOALE,
MoOpa MPOBjEPUTH Te 3a0MIbEKHUTH CTBAPHO CTABJbAHE XpaHE HA
TPXKUILITE (1a ce OHO 3aKcTa JOTOAMIO0). 3aTO ce cMaTpa Ja ce
Kpumepuju cueypnocmu xpane npumjemyjy, Kaga je xpaHa y
¢asu ornpeme u Beh cy cacTaBJbeHN JOKYMEHTH 32 TPAHCIOPT.

VY nojeauHUM ciydajeBuMa, IpH AeHHUCABY MUKPOOHO-
JIOIIKUX KPHUTEpHja KOjU ce NpuMjemyjy 3a onpeheny Bpcry
XpaHe, y3uMa ce y 003Up Ha4WH Ha KOjU ce XpaHa KOH3yMHpa,
QK je jolI BayKHHUje y3eTH y 003up moceOHy rpyiy moTporiada
KojuMa je HamujemeHa. To ce moceOHO onHocH Ha onpelene
MHKPOOHUOJIONIKE KPHUTEPHje KOjH Ce IMpPUMjeYyjy 3a T'OTOBY
XpaHy, OJIHOCHO, XpaHy Koja ce He MOpa MOABPIHYTH HUKAKBOM
JaJbIbeM MOCTYIIKY KOjUM OH ce YKJIOHHO WIIM CMamHo Opoj
MPUCYTHUX MUKPOOPraHu3ama J0 PHXBAT/bHBOT HUBOA.

Kako 6u ce oxnrosapajyhu Kpumepuj cueypnocmu xpane
MOrao NPHUMHjEHUTH, CIYKOCHH BEeTEpUHAp 3a MPOBOheHE
ciy)xOeHe KOHTpoJe MOpa y TpPeHYTKY y3HMama y30paka
takohep y3umaru y o03up, y ckiaiy ca wiaHoM 13. 3akoHa o
XpaHH, M YIyTe HaBelCHE IpH O3HayaBamy XpaHe (HIIP.
"KOH3YMHpaTH HAKOH KyXama'), Koje Mopajy OHTH OIroBa-
pajyhe 3a Ty BpCcTy XpaHe, y CKIamay ca yoOH4ajeHUM HAuHHOM
KOPHUILTEHA, YHNYTCTBOM 3a IPUIPEMY XpaHE W JIOKAJIHHM
obuyajuma.

Kon neduuucamwa Kpumepuja cueypHocmu xpaue 3a
HCIIUTHBAKkE Ha NPUCYTHOCT Oaktepuje L. monocymogenes,
y3uMajy ce y o03up ocoOuMHEe XpaHe H ICHA HaMjeHa,
nowTyjyhn pasnuduTOCTH XpaHe Koje IOroAyjy WiIn He
MOro/yjy pacTy u pa3Bojy oBe bakrepuje.

VY 1y cBpXy, a npuje nposohema ncnuruama, CIIX mopa
OJIPEUTH y KOjy KaTeropujy onpeleHa xpaHa npurnaja:

- TotoBa XpaHa 3a JOjeHYa] M TOTOBa XpaHa 3a

nmoceOHe MEIUIUHCKE HaMjeHe;

- lotoBa xpana y Kkojoj Moxe mohu g0 pacta

Gakrepuje L. monocymogenes,

- T'oToBa xpaHa Koja He Toroayje pacty obakrepuje L.

monocymogenes.

VY cBpxy nepuHHCama KOjoj KaTETOPHjU XpaHa IpHIaja,
cMmarTpa ce Ja XpaHa Koja mMa ciberche HaBemeHe ocoOHMHE HE
HOroJyje pacTy u pa3Bojy bakrepuje L. monocymogenes:

pH <4.4 umm aw < 0.92;

pH <5.0 u aw < 0.94;

POK Tpajama < 5 naHa.

Ocum xpaHe ca rope HaBefeHHM ocobuHama, CIIX moxe
CBPCTAaTU U APYTY XpaHy y Kateropujy "l'omosa xpana xoja ne
noeooyje pacmy 6axmepuje L. monocymogenes", yKOIUKO
MOJKE Hay4yHO OIpaBJaTH Ja TakBa XpaHa Hehe HoromosaTn
pacty 6akrepuje L. monocymogenes.
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PenoBHO wWCIMTHBame MNPUCYTHOCTHH Oaktepuje L.
monocymogenes He TpuUMjelyje ce |y yoOuuajeHHM
OKOJIHOCTHMA 32 cJbeziehy roToBy XpaHy:

- OHY KOja je TepMHUKH oOpaljeHa mii Ha HEKH APyTH
HauMH KOjuU eQuKacHO yKiama Oakrepujy L.
monocymogenes, Kajia HaKOH TakBe 00paje BHILIEC
HHje Moryha T[OHOBHa KOHTaMHHAlMja (HIID.
NPOU3BOAM KOjH Cy TEepMHUUKH oOpaheHH HaKoH
3aBPLIHOT [TAKOBamba),

- Men,

- JKHMBH ILIKOJBKAIIIH,

VY ckmagy ca rope HaBemeHmM, CIIX mopa ocuryparu

nowtuBame Kpumepuja cuzyprocmu Xxpane NehUHUpAHUX
OBUM YTIyTCTBOM.

MPOLJEHA CYBJEKATA Y ITIPOU3BOAIBU CA
XPAHOM

Ciry>x0eHr BeTepHHAp 32 IIPOBOherse CIy>kOeHe KOHTpOIIe
oyxaH je nposjeputy je im CIIX cactaBuo U mpumjemyje i
IUIAHOBE CAMOKOHTPOJIE Y KOje CY YBPILITEHH MHKPOOHOJIOIIKH
KPHUTEPH]jH, OJJHOCHO [1a JI IPOBOIU KOPEKTUBHE Mjepe.

Ipomjena pesynrara y3acTOMHOr  (KOHCEKYTHBHOT)
y30pKOBamba MPOBOAM CE¢ HA MPHHUIMIY NMOMHYHOI OKBHpa
(enrui. Rolling wingow).

VY3acTonmHO (KOHCEKYTHBHO) y30PKOBAamE j€ Y30PKOBAHE
KOje ce OIBHja y YKYIIHOM BpEMEHYy Tpajama MPOH3BOIHOT
nporieca y KJIaoHHLaMa roBelia, OBalld, K03a, KOba, CBUHbA, a
noceGHO Iepagy NPUIMKOM y30pKOBabha ca TPYIOBa y CBPXY
UCIIMTHBaa Ha IPUCYTHOCT y3po4HHKa Salmonella spp.

CIIX (xnaoHunme u 00jEeKTH 3a IPOH3BOABY MIBEBEHOT
Meca, MECHHX IPOM3BOJA M MAlIMHCKH OTKOLITEHOT Meca)
MOpajy y3UMaTH Y30pKe 3a MUKpPOOHOJIOIIKA HMCIUTUBAA
HajMamkbe jeHOM Yy KaJlCHIapCKO] HeAjesbu (CBake Hemjesbe
YBHjEK Pa3IHMIUTOT aHa).

Axo CIIX pamm Bume ox 5 maHa y HeJjelbH, y3UMarbe
y30pka obaBjba Ceé CBake HEMjeJbe YBHjEK Pa3IMYUTOr HaHa,
Kako OW ce KOHTPOJIOM 00yXBaTWIIM CBH JaHH. Y CIyyajy Aa ce
y JaHy Ae(GMHHUPAHOM 3a Y30PKOBAaIE 3aKOJbE Mame 0 5
nankapa, Komurapa WM Mambe ox 15 komana nepan,
nipeaBul)eH Opoj KUBOTHIbA, O KOJUX CE Y3UMajy Y30pILH, MOpa
ce HaJIOMyHHUTH IPHIMKOM cibesieher kiama.

Ykynan 0poj aepodHUX Me30(PMIIHUX DaKTepHja 1
eHTepobdaKTepHja Ha TPYNOBHMA

Mjecta ¢ KOjUX ce y3uMajy Y30pLU 3a I0Ka3HBambe
MPUCYTHOCTH  aepoOHHMX  Me3opuiHHUX  OakTepuja U
eHTepoOakTepuja MOpajy OWTH oOmucaHa Yy IUIAHOBUMA
caMokoHTponie koje je cacraBuo CIIX, a muxoB omadup
MPBEHCTBEHO 3aBHCH OJ TEXHOJOTHje M IIOCTymaka obpane y
M0jeIMHO] KJIAOHHUIIM OJHOCHO OJ] BPCTE JKUBOTHIHA 32 KIIAKHE.

Kako je cBpxa mperjienatd Mjecta C HajBjepojaTHH]je
HajpehoM KOHTaMHHAlHMjoM, onmabpana cy ueTupu wmoryha
MjecTa 3a y30pKOBame y CBpXy ojpehuBama Opoja aepoOHHX
Me30hHIHNX OaKTepuja U eHTepoOaKTepHja:

206e0a: BpaT, BpX TPyau, OOYHU IO TPOyXa U 38K U0
KHUBOTHHHE;

osye u Koze: TpOyX, NOCTpaHH JHO TPYJHOr KOIIa
(peGpa), BpX Ipyau U IpyIH;

ceume: 6yT, 00pas, cpembu 1o OyTa U TpOyX;

Komu: TpOyX, BPX MPCHLITA, OyT, 33/{(b1 U0 )KHBOTHIBE.

Axo CIIX ouryun y3uMaTH y30pKe ¢ MjecTa Pa3iIninuTHX
O/l OBHX TPEUIOKECHHX HIU je 3amoueo ¢ 00aBbameM THX
aKTUBHOCTH JyXaH je BAJIUAUPATH IPEIUIOKEHH CHCTEM.
Takohep je BaxkHO TOKOM oJpeheHOr BPEMEHCKOr Mepuozaa
OJP)KaTH JIOCJBEHOCT y Ofabupy MjecTa y30pKOBama paau
npahema 100MjeHNX pe3ynTara.

HaBezene BpHjefHOCTH 3a WHTEpHpETAlMjy pe3yiraTa
JOOMjeHMX HAKOH y3MMama y30paka HeIeCTPYKTHBHOM
METOJIOM - abpa3MBHOM CITYy)KBOM - MOTY C€ KOPUCTHTH Kao
npenopydeHe BpujenHocty ako je CITX oGaBesaH y3opkoBaty,
a omabpao je HEeNeCTPYKTHUBHY METOJy Y3UMama y30paka ¢
TPYIOBA.

3a cBe ocTane METOAE HENEeCTPYKTHBHOI Y30PKOBama
TpymoBa 300r Hejoctatka AeUHHMpAHOT KpUTepuja 3a
NpoIjeHy  pe3yinTara JOOOMjEHHX HAaKOH mpedpojaBarma
aepoOHNX MezodmmHHX OakTepwja U eHrepobakrepuja, CIIX
yCBaja M ONHCYje YHyTap HOCTyIlaKka CaMOKOHTPOJIE jelaH OJ
cipenehux xpurepuja:

a. "M" je neduHmcaH 3a cBakM OOjeKarT Ha OCHOBY
MPOCjeYyHNX BPHjEIHOCTH pe3ynrara AOOHjeHHX Yy
mocJbeIBbUX 12 Mjecel MOMHOXKEHO 3a 1,5.

6. "M" je nedunmcan 3a cBaku oOjekaT Ha OCHOBY
npocjedanx 5%  HajmomMjUX  pe3ynrara y
nocjbeABuX 12 Mjeceny;

Ilpu mnpoBohemwy ciyxOeHe KOHTpOJIE MpOBjepaBa ce
nposoge nu CIIX ananu3y pas3Boja TpeHIoBa pesyirara
UCHUTHBAKA, TC Ja JU Cy Ce y Cllydajy pa3Boja TpeHIa Ipema
He3aJ0BOoJbaBajyhnM pesynratiMa, pemy3uMaie oarosapajyhe
KOpeKTUBHE Mjepe Oe3 oxrahama, a y muiby cropjedaBama
110jaBe MUKPOOHMOJIONTKIX PU3UKA.

"Pasgojem  mpenoa  npema  He3a0080/ba8ajyhum
pesyamamuma" cMaTpa ce Ao0Hjambe U CaMo je[HOT pe3yiraTa
KOju Tpena3u BpujenHocT "M" WM TpH y3acTOIlHAa IHEBHA
pesynTara ¢ BpujenHocTuma mmehy "M" u "M". O6e cutyanuje
3axtjeBajy on CIIX mpuMjeHy KOpPEKTHBHHX  Mjepa
npensuheHnX |y ciydajy goOujama  He3aIoBoJbaBajyhmx
pesyJrara.

Haunn y3umama y3opaka C TPyNoBa HEIECTPYKTHBHOM
MeTosoM omucad je y Hopmu BAS ISO 17.604 2008. romuHa
MuxkpoOuonoruja XpaHe ¥ XpaHe 3a KHBOTUIGE - Y30pKOBambe
JKUBOTHUEGCKUX TPYTIOBA 33 MHUKPOOHOJIONIKE aHAIIH3e.

IIpoBjepa npucytHocTH OakTepuja Salmonella spp. Ha
TpPyHnoBHMa

3a ucnuTHBambe NMpHUCYyTHOCTH Salmonella spp. mopa ce
KOPHCTHTH METOJa y3MMama y30paka aOpa3suBHOM CITY)KBOM,
MOBpIIMHA Y30pKOBama Mopa 00yxBaTUTH HajMame 400 cm?.

Pesynratu Ha TpynoBuma oxHoce ce Ha 50 y3opaka
npukyIbeHNX y 10 cepuja y3acTomHOT (KOHCEKYTHBHOT)
y3opkoBama (5 y3opaka mno cBakoj cepuju). Ilpomjena
pe3ynTaTa y3acTOMHOT y30pKOBamba MIPOBOIY CE HA MPHHIUITY
NOMUYHOr oKkBHpa (eHrJ. Rolling window).

ITocTynak npoBohema y3acTonHor (KOHCEKYTHBHOT)
Y30pKOBamba

CIIX y x1aoHHAIIAMa y3UMajy y30pKe 32 MUKPOOHOIOIIKO
UCIIUTUBAE HajMamkbe jeJHOM HEAC/bHO OJHOCHO CBakKe
HeZlesbe, YBHJEK DPa3IMYMTOr [aHa Kako OU ce KOHTPOJIOM
o0yxBaTWIX CBU JaHu y Henesbu. To 3Haum ga he CIIX wmp.
TIpBe HeZIeJbe y30pKe Y3eTH y IOHENjesbaK, Jpyre Heuesbe y
yropak, Tpehe y cpujeny ura. 50 y3opaxa (y ckiagy ca INIaHOM
y3uMama y3opaka ga ce nobmje 10 y3acTomHux cepuja
y3uMama y3opaka). I[loOmike o6jamimeHo, ox 5 y3eTux
y30paka CBake Helesbe, HakoH 10 y3acTOmHMX Hexesba
ucnutyje ce cepuja ox 50 yserux ysopaka. [lpyra cepuja
y30pKOBama 00yxBara y30pKe y3eTe y HHTepBaily ox 2. mo 11.
Henesbe (3aHeMapyje ce 5 y3opaka W3 IIpBe Henesbe, a
npuapyxkyje ce 5 y3opaka u3 11. Hemesbe) Te ce mpoljemyje
HoBa cepuja o 50 y3opaka. Tpehy cepujy unnutu he y3zopumn
y3eTH y uHTepBaiy o 3. 1o 12. Henesbe, YETBPTY cepujy ox 4.
no 13. Henesbe, UTH.
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Momuunu oxBup (Rolling wingow)

IMpBux 50 y3opaxa unHMIN OU y30pIH y3€TH y HHTEPBAILY
on 1. mo 10. memesve, mpyrux 50 y3opaka YUHWIA OH Y30pIH
y3etd ox 2. 10 11. Heaesbe UTA., OJHOCHO KaKo je IPHKa3aHo y
Tabnunu:

Henesne /cepuje y3opkoBama:

12 345 6 7 8 910 11 12 13 14 15 16

20N
|

Urn...

IIpBux 50 y3opaka uuHe y30pLU y3€TU Y UHTEpBalLy of 1.
1o 10. neneswpa, npyrux 50 yzopaka 4yMHe y30pIH y3€TH 0f 2. 10
11. HepeTbe., OMHOCHO KaKO j€ MPUKA3aHO y TaONUIIH:

5. Hemesa 1/5
6. menesma 0/5
7. wenema 0/5
8. memema 1/5
9. wmenema 0/5
10. wmemesma 2/5
11. menesma 0/5
12. wmenesma 0/5
13. wuenema 0/5
14. wmepema 1/5
15. wmemema 1/5

AHaJu3a TpeHaa

CIIX mopajy aHanu3upaTd pa3Boj TPEHIOBa pe3yjrara
UCHHTHBAKba HAa HAUMH Ja ce OMIbEXe Pe3yJTaT aHAJIMTHYKUX
UCTUTHBaWka y Tabiuile Wik rpaduKoHe YHyTap onpeheHor
BPEMEHCKOT pa3nobiba.

VY Tabmumu win rpaduKOHy MOpajy ce OMJBEKHTH CBH
IOOMjeHH pe3yiTaTH, W OHH 33/I0BOJpaBajyhm ©  OHH
He3aJ0BoJbaBajyhu.

YUYECTAJIOCT Y30PKOBAIbA

O0aBe3HO je HEme/bHO Yy30pKOoBame 3a onapeheHe
MIPOM3BOJIE, K0 IITO Cy TPYNOBHU, MECO, IPOU3BOAU OJf Meca U
MAIIMHCKH OTKOIITEHO MecO. Y CBHM OCTAJIHMM CIy4ajeBHMa
CIIX Mopa caM OApPEONTH Y4eCTaJOCT y30pKOBama y3umajyhu
y 003up NMPUCYTHE PU3HKE BE3aHE 32 MPOU3BOI.

Vuyectanoct ciayxkOeHOr y30pkoBama IUIAHHpa C€ Ha
ocHOBY yTBplhenor pusuka y CIIX.

A. YuecTajIocT Y30pPKOBambha y KJIA0HHLAMA ¢ TPYNOBa
roBeia, CBHIbA, 0BALa, K032 H KOHa 3aBHCHO 01
KanauuTeTa NPou3BoIH€

]

YyecTanocT y3opkoBakba

Henema Henema Henespa Henema Henespa Henewa
1.- 10. 2.-11. 3.-12 4.-13. 5.-14. 6.- 15.
1/5 1/5 0/5 0/5 1/5 0/5
1/5 0/5 0/5 1/5 0/5 0/5
0/5 0/5 1/5 0/5 0/5 1/5
0/5 1/5 0/5 0/5 1/5 0/5
1/5 0/5 0/5 1/5 0/5 2/5
0/5 0/5 1/5 0/5 2/5 0/5
0/5 1/5 0/5 2/5 0/5 0/5
1/5 0/5 2/5 0/5 0/5 0/5
0/5 2/5 0/5 0/5 0/5 1/5
2/5 0/5 0/5 0/5 1/5 1/5
6/50 5/50 4/50 4/50 5/50 5/50

PesynTaT MpoOBEJCHUX MHUKPOOHOJIOUIKMX HCIHTHBAMbA
HHTEpPIPETUPAjy ce Ha CibeAehn HauuH:
- 3aj0Bo/baBajyhie, ako je NPHCYTHOCT CaJMOHENe
ycraHoBJbeHa y Hajumie 5 (") ox ucnutuBaHux S0
("H") y30paka

- He3aJ10Bo/baBajyhe, ako je IpUCYTHOCT caaMOHene
ycraHoBJbeHa y Buie on 5 (") o ncnutuBanux 50
("H") y30paxa.

Ipumjep:

VY mpumjepy Cy NpHKa3aHU pe3ylNTaTd AOOUjeHH TOKOM
Y3aCTOIHOT HEJEJbHOT y30pKOBamba M HCIHUTHBAaKka TPYHOBA
CBUIbA Ha HpHcyTHOCT Salmonella spp. xoju cy 6unn cipenehn
kpo3 15 Henespa (0poj MO3UTUBHUX / OPOj Y30PKOBAHUX):

1.  menmessa 1/5 (1 y3opak nosurusan Ha Carmonenna

CIIM. OJ 5 UCITUTHBAHHUX)

2. mHenmema 1/5
Henessa 0/5
4. wuepmesva 0/5

hed

Al o1 4.001 no

15.000 cBuma,

WIIH OBalla I
KO3a

Foavwbun
Kanauutet MoueTHa yyecTanocTt || CMmameHa yyecTanoct
nponzBoate y30pKoBaka y3opKoBata (kog,
3apoBorbaBajyhnx
pe3ynTaTa)
Enterobacteriaceae u Enterobacteriaceae u
laepobHe Me3oduiHe laepoOHe Me30(huIIHE
GakTepuje: GakTepuje:
01 1.001 o |[5 TpymoBa cBake 2 Helesbe (|5 TPyHOBa MjeceqHO
7.000 roBena  ||6apem 2 Mjecera
HIIN KOWba |Y3aCTOITHO

Salmonella spp.:

5 TpymnoBa cBake 2 HeJiesbe
Gapem 2 Mjeceria
ly3acTomHo

Salmonella spp.:
5 TpyroBa MjeceqHo

ox 101 o 1.000
TOBEIA UK KOBkba
on 1.001 10 4.000
ICBHIba, UJIK OBalla|

A2

WK KO3a

5 TpymnoBa KBapTaiIHO

Salmonella spp.:
5 TpynoBa KBapTaiHO

Enterobacteriaceae u acpoGre mMe30¢uiHe Gakrepuje:
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on 101 go 1.000
A3 ||cBumba, WK OBaLIa)|
MJIA KO3a

Enterobacteriaceae u acpobue Me3oduiHe GakTepuje:
S TpymoBa y HOJIyrOJMIITY

Salmonella spp.:

5 TpynoBa y HOJIyrOJMILTY

A4

1o 100 rosena
HJIH KOHba HJITH
CBHIbA WJIM OBala
WM K032

Enterobacteriaceae u acpobre Me3oduiHe GakTepuje,

Salmonella spp.:
5 TpynoBa TOJHIIHE

4)

mpocjeka Ha HHMBOY 5 y3opaka. ['panuuHe BpHjea-
Hocti (M U M) mpuMmjemyjy ce camMo Ha y30pKe
y3€Te AECTPYKTHBHOM METOIOM, JOK Cy KPUTEpPHjU
32  y30pKe y3eTe HEIECTPYKTHBHOM METOIOM
(cITy>KBOM) HIDKH M IIPUKa3aHH y 3arpand ().

3a A2, A3 u A4 xkareropwjy NpUXBaTJbHBa
BpujenHoct 3a Salmonella spp. = 0/ 6poj y3opaka

B. YudectanocT y30pkoBama y KIIAOHHIIAMA Iepaau
3aBHCHO 0/1 KallalluTeTa NPOU3BOH-€

Tymauerse pezynmama:

IFOBEI[A, KOIbMU, OBLE, KO3E ‘

|

Heaa.qoaorbasajyhe‘

‘ |3a.qosorha Bajyhel Inpuxaa'rn,wso

|AepoGre Me3odumHe

3.5 (2.8) u <5.0([>5.0 (4.3) log cfu/cm’

(cakTepuje <3.5(2.8) (4.3) log cfu/cm’ ||nreBHOT Mpocjexa
log cfu/em? [mHEBHOT
ITHEBHOT Ipocjeka | [mpocjexa

Enterobacteriaceae [<1.5(0.8) log 1.5(0.8)n 2.5 (1.8) log cfu/cm’
lcfu/cm” eBror <2.5(1.8) ITHEBHOT Mpocjeka

log cfu/cm®

1

Fopnwbn
KanaumTer MoyeTHa y4yectanocTt CmareHa yyecTtanoct
npousBoAte y3opKoBama y3opKoBaka (koA
3apoBorbaBajyhunx
pe3ynTara)

H YyecTanocT y3opkoBatba

o1 100.001 1o

Salmonella spp.: Salmonella spp.:

1.000.000 5 y3opaka y cake 2 5 y3opaka jeqHoM y Mjecerty

Gpojiepa Henesbe GapeM 3 Mjecera
[y3acTomHO

bl

01 10.001 10 Salmonella spp.: Salmonella spp.:

100.000 mypasna |[S y3opaka y cBake 2 5 y3opaka jeqHoM y Mjecerty
Henesbe GapeM 3 Mjecera
[y3acTomHO

01 5.501 1o Salmonella spp.:

100.000 S y30paka KBapTaiHO

B2 Gpojiepa

01 5.501 1o Salmonella spp.:

10.000 mypana |[S y3opaka KBapTajJHO

Ino 5.500 Salmonella spp.:
Gpojiepa 5 y30paka y moJryroguinTy

B3

Ino 5.500 mypana||Salmonella spp.:

5 y30paka y mOJIyroAuIITy

[mpocjexa
IHeBHOT
mpocjexa
Salmonella spp. 6poj MO3UTHBHHX je - 6poj mosuTHBHAX je >1
<1 om 20 7 20
(Bpujeam camo 3a (Bpujern camo 3a Al)
A1)
ICBUILE ‘
|Aepobue mesodine |[<4.0 (3.3) log 4.0 (3.3) m <5.0 5.0 (4.3) log cfu/cm’

(bakTepuje lcfu/cm’ HeBHOT (4.3) log cfu/cm’ ||nHeBHOT Mpocjexa
[mpocjexa IHEeBHOT
mpocjexa
Enterobacteriaceae |[<2.0 (1.3) 2(1.3)n<3.0 3.0 (2.3) log cfu/cm’

log cfu/cm’ auesmor||(2.3) log cfu/cm’ | jtreBHOT Mpocjexa
[mpocjeka InHeBHOT

mpocjexa

Salmonella spp.

0poj MO3UTHBHUX je >2
lon 20
(Bpujemu camo 3a Al)

0poj MO3UTUBHUX je -
<2 o120
(Bpujeu camo 3a
A1)

Hanomene:

1)

2)

3)

VY3opkoBame Tpeda MPOBOAUTH OJBOjEHO 33 CBAKy
BPCTy KHBOTHHA. Y JEIHOj CEpHjU MOTPEOHO je
Y30pKOBaTH 5 TpymoBa; 1 y3opak moapasymujeBa 1
Tpy1L. )

bpoj HaBeseHUX TPYyNOBa Y jeIHOM Y30pKy Iojpa-
3yMHjeBa Y30pKOBAamEe YHYTap jEIHOI KJIAOHHYKOT
JI0TA.

Aepobre Me3o¢punHe OakTepuje u Enmerobacmeria-
ceae — Kputepuj je wucmnox aedunupanor log

Tymauermwe pesynmama:

|EPOJJ1EPVI, MYPAHU |

| | 3apoBorbaBajyhe ” He3apoBorbaBajyhe |

[IPUCYTHOCT YCTAHOBJbCHA |[IPUCYTHOCT YCTAaHOBJbEHA Y

y <3 on 30 ucrimtuBanux | [Bumre oa 3 og 30 MCIMTHBAHUX

iSalmonella spp.
y30paka y30paka
(Bpujenu camo 3a b1) (Bpujenu camo 3a b1)

Hanomena:

1) VY3opkoBame MNOTPEeOHO NPOBOAUTH OJBOJEHO 32
CBaKy BPCTY JKHBOTHEbA.

2) bBpoj HaBemeHHMX TpymoBa Yy jEOHOM Y30pKY
MoApasyMujeBa  Y30pKOBaWmE  yHyTap  jEJHOT
KJIAOHHYKOT JIOTA.

3) 3a b2 u B3 kareropujy npuxBaTibUBa BPHjeIHOCT 32
Salmonella spp. = 0 / 6poj y3opaka.

4) 3a y30pKe y KOjUMa je YCTaHOBJbEHA MPHCYTHOCT

Salmonella spp. n3onatu cojeBa Mopajy OUTH najbe
CEpOTHITM30BaHU y CBPXY oipehuBama cepoTHIIoBa
Salmonella Typhimurim u Salmonella Enmerimiois
Kako Ou ce BepuduIMpana yCyrJaleHOCT C
MHKpPOOHOJIOIIKMM ~ KpUTepujeM u3 Tadyke 1.5.
[Ipunora 1. IIpaBunxuxa.
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B. Ydecrasoct y30pKkoBama M/beBEHOI'a Meca, MECHUX
NPUIPABAKA U MALIMHCKHU OTKowTeHOr Meca (MOM)
3aBHCHO 01 KAALMTETa POH3BOAIE

o1 501 kg o 1

CBE€ BpCTE
IMeca, OCUM|
Meca

E. coli u acpobue
IMe30¢uIHe OakTepuje:

1 y3opak y 2 mjecera, 10|
lnoOujama 3 y3acromnHa
BasoBosbaBajyha
[pe3ynraTa

Salmonella spp.:

E. coli u acpobre
IMe3o¢uiIHe OakTepuje:
1 y3opak cBaka 4
IMjeceria

Salmonella spp.:

TOHE MJBEBCHOT || pepaau ||l y3opak y 2 Mjecena, 1o||l 30upHHu y30pak jeqHom
meca/MOM-a lno6ujama 3 ysactomsa ||y 2 mjecena
BajsoBosbaBajyha
[pe3ynrTaTa
Mmeco |[Salmonella spp.: 1 36upHu y30pak Mjeceuno
niepajau
E. coli: E. coli:
1 y3opak y 2 mjecena, 1o|[l y3opak cBaka 4
lnoOujama 3 y3actomHa ||Mjecena
BagoBosbaBajyha
CBE BpCTE
[pe3ynraTa
IMeca, ocuM
Salmonella spp.: Salmonella spp.:
Meca
01501 kg 1o 1 1 y3opak jenHoMm y 2 1 30MpHH y30paK jeTHOM
nepaau
TOHE MECHUX pan IMjecenia, 10 nobujama 3 [y 2 Mjecena
ITpuIpaBaKa ly3acTonHa
BazoBosbaBajyha
[pe3ynraTa
Salmonella spp.:
Meco PP .
1 36MpHH y30paK MjeceqHo
nepagu
E. coli u aecpobue E. coli u acpobue
IMe3o¢miHe GakTepuje:  |Me3oduiHe GakTepuje:
1 y3opak y 4 Mjeceria, 10|l y30paK y MoJIyrouInTyl|
lnoOujama 3 y3acTomHa
CBe BpCTE |pBamoBosbaBajyha
IMeca, ocuM| [pe3yaraTa
meca ||Salmonella spp.: Salmonella spp.:
#0500 kg nepagu ([l 36upHHU y30paK y 2 1 306MpHHM y30paK jeaHOM
MIbCBCHOT Mjecerta, 10 nobujama 3 ||y 4 Mjecena
meca/MOM-a lysacronta
BagoBosbaBajyha
[pe3ynTata
Salmonella spp.:
MeCO  |{] 36HpHH y30paK MjeceqHO
niepajau
E. coli: E. coli:
1 y3opak y 4 Mjeceria, o[l y3opaky
lto6ujama 3 y3acTomHa | |[OSyroIuIITy
BasoBosbaBajyha
CBe BpCTE
[pe3ynTata
IMeca, ocuM
Salmonella spp.: Salmonella spp.:
1o 500 kg Meca .
1 36upHM y30pak y 2 1 30MpHH y30paK jeIHOM
MECHHUX nepaau . o .
npHnpaBaka IMjecenia, 10 1obujama 3 ||y 4 Mjecena
[y3acTonHa
BazoBosbaBajyha
[pe3ynTata
Mmeco  |{Salmonella spp.:1 ckymHn y30paKk MjeceqHO
nepagu

MjeceuHn BpcTta H Y4yecTanoct y3opkoBakba
KanauuteTu Meca
nponzBoAHe ITouerHa yuectanoct || CMambeHa y4ecTanocT
y3opKoBarba ysoprosama (ko1
3a/10Bo/baBajyhux
pe3yJiTara)
E. coli u aepoGue E. coli u aecpobue
Me3o¢unue Gakrepuje: |MesodiiHe GakTepuje:
1 y3opak y 2 Heesbe, 10||l y30pak MjeceqHo
Ito6ujama 6 y3acTOIHUX
CBe BpCTE :
ox 5 o 10 Tona BagoBosbaBajyhnx
Meca, ocuM
MJbEBEHOT [pe3yaTaTta
Meca
meca/MOM-a ISalmonella spp.: Salmonella spp.:
nepagn .
P 1 y3opak y 2 Henesbe, 10||l y3opak MjecedHo
Ito6ujama 6 y3acTOIHUX
BagoBosbaBajyhnx
[pesynraTa
E. coli IE. coli:
1 y3opak y 2 Henesbe, 10|l y3opak MjecedHo
lno6ujama 6 y3acTOMHUX
cBe BpcTe | [3agoBosbaBajyhnux
o1 5 1o 10 Tona P Wy
Meca, ocHM| [pe3yaTaTa
MECHHX
meca  |[Salmonella spp.: \Salmonella spp.:
HpuUIpaBaka .
nepaan || y3opax y 2 Henesbe, 10|/ ysopak mjeceuro
lnobujama 6 y3acTOmHUX
Baj0BOJbaBajyhnux
[pesyaraTa
|E. coli n aepoOHe IE. coli n aepobHe
Me3o¢unHe GakTepuje:  |MesoduiHe GakTepuje:
1 y3opak MjeceuHo, 10 ||l y3opax y 2 Mjecena
Inobujama 4 y3acTomHa
CBE BpCTE :
ox 1 no 5 Tona BagoBosbaBajyha
Meca, ocuM
MJbEBEHOT [pe3yaTaTta
Meca
meca/MOM-a \Salmonella spp.: \Salmonella spp.:
nepaanu .
P 1 y3opak MjeceuHo, 10 ||l 30upHH y30paK
Ino6ujama 4 y3acTomHa |[MjeceqHo
BanoBosbaBajyha
[pesyaraTa
meco ||Salmonella spp.: 1 y3opak mjeceuro
nepanu
E. coli: E. coli:
1 y3opak Mjeceuo, 1o ||l y3opak y 2 mjecena
Ino6ujama 4 y3acTomnHa
BanoBosbaBajyha
[pesynraTa
ISalmonella spp.: Salmonella spp.:
cBe Bpcte |[1 y30pak MjeceuHo, o  |[1 36upHHu y3opak
IMeca, ocum|[1oOujama 4 y3actomnHa ||MjeceqHo
on 1 o 5 Tona Meca |pamoBosbaBajyha
MECHUX nepaaM |[pesynrara
HpUIpaBaKa
meco ||Salmonella spp.: 1 y3opak mjeceuro

nepanu
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Hanomena:

1)  VY3opak je y3opak cacTaBjbeH O 5 €IeMEHTapHHX
jeIMHMIIA Ol KOJUX Ce€ CBaka HCIHTyje mpeMa
3alaHUM T1apaMeTpuMa Te ce gobuja 5 pesyirara, a
pesyJiraTd Cce HHTEPHPETHPajy Yy CKiIagy ca
[IpaBunHuKOM.

2) CkynHH y30pak ce no0uja Ha HaYMH Ja JIHLE KOoje
Y30pKyje 3OpYyXH TeT €JIeMEHTAPHUX jeqUHHLA Y
y30pak Te ce UCITUTHBAKkE MPOBOIH Ha TOM y30pPKY H
nobuja ce jemaH pe3yiTaT KOjH ce MHTEpIpeTupa y
ckiany ca IIpaBHIHHKOM.

I'. Y4yecranocr y30pkoBama MeCHUX NPUIIPABAKA

HAMHjeHeHHUX 32 je10 CHPOBHX 3aBHCHO 0] KallauTeTa
NPOHU3BO/:E

MjeceuHu ” YyecTanocT y3opkoBatba
KanauuteT
npousBoakse Mouerna y4ecranoct CMmameHa y4ecTajaocT
Y30pPKOBama Y30pKOBama (Ko
3a/10Bo/baBajyhux
pe3yJTara)
01 501 kg 1o 1 Tone |[E. coli: E. coli:

MECHHMX TIpHIpaBaka ||l y3opak MjecedHo, 10 1 y3opax y 2 mMjecena

KOjH Cy Kao CHPOBH ||1o0Hjama 6 y3acTOITHUX
HAMUjCHCHH 3a jelo |[3agoBosbaBajyhnx pesynrara
Salmonella spp.:

1 y3opak y 2 Henesbe, 10
lto6Hjama 6 y3acTOMHHX
BamoBosbaBajyhnx pesynrara

Salmonella spp.:
1 y30pak MjecevuHo

E. coli:
1 y30pak KBapTaJiHO

o 101 kg 10 500 kg |[E. coli:

IMECHHX TpHmpaBaka ||l y3opak y 2 Mjecena, 10
KOjH Cy Kao CHUpOBHU ||no0ujama 4 y3acTomHa
HAMHjebeHH 3a jeno |BanoBosbaBajyha pesynrara
Salmonella spp.:

1 y3opak MjecedHo, 10
lnobujama 4 y3acTomHa

Salmonella spp.:
1 30MpHH Y30paK MjeceqHO

BamoBosbaBajyha pesynrara

E. coli:
1 y30pak y moJIyrofuiTy

E. coli:
MmpHUrpaBaka Koju cy ||l y3opak KBapTaiHo, 10

Imo 100 kg mecHux
Kao CUpOBH InoGujama 3 yzacTornHa
HAMHjebeHH 3a jeno |BanoBosbaBajyha pesynrara
Salmonella spp.:

1 36MpHH y30paK MjecedHo,

Salmonella spp.:

1 30upHH y30pak y 2 Mjecena
Ino mobujama 4 y3actonHa
BagoBosbaBajyha pesynrara

Hanomena:

1) VY3opak je y3opak cacTaBjbeH O 5 eIeMEHTapHHX
jeIMHMIIA O KOjUX Ce CBaka HCIHTYyje mpeMa
3aJjaHiM IapameTpyMa Te ce nobuje 5 pesynrara, a
pesyJiratd Cce HWHTEPHPETHPajy Yy CKiIagy ca
IIpaBunHuKOM.

2) CkynHH y30pak ce Ao0uje Ha HaYMH Ja JHIE Koje
Y30pKyje 3pyXH TeT eJIeMEHTAPHUX jeJUHHLA Y
y30paK Te ce UCITUTHBAE IPOBOIH Ha TOM y30pPKY U
nobHje ce jenaH pe3ynTar KOju ce MHTEPIpeTHpa y
cknany ca IIpaBHIHHKOM.

CMmamuBame yuecTa10CTH Y30pKOBamha

CIIX xoju mpuMjemyjy IUIAaHOBE Y30pPKOBama IpeMa
y4YeCTaJOCTH MpPONUCaHOj I[IpaBUITHUKOM OIHOCHO jEIHOM
HeZIeJbHO, MOTY CMambUTH Y30pKOBamke Ha CBakuX 14 naHa, ako
Cy Kpo3 6 y3acTONMHMX Heleba JMOOMjeHH pe3yNTaTH
HucTIMTHBamka Owmnm 3amoBosbaBajyhu pamu oxpehusama Opoja

acpoOHMX Me3oduiHUX OakTepuja M eHTepobakTepuja Ha
TpymoBuMma, Te Opoja aepoOHHX Me30(QHIHMX OakTepuja H
6akrepuje E. coli y MJbeBEHOM MeCy U MECHUM HPHIIPaBIHMA.
VYV ciyuajy Tpu y3acTomHa IpUXBaTJbMBa  (BPUjEIHOCT
pesynrara je m3mehy "M" mw  "M") wmm  jemHor
He3azoBoJbaBajyher (Bpmjemnoct Beha om "M") pesynrara,
y30pKOBam€ ce Bpaha Ha MOYETHY Y4eCTaloCT OXHOCHO 00aBiba
ce Ha CeJMUYHOj OCHOBH.

CIIX koju mpuMjemyjy IUIAaHOBE Y30pKOBama C
npeaBuljeHUM  CeIMHYHHM  y3MMameM y3opaka (mpema
IIpaBUIIHUKY) MOTIY CMambUTH Y4YECTalOCT Yy30pKOBamba H
HCIHUTHBaka Ha MPUCYTHOCT CajMOHENIa Ha cBakux 14 naHa
ykonuko cy TokoM 30 y3actomHux Hexesba (150 ykynmHHX
y3opaka)  AoOHjeHH  pe3yiaTaTH  HUCIHTHBAamba  OHJIM
3a/10B0JbaBajyhu.

VYuecranocT y3opkoBama Te MOryhHoOcT cMamema Opoja
y30pKOBaba 3a KJIAOHUIIC MambUX Kamanurera W 00jeKTe Y
KOjUMa ce MPOU3BOAM MJbEBEHO MECO, MECHH NPHIPABIH WM
MAIIMHCKHM OTKOIUTEHO MECO y MajlMM KOJMYMHAMa JaTa je y
oBoMe VYIYTCTBY y JHjely KOjU C€ OJHOCH Ha IpuKa3s
YUYECTAIOCTH y30PKOBarha TPYIOBa, MJbEBCHOT MECa U MECHHX
npulpaBaka Te YCIOBa M HadyMHA CMamema 0poja
CIIEMCHTAPHUX jEAMHHLA Yy30pKa y O0jeKTHMa Mamer
KaraluTeTa MpOon3BOIHHE.

IPETJIEA IPENTIOPYYEHUX U OBABE3HUX
MHUKPOOPTAHU3AMA 3A OJPEBEHY BPCTY
XPAHE

CIIX, mopen o0aBe3HMX MHKPOOHOJIONIKHX KPHTEpHja
HaBefieHux y Ilpunory 1. IlpaBunHuka MOXe y OKBUpY
MIOCIIOBaba C XPAHOM HCITUTHBATH U AITEPHATHBHE MUKPOOPra-
Hu3Me. McnuTuBame anTepHaTMBHMX MHKpOOpPraHu3ama y
CKJajly ca oapenbom wiana 5. craB 6. [IpaBuiiHKKa 103BOJBEHO
je camo 3a Kpumepuje xueujene y npoyecy npousgoowe. Y
cknaxy ¢ tuM, ykoiauko CIIX y okBupy IOCIIOBama C XpaHOM
HCTIUTYje alTepHATHBHE MUKPOOPTaHU3Me, MOpa MX YBPCTHUTH
y IUIaH CaMOKOHTPOJIE TE HABECTH CBe KOMIIOHEHTE Koje YHHe
MHKPOOHMOJIOIIKH KPUTEPH|:

- KaTeropujy xpane (IPOM3BO/) HA KOjy CE& OJJHOCH;

- MHKpPOOPTaHW3aM WM TOKCHH/METabOJHMT KOjU ce

UCTIUTY]E;

- IUIaH y3UMama y3opaka (c OpojeM M BEeIHMYHHOM

€JIEMEHTapHUX jeJUHUIA KOje CaunbaBajy y30paK);

- rpaHUYHE BPHjECAHOCTH;

- UCIIUTHY METOLY;

- (asy y K0joj ce KpUTEpH] IIPUMjeY]e;

- KOPEKTUBHE Mjepe y CIydajy He3amoBosbaBajyhux

pesyJrara.
V  rtabnmuama  Cy  HaBeACHH aITepHATUBHH
(ITPETIOPYYEHU) wmukpoopranmsmu  koje CIIX  mory

YBPCTUTH Yy CBOje IIOCIOBalkEe C XPaHOM, ald IOpex
KOMIIOHEHTH Koje cy caipxaHe y mnpemnopykama, CIIX y
IUTAHOBE CAMOKOHTPOJIE MOpajy YBPCTHTH U CBE OCTaje
KOMIIOHCHTE KOjeé YHWHE MHUKpOOWIIOMKH Kputepwj. Takohep,
ako 3a oxpeheHy BpcTy XpaHe MMocToje MPOMICcaHl U 00aBE3HI
KPUTEPHjU KOjUMa XpaHa MOpa 3aJ0BOJbaBaTH y Tabiumama cy
HaBeJIeHe M ToBe3HuLE ca [IpaBUIHHKOM.

[Ipenopy4yeHr MUKpOOPraHW3MH HaBeAeHH y cibenehum
tabnumama y3 KaTeropwjy XpaHe Ha KOjy ce OfHOCe,
NpHMjelbyjy ce IPBEHCTBEHO Ha Kpajy IPOU3BOJHOT
npoueca, ajid HBHXOBE I'PAHMYHE BPHjEIHOCTH HABEICHE Y
Tabnuiama Impernopy4yeHe Cy U TOKOM LIHjeOr pOKa Tpajarba
HPOM3BOJA, T€ CE€ MOry KOPUCTHTH HpH JedHHHCAbY
MHUKpPOOWJIOIIKHX ~KPHUTEpPHja KOA H3paje IPOM3BOhauKmx
crienu(UKaIja 3a CHpOBHHE.
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MECO 1 MECHE IPEPABEBHHE crnunm Cyndutpenyuupajyhe 5 2 =10 cfu/g
1.1. CﬂpOBO MeCO U MeCO nepaau, Ipou3Boam 01 CHpOBOr ipom3BOIH KitocTpuamje IM=10° cfu/g
Meca 1 Meca 1nepaau, CBje?Ke 1 3aMP3HYTO >
Koarysasa mo3utHBHI 5 2 M=10" cfu/g
XpaHa IMukpoopranusmu/wuxosu| Ilnan  |Kpurepuju cTaduokoku M=10° cfu/g
TOKCHHH H MeTa00JuTH [y30pKoBama| S
- |AepoGHe MezoduHe 5 2 M=10" cfu/g
OaxTepuje [M=10° cfu/g
1.1.1. |CupoBo meco [[Ipenopy4enu
pyTiosa, (O6aBe3nn
[0JIOBHIIA H
uetBpTH ISalmonella spp. 5 0 [uH.y25¢g [TpaBHIHUK O Kpm‘eppgj 2.1.6.
(Hajmame jenan  |Lismeria monocymogenes 5 0 jmHy25¢g MHKDOGHOTOTIKIM Kpurepuj 2.1.7
KpUTepHjuMa 32 XpaHy Kputepuj 2.1.8.
Cm HCTIOA [Enterobacteriaceae 5 0 HHYylg . K 14
rosprme) : PKUBOTUICKOT TTOPHjEKIIa putepu;j 1.4.
Cyndurpenyunpajyhe 510 [nylg [Kputepwj 1.5.
[TocTprmje Kputepnj 1.6.
[Koaryaza mo3uTHBHU 5 0 pnylg Kpurepuj 1.7.
Kputepyj 1.8.
cTadunoxoxn )
Kputepyj 1.9.
[AepobHe Me3opuTHE 5 2 [v=10°cfu/g
GaxTepuje M=10"cfu/g 1.2. KobGacuue, cyxoMecHATH IPOM3BOIM U CIAHHHE
1.1.2. |[Cuposo IIpenopy4yenu Xpana Muxpoopranusmu/ Inan Kpurepuju
[KOH(EeKIMOHIpaH IUXOBH TOKCHHH H |y30PKOBabha
o Meco 1 Meco MeTabonTH H I
mepaam y ISalmonella spp. 5 0 [uH.y25¢g
PyroBHMa Listeria monocytozenes 510 mry25g 1.2.1.  [Tpajue koGacuue u  [[penopyuennu
(Hajmame 0,5 cm Inpyru TpajHu
CTIOz \Salmonella spp. 5 0 [HH Y25
[Enterobacteriaceae 5 2 |M=107 cfu/g (FyxomecHatH PP Y8
nospuumie) M=10° cfvg [MPOM3BOTH \Enterobacteriaceae 5 1 =10 cfu/g
M=10? cfu/g
Cyn¢nrpegyunpajyhe 5 2 =10 cz:fu/g Cyndurtpenywmpajyhe | 5 1 |w=10 cfu/g
KinocTpumje IM=10"cfu/g KtocTpuIie M=10? cfu/g
IKoarymnaza mosutuBHu | 5 1 =10 cfu/g
[Koarysasa mo3UTHBHHU 5 0 craguokoky / M=10" cfu/g
cTadunokoxn IM=10 cfu/g (Cranxyroyoyyyc
Cmanxynoyoyyyc aypeyc (peye
(O6aBe3nn
—10?
Aep06Hf'3 Me3o(uIHe M=10 5cfu/g Mpasmax o Kprrepnj 1.2.
GaxTepuje 5 2 M=10’ cfu/g T
KpHTEPHjIMa 32 XpaHy
1.1.3. |[Topuuonupano |[Ipenopyuenn X(HBOTHH’CKOT
Meco 1 Meco y roprjeka
Manum komanuma [Salmonella spp. S H.H. y 258
Listeria monocytocenes 5 M=10° cfu/g Mpenopy4enn
|[Enterobacteriaceae 5 2 M=10° cfu/g 1.2.2.  [onyrpajue \Salmonella spp. 5 0 |om y25g
=10* [KoOacuIe
M=10" cfu/g \Enterobacteriaceae 5 2 m=10 cfu/g
C jyh 5 P =107 cfw/ THpOTIeRs, IM=10? cfu/
ynmept:z}yunpaJy ¢ &71030 4 /g IyHKapHIa u ap.), &
</oCTpHAN)© —clug lo6apene kobacwuiie, -
KoarynaSa TMO3UTUBHU 5 HOHyTpajHPI Cynd)HTpeszqua]yhe 5 2 =10 (Z:fu/g
[craduokokn M=107 cfu/g cyxomecHaTH [KocTpuanje M=10" cfu/g
[MPOU3BOJIH U CIMIHA
[Acpobre MesoduTHE 5 D M=10° cfu/g [MPOM3BOIH Koarynasa mosutusnu | 5 2 m=10 cfu/g
bakTeprie M=10° cfu/g lcradpuokoxu / M=107 cfu/g
|Aepobue mezoumue | 5 2 m=10° cfu/g
1.1.4. |MibeBeno meco, [[Ipenopy4enn GaxTepije M=10* cfu/g
06mKOBaHO
MibeBeHO Meco,  [Salmonella spp. 5 H.H. y 258 O6asesuu
[koGacue 3a
[IcueEse, Listeria monocytozenes 5 0 M=10? cfu/g
[13HYTPHIIC, . \Escherichia coli 5 2 =10 cfu/g
cosbera npujeBa n M=10° cfu/g
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IMpaBuiHKK O

IKputepuj 1.2.

1.3. KoH3epBHCaHO Meco U APYra KOH3epBHCAHA XPaHA Off

Meca
Xpana Muxkpoopranusmu/ Ilnan Kpurepujun
IHXOBH TOKCHHH H |y30PKOBamba
MeTa00JIuTH H I
1.3.1. |Crepuucane tpajue [[IpenopyueHn
MECHC KOHSCPBC M |Cynpurpenyumpajyhe| 5 0 [M<I cfu/g
1pyra CTepuIn3oBanalke yocrpunje
KOH3epBHpaHa
roToBa jena (HaxoH |AepoOHe MezoduiHe 5 0 [M<I cfu/g
[repMocTaTupama 7- GakTeprie
10 nana na 37°C)
1.3.2. |ITactepuszoBaHo IIpenopyyenu
[KOH3EPBHICAHO MECO 1\, 11monella spp. 5 0 [aH.y25g
jnpyra mactepusoBasa
Py P L isteria 5 | o |unyo2se
KOH3epBHCaHA XpaHa
ot weca (vecre onocytozenes
nomykomsepse Cynd)HTpe;lyunpajyhe 5 0 [M=10 cfu/g
ayane mpn KiTocTpuanje
[Koarysasa mosutuBau| 5 0 |M=10 cfu/g
[remMneparypama
L nahersa) cradmmokoku /
[Enmerococcus spp. 5 1 |m=10 cfu/g
M=10%cfu/g
Aepobue mesodune | 5 2 [mM=10%cfu/g
GaxTepuje M=10°cfu/g

2. PUBE, PAKOBMU, IKOJbKAIIH, ITYKEBH,
I'TABOHOIIINA 1 ) KABE
2.1. Cgje:xa puda, pakoBH, IIKO/bKAIIH, ITy’KEBH,

IJIABOHOIIIH H Ka0e

MHAKPOOHOJIOIITKIM
KpHTEpHjuMa 3a XpaHy
PKHBOTHESCKOT
mopujexia
1.2.3. |Kyxane kobacuue |[Ipenopyuenn
(KpBaBHLa, WBAPTIA |§ 711 onella spp- 5 0 |aH.y25g
[TalTeTa y OBUTKY H
) \Enterobacteriaceae 5 2 =10 cfu/g
P- M=10° cfivg
Cyndurpenymmpajyhe | 5 2 |m=10 cfu/g
KTOCTpHaNje M=10? cfu/g
Koaryna3za no3utuBHu | 5 2 =10 cfu/g
cradumoxoxu / IM=107 cfu/g
|Aepobre mesodumne | 5 2 |m=5x10" cfu/g|
GaxTepuje IM=10° cfu/g
(O6aBe3nn
[MpaBHIHUK O IKputepuj 1.2.
MHKPOOHOJIOIITKIM
KpHTEpHjuMa 3a XpaHy
PKHBOTHESCKOT
mopHjexia
1.2.4. IMpenopy4enu
[Maxupano pezano
\Salmonella spp. 5 0 |[mH.y25g
CYLICHO M JUMIBECHO
Mec? \Escherichia coli M=10 cfu/g
(Tpajue kobacuue u 5 1 IM=10? cfulg
IPOHM3BOJIH)
Cyndurpenymmpajyhe M=10 cfu/g
KTOCTpHANje 5 1 [M=10?cfu/g
Koarysa3a mo3utuBHu | 5 1 |m=10cfu/g
cTapuoKoKH / IM=107 cfu/g
(O6aBe3nn
IMpaBuIHKK O IKputepnj 1.2.
MHKPOOHOIOIIKIM
KpUTEpHjUMa 32 XpaHy
PKUBOTUECKOT
mopHjexia
1.2.5. [[laxuphune pesane [[Ipenopydenn
noxyTpajie Salmonella spp. 5 0 |mmy25g
[Kobacwile,
\Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
lobapeHe kobacure, 5
. M=10" cfu/g
oIy TpajHH
CyxoMecHaTH 1 Cyndurpenyunpajyhe | 5 2 (m=10 cfu/g
CITHYHH TPOM3BOAH  [KIOCTPUIMjE M=10? cfu/g
Koarynaza no3utuBHH | S 2 (m=10 cfu/g
cradumoxoxu / M=10? cfu/g
[Tnujecan M=10 cfu/g
5 2 [M=10? cfu/g
(O6aBe3nn

[MpaBuiHKK O
MHKPOOHOJIONITKIM
KpHTEpHjuMa 3a XpaHy
PKUBOTHHCKOT
mopujexita

IKputepuj 1.2.

Mukpoopranusmu/ Inan Kputepuju|
Xpana HUXOBH TOKCHHA M | y30PKOBamba
MeTaboJIuTH H I
2.1.1. [Csjexa u 3amp3HyTa [[Ipenopyuenn
puba (y xomanuma (g1 onella spp. 5 0 |mm y25g
o 0,5xr)
R .

Kp u?ep "JA ce ) |Enterobacteriaceae 5 2 Im=10 cfu/g
IpuMjerbyje ako je M=10%cfu/g
prba HamMHje-eHa 3a -
ieno cuposa Cyndurpenynmpajyhe 5 2 Im=10"cfu/g

kocTpuamje M=10cfu/g|
(O6aBe3nn
[IpaBUIHKK O [Kpurepuj 1.2.*
MIKPOOHOIOIIKHM [Kpurepuj 1.24.
KpuTepHjIMa 3a XpaHy
PKIBOTHELCKOT TTOPHjeKIIa
2.1.2. [Csjexa n 3amp3nyTa [[Ipenopyuenn
puba (y xomanuma (g1 onella spp. 5 0 |mm y25g
[rexxum o 0,5kr)
. |Enterobacteriaceae 5 2 Im=10 cfu/g
*Kpurepwuj ce 5
Lo . [M=10"cfu/g|
IpuMjerbyje ako je
[pr6a HamujereHa 3a |Cyndurpenynupajyhe 5 0 [M=10 cfu/g
jerto cnposa Koarymasa mo3uTHBHH 5 1 [m=10 cfu/g
cTaduioxoku / M=10’cfu/g]
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JAepobHe Mezodunte 5 2 [mM=10%cfu/g [remrepaTypama Cyndurpenyuunpajyhe 5 0 [M=10cfu/g
GakTepuje M=10>cfu/g] [x1alerba) KiocTprnje
O6asesnn [Koarynasa o3UTHBHH 5 0 [M=10cfu/g
cTaduioxoxu /
[TpaBmiHUK O [Kpurtepuj 1.2.*
MI/IKp06l/{0J101LIKl/IM [Kpurepuj 1.24. A cpobue Mesormie 5 2 |e=10chue
[<PuTCPHjHMA 32 xpaT-Iy GaxTepuje M=10"cfu/g]
DPKHBOTHEGCKOT TTOPHjEKIIa
[Enmerococcus spp. 5 1 |m=10cfu/g
- M=10>
2.1.3. [Csjexa u 3amp3uyTa |[Ipenopydenu
(10PLHOHHpAHa 1 |Salmonella spp. 5 0 |aH.y25g O6ane3nn
KOH(EKIMOHHUCAHA 2 i
(e \Enterobacteriaceae 5 2 [mM=10% cfu/g [Ipasimii o [Kpurepnj 1.24.
puba M=10°chi W [MUKPOOHOJIOIIKUM
*Kpurepnj ce [KpuTepHjIMa 3a XpaHy
npumjersyje ako je  [Cynpurpeayuupajyhe 5 2 [w=10°cfu/g PKHBOTHIHCKOT ITOPHjEKIIa
1, a 1 = 3
}_3"63 HaMHJe-CHA 32 [IIIOCTPHANJE M=10"cfw/ef 53, Henacrepusopanu  |[Ipenopyuenu
€710 ciposa [Koarynasa mosutisun [IPOM3BONH Salmonella spp. 5 0 |umy25g
= nbapcTBa
cTadunokoku / 5 2 |m=10 Sfu/g proap: y Cyndurpenymmpajyhic 5 0 [M=10cfug
[Smaphylococcus aureus [M=10"cfu/g| [XCPMCTHIKI
aTBOpEHO] Koaryna3a mo3uTuBHH 5 2 m=10’cfu/g
(O6aBesnn amGaaxu (Tococ y [CTadmoKokn / M=10°cfu/g]
[TpaBmHuK 0 Kputepuj 1.2.* ysby, cpaena i 1p.) .
. [AepobHe Me30¢uIHe 5 2 [m=10"cfu/g
MHKPOOHOJIOLIKIM [Kpurepuj 1.24. ; N
. GakTepuje [M=10"cfu/g|
KpUTEpHjuMa 32 XpaHy
PKHBOTHESCKOT MOPHjEKIIa [Enmerococcus spp. 5 2 [m=10cfu/g
M=10’cfu/g]
2.1.4. [Cjexu u 3amp3nytH [[Ipenopydenu O6aBe3nn
KOHDEKWHORHCANN 1101 0c0ccus spp. 5 1 |m=10 cfu/g [pasimu o [Kpurepuj 1.2.
[IKOJbKAILIH, PAKOBH, M=10%cfu/, j
g IMHKPOOHOOIKIM [Kpurepuj 1.25.
IrIIaBOHOIIIIIH, Jkabe .
yswesi |Aepobre mesodunue 5 2 [m=10* cfu/g] [KpuTEepHjUMa 32 Xpa‘Hy
+Kprrepi ce Gaxrepuje M=10°cfu/g] PKUBOTHEBCKOT TOpHjeKIIa
npumjersyje ako je  |Escherichia coli 5 2 |M=10 cfu/g
npom3Bon M=10%cfwg|  2.3. Jlpyru npoussoau ox pu6a, pakosa, WIKO/bKaNIa,
[HAMUjEEbEH 3 jeo rJIABOHOKAIA U ’Ka0da
cupos (O6aBe3nn
Xpana Muxpoopranu3mu/ Iaa Kpurepuj
[IpaBriHKK O [Kpurepuj 1.2.* pan HKPOOpranusMu an putepuin
. IHXOBH TOKCHHH H  |y30pKOBaiba
MHKPOOHOJIOIIKIM [Kpurepuj 1.23.
) MeTa00JIuTH H I
KpUTEpHjIMa 32 XpaHy
PKIBOTHESCKOT ITOPHjeKIIa
2.3.1. Bamp3HyTH [Ipenopy4enu
2.2. PuGe, pakoBH, IIKO/bKAIIH, Y?KE€BH, IIABOHOUIIU U iponsBosN
Jkade Y KOH3epBH IpUIpEMIbCHA 38 |Salmonella spp. 5 0 [oH.y25g
KynuHapcKy obpany [ N
Xpana Mukpoopranmvn/ Maan  [Kpurepujn| ¥ PCKY OOPY |1 s smeria monocymogenes | 5 0 [M=100cfu/g
(punern, nanupann
HHHXOBH TORCHHU I [y30pKOBATLA [IPOH3BOIH, ICyndurpenympajyhe 5 2 |m=10%cfu/g
MeTad0JIuTH H I . 3
101081 MOpa UTAL.) [kIoCTpH/MjE M=10"cfu/g
2.2.1. |CrepunnsoBane Mpenopyyenn [Koarynasa nosuTHBHH 5 2 [m=107cfu/g
—10?
KoH3epBE [AcpoGie mesodHe 5 0 [M<lcfug cTadunoxoku / M=10"cfu/g
(11axon 6axTepuje _
[repMocTaTHcama Cyndurpenyimpajyhe 5 0 [m<icfug [Enterobacteriaceae 5 2 m=10"cfu/g
o —10%
7-10 nana npu 37°C) knocTpunmje IM=10"cfu/g
(O6anesin Aepobue MesoduHe 5 2 |mM=10°cfu/g
Gaxepuje M=10°cfu/g
[IpaBUITHKK O [Kpurepuj 1.24.
MIKPOOHOIOIIKHM (O0aBe3nn
KpuTepHjuMa 3a XpaHy -
. [TpaBHITHUK O [Kputepuj 1.24.
PKIBOTHELCKOT TTOpHjeKIIa p
2.2.2. [[Tacrepusupane [Ipenopy4enu [\1PO I/I'OJ'IOIIIK]/IM
Honycomsepse KpuTEpHjIMa 32 XpaHy
_ ISalmonella spp. 5 0 |aH.y25g KHBOTHESCKOT TOPHjeKTa
(ayBajy ce Ha - -
|\Lismeria monocymogenes 5 0 [oH.y25g
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3. MVIMJEKO U MJVIMJEYHU TPOU3BO/IN
3.1. Muinjexo U MJIMjedHU HATUTLH

Xpana Muxpoopranusmu/ Ilnan Kpurepuju
IUXOBH TOKCHHH 1 [y30pKOBama|
MeTa00JIuTH H I
3.1.1. |[TacTepuzoBano [Ipenopy4enu
Munjexo u Salmonella spp. 5 0 [mm y25ml
MJTHjeYHH HAITHTI
Listeria monocytozenes 5 0 |oH.y25ml
[Koarysasa mo3UTHBHU 5 0 M=10cfu/ml
cTaduoxoxu /
[Enterobacteriaceae 5 2 m<lcfu/ml
M=10cfu/ml
Aepobie Mesodune 5 1 [v=10°cfu/ml
GaxTepuje M=10*cfu/ml|
(OGaBe3nn

[IpaBUITHUK O
[MIKPOOHOIIOIKIM
KpUTEpHjEMa 33 XpaHy
PKMBOTHISCKOT MTOPHjEKIa

[Kputepuj 2.2.1.

2.3.2. Jlumibena u cymiena [[Ipenopydenu
prda
ISalmonella spp. 5 0 |oH y25¢g
Cyndurpenyrmpajyhe 5 2 [m=10cfu/g
KtocTpunnje M=107cfu/g
[Koarynasa mo3uTHBHH 5 0 |[M=10cfu/g
cTadunokoku /
|Aepobre mesodume 5 2 |m=10%cfu/g
GaxTepuje IM=10’cfu/g
(O6aBe3nn
[TpaBrITHYK O Kpurtepnj 1.2.
MHKPOOHOIOIIKIM
KpuTepHjuMa 32 XpaHy
PKUBOTUISCKOT TTIOPHjeKIIa
2.3.3. |Cosmena puba [Ipenopy4enu
|Salmonella spp. 5 0 |uH.y25g
Cyndurpenymupajyhe 5 2 |m=10cfu/g
TocTpunnje M=10%cfu/g
Koarynasa mo3uTHBHH 5 2 M=10%cfu/g
cradumoxoxu / M=10°cfu/g
\Escherichia coli 5 2 |m=10%cfu/g
IM=10°cfu/g
JAepoGHe Me30¢puHe 5 2 [v=10%cfu/g
GakTepuje M=10°cfu/g
(O6aBe3nn
[[IpaBIIHHK O Kpurepyj 1.2.
MM KPOOHOJIOIKIM Kpurepnj 1.24.
kputepujuma 3a xpany  [Kpurepnj 1.25.
PKHBOTHESCKOT MOPHjEeKIa
2.3.4. [Mapunupann Ipenopy4enn
ponsBoH
(xnanne mapunaze yfSalmonella spp. 5 0 [uH.y25¢g
JbY HJIH TEYHOCTH,
c Majonesom win  |Cyndurpenyunpajyhe M=10’cfu/g
[paMyJ1aloM; TOILIE  [KIIOCTPUIIHjE 5 2 M=10°cfu/g
apHHaze)
Koarymasa mo3suTusHu 5 2 |m=10%cfu/g
cradunoxoxu / IM=10’cfu/g
ISmaphylococcus aureus
\Escherichia coli 5 2 [m=10cfu/g
M=107cfu/g
JAepoGHe Me3o(uHe M=10°cfu/g
GakTepuje 5 2 [M=10%fu/g
|Enmerococcus spp. M=10cfu/g
5 2 M=10%cfu/g
(O6aBe3Hn
[IpaBriHKK O Kputepyj 1.2.
MHKPOOHOIOIIKIM Kputepnj 1.25.
KpuTepHjuMa 3a XpaHy
PKHBOTHESCKOT TIOPHjEKIIa

3.1.2. |Crepunucano IIpenopy4yenu
hijeko, Aepobue Mesodune 5 0 [M<lcfu/ml
creprncann Gaktepuje
MJTHjeYHH HAMTUTIN -
(saxom TepmocTat- Cyndm’rpegyunpajyhe 5 0 M<lcfu/ml
cama 15 nanana  [F1OCTPHAM)C
30°C wim 7 nana Ha
55°)
3.1.3. [Mmmjexo y mpaxy n |[Ipenopy4enu
Apyru Listeria monocytozenes 5 0 jHHYy25g
[paIIIKaCTH
[KoaryJiaza mo3UTHBHU 5 0 [M=10cfu/g
Ipon3BOIM O
. cTadunoxoku /
Minjexa
[Enterobacteriaceae 5 0 [M=10cfu/g
Cyndurpenyunpajyhe 5 2 [m=10cfu/g
KocTpunnje IM=10’cfu/g
Aepobie Mesodune 5 1 =10’ cfu/g
GaxTepuje IM=10* cfu/g
(O6aBe3nn
[IpaBUITHHK O [Kpurepuj 2.2.7.
IMUKPOOHOIOIIKHUM [Kpurepuj 1.13.
[KpuTepHjIMa 32 XpaHy
PKIBOTHESCKOT TTOPHjeKIIa
3.1.4. |Cuposo mnnjexo,  |[Ipenopyuenu
HaMuj el EeHO
[konsymanmjn 6e3  |Salmonella spp. 5 0 |mm y25ml
PCTXOMHE [Koarynasa mo3uTHBHH 5 1 |m=10cfu/ml
ronoTie 0Gpane cTaduiokoku / [M=10cfu/ml|
|[Enterobacteriaceae 5 1 [m=10cfu/ml
M=10’cfu/m]
Cyndutpenynmpajyhe 5 2 [m=10cfu/ml
KiocTpunje M=10%cfu/ml|
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|AepobHe Me3opuiHe
GakTepuje

IM=10"cfu/ml
IM=10°cfu/ml|

[O6aBe3Hn

[IpaBIIIHHK O
MIKPOOHOIOIIKHM
KpuTepHjuMa 3a XpaHy
PKIBOTHELCKOT TTOPHjeKIIa

[Kpurepuj 1.2.

3.1.5.

3rycuyTo 3acnalheno
1 HesacmaleHo
MITH]E€KO

[Ipenopy4enn

ISalmonella spp. 5 0 [|oH.y25ml

[Koaryiasa mo3UTHBHI 5 0 M<lIcfu/ml

cTadnmoxokn /

\Enterobacteriaceae 5 0 [M<Ilcfu/ml

[AepoOHe Me3o(uiHe 5 1 |mM=10%cfu/ml

Gaxepuje IM=10°cfu/ml|

[KBaciy 1 mummjecHn 5 1 jm=10cfu/ml
[M=10cfu/ml|

(Ob6aBe3Hn

[IpaBIIIHHEK O
MIKPOOHOJIOIIKMM
KpUTEpHjIMa 33 XpaHy
PKIBOTHELCKOT TTOPHjeKIIa

[Kpurepuj 1.2.

nponsBozu, kuceno |Koarynasa no3suTHBHU 5 1 |m=10cfu/g
BpXEbE cTadmokoxu / M=10"cfu/g]
Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g
M=107cfu/g]
KBacuy 1 numjecHn 5 1 |m=10cfu/g
M=107cfu/g]
(O6Be3Hn
[IpaBuiHKK O Kpurtepnj 1.2.
MHKPOOHOIOIIKIM
KpuTepHjuMa 3a XpaHy
PKHBOTHELCKOT OPHjeKIIa
3.3.2. [Bpxme oz cuposor  |[Ipenopyyenn
MiTHjeKa Koarynasa mosutusHu 5 1 |M=10cfu/g
cTadmokoku / M=10>cfu/g]
Enterobacteriaceae 5 1 [m=10cfu/g
M=10>cfu/g]
[KBaciu 1 rmjecH: 5 1 |m=10cfu/g
M=10%cfu/g]
(O6aBe3Hn
[IpaBrTHKK O [Kpurepnj 2.2.6.
MHKPOOHOIOIIKIM Kputepyj 1.2.
KpuTepHjuMa 3a XpaHy Kpurepyj 1.12.
PKHBOTHELCKOT MIOPHjeKIa

3.4. CaaTka BpXmba 1 MacJjan

3.2. MuujeyHu aecepTH

Xpana Mukpoopranusmu/ Ilnan Kpurepujn
IHXOBH TOKCHHH H  [y30pKOBamba|
MeTa00JIuTH H I
3.2.1. [[Tyaunr, Tomnotao |[Ipenopy4yenu
oOpaherH MIHJeHH g1 0nella spp. 5 0 |um y25g
necepTy U CPOIHU
|Listeria monocytozenes 5 0 [pHy25g
[IPOU3BOJIH
[Koarynasa No3UTHBHH 5 1 |m=10cfu/g
cradunoxoxu / M=10%cfu/g
\Enterobacteriaceae 5 2 |m=lcfu/g
M=10cfu/g
\bacillus cereus 5 2 |m=5x10%cfu/g]
M=10’cfu/g
JAepoGHe Me30uHe 5 2 |M=10%cfu/g
GakTepuje M=10’cfu/g
[KBaciu 1 rmjecHu 5 1 |m=10cfu/g
M=10’cfu/g

3.3. Kucesno maujeunn ¢gepMeHTUPAHN IPOU3BOIU

Xpana Muxkpoopranusmu/ Tlnan [Kputepuju
HHXOBH TOKCHHH H | y30pPKOBamba
MeTadoJuTH H I
3.3.1. [Kuceno mimjeunn  [[Ipenopyuenn

bepmenTHCAHN

[Salmonella spp.

| 5 | 0 |H.H.y25g

Xpana Muxkpoopranu3mu/ Inan Kpurepuju
HBHUXOBH TOKCHHH H Y30pKoBama
MeTab0JIMTH H I
3.4.1. |CnaTko Bpxme [Ipenopy4yenu

ISalmonella spp. 5 0 |uH.y25g

[Koaryiiasza no3UTHBHI 5 2 |jm=lcfu/g

cTaduiokoku / M=10cfu/g

[AepobHe Me3opuTHE 5 1 [m=10°cfu/g

GakTepuje M=10%cfu/g]

[KBacr i mujecHn 5 2 v=lcfu/g
M=10cfu/g

(O6aBe3nn

[IpaBIITHUK O [Kputepuj 1.2.

IMIKPOOHOIOIIKUM [Kputepuj 1.12.

KpUTEpHjEMa 33 XpaHy

PKMBOTHISCKOT MOPHjEKIIa

3.4.2. [Macnan, kajmak  |[Ipenopyuenu

[Koaryiasa nosuTHBHI 5 1 [m=10cfu/g

cTaduoxoxu / M=10’cfu/g]

AepoGue mesodume 5 2 |m=10%cfu/g

Gaxrepuje* M=10"cfu/g]

Escherichia coli 5 2 Im=10cfu/g
M=10%cfu/g

[KBaciu 1 mmjecHn 5 1 |m=10cfu/g
M=10’cfu/g]
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[Koarysaza no3uTHBHH
cTadmmokoku /

5 2 [m=10cfu/g

M=10’cfu/g]

(ObaBe3HU

[IpaBuIHHK O
MHKPOOHOIOIIKIM
KpuTepujuMa 3a XpaHy

Kputepyj 2.2.2.
Kputepyj 2.2.4.
Kpurepuj 1.2.

(O0aBe3nn
[IpaBIIHUK O [Kpurtepuj 2.2.6.
MIKPOOHOJIOIKUM [Kpurepj 1.2.
KpuTepHjEMa 3a XpaHy [Kputepnj 1.12.
PKHBOTHESCKOT MOPHjEKIa
3.4.3. |Crepwnsucano  [[Ipenopyuenn
C/1ATKO BPXILE M A epoGHe MesodmHE 5 0 [M<lcfu/g
cTeprncane Gaxrepnje
amjene 3a cnaTko C vy p 0 Wa<icf
BpXbe (HAKOH ynck)nT;?eﬂyunpaj vhe cwe
GakTepuje
[repmocTaTicama
15 nana na 30°C
i 7 naHa Ha
55 °C)
*He yKJpydyje Macian u3 (epMEHTUCAHOT BpXiba
3.5. CupeBn
Xpana Mukpoopranusmu/ Tnan Kputepuju|
IHXOBH TOKCHHH H | y30pKOBamba
MeTa00JIuTH H I
3.5.1. [Mexn (cBjexu) [penopy4enn
cupeBu o — - 0
 nposor Mmjexa [Escherichia coli 5 2 |m=10"cfu/g
M=10>cfu/g]
[Koaryiiaza no3UTHBHH 5 2 |m=10%cfu/g
cTadunoxoku / M=10cfu/g]
[Kpactut u rmjecuu 5 2 Im=10%cfu/g
M=10>cfu/g
(O6aBe3nn
[IpaBIIHUK O Kpurepuj 2.2.3.
IMHKPOOHOIOIIKUM Kpurepuj 1.12.
[kpuTepujuMa 3a xpany |Kpurepuj 1.2.
PKUBOTHESCKOT
mopujexaa
3.5.2. [Mexku (cBjexu) [Ipenopy4enu
[CAPEBH O Salmonella spp. 5 0 |um y25g
[1acTepH30BaHOT — -
. [Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
MITHjeKa )
IM=10"cfu/g|
[Koaryiiasza no3UTHBHI 5 2 |m=10cfu/g
craunoxoxu / M=10%cfu/g]
[KBacun 5 1 [m=10%cfu/g
M=10cfu/g]
[ujecHn 5 1 |m=10cfu/g
M=10cfu/g]
ObaBe3Hn
[IpaBUITHHK O Kpurepnj 2.2.2.
MKPOOHOJIOIIKHM [Kpurepuj 2.2.5.
[kpuTepujuMa 3a xpany |Kputepuj 1.2.
PKUBOTHILCKOT
nopujexia
3.5.3. [CupeBu ¢ IIpenopy4yenu
njecHnMa
Salmonella spp. 5 0 |aH.y25g
Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
M=10%cfu/g]

PKHBOTHHCKOT Kpurepj 1.12.
mopujexia
3.5.4. [[TomytBpau cupen  [[Ipenmopyuenu
[Salmonella spp. 5 Oln.H. y 25g
|Escherichia coli 5 2Im=10cfu/g
M=10%cfu/g
Koarynasa no3utuBHu 5 2jm=10cfu/g
cradumoxox / M=10%cfu/g
Cyndutpenyuupajyhe 5 1m=10cfu/g
KitocTpuanje M=10’cfu/g]
(O6aBe3nn
[TpaBuITHUK O Kpurepnj 2.2.2.
MHKPOOHOIOIIKIM Kpurtepnj 2.2.4.
KpuTepujuma 3a xpany [Kpurepuj 1.2.
PKHBOTHESCKOT Kputepnj 1.12.
mopujexia
3.5.5. |TBpam cupeBn [Ipenopy4enu
[Salmonella spp. 5 0 |nH.y25g
[Escherichia coli 5 2 |m=lcfu/g
IM=10cfu/g
[Koarysa3a mo3uTHBHI 5 2 |m=lcfu/g
cTadmmokoky / IM=10cfu/g
Cyndurpenynupajyhe 5 1 pm=lcfu/g
KJIOCTpHANje IM=10cfu/g
(O6aBe3nn
[TpaBuITHUK O Kpurepnj 2.2.2.
MHKPOOHOIOIIKIM Kpurtepnj 2.2.4.
kpuTepujuMma 3a xpany [Kpurepuj 1.2.
PKUBOTHECKOT
mopujexia
3.5.6. [Torubenu cupesn [Ipenopyyenu
[AepoOHe Me30¢uHe 5 2 [m=10%cfu/g
GaxTepuje M=10°
cfu/g
|Escherichia coli 5 2 [|m=lcfu/g
IM=10cfu/g
Cyndutpenynupajyhe 5 1 p=lcfu/g
KitocTpuaunje IM=10cfu/g
(O6aBe3nn

[TpaBuiHUK O
MIKPOOHOIOMKIM
[KpHTEpHjuMa 3a XpaHy
PKUBOTHHCKOT
mopujexia

Kpurepuj 2.2.2.
Kpurepyj 1.2.
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3.5.7. [Miujeunn u cupun  |[Ipenopy4enn
faMasi Salmonella spp. 5 0 |um.y25g
(TortoTHO OOpaleHn) >
[AepobHe Me30¢uTHe 5 2 |m=10°cfu/g
GaxTepuje M=10>cfu/g]
[Escherichia coli 5 1 |m=lcfu/g
M=10cfu/g
Cyndurpenyuunpajyhe 5 1 |m=lcfu/g
KiTocTpuanje M=10cfu/g
(O6aBe3nn
[IpaBIITHUK O Kpurepuj 2.2.2.
IMHKPOOHOIOIIKUM Kpurepyj 1.2.
KpUTEpHjEMa 33 XpaHy
PKUBOTHESCKOT
mopujexia
3.6. Cnapogenu
XpaHna MukpoopraHusmu/ Tlnan Kputepujn
IUXOBH TOKCHHH M |y30pKOBaha
MeTa00JIuTH H I
3.6.1. |Cnamonenn, [Ipenopyuenu
amp3HyTH -
Ineceptit u cumn |AepoOHe Mezoduie 5 2 MZIO'ffu/g
possonn GakTepuje M=10"cfu/g
Koarysa3a mo3uTHBHI 5 0 [M=10cfu/g
cTadmnokoku /
[Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
M=10’cfu/g
(O6aBe3nn
[TpaBuITHUK O [Kputepnj 2.2.8.
MHKPOOHOIOIIKIM Kputepnj 1.2.
kpuTepujuMa 3a xpady  [Kputepnj 1.14.
PKUBOTHESCKOT TTOPHjeKIIa
3.6.2. [Cmjece 3a [Ipenopyyenn
Crranonene, Salmonella spp. 5 0 [|mm y25g
[TCUHE U Y Ipaxy
|Listeria monocytozenes 5 0 |an.y25¢g
JAepoGHe MezoduHe 5 2 |m=10%cfu/g
OaxTepuje M=10cfu/g
Koarysa3a mo3uTHBHI 5 0 [M<lcfu/g
cTadmokoku /
|Enterobacteriaceae 5 0 [M<lcfu/g
4. MEJ 1 ITPOU3BOIN
Xpana Muxpoopranusmu/ Inan Kpurepuju
HUXOBH TOKCHHA M | y30pKOBamha
MeTadoJIuTH H I
4.1. |Mex [Ipenopyyenn
AepobHe Me3oduHe 5 2 IM=10°cfu/g
GakTepuje M=10"cfu/g
Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g
M=10°cfu/g
Cyndutpenymmpajyhe 5 0 [M=10cfu/g

KiiocTpHanje
[KBacuu u 1iijecHn 5 1 |m=10cfu/g
IM=10"cfu/g
4.2.  |lpyru nuenumu [Ipenopy4enu
iponssoay u "
nponseonu Ha 6asn Aepo6u§ Me3odunte 5 2 |m=10 5cfu/g
vera (ver ¢ GakTepuje [IM=10cfu/g
OflaIMAa U CITHIHH ~
o |Enterobacteriaceae 5 1 [m=10°cfu/g
ipon3BoIH) 5
IM=10"cfu/g
Cyndurpenymupajyhe 5 1 =10cfu/g
TocTpunnje IM=10"cfu/g
[KBacuu 5 1 =1 Ochu/g
IM=10°cfu/g
[Tnujecan 5 1 =10’cfu/g
IM=10%cfu/g
5. JAJA 1 ITPOU3BOIMU
Xpana Muxkpoopranusmu/ Inan  [Kpurepujnl
IHXOBH TOKCHHH M [y30pPKOBaba|
MeTab0JuTH H I
5.1. |[Csjexa jaja [Ipenopyyenn
[Salmonella spp. 5 0 [aH.y50g
|Listeria monocytozenes 5 0 [aH.y25g
JAepobHe Me30¢unHe 5 2 |m=10cfu/g
GaxTepuje M=10%cfu/g
|Enterobacteriaceae 5 0 [M<l10cfu/g
[Koarynasa no3utuBHu 5 0 [M<l10cfu/g
cTadmnokoku /
[KBacuu 1 mijecHn 5 1 |m=10cfu/g
M=10°cfu/g]
5.2. PBamp3uytu u [Ipenopyyenu
xuahern |Listeria monocytozenes 5 0 [aH.y25g
ipom3BoOH O jaja n
JAepobHe Me30¢unHe 5 1 |m=10%cfu/g
GaxTepuje M=10°
cfu/g
|[Enterobacteriaceae 5 2 [m=10cfu/g
M=10’cfu/g]
[Koarynasa nmo3utuBHu 5 0 [M<l10cfu/g
cTadmmokoku /
[KBacuu 1 mijecHn 5 1 |m=10cfu/g
M=10%cfu/g
(O0aBe3Hn
[TpaBuHNK O Kpurepuj 2.3.1.
MHKPOOHOIOIIKIM Kpurtepnj 1.2.
KpUTEepHjIMa 3a XpaHy Kputepnj 1.15.
PKHBOTHIHCKOT MOpPHjeKIIa
5.3. |Cymenu npoussoau |[Ipenopydenu
4 jaja Aepobre Mesodune 5 1 |m=10"fu/g
GaxTepuje M=10°cfu/g
[Koarysa3a mo3uTHBHI 5 0 [M<l10cfu/g
cTadmmokoku /
Cmanxynoyoyyyc aypeyc
|Enterobacteriaceae 5 0 [M<1Ocfu/g




Srijeda, 28. 11. 2012.

SLUZBENE NOVINE FEDERACIJE BiH Broj 101 - Stranica 35

O6aBesnn 7. KOHCEHTPATHU 3A JYXE U CJIMYHU
[IpaBIIHUK O [Kputepuj 2.3.1. 1PON3BON
[MUKPOOHOJIOIIKHM [Kpurepuj 1.2. Xpana Muxkpoopranusmu/ Manan  |[Kpurepuju|
[KpUTepHjIMa 3a XpaHy [Kpurepnj 1.15. UXOBH TOKCHHH U |[y30pKOBama
PKUBOTHESCKOT TOPHjeKIIa MeTaboanTH H Il
6. TIOJIYTOTOBA 1 TOTOBA JEJIA 1. [Konuentpamisa  flpenopytienn
” o - o ” - yXe u Aepobue Mesodune 5 1 |M=10°cfu/g
pana HKPOOPTaHH3MH, J1aH puTepHju| lymake, omarmn Gaxtepuic M=10%cfu/g
AXOBH TOKCHHH 1 y30PKOBaHha jenima u cMjece 3a
MeTadoIuTH H I ipexpanGere ISalmonella spp. 5 0 |aH.y25g
npousBoze, koju ce |Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
6.1. [[TomyroToBa jena Ipenopy4enn roriotHo oGpahyjy M=10"cfu/g
\Salmonella spp. 5 0 |nH.y25g [Koarynasa mo3uTHBHH 5 2 [m=10cfu/g
—102%
\Listeria monocytozenes 5 0 [HH.y25¢g craduokoki / M=10"cfu/g
Cyndurpenyrmpajyhe 5 1 pm=10cfu/g [mjecan 5 2 w=10°cfug
KITocTpuanje M=107cfu/g] M=10"cfu/g
[Koarynasa nosutusHu 5 1 =10%cfu/g 7.2. [|Konuentpatnsa  |[Ipemopyyenn
cTacpuokoxu / M=10’cfu/g yXE M yMaKe, Acpobue MesoduTHE 5 2 [v=10%cfu/g
noytany jenmma u ; —10%
|\Enterobacteriaceae 5 2 M=10%cfu/g eniece 3Ja axrepuje M=10"cfu/g
M=10’cfu/g ipexpamere ISalmonella spp. 5 0 [umH.y25¢g
|Aepobre Me3oduIHE 5 2 m=10°cfu/g npousBoze, koju ce |Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
OaxTepuje IM=10°cfu/g roroTHO He IM=10cfu/g
o2 I - . 6pabyjy [Koarynasa o3uTHBHH 5 2 m=<lcfu/g
.2. [Forosa jema penopyuenn - M=10cfu/g
\Salmonella spp. 5 0 |pH. Y25
PP - Y8 [hjecHn 5 2 [v=10%cfu/g
Cyndurpenyrmpajyhe 5 1 =10cfu/g M=10°cfu/g
KITocTpuanje M=10cfu/g]
ObaBe3Hn
IKoarysa3a mo3UTHBHI 5 1 <lcfu/g -
cradmoxo / M=10cfu/g [IpaBrIHKK O [Kpurepnj 1.3.
MKPOOMOTIOIKIM
\Enterobacteriaceae 5 1 [m=10 cfu/g [<PrTepHjuMa 33 xpaﬁy
M=10cfug PKUBOTHILCKOT TOPHjeKIIa
|Aepobue mesodune 5 2 |m=10°cfu/g
sarepuic M-t0'ciug 8- IKEJATHHA, MECHH EKCTPAKT Y JIPYTH
IMPOU3BOIN
(O6aBe3nn
- Xpana Muxpoopranusmu/ Inan Kpurepuju
[[TpaBHITHHUK O IKpurepuj 1.2.
) IbIXOBH TOKCHHH H  [y30pKOBamba
IMMKPOOHOJIOLIKAM IKpurepuj 1.3.
MeTad0JIuTH H I
KpHTEpHjIMa 32 XpaHy IKpurepnj 1.16.
PKHBOTHHSCKOT MOPHjeKIa
6.3. [Fotosajena—kox  |Mpenopyuenn I8.1. [Kenaruna, mecuu [[Ipenopyuenn
IKOJHX TOj€IMHI [Satmonella spp. 5 0 lumy25g CKCTPAKT [Aepobre MesodmHE 5 2 |m=10%cfu/g
lcacTojuu HUCY C — S P N PyrH GaxTepuje M=10%cfu/g
IrepmiuKH oGpalyern ymbnmegyunpajy © = C, g 0jeTaHYeBHHACTH
kTocTpHIIje M=10cfu/g] ponseonm [Salmonella spp. 5 0 [aH.y25g
Koarystasa nosuTsHm 5 > =10 cfu/g PKHBOTHE CKOT [Enterobacteriaceae 5 2 m<Icfu/g
lcradumoxoxu / IM=10%cfu/g ropuj e (on M=10cfu/g
KpBH, MIIHjeKa 1 - _
\Enterobacteriaceae 5 2 =10cfu/g lp.) (Cynurpentynupajyhe 3 2 [u=l0cfug
M=10"cfu/g] : TocTpunnje M=10%cfu/g
|Aepobre mesodume 5 2 [m=10* cfu/g [Lngjectn 5 1 M:IOCqu/g
GaxTepuje* IM=10°cfu/g| M=10"cfu/g
(O6aBe3Hn
[[IpaBrIHHUK O IKpurepuj 1.2.
IMHKPOOHOIOIIKIM IKpurepuj 1.3.
KpUTEpHjHMa 32 XpaHy IKputepuj 1.16.
PKHBOTHESCKOT TIOPHjeKIIa

* He yKJbydyje TOTOBA jella Koja caiapxe GpepMEeHTHCAHE

cacTojke
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9. JECTUBE MACHORE 1 TPOU3BOIN

HopmaTnBu MukpoouoJiomke yncrohe 3a npeamere,

Xpana Mukpoopranusmu/ Iaan  [Kpurepuju ITOBPIINTHE M PYKE KOJM /10/1a3€ y L0/MP € XpaHOM
IMXOBH TOKCHHH U |y30pKOBamba MNPEJIMETH, AepoGHe Me3o(duiiHe E P
nmepobaymepuayea
MeTa00JIuTH H I INOBPIIMUHE, OakTepuje povcaumepuan
PYKE onrosapa |mne onrosapa| omrosapa | me oxrosapa
9.1.  Jectuse [Ipenopy4yenu I
oplyIaHCKe,
PKHBOTHEBCKE —
RS Aepo6n§ Me3oduiHe 5 1 MflOCvfu/g CTaKIIeHE, TIATKO <10 >10
baxrepuje M=10"ctu/g METaJIHE MOBPIINHE =) 1 0-1 >1
[Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g cfu*/em’
M=10%cfu/g
[KBaci 1 mjecHn 5 1 m=10cfu/g Ocrtae noBpumHe
M=10%cfu/g (apBeHe, MIaCTUYHE, <30 >30
KaMeHe U Cl1.) (3) >3) 0-1 >1
(O6aBe3nn cfutfem?
[IpaBIITHUK O [Kpurtepyj 1.3.
MHKPOOHONOIIKIM N )
KpUTEpHjUMa 33 XpaHy ambypH, 3JCIHMIC,
DKHBOTHESCKOT IIOpHjeKIIa npuGop 3a jeno n <100 >100
Mame nocyhe =) 1 0-1 >1
cfu*/ml wm cm?
0.2.  |Maprapunn, [Ipenopy4enu
aprapuHCKi Enterobacteriaceae 5 1 [M=10"cfu/g | |Bome nm ambamaa 3al
[HaMa3Hu U CIINYHU IM=1 Ochu/g TeKth/IHB S
IPOM3BOIN - cfu*/ml 0-1 21 0-1 >1
KBacuu 1 nimjecHn 5 1 =10cfu/g
M=10%cfu/g | | Pyxemmay zompy | ) Zg?
ca XpaHoM
<2 0-1 >1
ObaBe3nn cfu*/ml mm cm? <2)
[TpaBuIHNK O [Kputepnj 1.2.
MikpoGHOMOIKIM [Kpurepuj 1.3. *cfu — Opoj KonoHuja GakTepHja
kpyTepujiMa 3a XpaHy - HcnutuBaHa NOBpHIMHA 32 JETCKIHjy CHCHUPHIHHX
bKUBOTHISCKOT TIOpHjeKIIa (unp.Listeria monocytocenes wnn Salmonella spp.) u
0.3, [Majonese, canathu |[Ipenopyuenn APYTruX IIATOr€HUX MHUKpOOpraHu3zamMa, Mopa H3HOCHUTH
2 1o 1000 cm?
ymaru, Salmonella spp. 5 0 |umy25g 100 em? o :
MPEJBLEBY U CIIMYHU " - KonTtakTHe u oTHCHE TUIOYMIIE HE MOT'Y C€ KOPUCTUTH 3a
I [AepoOHe Me3odutHe 5 1 |m=10"cfu/g Jer eKI_II/ij HaTorena.
1 = S . ) .
paxTepuje M=10efu/g |y coiyuajy BrubmBEX HercToha IOTPEGHO je IPOBECTH YHILI-
Enterobacteriaceae 5 1 [v=10cfu/g heme u ae3uH(EKII)y MpHje MAKPOOHOJIOIIKE CBATyaIIHje.
M=10%fug | -  Bpujemsoctu HaBemene y 3arpajama onHOce ce Ha
K j 5 1 10cfu/ OTHCAK.
BAaCIY U IUIUjeCHU M=10cfu/g
M=10%cfu/g KOPEKTHUBHE MJEPE KOJE CE ITPOBO/IE ¥
CJIYYAJY HE3AJIOBOJbABAJYRUX PE3VIITATA
(O6aBe3nn
- 1. IlpumapHa npousBoimba
(Ipasni o [Kpurepyj 1.2. VKOJIHKO Ce MOjaBh CyMIbHBH Y30paK (II03UTHBAH y30paK)
pruicpoGHosOmIKHM Kputepuj 1.3. y jaty onpeljyjy ce KOpEeKTHBHE Mjepe, H TO:
[(PHTCPHJHMA 38 Xpary - mpuBpeMeHa 3abpaHa TPOMETAa JKMBOTHIbA, jaja,
[fBoTHIbCKOT TIopHeioTa HPOU3BOJIA, XPAHE 32 KMBOTHSE,

HOPMATHBHY MUKPOBHOJIOIIKE YACTORE 3A
MPEJMETE, IOBPIIMHE U PYKE KOJH JOJIA3E Y
JIOJAP C XPAHOM

HopmaruBn wmmkpoOuonomke uucrohe 3a mpeamere,
MOBPLIMHE U PyKe KOjU Jojia3e y AOJUP C XpaHoM oxapelyjy ce
y cknaay ca HopmoM BAS ISO 18593 - Mukpo6uosoruja xpase
U XpaHe 32 JKUBOTHIbE - XOPH30HTAJIHE METOJIE 32 IOCTYIIKE
y30pKOBama C MOBPIIMHA KOPHUIITEHEM KOHTAKTHHX IUIOYA U
OopuceBa. CIIX he yHyTap mnaHa caMOKOHTPOJIE OAPEIUTH
ydecTaiocT U Opoj y3opaka ¢ OO3MpOM Ha HaMjeHy U 00MM
MIPOU3BOE.

- TIOHOBHO Y30PKOBars¢ (EIMIEMHOJIONIKO NCTPaXKUBAKLE);
VYkomnuko je norBphena npucytHoct Salmonellae enmeri-
midis, S. myphimurium, S.hadar, S. infanmis, S. eirhow:

- Klame jaTa (OTpaHWYECHH YCIOBH CTaBJbamba Ha
TPKHUILTE);

- npepaja KOH3yMHHUX U jaja 3a paciuiof] (OrpaHuueHU
YCJIOBH CTaBJbatba HA TPXKHUILTE);

- mpepazia Meca IOPHjEeKJIOM O] TO3UTHBHHUX jaTa
TOBHUX IWIKNa;

- MojayaHa caHHTapHa oOpaga MPOCTOpHja, OMpeMe,
BO3MIIa, o0jekara, hyOpuBa;

- u3pajga IUlaHa Mjepa MOTPeOHMX 3a CIIpeyaBarbe
LIMperha U UCKOPjelhHBatbha Y3pOUHNKA,;

- JIOJIATHE Mjepe:
- yHanpujeheme OHoCUTypHOCHOT CHCTEMa;
- yHamnpeheme MeHalMeHTa Qapme;
- OOpOBOJPHM MOHHUTOPHHT jaTa W XpaHEe 3a

KUBOTHISE.
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3abparseno je kopuwimerbe AaHMUMUKPOOHUX CpeOCmasa y
CpXY Nujenerba U UCKOpjerusarna caimonenose nepaou. Hszy-
3emax Modice npeocmasbamu 04yedrbe 2eHemckoe mamepuja-
J1a, Kopuwmerse 0000peHux 000amaxa Xpanu i nojaea opyee
bonecmu, Kada ce HAO MUM jAmMuma MOpa MOKOM Jujeyersa
Nnpo8ooUmU HAO30p 00 CMpane CryHcOeHo2 semepunapa.

2. [lpousBoama xpaHe

[Mpunukom MHTEpIpeTalrje pe3ynrata MUKPOOHOIOMIKIX
HCIMTHBAKka KOja ce MpoBoje yHyTap camokontpoie, CIIX je
Iy’KaH Y3eTH Y 003Hp CBEe pe3yiTaTe KOjH HHCY Y CKIamy ca
JNe(UHUCAHUM TPAaHUYHUM BPHjCTHOCTHMA.

V cny4ajy Kama Cy pe3yiTaTH HCIUTHBama Kpumepuja
cueypHocmu Xxpane He3anoBosbaBajyhu w/wim Kaja je MjepHa
HECHTYPHOCT HMCKa3aHa y3 Pe3yJTaT Te€ OH IIpenasy IpaHuLe,
CIIX je my>xaH npexy3eTd onronapajyhe KOpeKTHBHE Mjepe:

- TIOBJaYeH-e U / WM OBPAT / OIIO3UB XpaHe;

- yrBphuBame M YyKIamame Yy3pOKa He3al0BOJba-
Bajyhux pesynrarta;

- [POBjepy je JIn MpoLec HOHOBHO MO/ HaA30pOM;

- MOHOBHA TIPOL[jeHa MPUMHUjSHEHUX Mjepa 3a MPEeBeH-
[1jy II0jaBe ONACHOCTH M YIpaBJbarba PHU3UKOM
(mobpa mpousBohauka mpakca, noOpa XUTHjeHCKa
npakca, HACCP) panu eBeHTyalHUX M3MjeHa W/MIH
JIOTTyHa.

KopektuBne Mjepe Mopajy Outi npensuheHe U HpHMje-
BUBATH Ce YHyTap IUIaHa CaMOKOHTpOJE KOjer je H3paauo
CIIX, a mwuxo6o nposolerve konmponuwe u Hao3upe cryicoenu
6emepuHap.

XpaHa koja je MOBydYeHa C TPXKHUINTA MOXE OWTH
MOJABPTHYTa aJbE-0j 00paad MOCTYyNIHUMa KOjUMa Ce yKJIamba
yTBpheHa ONACHOCT WIM CE€ MOXE KOPHCTUTH Yy CBPXY
pa3sIUUMUTy Of MPBOOUTHE, MOJ YCIOBOM Ja TAaKBO KOPUIITEHE
HE IIPEe/ICTaBJba PU3MK 32 3/IpaBJbe JbYAU WIN KHUBOTUHA. TakBe
npeHamjeHe cy Moryhe nox ycioBoM na cy npeasulene yHyTap
mocrtymnaka ocHoBaHux Ha Hauenmuma HACCP cuctema u no6pe
XHTHjEHCKE TIPAKCe U UCKJBYUHBO Y CIIydajy Ja BUMa yIpaBiba
CIIX koju je pa3Iu4uT 0Jf MAJIONPO/IajHOT CyOjeKTa.

VY o6a cnyuaja, CITX mopa mpuje Tora 100Ut ogobpeme
0] CITyKOCHOT BeTepHHapa.

Mjepe koje mopa noay3eru CIIX ako cy nodujenu
pe3y/TaTH HCIIMTUBalka HA OCHOBY Kpumepuja xuzujene y
npoyecy npou3eoomwe, He3a10B0/baBajyhu

CIIX mopa moxmy3eru oarosapajyhe KopekTHBHE Mjepe
Kako O BpaTHO MPOLEC MOJ KOHTPOJIY T€ OHE MOpajy OuTH
yCMjepeHe Ha:

- yrBphuBame M YyKIamame Y3pOKa He3aJ0BOJba-

Bajyhmx pesynrara; m3Mel)y ocTamor, BaxHO je
HNaXJbMBO HCTPOKUTH TOPHJjEKIO JKMBOTHEA U
CHPOBHHA KOPHIITEHUX Y NPOLECY NPOH3BOIGE;

- [POBjepy je JIN MPOoLeC MOHOBHO MO KOHTPOJIOM;

- MOHOBHY MPOIjEHy Mjepa 3a YIpaBJbabe PU3UKOM
(mobpa mpousBohauka mpakca, moOpa XUTHjEeHCKa
npakca, HACCP) koje CIIX npumjemyje, kako Ou
ce OHE MOIJIE €BCHTYyaJHO H3MHjCHUTH W/WIN
HAJIOMYHHTH.

KopektuBHe Mjepe Mopajy ce MOAy3eTH oaMax Mo
no0MBamy pe3yjiTaTa KOjU yKalyjy Ha He3aloBosbaBajyhu
KOHAYHH pe3yJTaT [nujene cepuje (Hmp. y 1. ceamunu yrBpheHo
jé TO3WTHBHHX 3 O] YKyIHO HCIHMTaHUX 5 y3opaka, y 2.
cenmuim 4 ox 5 u Beh Taga CIIX Mopa mpeny3eT KOPEeKTUBHE

Mjepe, a y30pKOBambe Ce U [jajbe HACTaBJba IUIAHUPAHUM TOKOM-
cepuja ox 50 y3opaka).

OgaxBa MpoljeHa pe3ysiTaTa UCIIUTHBAka KOPUCHA je TIPU
aHaJIM3K Pa3Boja TPEH/a pe3ylITaTa HCIUTHBAKbA.

V cinydajy Kama cy y CEpHjU y30paKa 3a HCIHTHBAME
npucyTHocTH Oaktepuja Salmonella  spp. ycTaHOBIbEHH
He3ano0BoJbaBajyhn pesynratu (Opoj MO3UTHUBHUX y30paka y
cepuju ox 50 y3opaka koju je Behu on neduumcanor "um" 3a
HOjeIMHy BPCTYy JKUBOTHEbA), CIIY)KOCHH BETECPUHAp, IO
3anpuMamy JIabopaTOpHjCKOr W3BjellTaja, IpoBjepaBa je JH
OJIrOBOpHA 0c00a Yy KJIAOHHIM TIOHOBHO IPOLIMjECHUIIA HOCTYIIKE
CaMOKOHTpOJIe, TOce0HO aHamm3upajyhum mocTtymke HabaBke
JKHBOTHIbA, XUTHjeHY Kiama U CIpjedaBame yHAKPCHUX
KOHTaMHHAl{ja y CBaKo]j (a3u MpoM3BOIHOT MOCTYNKa. AKO ce
HOKake MOTPeOHMM, y3MMajy ce U y30pLH C IMOBpILIMHA Koje
Jl0J1a3¢ y IMPEKTaH WM HHAUPEKTaH KOHTAKT C TPYIIOBUMA.

V ciyuajy na u cibeneha cepuja y3opaka 3a HCIIHTHBAbE
npucytHocTH Oaktepuja Salmonella spp. (cepmja om 50
y30paka) Mokaxke He3anoBoJbaBajyhe pesynrare, CiyXOeHH
BETEpUHAp IPOBjepaBa je JH OArOBOpHAa 0C00a y KIAOHHLHU
OCHUM Mjepa HaBEAEHHMX II0 NPETXOJHOM CTaBy YTBpIWIA U
cepHjy J>KMBOTHI-A UYHjH Cy Y30pIH IIOKA3aIM HE3aJ0BOJba-
Bajyhe pesynraTte, o0aBHjecTHIA y3rajuBada O pe3yiTaTHMa
HCIHTHBama Tpaxkehnm y HCTO BpHjeMe Npeay3uMame
oarosapajyhux Mjepa Ha dapmu.

Axo u Ttpeha y3acromHa cepuja y3opaka 3a IpOBjepy
npucytHoct Oakreprja HACCP mnokaxe He3anoBosbaBajyhe
pesynTare, CiryxOeHH BeTEpHHAp, OCHM IPOBjepe Ipery3eTnux
Mjepa y CKJIamy C IpeTXomHuM Ttaukama ox crpane CIIX
(ogroBopHO JHMIE Yy KIAOHHWLH), OLjemyje M MoryhHocT
npeny3uMara jeIHe Wik BUIIe Mjepa.

TpymoBe kox Kojux cy He3amoBosbaBajyhu pesynraTu
UCIIUTUBaka J100MjeHNn YHyTap INpoBoljema IIaHOBa CaMOKO-
HTpone Huje oOaBesHo moByhw, Beh y TakBOoM ciydajy
oaxropopuo Jmne CIIX Mopa [oka3aTd IHpery3HMame
onroBapajyhe KOpeKTHBHE Mjepe.

CIYXKBEHA KOHTPOJIA / TIOCTYHAIBE
CJHYXKBEHOI' BETEPUHAPA IIPU OBAB/bAIBY
CJIYXBEHE KOHTPO!JIE:

1. Tlocryma y ckiamy ca ompexbamMa Ipomuca O 3IpaBiby H
3aIITHTH KABOTHIbA.

IIposjepasa ga mu CIIX momryje mpomuce 0 XpaHH.

3. IlpoBjepaBa cucTeM 3a yIpaB/bame 3IPaBCTBEHOM
ucnpasHomthy xpane (XACCII, JOXII, ATIII) kao wu
IUIAHOBE Y30PKOBamka U Pe3yJITaTe aHAJUTHYKUX WCITHTH-
Bamba (MCIIUTHBama Ha TeNIKe MeTale, OHopesuuye,
KOHTaMUHaHTe H Jp.) koje mpoBogu CIIX y okBupy
CaMOKOHTpOJIE.

4. TlposjepaBa 3a CBakM MHKPOOHOJIOLIKH KPHUTEPH] j€ JH
Y30PKOBa-E UCIIPABHO IPOBEICHO.

5. Bepudunupa ycyriameHOCT ¢ MPaBUINMa U KPUTEPUjHUMa
IIpoBjepaBa aHamu3e TPEeHAOBA pe3ysTaTa HCINTHBAA,
3aKJbydKe JOHCIICHE Ha OCHOBY IbHX T€ KOPCKTHUBHE
Mjepe koje mpenysuma CIIX y ciydajy pa3Boja TpeHza
npeMa He3a/10BoJbaBajyhum pesynaraTuma.

7. IposjepaBa je mu CIIX wiaM mpumapHH mpom3Bohay
IIpe/y3e0 KOPEKTUBHE Mjepe.

Kpurepuju 3a cacraB/bame ILIAHOBA CIy:k0eHe KOHTpPOJIe

Ciry>)xOeHe KOHTpOJe KOje ce IPOBOAE IyTeM y3HMama
y30paKa W HCIIUTHBAKEM XpaHE MOTY MMAaTH Pa3InuHTe CBPXE
Y IPOBOJIUTH CE Ha Pa3JINYUTE HAuMHe:
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- Bepudukanuja momrtuBama  MHKPOOHMOJOIIKUX
Kputepuja nonucanux y Ilpuno3uma IlpaBunarka u
JIPYTUX MHUKPOOHOJIONIKHX 3aXTjeBa;

- IIpoBjepa MUKPOOHOIIOIIKOT CTAaTyCa XpaHe;

- IIpoujena edukacHOCTH cHCTEMa CaMOKOHTPOJIE OJ
ctpane CIIX;

- OujeHa yCyriaiieHOCTH CepHje MPOH3BoIa y OITHOCY
Ha [POIHCaHE KPUTEPH]e;

- Ciyx0eHa KOHTpoJla Yy CIy4yajeBUMa TpOBamba,
HpUTY>KOH, TyXOHU U 1Ip.;

- Wnentndukanuja u nobujame momaraka O HOBUM
MHKPOOHOJNOIIKAM ONAaCHOCTHMAa pajad TpPOILjeHe
pH3HKa.

Ilnan ciay:xbeHe KOHTpoOJIE

[TnanoBu ciy:xO0eHMX KOHTpoJia (YKJBY4yjyhu y30pKO-
Barbe) MOpajy ce NPOBOAUTH Ha OCHOBY aHAIIM3E PH3HKA W Y
clly4ajy Ja TMOCTOjM CyMIba lla XpaHa HHje HpHKIagHa 3a
kopumheme.

[poBoheme ciryxbeHe KOHTPOJIe MOpa OUTH OCMHUIILJBEHO,
[UIAHUPAHO U MPOBEJCHO HA OCHOBY aHANN3e PU3HKA y3HUMajy-
hu y 003up 1 pesynTare MoCTymnaka cCaMOKOHTPOJIE KOje ITPOBO-
mu CIIX, ocum y cimydajy kama ce ciryOeHa KOHTpOJIA IIPOBO-
IM pagyd HOTBphHBaa y3poka M IPHUPOAE 3PABCTBEHHUX IIPO-
Onema kon JpyAu (OONECTH y3pOKOBAaHE XpPAaHOM) HIIM KOJ
CYyMIbE y 3IpaBCTBEHY HCIIPABHOCT XpaHE Koja ce Haja3u Ha
TPXKHUIITY.

CnyxOeHH BETepHHApP HAJJICkKaH 3a MpoBoheme Ciryxoe-
HE KOHTpPOJIC MMa MpaBo "ysumamu dooamue y30pKe u npoo-
oumu 000amHa UCNUMUBAFA, PAOU OMKPUBARA U Mjeperbd
NAPUCYMHOCMU MUKPOOP2AHU3AMA, HUXOGUX MOKCUHA, Memd-
boruma unu padu eepugurayuje nocmynaka, 3a Xpamy 3a Kojy
nocmoju cymiba 0a Huje NpukilaoHa 3a Kopuuimerse uiu y
KoHmexcmy auanuse pusuxa'.

VY cimydajy kaga ce CyMma Ja je XpaHa 31paBCTBEHO
HEWCIpaBHa, /1a jé Y3pOKOBajla TpOBame WM 0O0JecT Koja ce
MPEHOCH XpaHOM, W/WIM HAKOH H30Jalfje IaTOreHOT
MHKPOOpraHu3Ma U3 XpaHe, ocoba oBjlalITeHa 3a IpoBoheme
cirykOeHe KOHTpoJie MOXKe, paly 3allTUTe 31paBiba JbYNH,
HapeIuTH Tpely3uMarme CTPOruX Mjepa ykipydyjyhu, ako je
NoTpeOHO, MOBJIAUCH:E WM ONO3MB XpaHE C TPKHIITA, YaK M
aKko IpomucuMa HUje crenuduuHo neduHHMcaH onpehenn
MHUKPOOHOTIOIIKY KPUTEPH].

IMocroje curyammje y KojumMa je W Yy HEIOCTATKY
MPOITUCAaHUX MHUKPOOHONOMIKKUX KpuTepuja Moryhe 3akipydnTu
Ha OCHOBY Hay4YyHHMX HOTBpheHMX monaraka na je oxapeheHa
XpaHa INTETHA 3a 3JApaBjbe TEe C€ CMaTpa 37pPaBCTBEHO
HEHCIIPaBHOM Y ckiaay ca wi.12. u 13. 3akona o xpanu. Hmp.
aKo ce yTBpau npucyTHoct 6akrepuje Closmrioium bomulinum
wia brucella melimensis y XpaHH, TakBa ce€ XpaHa Mopa
cMaTpaTd LITETHOM 3a 3apaBibe Jbyau Te cy u CIIX u
ciry)kOeHN BeTeprHAapH AYKHH Ipeny3eTu oarorapajyhe mjepe
4aK U ako oapeheH KpuTepHj Huje IpONHCaH.

HsBjemrraju

OBnamreHe BeTEpHHAPCKE IMjarHOCTHYKE JlabopaTopuje
0 MHO3UTHBHUM CIIY)KOCHUM Y30pLMa M y30pLHMa KOjUu Cy
JOCTaBJbeHH y OKBHPY camokoHTpoisie CIIX mopajy y poky ox
24 cara 00aBHjeCTUTHU CITyKOCHOT BETepHHApa.

CriyxOeHH BeTEepHHAp MOpa PEIOBHO KOHTPOJIUCATH
Uzsjemraj o maboparopujckuM Hamasuma y 50 Hexmjespa
(Rolling window) koju My npesenryje CIIX.

VYKonuko moctoju 3a To motpeba, ciy)kOSHH BeTEepUHAp
Moxke Hapeautu na ce CIIX yckpaTu AjenaTHOCT WIH WU3BPIIN
3aIUiMjeHa ycibell HeyBol)erma HiIi HEeMONITOBakha KOPEKTHBHUX
Mjepa, o demy he obGaBujectutn DeneparHO MHHUCTapCTBO
MOJEONPHUBPEIE, BOAOIPUBPE/IE U ITyMapCTBa.

OAroBOpPHOCT 3a HENPOBOhCHE Y30pKOBama Yy OKBUPY
CaMOKOHTpoJIe U ciayx0eHe koHTposie cHocu CIIX u cmyxOeHu
BETEPUHAp HAJJICKAaH 3a Taj 00jeKT.

bpoj 10-02/1-1654-8/12
21. noBeMOpa 2012. ronune
CapajeBo

Munucrap
Jepxo UBankosuh -
JIujanosuh, c. p.

Na osnovu ¢lana 77. Zakona o veterinarstvu ("Sluzbene
novine Federacije BiH", broj 46/00) i ¢lana 68. Zakona o
organizaciji organa uprave u Federaciji Bosne i Hercegovine
("Sluzbene novine Federacije BiH" broj 35/05), Federalno
ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede i Sumarstva donosi

UPUTSTVO
O SISTEMU UZIMANJA UZORAKA,
LABORATORIJSKIM METODAMA I CILINIM
TKIVIMA ZA ODREPIVANJE MIKROBIOLOSKIH
KRITERIJA U HRANI ZIVOTINJSKOG PORIJEKLA

OPCE ODREDBE

Uputstvo se donosi radi osiguranja jedinstvenog nacina
provodenja Pravilnika o mikrobiloskim kriterijima hrane
zivotinjskog porijekla ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj
80/12) (u daljnjem tekstu: Pravilnik). U Uputstvu se daju
pojasnjenja za primjenu Pravilnika namijenjena subjektima u
poslovanju hranom (u daljnjem tekstu: SPH) radi osiguranja
efikasnosti sistema samokontrole kao osnove za proizvodnju
sigurnog proizvoda (zdravstveno i higijenski ispravne hrane
zivotinjskog porijekla, te ovlastenim i sluzbenim veterinarima
koji provode propisane veterinarske preglede, kontrolu i nadzor
u objektima za proizvodnju hrane zivotinjskog porijekla (u
daljnjem tekstu: hrane) radi planiranja i provodenja sluzbenog
uzimanja uzoraka hrane, hrane za Zivotinje, vode za napajanje
zivotinja, briseva 1 dijagnostickog materijala za sluzbene
analize. Uzorkovanje se vr$i u svim fazama proizvodnje hrane i
hrane za zivotinje, a u cilju osiguranja sljedivosti.

Pojmovi

Za potrebe ovoga Uputstva pored pojmova uvedenih u
Pravilniku koriste se i sljede¢i pojmovi:

1. Jedinica (elementarna, ambalazna) je stvarni dio
lota, koji moze biti oznacen kao jedinica lota i koji je
uzet kako bi ¢inio uzorak.

2. Pribor za uzorkovanje je sterilan pribor za
uzimanje i transport uzoraka (destruktivna metoda)
ili sterilna abrazivna spuzva (bris sa povrS§ine —
nedestruktivna metoda).

3. Subjekt u poslovanju s hranom je fizicko ili prav-
no lice, registrovano za obavljanje odredenih djelat-
nosti vezanih uz poslovanje s hranom, odgovorno da
osigura nesmetano provodenje odredbi propisa iz
oblasti veterinarstva i sigurnosti hrane unutar
poslovanja kojim upravlja.

4.  Monitoring je rutinsko ispitivanje radi otkrivanja
onecis¢enja hrane koje sluzi za procjenu SPH.

5. Nadzor je provodenje sistemskog posmatranja SPH
u postivanju higijenskih principa, u svrhu provode-
nja korektivnih mjera.
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Uvrstavanje mikrobioloskih kriterija u plan samokontrole

Glavnu odgovornost za zdravstvenu ispravnost hrane
snosi SPH koji mora uvrstiti u plan samokontrole sve obavezne
mikrobioloske kriterije i ostale mikrobioloske zahtjeve
specificne za poslovanje s hranom navedene u Prilozima
Pravilnika. Pri uvr$tavanju mikrobioloskih kriterija u plan
samokontrole, SPH mora uzeti u obzir sve komponente koje
¢ine mikrobioloski kriterij:

- kategoriju hrane (proizvod) na koju se odnosi;

- mikroorganizam ili toksin/metabolit koji se ispituje;

- plan uzimanja uzoraka (s brojem i veli¢inom

elementarnih jedinica koje sacinjavaju uzorak);

- granicne vrijednosti;

- ispitnu metodu;

- fazu u kojoj se kriterij primjenjuje;

- korektivne mjere u slu¢aju nezadovoljavajucih

rezultata.

Sve gore navedene komponente moraju biti opisane na
odgovaraju¢i nacin u okviru planova samokontrole koje
sastavlja i provodi SPH.

Kontrolu i nadzor nad gore navedenim sluzbeni veterinari
koji u svrhu potvrdivanja samokontrole u SPH vr$e i sluzbeno
uzorkovanje na nacin kako je propisano ovim Uputstvom.

Nadin uzimanja sluzbenih uzoraka

S obzirom na ciljeve provodenja kontrole i nadzora (u
daljem tekstu: sluzbena kontrola), primjenjuju se razliciti nacini
uzorkovanja.

Nacin sluzbenog uzorkovanja pri kojem se uzima samo
jedna elementarna jedinica moze se primjenjivati iskljuéivo u
maloprodaji i objektima iz sistema javne ishrane (Kriteriji
sigurnosti hrane). U svim ostalim slucajevima sluzbenog
uzorkovanja uzima se propisani broj elementarnih jedinica
(proizvodnja, veleprodaja, uvoz, itd.).

Sluzbene uzorke mogu dostavljati samo sluzbeni
veterinari uz Zapisnik o izvr§enom uzorkovanju na nacin kako
je propisano ovim Uputstvom. Zapisnik ne smije sadrzavati
naziv objekta kod kojeg je uzet, ve¢ jedinstvenu oznaku koja se
nalazi na reprezentativnom uzorku i duplikatu uzorka (rezervni
uzorak).

Sluzbeni uzorci moraju na sebi imati posebnu oznaku
sluzbenog veterinara koja ¢e jamciti anonimnost uzorka
prilikom njegove analize.

Sluzbeni uzorci se uzimaju u paru, jedan se Salje u
laboratorij, a drugi — rezervni uzorak, jasno oznacen, ostaje u
objektu u kojem se izvrSilo uzorkovanje, ili kod sluzbenog
veterinara, do momenta prispijeca laboratorijskog nalaza.

Za superanalizu, koja se radi u slu¢aju primjedbe stranke,
koristi se rezervni uzorak, koji se dostavlja drugoj ovlastenoj
veterinarskoj laboratoriji na ispitivanje.

Kod sluzbenog veterinara u evidenciji uzorkovanja ostaje
podatak o imenu i adresi vlasnika Zivotinje, odnosno objekta u
kojem se vrs$i uzorkovanje.

Sluzbeni veterinar prilikom slanja uzorka obavezan je, u
uputi za ispitivanje, navesti koja se analiza trazi.

Postupak sa uzorkom

Organi i tkiva za pretrage pakuju se u sterilne boce, koje
se zaCepe gumenim ¢epom. Obicno se koriste boce sa Sirokim
otvorom - opodeldok.

Pojedini organi mogu se slati i u sterilnim plasti¢nim
vre¢icama, ili omotani u alu foliju, konzerviranje se moze
izvrsiti samo u slucaju da se ne radi o kemijskoj analizi. Ako se
uzorak mora konzervisati, onda se na pakovanju mora naznaciti
koji je konzervans koriSten.

U ljetnom periodu najbolje je uzorke slati u opremljenim
friziderima na —20° C, ili u termos bocama na + 4° C.

Uzimanje uzorka u postupku samokontrole

Uzorkovanje je potrebno provoditi priborom za
uzorkovanje na nacin da se sprijeci svako njegovo naknadno
oneciséenje, kvarenje i oStecenje, kao i onecis¢enje, kvarenje 1
ostecenje hrane od koje je izuzet. Pri uzorkovanju se moraju
uvazavati nacela dobre higijenske prakse kao i moguée dodatne
odredbe koje vrijede za objekat iz kojeg se uzima uzorak. Pri
uzimanju uzorka obavezno je koriStenje odgovarajuce zastitne
odjecée (pokrivala za glavu, mantil, zastitna obuca i sl). Obvezna
je higijena ruku, pranje i dezinfekcija pribora nakon koriStenja.

Uzorak mora biti reprezentativan u odnosu na seriju hrane
od koje se uzima.

Osim uzetog broja elementarnih jedinica potrebno je
voditi rauna i o koli¢ini uzetog uzorka odnosno koli¢ini jedne
elementarne jedinice. Preporuena minimalna koli¢ina uzorka
(jedna elementarna jedinica wuzorka) za mikrobiolosko
ispitivanje je 500 g ili ml ili jedini¢no pakiranje. U slucaju da
nije moguée obezbijediti tu koli¢inu, tada se prije samog
uzorkovanja mora posavjetovati s laboratorijem o koli¢ini
uzorka koji ¢e biti dovoljan za propisano mikrobiolosko
ispitivanje.

SkladiStenje i transport uzorka pri obavljanju
samokontrole

Rezultati ispitivanja u velikoj mjeri zavise od nacina
uzimanja, skladiStenja, transporta, pripreme, kao i samog
ispitivanja uzorka.

Neovisno o ispitivanju, koje je isklju¢ivo kompetencija
laboratorija, SPH mora unutar plana samokontrole imati
opisane postupke za upravljanje uzorcima nakon njihova
uzimanja, te obezbijediti (provjeravajuci s laboratorijem) da su
oni zadovoljavajuéi.

U postupcima se mora definisati vrijeme od trenutka
uzimanja uzoraka, dolaska u laboratorij do pocetka ispitivanja
(koje u pravilu ne bi smjelo biti duze od 24 sata) te uslovi
skladistenja uzoraka (temperatura, izlaganje suncevoj svjetlosti
i dr.). Vrijeme od trenutka uzimanja uzoraka do pocetka
ispitivanja za razli¢itu hranu je navedeno u normi BAS ISO
7218/Amd 1:2004, pa time, SPH moZze u postupcima definisati
navode iz navedene norme.

Uzorak hrane za koju je temperatura skladiStenja
definisana, mora se Cuvati na toj temperaturi. Hladene uzorke je
tokom prijevoza potrebno transportovati na taéno odredenoj
temperaturi, uskladenoj s preporu¢enom temperaturom koja je
navedena na originalnoj ambalazi hrane, a zamrznute uzorke pri
temperaturi i u uslovima, koji sprjecavaju otapanje.

Uzorci koji se brzo kvare ne bi se smjeli zamrzavati niti
dovoditi u direktan kontakt s povr§inama niske temperature
(ispod 0°C) poput zamrznutih ulozaka u spremnicima.

Ako se posebno trazi, u svrhu obezbjedenja preciznosti
ispitivanja, SPH treba omoguciti pracenje temperature za
vrijeme prijevoza uzoraka ili provjeriti promjene temperatura
koje su se dogodile u uzorcima. Uzorak se mora transportovati
u temperaturnim uslovima koji ne dovode do mikrobioloskih
promjena uzorka.

Sve faze uzorkovanja i transportovanja uzoraka iz
samokontrole u SPH mogu kontrolisati i nadzirati sluzbeni
veterinari.

Ispitivanje uzorka

Laboratorijska ispitivanja se
akreditovanim metodama.

SPH pri obavljanju samokontrole mora postupati u skladu
sa dobrom laboratorijskom praksom.

moraju provoditi po
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Ako metoda koja se koristi za otkrivanje patogenih
bakterija u hrani nije zasnovana na izolaciji uzro¢nika,
preporucuje se potvrda rezultata klasiénom metodom.

Metode se dijele na:

Kvalitativne metode

Granica detekcije

Kvantitativne metode
Granica kvantifikacije

Inkluzija/ekskluzija

(prisutnost/odsutnost) Inkluzija/ekskluzija
Osjetljivost Linearnost
Specifi¢nost

Klasifikacija metoda je navedena u BAS ISO 16140 koja
ukljucuje inter 1 intra — laboratorijska uporedna ispitivanja.

Mjerna nesigurnost

U nedostatku postojanja zakonski definisanih mikrobiolo-
$kih kriterija, procjena hrane moze se provesti na osnovu ¢l. 12.
i 13. Zakona o hrani ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04) koji
propisuje zabranu stavljanja zdravstveno neispravne hrane na
trziSte. Veterinarski inspektor moze ograniciti stavljanje hrane
na trziSte na osnovu procjene rizika od slucaja do slucaja.

Mjere primjene koje govore kako uzeti u obzir mjernu
nesigurnost prilikom tumacenja rezultata mikrobioloske analize
prehrambenih proizvoda nisu utvrdene.

Vrlo je slozen problem na koji nacin uzeti u obzir mjernu
nesigurnost prilikom tumacenja rezultata ispitivanja s obzirom
na propisane mikrobioloske standarde.To je posebno vazno kod
mikrobioloskih ispitivanja, gdje je mjerna nesigurnost veoma
visoka (od 0,5 do 1,0 log jedinica) u odnosu na analiticke
metode ispitivanja.

Kada je u pitanju odredivanje mikrobioloskih kriterija za
hranu, SPH moraju uvijek smatrati sve rezultate ispitivanja koji
su iznad dopustenih granica kao neprihvatljive, bez obzira na
ukljuéenu mjernu nesigurnost, dok se u sluzbenim kontrolama
mjerna nesigurnost uzima u obzir kako bi se garantovalo da
doti¢na hrana nije u skladu sa kriterijima.

a) kvalitativna analiza i mjerna nesigurnost

Trenutno na medunarodnom nivou nema dogovorenog
naina o tome kako izraziti mjernu nesigurnost kod
kvalitativnog odredivanja i zato nema smjernica u tom pogledu.

b) Kvantitativna analiza i mjerna nesigurnost

Mjerna nesigurnost se zasniva na standardnom odstupanju
ponovljivosti rezultata.

U okviru sluzbenih kontrola preporucuje se uzeti u obzir
slijedeca nacela:

s obzirom na patogenu bakteriju koja se prenosi hranom,
trebao bi biti dovoljno nizak kako bi osigurao visok nivo zastite
zdravlja ljudi. U kontekstu aktivnosti posebno pazljivo moraju
se razmatrati najvisi prihvatljivi rezultati za svaki pojedini
slucaj.

Bakterijski indikatori koriste se kao
prihvatljivog provodenja proizvodnih procesa.

Svaki akreditovani laboratorij mora izracunati mjernu
nesigurnost za svako kvantitativno mikrobiolosko ispitivanje,
ako je to sluzbeni veterinar zatrazio, i priloziti ga uz
laboratorijski nalaz.

INTERPRETACIJA REZULTATA MIKROBIOLOSKIH
ISPITIVANJA

U skladu sa mikrobioloskim kriterijima postoje dva nacina
tumacenja rezultata provedenih mikrobioloskih ispitivanja
uzoraka.

Prvi nacin je kada je u mikrobioloskom kriteriju zadana
jedna grani¢na vrijednost (tj. kada su minimalne i maksimalne
dozvoljene vrijednosti iste m=M) te e rezultati ispitivanja biti
zadovoljavajuéi ili nezadovoljavajuéi. Ovakva grani¢na

pokazatelji

vrijednost i interpretacija rezultata uglavnom se primjenjuje za
Kriterije sigurnosti hrane.

Na ovaj nacin rezultati provedenih mikrobioloskih
ispitivanja interpretiraju se na slijedec¢i nacin:

1. Kada su vrijednosti m=M

Zadovoljavaju¢e: Ako svih 5 (n) uzoraka pokaze
odsutnost Salmonelle u 25g

Nezadovoljavajuce: Ako je ustanovljena Salmonella u 25g
u bilo kojoj elementarnoj jedinici uzorka.

2. Drugi nacin je kada su u mikrobioloskom kriteriju
zadane dvije grani¢ne vrijednosti, tj. kada se date dvije grani¢ne
vrijednosti minimalna i maksimalna dozvoljena vrijednost (m i
M), dobijeni rezultati ispitivanja mogu se interpretirati kao
zadovoljavajuéi, prihvatljivi ili nezadovoljavajuéi. Dvije
grani¢ne vrijednosti i tri moguce interpretacije rezultata
uobicajene su za Kriterije higijene u procesu proizvodnje.

Primjer:
Plan Grani¢ne
uzorko- vrijed-

o vanja* nosti < o

H £ Fazau o

e £ t za 2

£ ] [ kojoj £

S € g3 se 2

5 8 5] kriterij 2

4 g n|c m M g E primje i

< £ g e 2

E 17

Mes- E. 5 2 |500 (5000 BAS ISO Kraj proi- Pobolj$a-
ni coli cm? | cm? 16649- zvodnje nje
proi- 1i2 higijenske
zvodi prakse

* "'n" predstavlja broj ukupno ispitanih uzoraka, dok je "c"
oznaka za broj neodgovarajuéih uzoraka od ukupno ispitanih.

Na ovaj naCin rezultati provedenih mikrobioloskih
ispitivanja interpretiraju se na sljede¢i nacin:

Zadovoljavajuée: Ako su sve ustanovljene vrijednosti
manje od 500 cfu/g ili cm? (<m)

Prihvatljivo: Ako su maksimalno 2 (c) od 5 (n) dobijenih
vrijednosti izmedu 500 i 5000 cfu/g ili cm? (izmedu m i M), a
ostale dobijene vrijednosti manje ili jednake 500 cfu/g (<m)

Nezadovoljavajuée: Ako je jedna ili viSe vrijednosti veca
od 5000 cfu/g ili cm?* (>M), ili ako je vise od 2 (c) od
ispitivanih 5 (n) vrijednosti izmedu 500 i 5000 cfu/g ili cm?
(izmedu m i M)

SPECIFICNA PRAVILA
Utvrdivanje stanja i osobina hrane

Kriteriji sigurnosti hrane primjenjuju se na hranu od faze
otpremanja iz SPH sve do isteka roka trajanja. Kako bi se
primjenjivali odgovaraju¢i Kriteriji sigurnosti hrane, lice
ovlasteno za provodenje sluzbene kontrole u trenutku uzimanja
uzorka u objektu proizvodnje, mora provjeriti te zabiljeziti
stvarno stavljanje hrane na trziste (da se ono zaista dogodilo).
Zato se smatra da se Kriteriji sigurnosti hrane primjenjuju,
kada je hrana u fazi otpreme i ve¢ su sastavljeni dokumenti za
transport.

U pojedinim slucajevima, pri definisanju mikrobioloskih
kriterija koji se primjenjuju za odredenu vrstu hrane, uzima se u
obzir nacin na koji se hrana konzumira, ali je jo§ vaznije uzeti u
obzir posebnu grupu potrosaca kojima je namijenjena. To se
posebno odnosi na odredene mikrobioloske kriterije koji se
primjenjuju za gotovu hranu, odnosno, hranu koja se ne mora
podvrgnuti nikakvom daljnjem postupku kojim bi se uklonio ili
smanjio broj prisutnih mikroorganizama do prihvatljivog nivoa.

Kako bi se odgovarajuci Kriterij sigurnosti hrane mogao
primijeniti sluzbeni veterinar mora u trenutku uzimanja uzoraka
takoder uzimati u obzir, u skladu sa ¢lanom 13. Zakona o hrani,
i upute navedene pri oznacavanju hrane (npr. "konzumirati
nakon kuhanja"), koje moraju biti odgovarajuce za tu vrstu
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hrane, u skladu sa uobi¢ajenim nac¢inom koristenja, uputstvom
za pripremu hrane i lokalnim obicajima.

Kod definisanja Kriterija sigurnosti hrane za ispitivanje
na prisutnost bakterije L. monocytogenes, uzimaju se u obzir
osobine hrane i njena namjena, postujuci razlicitosti hrane koje
pogoduju ili ne pogoduju rastu i razvoju ove bakterije.

U tu svrhu, a prije provodenja ispitivanja, SPH mora
odrediti u koju kategoriju odredena hrana pripada:

- Gotova hrana za dojencad i gotova hrana za posebne

medicinske namjene;

- Gotova hrana u kojoj moze do¢i do rasta bakterije L.
monocytogenes;

- Gotova hrana koja ne pogoduje rastu bakterije L.
monocytogenes.

U svrhu definisanja kojoj kategoriji hrana pripada, smatra
se da hrana koja ima sljede¢e navedene osobine ne pogoduje
rastu i razvoju bakterije L. monocytogenes:

pH <4.4ili aw <0.92;

pH<5.0iaw <0.94;

rok trajanja < 5 dana.

Osim hrane sa gore navedenim osobinama, SPH moze
svrstati i drugu hranu u kategoriju "Gotova hrana koja ne
pogoduje rastu bakterije L. monocytogenes", ukoliko moze
nau¢no opravdati da takva hrana neée pogodovati rastu
bakterije L. monocytogenes.

Redovno ispitivanje prisutnostii bakterije L. monocyto-
genes ne primjenjuje se u uobic¢ajenim okolnostima za slijedecu
gotovu hranu:

- onu koja je termicki obradena ili na neki drugi nacin
koji efikasno uklanja bakteriju L. monocytogenes,
kada nakon takve obrade viSe nije moguca ponovna
kontaminacija (npr. proizvodi koji su termicki
obradeni nakon zavr$nog pakovanja),

- med,

- zivi Skoljkasi,

U skladu sa gore navedenim, SPH mora osigurati posti-

vanje Kriterija sigurnosti hrane definiranih ovim Uputstvom.

PROCJENA SUBJEKATA U PROIZVODNJI SA
HRANOM

Sluzbeni veterinar za provodenje sluzbene kontrole duzan
je provjeriti je li SPH sastavio i primjenjuje li planove
samokontrole u koje su uvrSteni mikrobioloski kriteriji,
odnosno da li provodi korektivne mjere.

Procjena rezultata uzastopnog (konsekutivnog) uzorko-
vanja provodi se na principu pomi¢nog okvira (engl. Rolling
window).

Uzastopno (konsekutivno) uzorkovanje je uzorkovanje
koje se odvija u ukupnom vremenu trajanja proizvodnog
procesa u klaonicama goveda, ovaca, koza, konja, svinja, a
posebno peradi prilikom uzorkovanja sa trupova u svrhu
ispitivanja na prisutnost uzro¢nika Salmonella spp.

SPH (klaonice i objekti za proizvodnju mljevenog mesa,
mesnih proizvoda i masinski otkoStenog mesa) moraju uzimati
uzorke za mikrobioloska ispitivanja najmanje jednom u
kalendarskoj sedmici (svake sedmice uvijek razli¢itog dana).

Ako SPH radi viSe od 5 dana u sedmici, uzimanje uzorka
obavlja se svake sedmice uvijek razliCitog dana, kako bi se
kontrolom obuhvatili svi dani. U sluaju da se u danu
definiranom za uzorkovanje zakolje manje od 5 papkara,
kopitara ili manje od 15 komada peradi, predviden broj
zivotinja, od kojih se uzimaju uzorci, mora se nadopuniti
prilikom sljedeceg klanja.

Ukupan broj aerobnih mezofilnih bakterija i
enterobakterija na trupovima

Mjesta s kojih se uzimaju uzorci za dokazivanje prisut-
nosti aerobnih mezofilnih bakterija i enterobakterija moraju biti
opisana u planovima samokontrole koje je sastavio SPH, a
njihov odabir prvenstveno zavisi od tehnologije i postupaka
obrade u pojedinoj klaonici odnosno od vrste Zivotinja za
klanje.

Kako je svrha pregledati mjesta s najvjerojatnije najve¢om
kontaminacijom, odabrana su {etiri moguéa mjesta za
uzorkovanje u svrhu odredivanja broja aerobnih mezofilnih
bakterija i enterobakterija:

goveda: vrat, vrh grudi, bo¢ni dio trbuha i zadnji dio

zivotinje;

ovce i koze: trbuh, postrani dio grudnog kosa (rebra), vrh

grudi i grudi;

svinje: but, obraz, srednji dio buta i trbuh;

konji: trbuh, vrh prsista, but, zadnji dio Zivotinje.

Ako SPH odluci uzimati uzorke s mjesta razlicitih od ovih
predlozenih ili je zapoceo s obavljanjem tih aktivnosti duzan je
validirati predlozeni sistem. Takoder je vazno tokom odredenog
vremenskog perioda odrzati dosljednost u odabiru mjesta
uzorkovanja radi pracenja dobijenih rezultata.

Navedene vrijednosti za interpretaciju rezultata dobijenih
nakon uzimanja uzoraka nedestruktivnom metodom -
abrazivnom spuzvom - mogu se Kkoristiti kao preporucene
vrijednosti ako je SPH obavezan uzorkovati, a odabrao je
nedestruktivnu metodu uzimanja uzoraka s trupova.

Za sve ostale metode nedestruktivnog uzorkovanja tru-
pova zbog nedostatka definisanog kriterija za procjenu rezultata
dobijenih nakon prebrojavanja aereobnih mezofilnih bakterija i
enterobakterija, SPH wusvaja i opisuje unutar postupaka
samokontrole jedan od slijede¢ih kriterija:

a. "m" je definisan za svaki objekat na osnovu prosje-

¢nih vrijednosti rezultata dobijenih u posljednjih 12
mjeseci pomnozeno za 1,5.

b. "M" je definisan za svaki objekat na osnovu
prosjecnih 5% najlosijih rezultata u posljednjih 12
mjeseci;

Pri provodenju sluzbene kontrole provjerava se provode li
SPH analizu razvoja trendova rezultata ispitivanja, te da i su se
u slucaju razvoja trenda prema nezadovoljavaju¢im rezultatima,
preduzimale odgovarajuc¢e korektivne mjere bez odgadanja, a u
cilju sprjecavanja pojave mikrobioloskih rizika.

"Razvojem trenda prema nezadovoljavajucim rezultatima"
smatra se dobijanje i samo jednog rezultata koji prelazi
vrijednost "M" ili tri uzastopna dnevna rezultata s vrijednostima
izmedu "m" i "M". Obje situacije zahtijevaju od SPH primjenu
korektivnih mjera predvidenih u slucaju dobijanja nezado-
voljavajucih rezultata.

Nadin uzimanja uzoraka s trupova nedestruktivnom
metodom opisan je u normi BAS ISO 17.604 2008. godina
Mikrobiologija hrane i hrane za Zivotinje - Uzorkovanje
zivotinjskih trupova za mikrobioloske analize.

Provjera prisutnosti bakterija Salmonella spp. na
trupovima

Za ispitivanje prisutnosti Sa/monella spp. mora se koristiti
metoda uzimanja uzoraka abrazivnom spuzvom, povrsina
uzorkovanja mora obuhvatiti najmanje 400 cm?.

Rezultati na trupovima odnose se na 50 uzoraka
prikupljenih u 10 serija uzastopnog (konsekutivnog)
uzorkovanja (5 uzoraka po svakoj seriji). Procjena rezultata
uzastopnog uzorkovanja provodi se na principu pomi¢nog
okvira (engl. Rolling window).
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Postupak provodenja uzastopnog (konsekutivnog)
uzorkovanja

SPH u klaonicama uzimaju uzorke za mikrobiolosko
ispitivanje najmanje jednom sedmiéno, odnosno svake sedmice,
uvijek razliCitog dana kako bi se kontrolom obuhvatili svi dani
u sedmici. To znaci da ¢e SPH npr. prve sedmice uzorke uzeti u
ponedjeljak, druge sedmice u utorak, trece u srijedu itd. 50
uzoraka (u skladu sa planom uzimanja uzoraka da se dobije 10
uzastopnih serija uzimanja uzoraka). Poblize objasnjeno, od 5
uzetih uzoraka svake sedmice, nakon 10 uzastopnih sedmica
ispituje se serija od 50 uzetih uzoraka. Druga serija uzorkovanja
obuhvata uzorke uzete u intervalu od 2. do 11. sedmice
(zanemaruje se 5 uzoraka iz prve sedmice, a pridruzuje se 5
uzoraka iz 11. sedmice) te se procjenjuje nova serija od 50
uzoraka. Trec¢u seriju €initi ¢e uzorci uzeti u intervalu od 3. do
12. sedmice, Cetvrtu seriju od 4. do 13. sedmice, itd.

Pomicni okvir (Rolling window)

Prvih 50 uzoraka Cinili bi uzorci uzeti u intervalu od 1. do
10. sedmice, drugih 50 uzoraka ¢inili bi uzorci uzeti od 2. do
11. sedmice itd., odnosno kako je prikazano u tablici:

Sedmice/serije uzorkovanja:

12 3465 6 7 8 910 11 12 13 14 15 16

/ I }

itd...

Prvih 50 uzoraka ¢ine uzorci uzeti u intervalu od 1. do 10.
sedmice, drugih 50 uzoraka ¢ine uzorci uzeti od 2. do 11.
sedmice., odnosno kako je prikazano u tablici:

Rezultati provedenih mikrobioloskih ispitivanja interpre-
tiraju se na slijedeci nacin:

- zadovoljavajuée, ako je prisutnost salmonele
ustanovljena u najvise 5 ("c¢") od ispitivanih 50 ("n")
uzoraka

- nezadovoljavajuée, ako je prisutnost salmonele
ustanovljena u vise od 5 ("c¢") od ispitivanih 50 ("n")
uzoraka.

Primjer:

U primjeru su prikazani rezultati dobijeni tokom
uzastopnog sedmi¢nog uzorkovanja i ispitivanja trupova svinja
na prisutnost Salmonella spp. koji su bili sljede¢i kroz 15
sedmica (broj pozitivnih / broj uzorkovanih):

1. sedmica 1/5 (1 uzorak pozitivan na Salmonella spp.

od 5 ispitivanih)
2. sedmica 1/5
3 sedmica 0/5
4.  sedmica 0/5
5. sedmica 1/5
6. sedmica 0/5
7.  sedmica 0/5
8. sedmica 1/5
9.  sedmica 0/5
10. sedmica 2/5
11. sedmica 0/5
12. sedmica 0/5
13. sedmica 0/5
14. sedmica 1/5
15. sedmica 1/5

Analiza trenda

SPH moraju analizirati razvoj trendova rezultata
ispitivanja na nacin da se biljeze rezultati analitickih ispitivanja
u tablice ili grafikone unutar odredenog vremenskog razdoblja.

U tablici ili grafikonu moraju se biljeziti svi dobijeni
rezultati, i oni zadovoljavajuci i oni nezadovoljavajuéi.

UCESTALOST UZORKOVANJA

Obavezno je sedmi¢no wuzorkovanje za odredene
proizvode, kao $to su trupovi, meso, proizvodi od mesa i
masinski otkosteno meso. U svim ostalim slu¢ajevima SPH
mora sam odrediti ucestalost uzorkovanja uzimajuéi u obzir
prisutne rizike vezane za proizvod.

Ucestalost sluzbenog uzorkovanja planira se na osnovu
utvrdenog rizika u SPH.

A. Ucestalost uzorkovanja u klaonicama s trupova goveda,
svinja, ovaca, koza i konja zavisno od kapaciteta
proizvodnje

Sedmica Sedmica Sedmica Sedmica | Sedmica Sedmica
1.- 10. 2.-11. 3.-12. 4.-13. 5.-14. 6.- 15.
1/5 1/5 /5 0/5 1/5 0/5
1/5 0/5 0/5 1/5 /5 0/5
0/5 0/5 1/5 0/5 /5 1/5
0/5 1/5 /5 0/5 1/5 0/5
1/5 0/5 /5 1/5 /5 2/5
0/5 0/5 1/5 0/5 /5 0/5
0/5 1/5 0/5 2/5 /5 0/5
1/5 0/5 2/5 0/5 /5 0/5
0/5 2/5 /5 0/5 /5 1/5
2/5 0/5 /5 0/5 1/5 1/5
6/50 5/50 4/50 4/50 5/50 5/50

]

H Ucestalost uzorkovanja

Smanjena ucestalost
uzorkovanja (kod

Godisnji

kapacitet Pocetna ucestalost

proizvodnje uzorkovanja zadovoljavajuc¢ih
rezultata)

od 1.001 do Enterobacteriaceae i

7.000 goveda |[Enterobacteriaceae i petobne mezofilne bakterije:

ili konja laerobne mezofilne 5 trupova mjesecno

Al [bakterije:
5 trupova svake 2 sedmice]
barem 2 mjeseca uzastopno
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od 4.001
15.000
ili

do
svinja,
ovaca ili
koza

Salmonella spp.:

ISalmonella spp.:
5 trupova svake 2 sedmice] PP

. 5 trupova mjesecno
lbarem 2 mjeseca uzastopno

A2

lod 101 do 1.000]
lgoveda ili konja

lod 1.001 do
4.000 svinja, ili
lovaca ili koza

Enterobacteriaceae i aerobne mezofilne bakterije:
5 trupova kvartalno

Salmonella spp.:
5 trupova kvartalno

A3

lod 101 do 1.000
svinja, ili ovaca
ili koza

Enterobacteriaceae i aerobne mezofilne bakterije:
5 trupova u polugodistu

Salmonella spp.:

5 trupova u polugodistu

do 100 goveda ilij

Enterobacteriaceae i aerobne mezofilne bakterije,|

dnevnog
prosjeka

broj pozitivnih je
70) POZIEVAIEL) broj pozitivnih je >2

2 od 20
Salmonella spp. | ? . - od 20
(vrijedi samo za .
(vrijedi samo za A1)
Al)
Napomene:
1)  Uzorkovanje treba provoditi odvojeno za svaku vrstu

2)

3)

4)

B.

zivotinja. U jednoj seriji potrebno je uzorkovati 5 trupova;
1 uzorak podrazumijeva 1 trup.

Broj navedenih trupova u jednom uzorku podrazumijeva
uzorkovanje unutar jednog klaonickog lota.

Acrobne mezofilne bakterije i Enterobacteriaceae —
kriterij je ispod definisanog log prosjeka na nivou 5
uzoraka. Grani¢ne vrijednosti (m i M) primjenjuju se
samo na uzorke uzete destruktivnom metodom, dok su
kriteriji za uzorke uzete nedestruktivnom metodom
(spuzvom) nizi i prikazani u zagradi ().

Za A2, A3 i A4 kategoriju prihvatljiva vrijednost za
Salmonella spp. = 0 / broj uzoraka

Uclestalost uzorkovanja u klaonicama peradi zavisno od
kapaciteta proizvodnje

N

H Ucestalost uzorkovanja

A4 |[konja ili svinja ili{[Salmonella spp.:
lovaca ili koza 5 trupova godisnje —
God|s.nj| . . Smanjena ucestalost
kapacitet Pocetna ucestalost uzorkovanja (kod
i i uzorkovanja
proizvodnje J zadovoljavajucih rezultata)
Tumacenje rezultata: —
ISalmonella spp.:
Salmonella spp.:
|GOVEDA, KONJI, OVCE, KOZE lod 100.001 do SPP 5 uzoraka jednom u miesecu
1.000.000 5 uzoraka u svake 2
| ”Zadovoljavajuéel |Prihvat|jivo| |Nezadovoljavajuée | b;—ojle;'a sedmice barem 3 mjeseca
luzastopno
3.5 (2.8) Bl
<3.5 (2.8) log <5.0 (4.3) N Salmonella spp.: ISalmonella spp.:
Aerob?e mezofilne cfu/cm® dnevnog | [log cfu/cm? >5.0 (4.3) logA cfwem d 10.001 do |[5 uzoraka u svake 2 5 uzoraka jednom u mjesecu
bakterije . dnevnog prosjeka . .
prosjeka dnevnog 100.000 puranaljsedmice barem 3 mjeseca
iprosjeka luzastopno
. .501
>1.5 (0.8) i (1)30505(3) do Salmonella spp.:
<2.5(1.8) log| 3 5 uzoraka kvartalno
<1.5 (0.8) log 2 ) brojlera
) ) cfu/cm’ >2.5 (1.8) log cfu/cm’ B2
Enterobacteriaceae ||cfu/cm” dnevnog .
orosjeka d“e‘fn(’g dnevnog prosjeka d5.501 do |[Salmonella spp.:
prosjeka 10.000 purana ||5 uzoraka kvartalno
- do 5.500 Salmonella spp.:
broj pozitivnih je Ibroj pozitivaih je >1 lbrojlera 5 uzoraka u polugodistu
1 0d 20
Salmonella spp. N ,‘,) . - od 20 B3
(vrijedi samo za L do 5.500 Salmonella spp.:
(vrijedi samo za A1) -
Al) lpurana 5 uzoraka u polugodistu
SVINJE
- Tumacenje rezultata:
>4.0 (3.3)
<4.0 (3.3) 1 <5.0 (4.3
Aerobne mezofilne || ( ) ) log 5.0 (4.3) , |P5.0 (4.3) log cfu/cm? |BR°JLERI’ PURANI
bakterii cfu/cm” dnevnog | |log cfu/cm B ok
akterije brosjeka dnevnog nevnog prosjeka | HZadovoljavajuée HNezadovonavajuée
prosjeka - -
prisutnost ustanovljena u . . N
A 3 od 30 ispitivanih [prisutnost ustanovljena u vise od
. <2.0(1.3) . >2 (1.3) 1 3.0 (2.3) log cfi/em’ Salmonella spp.  |[ P 3 od 30 ispitivanih uzoraka
Enterobacteriaceae | |log cfu/cm <3.0 (2.3) . zoraka s
. , ||dnevnog prosjeka . (vrijedi samo za B1)
dnevnog prosjeka |[log cfu/cm (vrijedi samo za B1)
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uzorkovanje unutar jednog klaonic¢kog lota.
i B3 kategoriju prihvatljiva vrijednost za
Salmonella spp. = 0 / broj uzoraka.

Napomena:
1)

zivotinja.
2)
3) Za B2
4

Uzorkovanje potrebno provoditi odvojeno za svaku vrstu

Broj navedenih trupova u jednom uzorku podrazumijeva

Za uzorke u kojima je ustanovljena prisutnost Salmonella spp.

izolati sojeva moraju biti dalje serotipizovani u svrhu
odredivanja serotipova Salmonella Typhimurim i Salmonella

Enteritidis

kako

bi se

verificirala
mikrobioloskim kriterijem iz tacke 1.5. Priloga 1. Pravilnika.

usuglasenost

C. Ucestalost uzorkovanja mljevenoga mesa, mesnih

pripravaka i masinski otkostenog mesa (MOM) zavisno od

kapaciteta pro

izvodnje

S

Ucestalost uzorkovanja

Mjese_cm_ Vrsta Smanjena ucestalost
kapaciteti . . .
! X mesa Pocetna ucestalost uzorkovanja (kod
proizvodnje uzorkovanja zadovoljavajuéih
rezultata)
E. coli i acrobne E. coli i aerobne
Imezofilne bakterije: Imezofilne bakterije:
1 uzorak u 2 sedmice, do ||l uzorak mjese¢no
| ve vrste dobijanja 6 uzastopnih
od 5 do 10 tona lzadovoljavajuéih
. Imesa,
mljevenog . rezultata
losim mesa
imesa/MOM-a eradi ISalmonella spp.: ISalmonella spp.:
1
P 1 uzorak u 2 sedmice, do ||l uzorak mjeseéno
dobijanja 6 uzastopnih
zadovoljavajucih
rezultata
\E. coli \E. coli:
1 uzorak u 2 sedmice, do ||l uzorak mjese¢no
dobijanja 6 uzastopnih
sve vrste |[zadovoljavaju¢ih
od 5 do 10 tona Imesa, rezultata
imesnih pripravaka |josim mesa||{Sa/monella spp.: \Salmonella spp.:
peradi 1 uzorak u 2 sedmice, do ||l uzorak mjese¢no
dobijanja 6 uzastopnih
zadovoljavajuéih
rezultata
IE. coli i aerobne |E. coli i aerobne
imezofilne bakterije: imezofilne bakterije:
1 uzorak mjese¢no, do ||l uzorak u 2 mjeseca
sve vrste T
od 1 do 5 tona dobijanja 4 uzastopna
. Imesa, L
mljevenog . lzadovoljavajuca rezultata
losim mesa
imesa/MOM-a . \Salmonella spp.: \Salmonella spp.:
peradi L .
1 uzorak mjeseéno, do ||l skupni uzorak
dobijanja 4 uzastopna Imjese¢no
zadovoljavajuca rezultata
Imeso
ISalmonella spp.: 1 uzorak mjese¢no
peradi PP v
E. coli: E. coli:
1 uzorak mjese¢no, do ||l uzorak u 2 mjeseca
od 1 do 5 tona sve vrste dobijanj? 4 L}ze’lstopna
mesnih Imesa, zadovoljavajuca rezultatal
1
. losim mesa||Salmonella spp.: Salmonella spp.:
pripravaka . . :
peradi 1 uzorak mjese¢no, do ||l skupni uzorak
dobijanja 4 uzastopna Imjesecno
zadovoljavajuca rezultata

[rese Salmonella spp.: 1 uzorak mjese¢no
peradi PP v
E. coli i acrobne E. coli i aerobne
imezofilne bakterije: imezofilne bakterije:
1 uzorak u 2 mjesaca, do ||l uzorak svaka 4
sve vrste o .
dobijanja 3 uzastopna Imjeseca
[mesa, zadovoljavajuca rezultatal
od 501 kg do 1 losim mesa
. . Salmonella spp.: Salmonella spp.:
tone mljevenog  (|peradi ) kw2 mies do Il skunni ied
mesa/MOM-a uZ?l’ ) u Z mjeseca, do S| U}:')l’ll uzorak jednom
dobijanja 3 uzastopna u 2 mjeseca
lzadovoljavajuca rezultata
[meso
. ISalmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese¢no
peradi
E. coli: E. coli:
1 uzorak u 2 mjeseca, do ||l uzorak svaka 4
dobijanja 3 uzastopna [mjeseca
sve vrste o
lzadovoljavajuéa rezultata
Imesa,
. ISalmonella spp.: Salmonella spp.:
od 501 kgdo 1 osim mesa . . .
. . 1 uzorak jednom u 2 1 skupni uzorak jednom
tone mesnih peradi . L. X
. Imjeseca, do dobijanja 3 |ju 2 mjeseca
pripravaka
zastopna
lzadovoljavajuca rezultata
Imeso
ISalmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese¢no
peradi PP upn vz s
E. coli i acrobne E. coli i aerobne
Imezofilne bakterije: imezofilne bakterije:
1 uzorak u 4 mjeseca, do ||l uzorak u polugodistu
dobijanja 3 uzastopna
zadovoljavajuca rezultatal
sve vrste |[Salmonella spp.: Salmonella spp.:
Imesa, 1 skupni uzorak u 2 1 skupni uzorak jednom
do 500 kg losim mesa|jmjeseca, do dobijanja 3 |ju 4 mjeseca
mljevenog peradi luzastopna
mesa/MOM-a lzadovoljavajuca rezultata
Imeso Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese¢no
peradi
E. coli: E. coli:
1 uzorak u 4 mjeseca, do ||l uzorak u polugodistu
dobijanja 3 uzastopna
sve vrste o
lzadovoljavajuca rezultata
Imesa,
. ISalmonella spp.: Salmonella spp.:
.1 |losim mesa| . . .
do 500 kg mesnih eradi 1 skupni uzorak u 2 1 skupni uzorak jednom
. T
pripravaka P Imjeseca, do dobijanja 3 |ju 4 mjeseca
zastopna
lzadovoljavajuca rezultata
Imeso
beradi \Salmonella spp.:1 skupni uzorak mjese¢no
Napomena:

1))

Uzorak je uzorak sastavljen od 5 elementarnih jedinica od

kojih se svaka ispituje prema zadanim parametrima te se
dobija 5 rezultata, a rezultati se interpretiraju u skladu sa
Pravilnikom.

2)

Skupni uzorak se dobija na nacin da lice koje uzorkuje

zdruzi pet elementarnih jedinica u uzorak te se ispitivanje
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provodi na tom uzorku i dobija se jedan rezultat koji se
interpretira u skladu sa Pravilnikom.

D. Ucdestalost uzorkovanja mesnih pripravaka namijenjenih
za jelo sirovih zavisno od kapaciteta proizvodnje

H Ucestalost uzorkovanja

Mjesecni
kapacitet
proizvodnje

Smanjena ucestalost
uzorkovanja (kod
zadovoljavajucih rezultata)

Pocetna ucestalost
uzorkovanja

E. coli:
1 uzorak u 2 mjeseca

E. coli:

1 uzorak mjese¢no, do
od 501 kg do 1 tone ||dobijanja 6 uzastopnih
imesnih pripravaka |[zadovoljavajucih rezultata
ISalmonella spp.:

1 uzorak u 2 sedmice, do
dobijanja 6 uzastopnih
zadovoljavajucih rezultata

lkoji su kao sirovi Salmonella spp.:

Inamijenjeni za jelo 1 uzorak mjeseéno

E. coli:
1 uzorak kvartalno

E. coli:

1 uzorak u 2 mjeseca, do
od 101 kg do 500 kg ||dobijanja 4 uzastopna
mesnih pripravaka |[zadovoljavajuca rezultata
ISalmonella spp.:

1 uzorak mjese¢no, do

dobijanja 4 uzastopna

lkoji su kao sirovi Salmonella spp.:

Inamijenjeni za jelo 1 skupni uzorak mjese¢no

zadovoljavajuca rezultata

E. coli:
1 uzorak u polugodiStu

E. coli:

1 uzorak kvartalno, do
do 100 kg mesnih  ||dobijanja 3 uzastopna
pripravaka koji su  |[zadovoljavajuca rezultata
Salmonella spp.:

1 skupni uzorak mjesecno,

lkao sirovi Salmonella spp.:

[namijenjeni za jelo 1 skupni uzorak u 2 mjeseca
do dobijanja 4 uzastopna

zadovoljavajuca rezultata

Napomena:

1)  Uzorak je uzorak sastavljen od 5 elementarnih jedinica od
kojih se svaka ispituje prema zadanim parametrima te se
dobije 5 rezultata, a rezultati se interpretiraju u skladu sa
Pravilnikom.

2)  Skupni uzorak se dobije na nacin da lice koje uzorkuje
zdruZzi pet elementarnih jedinica u uzorak te se ispitivanje
provodi na tom uzorku i dobije se jedan rezultat koji se
interpretira u skladu sa Pravilnikom.

Smanjivanje ucestalosti uzorkovanja
SPH koji primjenjuju planove uzorkovanja prema

ucestalosti propisanoj Pravilnikom odnosno jednom sedmiéno,

mogu smanjiti uzorkovanje na svakih 14 dana, ako su kroz 6

uzastopnih sedmica dobijeni rezultati ispitivanja  bili

zadovoljavajué¢i radi odredivanja broja aerobnih mezofilnih
bakterija i enterobakterija na trupovima, te broja aerobnih

mezofilnih bakterija i bakterije E. coli u mljevenom mesu i

mesnim pripravcima. U sluCaju tri uzastopna prihvatljiva

(vrijednost rezultata je izmedu "m" 1 "M") ili jednog

nezadovoljavajuéeg (vrijednost veéa od "M") rezultata,

uzorkovanje se vra¢a na pocetnu ucestalost odnosno obavlja se
na sedmi¢noj osnovi.

SPH koji primjenjuju planove uzorkovanja s predvidenim
sedmi¢nim uzimanjem uzoraka (prema Pravilniku) mogu
smanjiti ucestalost uzorkovanja i ispitivanja na prisutnost
salmonela na svakih 14 dana ukoliko su tokom 30 uzastopnih
sedmica (150 ukupnih uzoraka) dobijeni rezultati ispitivanja
bili zadovoljavajuéi.

Ucestalost uzorkovanja te moguénost smanjenja broja
uzorkovanja za klaonice manjih kapaciteta i objekte u kojima se
proizvodi mljeveno meso, mesni pripravci ili masinski
otkosteno meso u malim koli¢inama data je u ovome Uputstvu
u dijelu koji se odnosi na prikaz ucestalosti uzorkovanja
trupova, mljevenog mesa i mesnih pripravaka te uslova i nacina
smanjenja broja elementarnih jedinica uzorka u objektima
manjeg kapaciteta proizvodnje.

PREGLED PREPORUCENIH I OBAVEZNIH
MIKROORGANIZAMA ZA ODREDENU VRSTU
HRANE

SPH, pored obaveznih mikrobioloskih kriterija navedenih
u Prilogu I. Pravilnika moZe u okviru poslovanja s hranom
ispitivati i alternativne  mikroorganizme.  Ispitivanje
alternativnih mikroorganizama u skladu sa odredbom c¢lana 5.
stav 6. Pravilnika dozvoljeno je samo za Kriterije higijene u
procesu proizvodnje. U skladu s tim, ukoliko SPH u okviru
poslovanja s hranom ispituje alternativne mikroorganizme,
mora ih wuvrstiti u plan samokontrole, te navesti sve
komponente koje ¢ine mikrobioloski kriterij:

- kategoriju hrane (proizvod) na koju se odnosi;

- mikroorganizam ili toksin/metabolit koji se ispituje;

- plan uzimanja uzoraka (s brojem i velicinom

elementarnih jedinica koje sacinjavaju uzorak);

- grani¢ne vrijednosti;

- ispitnu metodu;

- fazu u kojoj se kriterij primjenjuje;

- korektivne mjere u slucaju nezadovoljavajuéih

rezultata.

U tablicama su navedeni alternativni (PREPORUCENI)
mikroorganizmi koje SPH mogu uvrstiti u svoje poslovanje s
hranom, ali pored komponenti koje su sadrzane u preporukama,
SPH u planove samokontrole moraju uvrstiti i sve ostale
komponente koje ¢ine mikrobiloski kriterij. Takoder, ako za
odredenu vrstu hrane postoje propisani i obavezni kriteriji
kojima hrana mora zadovoljavati u tablicama su navedene i
poveznice sa Pravilnikom.

Preporuceni mikroorganizmi navedeni u slijede¢im
tablicama uz kategoriju hrane na koju se odnose, primjenjuju
se prvenstveno na kraju proizvodnog procesa, ali njihove
grani¢ne vrijednosti navedene u tablicama preporucene su i
tokom cijelog roka trajanja proizvoda, te se mogu Koristiti pri
definisanju mikrobiloskih kriterija kod izrade proizvodackih
specifikacija za sirovine.

MESO I MESNE PRERADEVINE
1.1. Sirovo meso i meso peradi, proizvodi od sirovog mesa i
mesa peradi, svjeZe i zamrznuto

Hrana Mikroorganizmi/njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti |uzorkovanjal
n c
1.1.1.|Sirovo meso trupova,|Preporuceni

polovica i Cetvrti

(najmanje jedan cm Salmonella spp. 5 0 [nn.u25g

ispod povrsine) Listeria monocytogenes 5 0 pnu2sg
[Enterobacteriaceae 5 0 |nn.ulg
Sulfitreducirajuce 5 0 nnulg
klostridije
|Koagulaza pozitivni 5 0 Inulg
stafilokoki

Staphylococcus aureus

Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g
bakterije M=10%cfu/g
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1.1.2. [Sirovo Preporuceni
lkonfekcionirano
meso i meso peradi u ISalmonella spp. 5 0 Inu2sg
trupovima (najmanje |Listeria monocytogenes 5 0 mnu2sg
,5 cm ispod
povrsine) |Enterobacteriaceae 5 2 |[m=10%cfu/g
IM=10°cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g
[klostridije IM=10cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 0
stafilokoki IM=10 cfu/g
Staphylococcus aureus
m=10"cfu/g
[Aerobne mezofilne 5 2 [M=10°cfu/g
bakterije
1.1.3. |Porcionirano meso i |Preporudeni
Imeso u malim
lkomadima |Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
|Listeria monocytogenes 5 0 |M=10%cfu/g
\Enterobacteriaceae 5 2 |m=10%cfu/g
IM=10*cfu/g
Sulfitreduciraju¢e 5 2 |m=10%cfu/g
Iklostridije IM=10°cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 0
stafilokoki IM=10%cfu/g
Staphylococcus aureus
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g
bakterije IM=10°cfu/g
1.1.4. [Mljeveno meso, [Preporuceni
oblikovano mljeveno
Imeso, kobasice za  [Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
pecenje, iznutrice,
soljena crijeva i |Listeria monocytogenes 5 0 [M=10%fu/g
licni proizvodi _
pHent protzvod: \Escherichia coli 5 2 m=10°cfu/g
IM=10°cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 |[m=10%cfu/g
klostridije M=10"cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 2 [m=10%cfu/g
stafilokoki IM=10°cfu/g
Staphylococcus aureus
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g
bakterije IM=10°cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o iterij 2.1.6.
mikrobioloskim iterij 2.1.7
kriterijima za hranu Kriterij 2.1.8.
Zivotinjskog porijekla Kriterij 1.4.
iterij 1.5.
iterij 1.6.
iterij 1.7.
iterij 1.8.
Kriterij 1.9.
1.2. Kobasice, suhomesnati proizvodi i slanine
Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
njihovi toksinii  [uzorkovanja
metaboliti n [

1.2.1. [Trajne kobasice i IPreporuceni
drugi trajni ISalmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
suhomesnati
. . \Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g
proizvodi 2
IM=10"cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 jm=10cfu/g
klostridije IM=10%cfu/g
IKoagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
istafilokoki / IM=10%cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
imikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog porijekla
1.2.2. [Polutrajne kobasice |Preporuceni
(tirolska, Sunkarica i \Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
idr.), obarene -
. . . |Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
lkobasice, polutrajni 5
. M=10"cfu/g
suhomesnati
proizvodi i sliéni Sulfitreducirajuce 5 2 m=10cfu/g
proizvodi klostridije M=10%cfu/g
IKoagulaza pozitivni 5 2 m=10cfu/g
istafilokoki / M=10%cfu/g
|Aerobne mezofilne 5 2 im=10°cfu/g
bakterije M=10*cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
imikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog porijekla
1.2.3. [Kuhane kobasice IPreporuceni
(krvavica, Svrgla \Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
pasteta u ovitku i dr.) -
\Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
M=10%cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 m=10cfu/g
klostridije M=10%cfu/g
IKoagulaza pozitivni 5 2 m=10cfu/g
istafilokoki / M=10%cfu/g
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=5x10%cfu/g
bakterije M=10°cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
imikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog porijekla
1.2.4. IPreporuceni
IPakirano rezano sal i 5 0 7
suseno i dimljeno 4 mon'e L_ISPP" U 2og
Imeso (trajne kobasice [Escherichia coli m=1 0§fu/g
i proizvodi) 5 1 M=10°cfu/g
Sulfitreducirajuce m=10cfu/g
klostridije 5 1 [M=10%fu/g
Koagulaza pozitivni 5 1 m=10cfu/g
istafilokoki / M=10%cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o mikrobiolo- [Kriterij 1.2.

Skim kriterijima za
lhranu Zivotinjskog
lporijekla
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1.2.5.

IPakirnice rezane
Ipolutrajne kobasice,
lobarene kobasice,
[polutrajni
suhomesnati i sli¢ni
[proizvodi

Preporuceni

\Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g

\Escherichia coli 5 2 im=10cfu/g
M=10%cfu/g

Sulfitreducirajuce 5 2 m=10cfu/g

klostridije M=10’cfu/g

Koagulaza pozitivni 5 2 m=10cfu/g

stafilokoki / M=10’cfu/g

Plijesni 5 2 m=10cfu/g
M=10’cfu/g

(Obavezni

Pravilnik o Kriterij 1.2.

mikrobioloskim

kriterijima za hranu

Zivotinjskog porijekla

1.3. Konzervisano meso i druga konzervisana hrana od

mesa
Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
njihovi toksinii |uzorkovanja
metaboliti n [
1.3.1. |Sterilisane trajne [Preporuceni
mesne konzerve i |quifitreducirajuce 5 | o Im<ictug
druga sterilizovana klostridije
konzervirana
gotova jela (nakon |Aerobne mezofilne 5 0 [M<lcfu/g
termostatiranja 7-10 bakterije
dana na 37°C)
1.3.2. | Pasterizovano [Preporuceni
onzervisano meso i |Salmonella spp. 5 0 [nn.u25g
druga pasterizovana [——
. \Listeria 5 0 [nn.u25g
[konzervisana hrana
od mesa (mesne (ronocy togémfs
. Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g
polukonzerve Cuvane
[pri temperaturama [Koagulaza pozitivni 5 0 |M=10cfu/g
hladenja) stafilokoki /
\Enterococcus spp. 5 1 [m=10cfu/g
M=10’cfu/g
|Aerobne mezofilne 5 2 [m=10%cfw/g
Ibakterije M=10’cfu/g

2. RIBE, RAKOVI, SKOLJKASI, PUZEVI,
GLAVONOSCI 1 ZABE
2.1. Svjeza riba, rakovi, $koljkasi, puZevi, glavonoSci i Zabe

Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
Hrana njihovi toksini i uzorkovanja
metaboliti n ¢
2.1.1. |Svjeza i zamrznuta  |Preporuceni
riba (u komadima do fg, /1 onella spp. 5 0 |n.n.u25g
0,5kg) -
oo |Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
Kriterij se 5
Lo . [M=10"cfu/g|
primjenjuje ako je — >
. R Sulfitreducirajuce 5 2 [m=10"cfu/g
riba namijenjena za o s
. . klostridije [M=10"cfu/g|
elo sirova
(Obavezni

Pravilnik o
mikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog porijekla

Kriterij 1.2.*
Kriterij 1.24.

za jelo sirov

2.1.2. |Svjeza i zamrznuta |Preporudeni
riba (u komadima gq 1m0 peiia spp. 5 | o Junu2se
tezim od 0,5kg) -
e [Enterobacteriaceae 5 2 [m=10cfu/g
Kriterij se 2
Lo . M=10"cfu/g|
primjenjuje ako je
riba namijenjena za  [Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g
jelo sirova klostridije
|Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
stafilokoki / M=10’cfu/g]
[Aerobne mezofilne 5 2 Im=10%cfu/g
bakterije M=10cfu/g]
(Obavezni
[Pravilnik o Kriterij 1.2.*
Imikrobioloskim Kriterij 1.24.
kriterijima za hranu
Zzivotinjskog porijekla
2.1.3. [Svjeza i zamrznuta [Preporuceni
porcionirana i Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
konfekcionisana riba - 5
L [Enterobacteriaceae 5 2 Im=10°cfu/g
*Kriterij se 5
S . M=10"cfu/g|
primjenjuje ako je
riba namijenjena za |Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10%fu/g
jelo sirova klostridije M=10>cfu/g
|Koagulaza pozitivni
stafilokoki 5 2 [m=10cfu/g
Staphylococcus aureus M=10’cfu/g]
(Obavezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.*
Imikrobioloskim Kriterij 1.24.
kriterijima za hranu
7zivotinjskog porijekla
2.1.4. |[Svjezi i zamrznuti  [Preporuceni
konfekcionisani [Enterococcus spp. 5 1 |m=10cfu/g
Skoljkasi, rakovi, M=1020fu/g
glavonosci, zabe i
buzevi Aerobflle mezofilne 5 2 m=10‘;cfu/g
Kriterij se bakterije M=10"cfu/g|
primjenjuje ako je  |Escherichia coli 5 2 [m=10cfu/g
proizvod namijenjen M=107cfu/g]

(Obavezni

[Pravilnik o
Imikrobioloskim
kriterijima za hranu

Zivotinjskog porijekla

[Kriterij 1.2.%
Kriterij 1.23.

2.2. Ribe, rakovi, skoljkasi, puZevi, glavonosci i Zabe u

konzervi
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  [uzorkovanjal
n c
2.2.1. |Sterilizovane [Preporuceni
konzerve (nakon A erobne mezofilne 5 0 [M<lcfu/g
termostatisanja 7-10 bakterije
dana pri 37°C) Sulfitreducirajuce 5 0 [M<lcfu/g
Iklostridije
(Obavezni

Pravilnik o

za hranu Zivotinjskog

porijekla

mikrobioloskim kriterijima

Kriterij 1.24.
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2.2.2. |Pasterizirane Preporuceni 2.3.2. [Dimljena i suSena  |[Preporuceni
polukonzerve Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g riba
(Cuvaju se na ISalmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
|Listeria monocytogenes 5 0 [nn.u25g
(emperaturama ST — T o oo Sulfitreducirajuce 5 | 2 |m=l0cfug
hladenja) ulfitreducirajuce ~10ctug lostridije M=10%cfu/g
klostridije
[Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g [Koagulaza pozitivni 5 0 M=10cfu/g
stafilokoki / stafilokoki /
Staphylococcus aureus Staphylococcus aureus
Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g |Aerobne mezofilne 5 2 [m=10%cfu/g
bakterije M=10%fu/g] bakterije M=10%cfu/g
Enterococcus spp. 5 1 |m=10cfu/g (Obavezni
M=107cfu/g]
A - Pravilnik o Kriterij 1.2.
avernt mikrobiologkim
Pravilnik o Kriterij 1.24. kriterijima za hranu
mikrobioloSkim Zzivotinjskog porijekla
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
2.2.3. [Nepasterizovani Preporudeni 2.3.3. [Soljena riba Preporuceni
proizvodi ribarstva u
ormeticki satvore. [Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g [Saimonetla spp. 5 0 Jun u2se
noj ambalazi (losos u| Elulfitfz(lilumraj uee 5 0 M=10cfue Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g
ulju, srdela i dr.) Sl . klostridije M=10%cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 2 m=10°cfu/g
stafilokoki / M=10>cfu/g] [Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10’cfu/g
[Staphylococcus aureus stafilokoki / M=10cfu/g
JAerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g Staphylococcus aureus
bakterije M=10"cfu/g Escherichia coli 5 2 [m=10%cfu/g
M=10°cfu/g
|Enterococcus spp. 5 2 m=10cfu/g
leochu/ﬂ JAerobne mezofilne 5 2 |m=10*cfu/g
(Obavezni bakterije M=10°cfu/g
Pravilnik o [iriterij 1.2. Obavezni _
mikrobioloskim Kriterij 1.25. Pravilnik o Kriterij 1.2
riterijima za hranu Imikrobioloskim Kriterij 1.24
ivotinjskog porijekla kriterijima za hranu Kriterij 1.25.
Zivotinjskog porijekla
. . . . . o [2.3.4. Marinirani proizvodi[Preporuceni
2.3. Drugi proizvodi od riba, rakova, $koljkasa, b P
> . v (hladne marinade u
glavonoZaca i Zaba e
lju ili teCnosti, s
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji majonezom ili Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
toksini i metaboliti  |uzorkovanja ramuladom; tople
n ¢ marinade) Sulfitreducirajuce m=10cfu/g
2.3.1. |Zamrznuti proizvodi [Preporuceni klostridije 5 2 [M=10%cfu/g
pripremljeni za
kulinarsku obradu  [s47monella spp. 5 0 [nn.u25g — >
(fileti, panirani — — |Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10"cfu/g
broizvodi, plodovi Listeria monocytogenes 5 0 [M=100cfu/g] tafilokoki / M=10cfu/
mora itd.) Sulfitreducirajuce 5 2 |[m=10%cfu/g Staphylococcus aureus
klostridije IM=10’cfu/g [Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
|[Koagulaza pozitivni 5 2 |Im=10’cfu/g M=10"cfu/g
stafilokoki / IM=10cfu/g JAerobne mezofilne m=10°cfu/g
Staphylococcus aureus bakterije 5 2 [M=10%cfu/g
[Enterobacteriaceae 5 2 |Im=10°cfu/g Enterococcus spp. m=10cfu/g
IM=10"cfu/g 5 2 [M=10cfu/g
Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g on -
bakterije IM=10°cfu/g avezni
[Pravilnik o Kriterij 1.2.
[Obavezni Imikrobioloskim kriterijimalKriterij 1.25.
Pravilnik o mikrobiolo- Kriterij 1.24. [~ k?'anu Zivotinjskog
. . o porijekla
Skim kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
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3. MLIJEKO I MLIJECNI PROIZVODI
3.1. Mlijeko i mlije¢ni napitci

Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  |uzorkovanja
n c
3.1.1. [Pasterizovano Preporuceni
mlijeko i Salmonella spp. 5 0 |nn.u25ml
Imlijecni napitci
|Listeria monocytogenes 5 0 |nn.u25ml
|Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/ml
stafilokoki /
Staphylococcus aureus
|[Enterobacteriaceae 5 2 |m<lcfu/ml
[M=10cfu/ml
Aerobne mezofilne 5 1 |m=10%cfu/ml
bakterije M=10"cfu/ml|
(Obavezni
[Pravilnik o IKriterij 2.2.1.
Imikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
3.1.2. |Sterilisano mlijeko, |Preporuceni
sterilisani mlijeni  [5erobne mezofilne 5 0 [M<lcfuml
napitci (nakon bakterije
termostatisanja 15
dana na 30°C ili 7 Sulﬂtfefi.ucirajuc'e 5 0 [M<lcfu/ml
ldana na 55°) klostridije
3.1.3. [Mlijeko u prahui  [Preporudeni
drugi praskasti Listeria monocytogenes 5 0 |hn.u2sg
proizvodi od mlijeka —
[Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g
stafilokoki /
IStaphylococcus aureus
|Enterobacteriaceae 5 0 [M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g
klostridije M=10’cfu/g
JAerobne mezofilne 5 1 |m=10° cfu/g
bakterije M=10" cfu/g
(Obavezni
[Pravilnik o t:iterij 22.7.
Imikrobioloskim iterij 1.13.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
3.1.4. |Sirovo mlijeko, Preporuceni
namijenjeno Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25ml
konzumaciji bez —
[Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/ml
prethodne toplotne . 5
stafilokoki / M=10"cfu/ml|
obrade
IStaphylococcus aureus
[Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/ml
M=10cfu/ml|
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/ml
klostridije M=10%cfu/ml|
[Aerobne mezofilne 5 1 |m=10*cfw/ml
bakterije M=10°cfu/ml|
(Obavezni

Pravilnik o Kriterij 1.2.
Imikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
3.1.5. |Zgusnuto zasladeno |[Preporuceni
i nezasladeno Salmonella spp. 5 In.n. u 25ml
mlijeko —
Koagulaza pozitivni 5 0 [M<lcfu/ml
stafilokoki /
IStaphylococcus aureus
|Enterobacteriaceae 5 0 [M<lcfu/ml
Aerobne mezofilne 5 1 |m=10’cfu/ml
bakterije M=10°cfu/ml|
Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/ml
M=10cfu/ml|
(Obavezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
mikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
3.2. Mlijecni deserti
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti Juzorkovanjal
n ¢
3.2.1. |Puding, toplotno  |Preporuceni
obradeni mlijeéni g, 70nella spp. 5 0 |nn.u25g
deserti i srodni [ oror p 0 %
broizvodi isteria monocytogenes Inn.u2s5g
[Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
stafilokoki / M=10cfu/g
IStaphylococcus aureus
\Enterobacteriaceae 5 2 Im=lcfu/g
M=10cfu/g
|Bacillus cereus 5 2 [m=5x10%cfu/gl
M=10’cfu/g
[Aerobne mezofilne 5 2 jm=10" cfu/g
bakterije M=10’cfu/g
Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g
M=10’cfu/g
3.3. Kiselo mlije¢ni fermentirani proizvodi
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  |uzorkovanja
n ¢
3.3.1. |Kiselo mlijeéni Preporuceni
fermentisani [Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
proizvodi, kiselo —
. Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
vrhnje ) )
stafilokoki / IM=10"cfu/g|
IStaphylococcus aureus
|Enterobacteriaceae 5 1 Jm=10cfu/g
M=10’cfu/g]
Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
M=10"cfu/g|
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
mikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
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3.3.2. |[Vrhnje od sirovog ~ |Preporuéeni 3.5. Sirevi
mlijeka Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10%cfu/g Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
stafilokoki / M=10°cfu/g] njihovi toksini i uzorkovanja
|Staphylococcus aureus metaboliti n ¢
[Enterobacteriaceae 5 1 |jm=10%fu/g
—10°%
M=10"cfu/g 3.5.1. |Meki (svjezi) sirevi [Preporudeni
[Kvasci i plijesni 5 1 [m=10cfu/g od sirovog mlijeka | horichia coli 5 2 fn=10%cfug
M=10’cfu/g| M=10’cfu/g]
(Obavezni — >
— — Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10"cfu/g
Pravilnik o iterij 2.2.6. stafilokoki / M=10%cfu/g]
mlAkrOAlA)AIOIOSklm fterp‘ 12. IStaphylococcus aureus
riterijima za hranu iterij 1.12. [kvasci i plijesni s | 2 [wet0%cfue
Zivotinjskog porijekla M=10%cfu /o]
(Obavezni
3.4. Slatka vrhnja i maslac Pravilnik o Kriterij 2.2.3.
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji mikrobioloskim Kriterij 1.12.
toksini i metaboliti uzorkovanja kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
n ¢ Zivotinjskog porijekla
4.1, [Slatko vihnje Preporutent 3.5.2. N(Ijekl (tSV‘]‘CZI) sirevi  |Preporuceni
od pasterizovanog
ISalmonella spp. 5 0 |n.n.u25g mlijeka [Salmonella spp. 3 0 Jnn.u25g
[Koagulaza pozitivni 5 2 |m=lcfu/g Escherichia coli 3 2 m=10§fu/g
stafilokoki / M=10cfu/g M=10"cfu/g
IStaphylococcus aureus Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
[Aerobne mezofilne 5 1 |Jm=10’cfu/g stafilokoki / M=10cfu/g]
" 1t
[bakterije [M=10"cfu/g| Kvasci 5 1 |m=10"ctug
Kvasci i plijesni 5 2 m=lcfu/g M=10cfu/g]
. M=10ctu/g Plijesni 5 | 1 |n-tocfug
(Obavezni M=IOZcfu/gJ
Pravilnik o mikrobioloskim [Kriterij 1.2. Obavezni
%fltefllf“l‘(a “ hr??‘l‘(l Kriterij 1.12. Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
ivotinjskog porijekla mikrobioloskim Kriterij 2.2.5.
3.4.2. [Maslac, kajmak  [Preporudeni riterijima za hranu  [Kriterij 1.2.
— Zivotinjskog porijekla
[Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
. —102
stafilokoki / M=10°cfwe|  |3.53. [Sirevis plijesnima  |Preporugeni
IStaphylococcus aureus sl i P 0 Py
Aerobne mezofilne 5 2 |m=10’cfu/g aimoneria spp- s
bakterije* M=10%cfu/g] [Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
—102
|\Escherichia coli 5 2 [m=10cfu/g — M=10 cfug
M=10%cfu/g [Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
stafilokoki M=10%cfu/g
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
—102
M=10%ciu/g Obavezni
Obavezni Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
Pravilnik o mikrobioloskim [Kriterij 2.2.6. Imikrobioloskim Kriterij 2.2.4.
[kriterijima za hranu Kriterj 1.2. kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
Zivotinjskog porijekla Kriterij 1.12. Zivotinjskog porijekla  |Kriterj 1.12.
3.4.3. [Sterilizisano slatko |Preporuéeni 3.5.4. |Polutvrdi sirevi Preporudeni
vrhnje i sterilisane [A orobne mezofilne 5 0 [M<lcfulg Salmonella spp. 5 0 [nn.u25g
zamjene za slatko bakterije
fvrhnje (nakon Sulfitreduciraruce baktert P 0 IM<torw Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
termostatisanja 15 ultitreducirajuce baxterye ciwe M=107cfu/g]
ga.na na 22 OCCIh 7 Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
ana na 35 °C) stafilokoki M=10%cfu/g
* ne ukljuuje maslac iz fermentisanog vrhnja —
Sulfitreducirajuce 5 1 Jm=10cfu/g
klostridije M=10cfu/g]
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Zivotinjskog porijekla

(Obavezni

Pravilnik o iterij 2.2.2.
mikrobioloskim iterij 2.2.4.
kriterijima za hranu iterij 1.2.

Kriterij 1.12.

3.5.5. [Tvrdi sirevi Preporuceni
ISalmonella spp. 5 0 |nn.u25g
\Escherichia coli 5 2 m=lcfu/g
[M=10cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 2 m=lcfu/g
stafilokoki / M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 m=Icfu/g
Iklostridije M=10cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o IKriterij 222.
Imikrobioloskim Kriterij 2.2.4.
kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
Zivotinjskog porijekla
3.5.6. |Topljeni sirevi [Preporuceni
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=10%fu/g
[bakterije M=10>cfu/g]
|\Escherichia coli 5 2 m=lcfu/g
[M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 m=lcfu/g
klostridije [M=10cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o IKriterij 22.2.
Imikrobioloskim Kriterij 1.2.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
3.5.7. Mlijecni i sirni [Preporuceni
namazi [Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
(toplotno obradeni) >
JAerobne mezofilne 5 2 [m=10°cfu/g
bakterije M=10°cfu/g
|\Escherichia coli 5 1 Jm=lcfu/g
[IM=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 m=lcfu/g
klostridije M=10cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o IKriterij 22.2.
Imikrobioloskim Kriterij 1.2.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
3.6. Sladoledi
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  fuzorkovanjal
n ¢
3.6.1. [Sladoledi, zamrznuti [Preporuceni
desAerti i §liéni JAerobne mezofilne 5 2 m=10°cfu/g
proizvodi bakterije M=10*
cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g
stafilokoki /
IStaphylococcus aureus
|Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
IM=10’cfu/g

(Obavezni
Pravilnik o iterij 2.2.8.
mikrobioloskim iterij 1.2.
kriterijima za hranu iterij 1.14.
Zivotinjskog porijekla
3.6.2. [Smjese za sladolede, [Preporuceni
tecne i u prahu Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
|Listeria monocytogenes 5 0 [|nn.u2sg
[Aerobne mezofilne 5 2 |m=10’cfu/g
bakterije M=10° fu/g
Koagulaza pozitivni 5 0 [M<lcfu/g
stafilokoki /
IStaphylococcus aureus
|Enterobacteriaceae 5 0 [M<lcfu/g
4. MED I PROIZVODI
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  |uzorkovanja
n ¢
4.1.  |Med Preporudeni
JAerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g
bakterije M=10" cfu/g
[Enterobacteriaceae 5 1 [m=10cfu/g
M=10’cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g
klostridije
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
M=10%cfu/g
4.2.  |Drugi pcelinji Preporuceni
proizvodi i "
. . . [Aerobne mezofilne 5 2 |m=10"cfu/g
[proizvodi na bazi . 5
bakterije IM=10"cfug
meda (med s
dodacima i slicni \Enterobacteriaceae 5 1 |jm=10%fu/ g
proizvodi) M=10%cfug
Sulfitreducirajuce 5 1 |m=10cfu/g
klostridije IM=10%cfug
Kvasci 5 1 |m=10%cfu/g
IM=10°cfug
Plijesni 5 1 [m=10°cfu/g
IM=10%cfug
5. JAJA 1 PROIZVODI
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  Juzorkovanjal
n ¢
5.1. |Svjeza jaja Preporuceni
Salmonella spp. 5 0 [n.n.u50g
Listeria monocytogenes 5 0 |n.n.u25g
[Aerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g
bakterije M=10’cfu/g]
[Enterobacteriaceae 5 0 |M<I0cfu/g
|Koagulaza pozitivni 5 0 [M<I0cfu/g
stafilokoki /
Staphylococcus aureus
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[kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g [Enterobacteriaceae 5 1 m=10 cfu/g
M=10"cfu/g] M=10"cfu/g]
[Aerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g
5.2. |Zamrznuti i hladeni [Preporudeni bakterije M=10"cfu/g]
proizvodi od jaja |Listeria monocytogenes 5 0 |n.n.u25g lObavezni
|Aerobne mezofilne 5 1 |m=10%fu/g Pravilnik o iterij 1.2.
bakterije M=10"cfu/g] mikrobiologkim iterij 1.3.
\Enterobacteriaceae 5 2 [m=10cfu/g k?lter‘u 1'ma “ hré.1‘nu iterij 1.16.
M=10%cfu/g Zivotinjskog porijekla
6.3. |Gotova jela—kod  [Preporuceni
[Koagulaza pozitivni 5 0 |M<l0cfu/g koiih poiedini
Jih pojedint |Sall 1l . 5 0 jhn.u25
stafilokoki / sastojci nisu termicki ConeT b o e
(Staphylococcus aureus o bradeni Sulfitreducirajuce 5 1 n=10<;fu/g
|Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g lostridije M=10"cfu/g
M=10%cfu/g Koagulaza pozitivni 5 2 m=10 cfu/g
lObavezni stafilokoki / M=10cfu/g]
Pravilnik o mikrobioloskim|Kriterij 2.3.1. Staphylococeus aureus
riterijima za hranu Kriterij 1.2 |Enterobacteriaceae 5 2 |m=10’cfu/g
2. —10°
[7ivotinjskog porijekla Kriterij 1.15. M=10"cfu/g
JAerobne mezofilne 5 2 [m=10"fu/g
— - bakterije* M=10cfu/g
5.3.  [Suseni proizvodi od |Preporuéeni
jaja |Aerobne mezofilne 5 1 |m=10"fu/g Obavezni
bakterije M=10cfu/g] Pravilnik o iterij 1.2.
[ N =" p o M<tocfur mikrobioloskim iterij 1.3.
tof%lguka? 7 oztvi s kriterijima za hranu iterij 1.16.
prattioroxt Zivotinjskog porijekla
IStaphylococcus aureus ™ e " ola kot drse f " ok
Enterobacteriaceae 5 0 |M<locfug ne ukljucuje gotova j€la kKoja sadrze rermentisane sastojke
(Obavezni v
e — 7. KONCENTRATI ZA JUHE I SLICNI PROIZVODI
[Pravilnik o mikrobioloskim|Kriterij 2.3.1.
[kriterijima za hranu Kriterij 1.2. Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
Zivotinjskog porijekla Kriterij 1.15. toksini i metaboliti  fuzorkovanja
n ¢
7.1. |Koncentrati za juhe i|Preporudeni
umake, dodaci —105
> [Aerobne mezofilne 5 1 [m=10cfu/g
6. POLUGOTOVA 1 GOTOVA JELA clima i smjese 72 oakgeriie M=10Ccfu/e
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji prehrambene
; - Sal, 1l . 5 0 |nn.u25
toksini i metaboliti  |uzorkovanjaj proizvode, koji se ~ [Pmonetia Spp il
n e toplotno obraduju  |Enterobacteriaceae 5 2 |m=10’cfu/g
IM=10°cfu/g
6.1. |Polugotova jela Preporudeni [Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
: —102
[Salmonella spp. 5 0 [nn.u25g stafilokoki / M=10"cfurg
— Staphylococcus aureus
|Listeria monocytogenes 5 0 |nn.u25g Plijesni 5 2 |n=10%cfuwe
Sulfitreducirajuce 5 1 [m=10cfu/g IM=10*cfu/g
klostridije IM=10"cfu/g — —
7.2.  [Koncentrati za juhe i|Preporuceni
Koagulaza: pozitivni 5 1 |m=1 Oicfu/g umake, dodaci [ Acrobne mezofilne 5 2 |m=10%cfug
stafilokoki / [IM=10"cfu/g| elima i smjese za bakterije M:104Cﬁl/g
IStaphylococcus aureus Iprehrambene
Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g proizvode, koji se  [oa/monella spp. 5 0 |pn.u25g
IM=10°cfu/g] toplotno ne Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
JAerobne mezofilne 5 2 [m=10cfu/g obraduju M=10"cfu'g
bakterije IM=10°cfu/g [Koagulaza pozitivni 5 2 m=<lIcfu/g
stafilokoki / IM=10cfu/g
6.2. |Gotova jela Preporuceni IStaphylococcus aureus
Salmonella spp. 5 | 0 fanu2sg Plijesni 5| 2 [pel0cfug
Sulfitreducirajuce 5 1 [m=10cfu/g M=10"cfulg
klostridije IM=107cfu/g] Obavezni
Koagulaza pozitivni 5 1 |m<lcfu/g Pravilnik o mikrobiolo-  [Kriterij 1.3.
stafilokoki / IM=10cfu/g Skim kriterijima za hranu
Staphylococcus aureus Zivotinjskog porijekla
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8. ZELATINA, MESNI EKSTRAKT I DRUGI

NORMATIVI MIKROBIOLOSKE CISTOCE ZA

PROIZVODI PREDMETE, POVRSINE I RUKE KOJI DOLAZE U
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji DODIR S HRANOM
toksini i metaboliti  |uzorkovanjal Normativi mikrobioloske Cistoée za predmete, povrsine i
noc ruke koji dolaze u dodir s hranom odreduju se u skladu sa
normom BAS ISO 18593 - Mikrobiologija hrane i hrane za

5.1, [Zelatina, mesni Preporuteni iivotinje - Hvoriz'ontalne metgde za post}lpke uzorkf)vanja S
lcstrake i e p ; P o povrsina koriStenjem kont_al_(tnvlh ploca i brls_eva. SPH ¢e unutar
iruei bielanzevinasti crobne mezotiine m: Jwel plana sgmolgontr.ole Od.I‘edltl qcestalost i broj uzoraka s obzirom
pro?zvc;] g oakterije M=10"cf'gl  na namjenu i obim proizvodnje.
ivotinjskog Salmonella spp. 5 0 [nn.u25g Normativi mikrobioloske ¢istoce za predmete, povrSine i
porijekla (od |[Enterobacteriaceae 5 2 Im<lcfu/g ruke koji dolaze u dodir s hranom
krvi;mlijeka i dr.) M=10cfu/g PREDMETI, [Aerobne mezofilne bakterije Enterobacteriacea

Sulfitreducirajuce 5 2 Im=10cfu/g POVRSINE,
odgovara | ne odgovara | odgovara | ne odgovara
klostridije M=10cfu/g] RUKE
— Porculanske, staklene,
Plijesni 5 1 m=10<;fu/g alatko metalne <10 >10
[M=10"cfu/g| povrsine cfu*/cm’ (1) 1 0-1 >1
Ostale povrsine
9. JESTIVE MASNOCE I PROIZVODI (df;e“e’ P‘éstf"e: 5<33° >>33° o .
amene 1 sl. -
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji cfu*/ sz) = )
toksini i metaboliti uzorkovanja Tanjuri, zdjelice,
n ¢ pribor za jelo i manje <100 >100
0.1.  Pestive zivotinjske [Preporuceni posude (1) S0 0-1 >1
masti i ulja Aerobne mezofilne 5 1 |m=10cfu/g cfu*/ml ili cm’
bakterije M=10%cfu/g| | Boce ili ambalaza za
|\Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g tekl,LCll’le 0-1 >1 0-1 >1
M=10%cfu/g efuml
— Ruke lica u dodiru sa <00 >200
Kvasci i plijesni 5 1 [m=10cfu/g hranom = (>2)
M=10cfu/g| | cut/ml ili e =2) o -
Obavezni *cfu — broj kolonija bakterija
oraviink o Kriteri] 13, - Ispitivana povréipfa za detekciju speciﬁénih (npr. Listeria
| ikrobiologiim monocytogenes ili Salm.onell.a. spp.) i drugih patogenih
riterijima za hranu m1kroorgan1;amg1, mora iznositi 100 cm? do 1000 .cmf.'
L . - Kontaktne i otisne plocice ne mogu se koristiti za
Zivotinjskog porijekla detekceiju patogena.

9.2. i\n/I:rrgg:rrl:Slkl Zrepo;ucem‘ : P T - U sh%éaju V1dl_|1v1h ne.éistos':a pf)trebno je p}‘OVeSti ¢iScenje
 amazi i slicni nterobacteriaceae el i dgszekcyu prije mikrobioloske evaluacije. 4
oroizvodi M=102¢fu/gl . Vrijednosti navedene u zagradama odnose se na otisak.

Kvasci i plijesni 5 1 [m=10cfu/g KOREKTIVNE MJERE KOJE SE PROVODE U

M=10%cfwg|  SLUCAJU NEZADOVOLJAVAJUCIH REZULTATA
Obavezni 1. Primarna proizvodnja
Pravilnik o Kriterij 1.2. . UkolilFo se pojav.i sumr}jivi pzorak (pozitivan uzorak) u
 ikrobiologkim Kriterij 1.3. jatu odredu]uhse korektivne mjere, i to: o .
riterijima za hranu - priviemena  zabrana prometa  Zivotinja, jaja,
bivotinjskog porijekla proizvoda, hrane za .21V0t1'nje, ' . o

93, [Majoneze, salatni _|[Preporuteni - ponovno uzorkovapje (epidemiolosko 1stra21\{a.nj.e);
maci, Salmonclia sop . 0 Touzse 'Uko'hko je potvrdenz} prisutnost .Salmonellae enteritidis, S.
orelievi i slicni : - . typhimurium, S.'ha.dar, S. lnfqytl;, S. vzrﬁow: o N
broizvodi Acrobne mezofilne 5 1 m=10"cfu/g - klanje jata (ograniceni uslovii stavljanja na trziste);

bakterije M=10°cfu/g - prerada konzumnih i jaja za rasplod (ograniceni

\Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g uslovi StaVljanja nz,i, triiéte); L .
M=10%cfu/e - pFle.r,ada mesa porijeklom od pozitivnih jata tovnih

pilica;

[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g - pojadana sanitarna obrada prostorija, opreme, vozila,
M=10%cfu/g objekata, dubriva.

Obavezni - izrada plana mjera potrebnih za sprecavanje Sirenja i

Pravilnik o mikrobiolo-  [Kriterij 1.2. _ lisé((fl)al:ilﬁrel]rlrz]aer;{a a uzrocnika.

Kkim kriterijima za hranu [Kriterij 1.3.

Zivotinjskog porijekla

- unaprijedenje biosigurnosnog sistema;
- unapredenje menadzmenta farme;



Broj 101 - Stranica 54

SLUZBENE NOVINE FEDERACIJE BiH

Srijeda, 28. 11. 2012.

- dobrovoljni hrane za
zivotinje.

Zabranjeno je koristenje antimikrobnih sredstava u svrhu
lijeenja i iskorjenjivanja salmoneloze peradi. Izuzetak moze
predstavljati ocuvanje genetskog materijala, koristenje odobrenih
dodataka hrani ili pojava druge bolesti, kada se nad tim jatima
mora tokom lijecenja provoditi nadzor od strane sluzbenog
veterinara.

2. Proizvodnja hrane

Prilikom interpretacije rezultata mikrobioloskih ispitiva-
nja koja se provode unutar samokontrole, SPH je duzan uzeti u
obzir sve rezultate koji nisu u skladu sa definisanim grani¢nim
vrijednostima.

U slucaju kada su rezultati ispitivanja Kriterija sigurnosti
hrane nezadovoljavaju¢i i/ili kada je mjerna nesigurnost
iskazana uz rezultat te on prelazi granice, SPH je duzan
preduzeti odgovarajuce korektivne mjere:

- povlacenje i/ ili povrat / opoziv hrane;

- utvrdivanje i uklanjanje uzroka nezadovoljavajucih

rezultata;

- provjeru je li proces ponovno pod nadzorom;

- ponovna procjena primijenjenih mjera za prevenciju
pojave opasnosti i upravljanja rizikom (dobra
proizvodactka praksa, dobra higijenska praksa,
HACCP) radi eventualnih izmjena i/ili dopuna.

Korektivne mjere moraju biti predvidene i primjenjivati se
unutar plana samokontrole kojeg je izradio SPH, a njihovo
provodenje kontrolise i nadzire sluzbeni veterinar.

Hrana koja je povucena s trziSta moze biti podvrgnuta
daljnjoj obradi postupcima kojima se uklanja utvrdena opasnost
ili se moze koristiti u svrhu razli¢itu od prvobitne, pod uslovom
da takvo koristenje ne predstavlja rizik za zdravlje ljudi ili
zivotinja. Takve prenamjene su moguce pod uslovom da su
predvidene unutar postupaka osnovanih na nacelima HACCP
sistema i dobre higijenske prakse i iskljucivo u slucaju da njima
upravlja SPH koji je razli¢it od maloprodajnog subjekta.

U oba slucaja, SPH mora prije toga dobiti odobrenje od
sluzbenog veterinara.

monitoring jata i

Mjere koje mora poduzeti SPH ako su dobijeni rezultati
ispitivanja na osnovu Kriterija higijene u procesu
proizvodnje, nezadovoljavajudi

SPH mora poduzeti odgovaraju¢e korektivne mjere kako
bi vratio proces pod kontrolu te one moraju biti usmjerene na:

- utvrdivanje i uklanjanje uzroka nezadovoljavajucih
rezultata; izmedu ostalog, vazno je paZzljivo istraziti
porijeklo Zzivotinja i sirovina koriStenih u procesu
proizvodnje;

- provjeru je li proces ponovno pod kontrolom;

- ponovnu procjenu mjera za upravljanje rizikom
(dobra proizvodacka praksa, dobra higijenska
praksa, HACCP) koje SPH primjenjuje, kako bi se

Korektivne mjere moraju se poduzeti odmah po dobivanju
rezultata koji ukazuju na nezadovoljavaju¢i konacni rezultat
cijele serije (npr. u 1. sedmici utvrdeno je pozitivnih 3 od
ukupno ispitanih 5 uzoraka, u 2. sedmici 4 od 5 i veé tada SPH
mora preduzeti korektivne mjere, a uzorkovanje se i dalje
nastavlja planiranim tokom - serija od 50 uzoraka).

Ovakva procjena rezultata ispitivanja korisna je pri analizi
razvoja trenda rezultata ispitivanja.

U slucaju kada su u seriji uzoraka za ispitivanje
prisutnosti  bakterija ~ Sa/monella  spp.  ustanovljeni
nezadovoljavajuéi rezultati (broj pozitivnih uzoraka u seriji od
50 uzoraka koji je veéi od definisanog "c" za pojedinu vrstu
zivotinja), sluzbeni veterinar, po zaprimanju laboratorijskog

izvjestaja, provjerava je li odgovorna osoba u klaonici ponovno
procijenila postupke samokontrole, posebno analizirajuéi
postupke nabavke zivotinja, higijenu klanja i sprjecavanje
unakrsnih kontaminacija u svakoj fazi proizvodnog postupka.
Ako se pokaze potrebnim, uzimaju se i uzorci s povrsina koje
dolaze u direktan ili indirektan kontakt s trupovima.

U sluCaju da i sljedeca serija uzoraka za ispitivanje
prisutnosti bakterija Salmonella spp. (serija od 50 uzoraka)
pokaze nezadovoljavajue rezultate, sluzbeni veterinar
provjerava je li odgovorna osoba u klaonici osim mjera
navedenih po prethodnom stavu utvrdila i seriju zivotinja ¢iji su
uzorci pokazali nezadovoljavajuée rezultate, obavijestila
uzgajivaca o rezultatima ispitivanja traze¢i u isto vrijeme
preduzimanje odgovarajuc¢ih mjera na farmi.

Ako i tre¢a uzastopna serija uzoraka za provjeru prisutnosti
bakterija Salmonella spp. pokaze nezadovoljavajuce rezultate,
sluzbeni veterinar, osim provjere preduzetih mjera u skladu s
prethodnim tackama od strane SPH (odgovormo lice u klaonici),
ocjenjuje i moguénost preduzimanja jedne ili viSe mjera.

Trupove kod kojih su nezadovoljavajuéi rezultati ispi-
tivanja dobijeni unutar provodenja planova samokontrole nije
obavezno povuéi, ve¢ u takvom sluc¢aju odgovorno lice SPH
mora dokazati preduzimanje odgovarajuce korektivne mjere.

SLUZBENA KONTROLA / POSTUPANJE SLUZBENOG
VETERINARA PRI OBAVLJANJU SLUZBENE
KONTROLE:

1.  Postupa u skladu sa odredbama propisa o zdravlju i zastiti
zivotinja

2. Provjerava da li SPH postuje propise o hrani

3. Provjerava sistem za upravljanje zdravstvenom
ispravnos¢u hrane (HACCP, DHP, DPP) kao i planove
uzorkovanja i rezultate analitickih ispitivanja (ispitivanja
na teSke metale, biorezidue, kontaminante i dr.) koje
provodi SPH u okviru samokontrole.

4. Provjerava za svaki mikrobioloski
uzorkovanje ispravno provedeno.

5. Verificira usuglaSenost s pravilima i kriterijima

6. Provjerava analize trendova rezultata ispitivanja,
zaklju¢ke donesene na osnovu njih, te korektivne mjere
koje preduzima SPH u slucaju razvoja trenda prema
nezadovoljavaju¢im rezultatima

7.  Provjerava je li SPH ili primarni proizvoda¢ preduzeo
korektivne mjere

kriterij je 1l

Kriteriji za sastavljanje planova sluZbene kontrole

Sluzbene kontrole koje se provode putem uzimanja
uzoraka i ispitivanjem hrane mogu imati razlicite svrhe i
provoditi se na razlicite nacine:

- Verifikacija poStivanja mikrobioloskih kriterija
popisanih  u Prilozima Pravilnika i drugih
mikrobioloskih zahtjeva;

- Provjera mikrobioloskog statusa hrane;

- Procjena efikasnosti sistema samokontrole od strane
SPH;

- Ocjena usuglasenosti serije proizvoda u odnosu na
propisane kriterije;

- Sluzbena kontrola u slucajevima trovanja, prituzbi,
tuzbiidr.;

Identifikacija i dobijanje podataka o novim mikrobiolo-

$kim opasnostima radi procjene rizika.

Plan sluzbene kontrole

Planovi sluzbenih kontrola (ukljucujuc¢i uzorkovanje)
moraju se provoditi na osnovu analize rizika ili u slucaju da
postoji sumnja da hrana nije prikladna za korisc¢enje.
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Provodenje sluzbene kontrole mora biti osmisljeno,
planirano i provedeno na osnovu analize rizika uzimajuéi u
obzir i rezultate postupaka samokontrole koje provodi SPH,
osim u slucaju kada se sluzbena kontrola provodi radi
potvrdivanja uzroka i prirode zdravstvenih problema kod ljudi
(bolesti uzrokovane hranom) ili kod sumnje u zdravstvenu
ispravnost hrane koja se nalazi na trzistu.

Sluzbeni veterinar nadleZan za provodenje sluzbene kontrole
ima pravo "uzimati dodatne uzorke i provoditi dodatna ispitivanja,
radi otkrivanja i mjerenja prisutnosti mikroorganizama, njihovih
toksina, metabolita ili radi verifikacije postupaka, za hranu za koju
postoji sumnja da nije prikladna za koristenje ili u kontekstu
analize rizika".

U slucaju kada se sumnja da je hrana zdravstveno
neispravna, da je uzrokovala trovanje ili bolest koja se prenosi
hranom, i/ili nakon izolacije patogenog mikroorganizma iz
hrane, osoba ovlastena za provodenje sluzbene kontrole moze,
radi zaStite zdravlja ljudi, narediti preduzimanje strogih mjera
ukljucujudi, ako je potrebno, povlacenje ili opoziv hrane s
trzista, ¢ak i ako propisima nije specificno definisan odredeni
mikrobioloski kriterij.

Postoje situacije u kojima je i u nedostatku propisanih
mikrobioloskih kriterija moguce zakljuciti na osnovu naucnih
potvrdenih podataka da je odredena hrana Stetna za zdravlje te
se smatra zdravstveno neispravnom u skladu sa ¢l. 12. i 13.
Zakona o hrani. Npr. ako se utvrdi prisutnost bakterije
Clostridium botulinum ili Brucella melitensis u hrani, takva se
hrana mora smatrati Stetnom za zdravlje ljudi te su i SPH i
sluzbeni veterinari duzni preduzeti odgovarajuée mjere cak i
ako odreden kriterij nije propisan.

Izvjestaji

Ovlastene veterinarske dijagnosticke laboratorije o
pozitivnim sluzbenim uzorcima i uzorcima koji su dostavljeni u
okviru samokontrole SPH moraju u roku od 24 sata obavijestiti
sluzbenog veterinara.

Sluzbeni veterinar mora redovno kontrolisati Izvjestaj o
laboratorijskim nalazima u 50 sedmica (Rolling window) koji
mu prezentuje SPH.

Ukoliko postoji za to potreba, sluzbeni veterinar moze
narediti da se SPH uskrati djelatnost ili izvrsi zaplijena usljed
neuvodenja ili nepostivanja korektivnih mjera, o cemu Cce
obavijestiti Federalno ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede
i Sumarstva.

Odgovornost za neprovodenje uzorkovanja u okviru
samokontrole i sluzbene kontrole snosi SPH i sluzbeni veterinar
nadleZan za taj objekt.
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Sarajevo
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Na temelju ¢lanka 15. Zakona o zastiti puCanstva od zaraznih
bolesti ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj 29/05), federalni
ministar zdravstva donosi

PRAVILNIK
0 NACINU VOPENJA EVIDENCIJE O IZVRSENIM
LABORATORIJSKIM IZOLACIJAMA 1
IDENTIFIKACIJAMA

Clanak 1.
Ovim pravilnikom propisuje se nacin vodenja evidencije o
izvrSenim laboratorijskim izolacijama i identifikacijama (u daljem

tekstu: laboratorijska ispitivanja), te dostavljanje izvjes¢a o
uzro¢nicima zaraznih bolesti odnosno epidemije zaraznih bolesti.
Clanak 2.

Evidenciju o izvrSenim laboratorijskim ispitivanjima iz
¢lanka 1. ovog pravilnika obvezne su voditi zdravstvene ustanove u
kojima se obavlja laboratorijsko ispitivanje uzro¢nika zaraznih
bolesti, odnosno epidemije zaraznih bolesti i provjera (verifikacija)
laboratorijskog ispitivanja uzrocnika zaraznih bolesti radi
utvrdivanja dijagnoze (u daljem tekstu: zdravstvene ustanove).

Clanak 3.

Vodenje evidencija zasniva se na nacelima relevantnosti,
nepristrasnosti, pouzdanosti, pravovremenosti, racionalnosti,
konzistentnosti i povjerljivosti, koji podrazumijevaju da:

a) svaki definirani podatak mora da zadovolji jasno
postavljene uvjete koji se odnose na osiguranje svrhe od
znacaja za zdravlje pucanstva i zdravstvenog sustava,

b) se na objektivan nacin odreduju definicije i metode
prikupljanja, obrade i koristenja podataka,

c) se odredivanje metoda i postupaka vezanih za priku-
pljanje, obradu i koriStenje podataka vr§i na temelju

profesionalnih ~ standarda, znanstvenih metoda i
principa,
d) se vodenje evidencija vrsi u propisanim rokovima.
Clanak 4.

(1) Zdravstvene ustanove obvezne su voditi knjigu bolesnickih
uzoraka za bakteriolosku obradu, kao osnovnu medicinsku
dokumentaciju, sukladno Zakonu o evidencijama u oblasti
zdravstva ("'Sluzbene novine Federacije BiH", broj 37/12).

(2) Evidencija se vodi upisivanjem podataka u knjigu bolesnickih
uzoraka, koja obavezno sadrzi sljedece podatke:

a)  datum primanja uzorka,

b)  naziv zdravstvene ustanove iz koje je uzorak poslan,
c) vrstuuzorka, i

d)  rezultat laboratorijskog ispitivanja.

Clanak 5.

Zdravstvene ustanove popunjavaju Prijavu o laboratorijski
utvrdenom uzroéniku zaraznih bolesti, koja je sastavni dio ovog
pravilnika (Prilog br. 1.).

Clanak 6.
(1) Vodenje medicinske dokumentacije i unos podataka u
medicinsku dokumentaciju iskljuc¢ivo obavljaju zdravstveni

djelatnici ili zdravstveni suradnici koji su uposleni u

laboratoriji.
(2) Vodenje evidencije je sastavni dio stru¢nog medicinskog rada
zdravstvenih ustanova.
Clanak 7.
(1) Zdravstvene ustanove koje obavljaju mikrobiolosku

djelatnost laboratorijskog ispitivanja uzro¢nika zaraznih
bolesti dostavljaju tjedna izvjesca o laboratorijski utvrdenim
uzronicima zaraznih bolesti nadleznom zavodu za javno
zdravstvo kantona, koji mjeseCna zbirna izvje$¢éa odmah
dostavljaju Zavodu za javno zdravstvo Federacije Bosne i
Hercegovine (u daljem tekstu: Federalni zavod) u formi koja
je predvidena Prilogom br. 2., a koji je sastavni dio ovog
pravilnika.

(2) Zdravstvene ustanove koje obavljaju mikrobiolosku
djelatnost laboratorijskog ispitivanja uzro¢nika epidemije
zaraznih bolesti odmah dostavljaju izvjesée o identificiranom
uzro¢niku nadleznom zavodu za javno zdravstvo kantona,
kao i Federalnom zavodu.

(3) Federalni zavod obvezan je povezivati epidemioloske,
laboratorijske i kliniCke podatke za svaki pojedinacni slucaj
oboljevanja od zaraznih bolesti.





